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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogodine

= Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg in-
strukcje.

® |nstrukcje, paszport urzgdzenia i informacje
o produkcie nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji oraz z
myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zosta-
to uszkodzone, nie wolno go podtaczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-
tgcznie specijalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podta-
czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-
nione jest tylko po prawidtowym zamontowaniu
zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest od-
powiedzialny za prawidtowe dziatanie w miej-
scu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

®= pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

® W prywatnym gospodarstwie domowym i za-
mknietych pomieszczeniach domowych.

® do wysokosci 2000 m nad poziomem mo-
rza.

Nie uzywac urzadzenia:

® na todziach lub w pojazdach.

m 7 zewnetrznym timerem lub osobnym zdal-
nym sterowaniem. Nie dotyczy to sytuacji, w
ktorej praca zostata ukoriczona przy pomocy
urzadzen objetych EN 50615.

®= do wciggania niebezpiecznych lub wybucho-
wych materiatéw lub opardw.

® do wciggania matych czesci lub ptynow.

W przypadku stosowania aktywnego implantu

medycznego (np. rozrusznika serca lub defi-

brylatora) nalezy zasiegngc¢ opinii lekarza, czy
urzadzenie to spetnia wymogi dyrektywy Rady
90/385/EWG z dnia 20 czerwca 1990 r. oraz

normy EN 45502-2-1 i normy EN 45502-2-2

oraz zostato dobrane, wszczepione i zaprogra-

mowane zgodnie z regutami VDE-AR-E

2750-10. Jezeli sg spetnione powyzsze warun-

Ki i uzywane sg niemetalowe przybory oraz na-

czynia kuchenne z niemetalowymi uchwytami,

uzytkowanie indukcyjnej ptyty grzewczej zgod-

3



pl Bezpieczenstwo

nie z przeznaczeniem jest catkowicie bezpiecz-
ne.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikéw

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiadajg-
ce wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udusze-

nia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opako-

wania na gtowe lub zawingc¢ sie w nie i udusic

sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac¢ poza
zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowa-
niem, a szczegolnie folia.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko zatrucia!
Odprowadzane gazy pochodzgce ze spalania
mogaq by¢ przyczyng zatrucia. Zalezne od po-
wietrza w pomieszczeniu urzgdzenia spalajgce
(np. grzejniki na gaz, olej, drewno lub wegiel,
przeptywowe podgrzewacze wody i inne pod-
grzewacze wody) pobierajg powietrze do spa-
lania z pomieszczenia, w ktorym sie znajduja,
a spaliny odprowadzajg przez uktad wylotowy
(np. komin) na zewnatrz. Wtgczenie okapu ku-
chennego powoduje zasysanie powietrza w
kuchni i sgsiadujgcych pomieszczeniach. Bez
wystarczajgcej wentylacji powstanie podcisnie-
nie. Trujgce gazy z komina lub ciggu wentyla-

cyjnego uwalniane bedg do pomieszczen
mieszkalnych.

v

» Nalezy zadbac¢ o dostateczng ilos¢ doprowa-
dzanego powietrza, jezeli urzgdzenie pracu-
jgce w trybie obiegu otwartego jest uzytko-
wane jednoczesnie z zaleznym od doptywu
powietrza urzgdzeniem spalajgcym.

» Praca bez zagrozenn mozliwa jest, jesli w
miejscu ustawienia urzgdzenia spalajgcego
nie zostanie przekroczone podcisnienie 4 Pa
(0,04 mbara). Takg wartos¢ mozna osig-
gnac, jesli powietrze potrzebne do spalania
bedzie dostarczane przez otwory niezamyka-
ne na state, np. drzwi, okna, wywietrzniki
scienne lub za pomocg innych srodkdw
technicznych. Sam wywietrznik scienny nie
zapewnia utrzymania wartosci granicznej.

» Nalezy zasiegng¢ porady kominiarza, ktory
moze ocenic¢ instalacje wentylacyjng budyn-
ku i zaproponowac¢ odpowiednie rozwigzanie
w zakresie wentylaciji.

» Jezeli urzadzenie uzytkowane jest wytgcznie
w trybie obiegu zamknietego, moze byc¢ sto-
sowane bez ograniczen.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Gotowanie na ttuszczu lub oleju na ptycie
grzewczej bez nadzoru moze by¢ niebezpiecz-
ne i prowadzi¢ do pozaru.

» Nigdy nie pozostawia¢ gorgcych olejow |
ttuszczdw bez nadzoru.

» Nigdy nie prébowac¢ gasi¢ ognia wodg, tylko
wytgczy¢ urzgdzenie a nastepnie przykry¢
ptomienie pokrywka lub kocem gasniczym.

Powierzchnia grzewcza bardzo sie nagrzewa.

» Nigdy nie ktas¢ tatwopalnych przedmiotow
na powierzchnie grzewczg ani w jej poblizu.

» Nigdy nie przechowywac przedmiotdw na
powierzchni grzewczej.

Urzadzenie silnie sie nagrzewa.

» Nie przechowywac¢ przedmiotow tatwopal-
nych ani sprayow w szufladach znajdujgcych
sie bezposrednio pod ptytg grzewcza.

Pokrywy ptyt grzewczych mogg powodowac

wypadki, np. wskutek przegrzania, zapalenia

czy rozpryskania materiatow.

» Nie uzywac pokryw na ptyty grzewcze.




Po kazdym uzyciu wytgczac ptyte grzewczg za

pomocg elementow obstugi.

» Nie czekac, az ptyta grzewcza automatycznie
wytgczy sie sama, poniewaz nie stojg juz na
niej zadne garnki ani patelnie.

Osady z ttuszczu w filtrach przeciwttuszczo-

wych mogg sie zapalic.

» Nie uzywac urzgdzenia bez filtrow przeciw-
ttuszczowych.

» Regularnie czyscic filtry przeciwttuszczowe.

» Nie uzywac¢ w poblizu urzgdzenia zrodet
otwartego ognia (np. przy flambirowaniu).

» Urzgdzenie mozna zainstalowac¢ w poblizu
pieca opalanego paliwem statym (np. drew-
nem lub weglem) tylko wtedy, gdy piec po-
siada zamknietg, zamocowang na state osto-
ne ochronng. Nie moze dochodzi¢ do iskrze-
nia.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Podczas uzywania urzgdzenie i jego czesci do-
tykowe nagrzewajq sie, zwtaszcza rama ptyty
grzewczej, jezeli taka istnieje.

» Zachowac ostroznosc, aby unikng¢ dotknie-
cia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzgdzenia.

Kratka ochronna ptyty grzewczej moze prowa-

dzi¢ do wypadkow.

» Nigdy nie uzywac kratki ochronnej ptyty
grzewczej.

Metalowe przedmioty bardzo szybko nagrze-

wajg sie na ptycie grzejnej.

» Nigdy nie odktadac¢ na ptyte grzejng metalo-
wych przedmiotow, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki.

Siatka wywiewowa bardzo szybko nagrzewa

sie na ptycie grzewcze;.

» Nie odktadac siatki wywiewowej na ptyte
grzewcza.

» Nie stawiaC garnkow na siatce wywiewowe;.

» Nie odktadac przedmiotdw na siatce wywie-
wWOowej.

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odcze-
kaC, az urzadzenie ostygnie.

» W przypadku przedostania sie gorgcych pty-
now do urzadzenia nie nalezy usuwac kratki
wentylacyjnej, filtra przeciwttuszczowego ani
pojemnika przelewowego, dopdki urzgdzenie
nie ostygnie.
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A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane
wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tagcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego lub przewodu przytaczeniowego tego
urzgdzenia nalezy wymienic ten przewod na
specjalny przewdd zasilajgcy lub specjalny
przewdd przytgczeniowy, ktory mozna nabyc¢
od producenta lub w jego serwisie.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasila-
jacego tego urzadzenia nalezy zlecic jego
wymiane wykwalifikowanemu personelowi.

Uszkodzone urzadzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie witgczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego po-
wierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Skontaktowac sie z serwisem. — Strona 35

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pradem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Izolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego

moze sie stopi¢ w poblizu gorgcych czesci

urzadzenia.

» W zadnym wypadku nie moze dojs¢ do kon-
taktu przewodu przytgczeniowego z gorgcy-
mi czesciami urzgdzenia.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciata!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzewczym a

spodem garnka jest mokra, garnki mogg nagle

podskakiwad.

» Pole grzewcze i spdd garnka muszg byc¢ za-
wsze suche.

» Nigdy nie uzywa¢ zamrozonych naczyn do
gotowania.

W przypadku gotowania w kgpieli wodnej mo-

ze dojs¢ do rozprysniecia ptyty grzejnej i na-

czynia w wyniku przegrzania.

» Naczynie w kgpieli wodnej nie powinno bez-
posrednio dotyka¢ dna wypetnionego wodg
garnka.

» Uzywac wytgcznie zaroodpornych naczyn do
gotowania.
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Urzgdzenie posiadajgce porysowang lub pek-
nietg powierzchnie moze spowodowac skale-
czenie.

» Nie uzywac urzgdzenia, jezeli wykazuje ono
porysowang lub peknietg powierzchnie.

2 Wykluczanie szkod materialnych

UWAGA

Szorstkie dna garnkow i patelni uszkadzajg ceramike

szklana.

» Sprawdzi¢ naczynia.

Ogrzewanie pustych naczyrn do gotowania moze spowo-

dowac ich uszkodzenie.

» Nigdy nie stawia¢ i nie pozostawia¢ na gorgcych po-
lach grzewczych pustych naczyn.

Nieprawidtowo ustawione naczynie do gotowania dopro-

wadzi¢ do przegrzania uktadu elektronicznego.

» Nigdy nie stawia¢ goracych patelni lub garnkéw na
elementach obstugowych, wskaznikach, na ramie pty-
ty grzewczej czy kratce wentylacyjne;.

Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, mo-

ga spowodowac uszkodzenia.

» Nie upuszczac na ptyte grzewczg twardych przedmio-
tow lub przedmiotéw posiadajgcych ostre czubki.

Materiaty, ktére nie sg zaroodporne, topig sie na gorg-

cych polach grzewczych.

» Nie uzywac folii ochronnej do kuchenek.

» Nie uzywac folii aluminiowej ani naczyn z tworzywa
sztucznego.

2.1 Przeglad najczestszych uszkodzen

Tutaj znajduje sie opis najczestszych uszkodzen i spo-
sobow ich unikania.

Uszko- Przyczyna Rozwigzanie problemu
dzenie
Plamy Potrawy, ktore Pozostatosci potraw po wy-
wyKipiaty Kipieniu natychmiast usu-
wac skrobaczkg do szkta.
Plamy Nieodpowiednie Uzywac wytgcznie srodkow
srodki czyszcza- czyszczacych przeznaczo-
ce nych do czyszczenia cera-
miki szklanej.
Zaryso-  Sol, cukier albo  Nie uzywac ptyty grzewczej
wania piasek jako powierzchni roboczej
lub miejsca do odstawiania
przedmiotow.
Zaryso- Szorstkie dna Sprawdzaé naczynia.
wania garnkow i patel-
ni
Odbar-  Nieodpowiednie Uzywac¢ wytgcznie srodkdw
wienie srodki czyszcza- czyszczacych przeznaczo-
ce nych do czyszczenia cera-
miki szklanej.
Odbar-  Scier z garnkéw, Przy przesuwaniu podnosié
wienie np. aluminio- garnki i patelnie.
wych
Peknie-  Cukier lub potra- Pozostatosci potraw po wy-
cie wy zawierajgce  Kkipieniu natychmiast usu-
duze ilosci cu-  wac skrobaczkg do szkta.
kru

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegodlne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami zu-
zZywa jeszcze mniej energii.

Wybierac strefy grzewcze dostosowane do wielkosci
garnkow. Stawiac¢ naczynia do gotowania posrodku pol
grzewczych.

Uzywac naczyn o $rednicy dna zgodnej ze $rednicg po-

la grzewczego.

Wskazowka: Producenci naczyn czesto podajg gorng

Srednice garnkow. Jest ona czesto wigksza od srednicy

dna.

v Niedopasowane naczynia do gotowania i niecatkowi-
cie przykryte pola grzewcze zuzywaja duzo energii.

Przykrywac¢ garnki dopasowanymi do nich pokrywkami.

v Gotowanie bez pokrywki wymaga znacznie wieksze;j
ilosci energii.

Pokrywke nalezy podnosi¢ jak najrzadzie;.

v Przy podnoszeniu pokrywki nastepuje utrata duzej ilo-
Sci energii.

Uzywac szklanych pokrywek.

v Przez szklang pokrywke mozna widzie¢ zawartosé
garnka bez podnoszenia pokrywki.

Uzywad garnkéw i patelni z ptaskim dnem.
v Nierdwne dna zwiekszajg zuzycie energii.

Uzywac naczyn do gotowania dopasowanych do ilosci

artykutow spozywczych.

v Podgrzanie duzego naczynia z niewielkg zawartosci
zuzywa wiekszg ilos¢ energii.

Gotowac w niewielkiej ilosci wody.
v Im wieksza ilos¢ wody w naczyniu, tym wieksza ilos¢
energii potrzebna do jego podgrzania.



Jak najszybciej zmniejszac stopien mocy grzania. Stoso-

wac pasujacy stopienn mocy grzania podczas dogotowy-

wania.

v Zbyt wysoki stopniert mocy grzania podczas dogoto-
wywania powoduje marnowanie energii.

Stopien mocy wentylatora dopasowaé do intensywnosci

oparéw kuchennych.

v Nizszy stopienn mocy wentylatora oznacza mniejsze
zuzycie energii.

v Tryb intensywny stosowac wytgcznie w razie potrzeby.

W przypadku intensywnych oparéw w odpowiednim mo-
mencie wtaczy¢ wyzszy stopien mocy wentylatora.

Utylizacja pl

v Zapachy nie rozchodzg sie wéwczas po catym po-
mieszczeniu.

Wytgczy¢ urzadzenie, jezeli nie jest juz potrzebne.
%4

Zadbac¢ o wystarczajgcg wentylacje podczas gotowania.
v Urzadzenie pracuje wydajniej i generuje mniej niepo-
zgdanych odgtosow.

Filtry nalezy regularnie czysci¢, a w razie potrzeby wy-
mienic.
v Filtry zachowujg skutecznos¢ dziatania.

4 Utylizacja

4.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskacé wartosciowe surowce.

» Urzadzenie utylizowacé zgodnie z przepisami o ochro-
nie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji moz-
na uzyskac¢ od sprzedawcy lub w urzedzie miasta lub
gminy.

B

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/09/UE
oraz polska Ustawag z dnia 29 lipca
2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem przekre-
Slonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze

by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpa-
dami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigza-
ny do oddania go prowadzgcym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie
ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

5 Tryby pracy
Urzadzenie moze by¢ uzytkowane w trybie obiegu otwar-

tego lub w trybie obiegu zamknietego.

5.1 Tryb pracy w obiegu otwartym

Zassane powietrze jest czyszczone przez filtr ttuszczu |
kierowane na zewnatrz poprzez system rur.

Powietrza nie wolno odprowadza¢ do ko-

mina, ktory jest uzywany do odprowadza-

nia spalin z urzadzen spalajgcych gaz lub

inne paliwa (nie dotyczy urzadzen uzytko-

wanych w trybie obiegu zamknietego).

= W przypadku odprowadzania powietrza
wylotowego do nieuzywanego juz komi-
na odprowadzajgcego spaliny lub dym,
konieczne jest uzyskanie zgody komi-
niarza.

= W przypadku odprowadzania powietrza
wylotowego przez sciane zewnetrzng
konieczne jest zamontowanie telesko-
powej skrzynki nascienne;.

5.2 Obieg zamkniety

Zassane powietrze jest oczyszczane przez filtry przeciw-
ttuszczowe oraz filtr zapachdw i z powrotem kierowane

do pomieszczenia.
v w obiegu zamknietym nalezy zamontowacd
5 filtr zapachow. Informacje na temat réz-

% 9 nych mozliwosci zastosowania urzadzenia
w trybie pracy w obiegu zamknietym moz-
na przeczyta¢ w naszym katalogu lub uzy-
ska¢ w sklepie specjalistycznym. Nie-
zbedne wyposazenie mozna naby¢ w
sklepie specijalistycznym, w punkcie ser-
wisowym lub w sklepie internetowym.

Do pochtaniania zapachdow w trybie pracy

7y

Uwaga: Podczas intensywnego i dtugotrwatego gotowa-
nia do powietrza w pomieszczeniu uwalniana jest wil-
god. Jesli urzadzenie pracuje w trybie obiegu zamknigte-
go, zalecamy odpowiednie wietrzenie kuchni, np. przez
krotkie otwarcie okna, w celu usuniecia nadmiaru wilgo-
Ci.
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6 Gotowanie za pomoca indukcji

6.1 Zalety gotowania za pomocg indukcji

Gotowanie za pomocg indukcji zasadniczo rézni sie od

metod tradycyjnych, poniewaz ciepto wytwarzane jest

bezposrednio w naczyniu. Indukcja ma wiele zalet, mie-

dzy innymi:

= Oszczednosc¢ czasu podczas gotowania i smazenia.

= Oszczednosdé energii.

= tatwiejsza konserwacja i czyszczenie. Potrawy, ktére
wykipiaty, nie przypalajg sie tak szybko.

= Kontrola doptywu ciepta i bezpieczenstwo; ptyta
grzewcza zwieksza lub zmniejsza doptyw ciepta, za-
leznie od wykonanej czynnosci. Indukcyjna strefa
grzewcza przerywa doptyw ciepta, jesli naczynie zo-
stanie zdjete ze strefy grzewczej bez uprzedniego jej
wytgczenia.

6.2 Naczynia

Do gotowania za pomocg indukcji nadajg sie wytgcznie

naczynia ferromagnetyczne.

Na przyktad:

= naczynia z emaliowane;j stali

= naczynia zeliwne

= specjalne naczynia ze stali szlachetnej przystosowane
do gotowania za pomocg indukcji.

Za pomocg Test naczyn do gotowania sprawdzi¢, czy
naczynie do gotowania jest odpowiednie.

W celu uzyskania dobrego wyniku gotowania nalezy
upewnic¢ sie, ze powierzchnia ferromagnetyczna dna na-
czynia odpowiada wielkosci strefy grzewczej. Jezeli na-
czynie nie zostanie wykryte w danej strefie grzewczej,
nalezy umiescic je w strefie grzewczej o mniejszej sred-
nicy.

T~ ~—

@16cm | [ @2tem | L @28cm |

W przypadku uzywania strefy Flex jako pojedynczej stre-
fy grzewczej mozna stosowacé wieksze naczynie, ktore
jest przeznaczone szczegolnie do uzywania w tej strefie.
Szczegdtowe informacje na temat ustawiania naczynia
sg dostepne pod .

— "Flex Zone", Strona 15

Dno niektérych naczyn przeznaczonych do gotowania
za pomocg indukcji nie jest catkowicie ferromagnetycz-
ne. W przypadku duzego naczynia z niewielkim ferroma-
gnetycznym dnem, rozgrzewa sie wytgcznie powierzch-
nia ferromagnetyczna. Ciepto nie jest wéwczas rozpro-
wadzane rownomiernie. W zwigzku z tym temperatura w

obszarze nieferromagnetycznym moze by¢ zbyt niska do
gotowania.

Dna naczyn do gotowania z elementami aluminiowymi
zmniejszajg powierzchnie ferromagnetyczng. Moze to
ograniczy¢ moc wyjsciowg i spowodowac, ze naczynia
do gotowania nie zostang wykryte lub bedg wykrywane
w niewystarczajgcym stopniu, a tym samym nie zostang
odpowiednio rozgrzane.

Nieodpowiednie naczynia do gotowania
Nie uzywac ptyt przeptywowych ani naczyn z:
cienkosciennej stali czarnej

szkta

gliny

miedzi

aluminium

Wiasciwosci dna naczynia

Witasciwosci dna naczynia mogg mie¢ wptyw na rezultat
gotowania. Naczynia wykonane z materiatéw, ktére row-
nomiernie rozprowadzajg ciepto w naczyniu, np. garnki z
warstwowym dnem ze stali nierdzewnej, oszczedzajg
czas i energie.

Zalecane jest uzywanie naczyn z ptaskim dnem, nierow-
nosci na spodzie naczynia majg negatywny wptyw na
przewodzenie ciepta.

ey

Brak naczynia lub nieodpowiednia wielko$¢é

Jesli w wybranej strefie grzewczej nie zostanie postawio-
ne naczynie lub jesli jest ono wykonane z nieodpowied-
niego materiatu wzglednie ma niewtasciwg wielkos¢, mi-
ga wskaznik strefy grzewczej. Wskaznik zgasnie w mo-
mencie postawienia odpowiedniego naczynia w wybra-
nej strefie grzewczej. Jezeli odpowiednie naczynie nie
zostanie postawione w wybranej strefie grzewczej w cig-
gu 9 minut, strefa grzewcza wytaczy sie automatycznie.



Puste naczynie do gotowania lub naczynie z
cienkim dnem

Nie podgrzewad pustych naczyn ani nie uzywac naczyn
z cienkim dnem. Ptyta grzewcza wyposazona jest w we-
wnetrzny system bezpieczenstwa. Puste naczynie moze
nagrzac sie tak szybko, ze funkcja "Wytgczenie automa-
tyczne" nie zostanie aktywowana w odpowiednim mo-

mencie. Generuje to zbyt wysokg temperature, ktdéra po-
woduje topienie sie dna naczynia i uszkodzenie szklanegj
ptyty. W tym przypadku nie nalezy dotyka¢ naczynia i

Poznawanie urzadzenia pl

wytgczy¢ strefe grzewcza. Jesli strefa grzewcza nie be-
dzie dziatata po ostygnieciu, skontaktowac sie z serwi-
sem technicznym.

Rozpoznawanie naczyn

Kazda strefa grzewcza posiada dolng granice mozliwo-
$ci rozpoznawania naczyn, ktdra zalezy od srednicy po-
wierzchni ferromagnetycznej oraz od materiatu, z ktdre-
go wykonane jest dno naczynia. Dlatego nalezy zawsze
uzywac strefy grzewczej, ktéra najbardziej pasuje do
Srednicy dna naczynia.

7 Poznawanie urzadzenia

7.1 Nowe urzadzenie

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad czesci urzadze-
nia.

Zbiornik przelewowy

7.2 Akcesoria dodatkowe

W zaleznosci od wariantu montazu urzgdzenia dostepne
sg rozne elementy wyposazenia, ktére mozna naby¢ w
sklepach specjalistycznych, w serwisie lub na naszej ofi-
cjalnej stronie internetowe;.

Filtr zapachdw CA282112
Filtr akustyczny CA084010
Zestaw do nieukierunko- CA08201.

wanego obiegu zamknigte-
go

Zestaw do ukierunkowane- CA08206.
go obiegu zamknietego,
60 cm blatu roboczego

Zestaw do ukierunkowane- CA08207.
go obiegu zamknietego,
70 cm blatu roboczego

Kratka wentylacyjna

4 pokretta obstugi, czarne CKl1440000

Filtr przeciwttuszczowy

Filtr zapachowy w trybie pracy w obiegu zamknie-
tym lub filtr akustyczny w trybie pracy w obiegu
otwartym

Panel obstugi

4 pokretta obstugi, stal CKl1440010
nierdzewna

Teppan Yaki z materiatu CA051300
wielowarstwowego

Blacha do grillowania z CA052300

odlewu aluminiowego
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7.3 Pulpit obstugi

Pulpit obstugi stuzy do sterowania niektorymi funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.

888 » 888 » BEA = 888» 888>  BEBB 88
® % b [C = m @ - % +» =M™ -l =~ » - g+
Pola dotykowe » Tryb intensywny wentylacji
Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk. W 3 Funkcja wentylacji interwatowe;j
|caelu wybrania funkcji nalezy dotkng¢ odpowiedniego po- q Tryb automatyczny wentylagji
' =/z Wskaznik temperatury czujnika smazenia
D) Blok(_)wanie pulpitu obstugi podczas czysz- r Opdznienie wytaczenia wentylatora
— czenia _ - — — Wskaznik nasycenia filtréw zapachow '
= Wiaczanie funkcji czujnika smazenia — —
: _ — = Sie¢ domowa
» Aktywacja trybu intensywnego wentylacji
Y Otwieranie ustawieri podstawowych Pola dotykowe i wskazniki
+/— Wybdr stopni mocy wentylatora / ustawianie Po wiaczeniu ptyty grzewczej swieca sie symbole aktual-
funkciji timera nie dostepnych pdl dotykowych. Wskazniki wybranych
Resetowanie wskaznika nasycenia ' stref grzewczych lub funkcji Swiecg sie na pomaranczo-
; WO.
® W’raozgmg stolpera. Aby aktywowaé odpowiednia funkcje, nacisnaé symbol.
b Ustawianie minutnika Rozlega sie sygnat potwierdzajgcy.

Wskazniki na wyswietlaczu
Wskazniki pokazujg ustawione wartosci i funkcje.

i Tryb pracy

il B Strefa grzewcza

d

-ic Stopnie mocy grzania

-3 Stopnie mocy wentylatora

= Funkcja czujnika smazenia

/ Funkcja PowerBoost stref grzewczych/tryb
intensywny wentylaciji

H/h Ciepto resztkowe

i Minutnik

00.o0 Funkcja stopera

N) Blokada pulpitu obstugi podczas czyszcze-
nia

o Funkcja Flex zostata aktywowana

= Funkcja Flex zostata dezaktywowana

[/] Funkcja FlexPlus zostata aktywowana

& Wentylacja jest wigczona '

' Symbol moze $wiecié sie na pomarariczowo lub na biato.
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= Pulpit obstugi powinien by¢ czysty i suchy. Wilgo¢
ujemnie wptywa na ich dziatanie.

= Nie stawia¢ naczynn w poblizu wskaznikéw lub pdl do-
tykowych. Uktad elekironiczny moze ulec przegrzaniu.

Pokretta obstugi

Pokretta obstugi stuzg do ustawiania niektérych funkcji
urzgdzenia oraz umozliwiajg uzyskanie informacji o jego
stanie.

Oznaczenia na pokretle obstugi sygnalizujg przyporzad-
kowanie do danej strefy grzewczej oraz ustawienie stop-



nia mocy grzania od 1 do 12 lub funkcji PowerBoost i
funkciji Flex.

Ustawianie stopnia mocy
grzania

» Aktywacja funkcji PowerBo-
ost

Aktywacja funkciji Flex

"N Wprowadzanie ustawien
strefy grzewczej z przodu
po lewej stronie

[l Wprowadzanie ustawien
strefy grzewczej z tytu po
lewej stronie

™ Wprowadzanie ustawien
strefy grzewczej z tytu po
prawej stronie

Ca Wprowadzanie ustawien
strefy grzewczej z przodu
po prawej stronie

7.4 Strefy grzewcze

Poznawanie urzadzenia pl

Wskazania na podswietlanych pierscieniach
Kazde pokretto obstugi posiada pierscien swietlny, ktdry
oferuje rozne warianty wskazan.

Podswietlany pierscien na pokretle obstugi swieci sie
podczas pracy na pomarariczowo. Mozna dokonac¢ wy-
boru miedzy dwoma odcieniami. W przypadku zamonto-
wania wiekszej ilosci urzadzen obok siebie, mozna zmie-
ni¢ odcienie w ustawieniach urzadzen, aby wszystkie
podswietlane pierscienie swiecity w tym samym kolorze.
— "Zmiana koloru podswietlanego pierscienia”,

Strona 14

Wskazanie Nazwa

Wyt Urzadzenie WYEL.
Swiatto ciggte: kolor po-  Urzadzenie WE.
maranczowy

Miganie: kolor pomaran-
czowy

Urzadzenie WYE.
Wskaznik zalegania ciepta

Swiatto ciagte: kolor nie-
bieski

Home Connect

Miganie: kolor niebieski

Home Connect, urzgdzenie
taczy sie z siecig domowg

Naprzemienne miganie:
kolor pomaranczowy i bia-

ty

Wytgcznik bezpieczenstwa,
awaria zasilania

naprzemienne miganie: ko-
lor zotty i karmazynowy

Btad urzadzenia.
Wezwad serwis.

Swiatto ciagte: przez kilka
sekund w kolorze zielo-
nym, nastepnie w kolorze
z6ttym

Inicjalizacja urzgdzenia po
pierwszym podtgczeniu lub
przerwie w zasilaniu

W tym miejscu znajduje sie przeglad dostepnych opciji stref grzewczych.
Wiecej informacji o naczyniach przystosowanych do gotowania za pomocg indukcji mozna znalez¢ pod hastem Goto-

wanie za pomocg indukcji.
— "Gotowanie za pomoca indukcji", Strona 8

Symbol Typ strefy grzewczej Wiaczenie

= Zwykta strefa grzew-  Uzywac¢ naczyn odpowiedniej wielkosci.
cza

E Strefa grzewcza o Szczegdtowe informacje sg dostepne pod hastem Strefa grzewcza o
zmiennej srednicy po- zmiennej $rednicy pola. = Sfrona 15
la

EF Strefa grzewcza Fle-  Strefa grzewcza FlexPlus wigcza sie zawsze w potgczeniu z jedng ze
xPlus stref nalezacych do strefy grzewczej o zmiennej srednicy pola. Szcze-

gotowe informacje sg dostepne pod hastem Strefa grzewcza FlexPlus.

— Strona 16

7.5 Wskaznik zalegania ciepta

Ptyta grzewcza wyposazona jest w dwustopniowy wskaz-
nik zalegania ciepta dla kazdej strefy grzewczej. Wskaz-
nik ten informuje o tym, ze strefa grzewcza jest nadal
gorgca. Dopdki swieci sie wskaznik zalegania ciepta, nie
dotykac strefy grzewczej.

W zaleznosci od wartosci ciepta resztkowego na wy-
Swietlaczu widoczne sg nastepujgce symbole:

= Wskazanie H: wysoka temperatura

= \Wskazanie h: niska temperatura

Miga podswietlany pierscien na pokretle obstugi.

Jezeli strefa grzewcza FlexPlus zostata aktywowana,
swieci sie wskaznik strefy grzewczej FlexPlus.

W przypadku zdjecia naczynia ze strefy grzewczej w
trakcie procesu gotowania miga wskaznik stopnia mocy
grzania, a podswietlany pierscien na pokretle obstugi
Swieci sie na pomaranczowo.

Po wytgczeniu strefy grzewczej swieci sie wskaznik zale-
gania ciepta i miga podswietlany pierscien na pokretle

11



pl Przed pierwszym uzyciem

obstugi. Réwniez bezposrednio po wytgczeniu ptyty

grzewczej wskaznik zalegania ciepta swieci sie, dopoki
strefa grzewcza nie ostygnie.

8 Przed pierwszym uzyciem

Whprowadzi¢ ustawienia wymagane przed pierwszym
uruchomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

8.1 Konfiguracja funkcji Home Connect
» Skonfigurowa¢ Home Connect.
— "Home Connect ", Strona 24

8.2 Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Wymaganie: W momencie dostawy urzgdzenie jest
ustawione na tryb obiegu zamknietego.

» W celu przetgczenia urzgdzenia na tryb pracy w obie-
gu otwartym patrz Ustawienia podstawowe
— Strona 21.

8.3 Odcienie podswietlanych pierscieni

Podswietlany pierscien na pokretle obstugi swieci sie
podczas pracy na pomaranczowo. Mozna dokonac¢ wy-
boru miedzy dwoma odcieniami.

Odcienie mozna zmieni¢ w taki sposéb, aby wszystkie
podswietlane pierscienie wiekszej liczby urzgdzen swie-
city w tym samym kolorze.

— "Zmiana koloru podswietlanego pierscienia”,

Strona 14

9 Podstawowy sposob obstugi

9.1 Wiaczanie ptyty grzewczej

Uwagi

= W przypadku braku potgczenia z siecig domowag lub
jesli potgczenie zostanie przerwane, po wigczeniu pty-
ty grzewczej aktywuje sie poczatkowe ustawienie po-
tgczenia sieciowego.

= Nie uzytkowac urzadzenia bez filtra i pojemnika prze-
lewowego.

= Jezeli postawi sie naczynie na strefie grzewczej o
zmiennej srednicy pola, pole grzewcze rozpozna na-
czynie a strefa grzewcza zostanie automatycznie wy-
brana. Szczegdtowe informacje sg dostepne pod .
— "Flex Zone", Strona 15

= Jesli w strefie grzewczej nie ma naczynia lub jesli
urzadzenie nie rozpoznaje naczynia, wybrany stopien
mocy grzania miga, a podswietlany pierscien na po-
kretle obstugi swieci sie na pomaranczowo. Po upty-
wie ok. 9 minut urzagdzenie wytgcza strefe grzewcza.
Miga podswietlany pierscien na pokretle obstugi. Ob-
roci¢ pokretto obstugi na 0, podswietlany pierscien na
pokretle zagasnie.

1. Uzywac wytgcznie naczyn o odpowiedniej srednicy.
» Upewni¢ sie, ze dno naczynia nie wystaje poza za-

znaczone strefy grzewcze.
2. Za pomocg pokretta obstugi wybrac strefe grzewcza.
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3. Wcisng¢ pokretto obstugi i obrdcic je na zadany sto-
pien mocy grzania.

v Wybrany stopien mocy grzania swieci sie na wyswie-
tlaczu.

v Swieci sie podswietlany pierscien na pokretle obstugi.

Uwagi

= W celu ochrony komponentdw elektronicznych urzg-
dzenia przed przegrzaniem lub przepieciami ptyta
grzewcza moze tymczasowo zmniejszy¢ stopiern mocy
grzania.

= Aby zapobiec hatasowi generowanemu przez urzg-
dzenie ptyta grzewcza moze tymczasowo zmniejszyé
stopien mocy.

9.2 Wylaczanie ptyty grzewczej

» Obréci¢ wszystkie pokretta obstugi na 0.

v Dopoki strefa grzewcza nie ostygnie, swieci sie
wskaznik zalegania ciepta i miga podswietlany pier-
Scien na pokretle obstugi.

9.3 Wskazowki dotyczace gotowania

Tutaj dostepny jest przeglad przydatnych wskazdwek
dotyczacych przyrzadzania potraw lub uzywania naczyn
do gotowania.



Podgrzewajgc puree, zupy kremy lub geste sosy, na-
lezy zamieszad potrawe od czasu do czasu.

W celu podgrzania ustawi¢ stopien mocy grzania
10-12.

Podczas gotowania z pokrywkag zmniejszy¢ stopien
mocy grzania, gdy zacznie wydobywad sie para. Wy-
dobywanie sie pary nie ma wptywu na rezultat goto-
wania.

Po zakonczeniu gotowania przykry¢ naczynie pokryw-
kg az do momentu podania potrawy na stot.
Podczas gotowania w szybkowarze przestrzegac
wskazéwek producenta.

Podstawowy sposob obstugi  pl

Nie wydtuza¢ czasu gotowania produktéw, aby zacho-
wac ich wartosci odzywcze. Za pomocg minutnika
mozna ustawi¢ optymalny czas gotowania.

Upewni¢ sig, ze olej nie dymi.

W celu zrumienienia potraw nalezy smazy¢ je kolejno
matymi porcjami.

Niektdre naczynia do gotowania mogg osiggac¢ pod-
czas gotowania wysokie temperatury. Dlatego nalezy
uzywac tapek kuchennych.

Zalecenia dotyczace gotowania wyrdzniajacego sie
efektywnoscig energetyczng sg dostepne pod .

— "Oszczedzanie energii”, Strona 6

Zalecane ustawienia przy gotowaniu

Tutaj dostepny jest przeglad informujgcy o tym, ktdre stopnie mocy grzania sg odpowiednie w przypadku poszczegol-
nych potraw. Czas gotowania moze by¢ zréznicowany w zaleznosci od rodzaju, wagi, grubosci i jakosci produktow

spozywczych.
Stopien mocy grzania Metoda gotowania Przykiady
11-12 Podgotowanie Woda
Obsmazanie Mieso
Podgrzewanie Ttuszcz/olej, ptyny
Zagotowanie Zupy, sosy
Blanszowanie Warzywa
7-10 Smazenie Mieso, ziemniaki
6-8 Smazenie Ryby
8-9 Pieczenie Potrawy maczne, potrawy z jaj, np. na-
lesniki
Dogotowywanie w naczyniu bez po-  Makarony, ptyny
krywki
7-8 Zrumienianie Maka, cebula
Prazenie Migdaty, butka tarta
Wytapianie Stonina/boczek
Zageszczanie Wywary, sosy
6-7 Gotowanie na matym ogniu w naczy- Knedle, kluski, dodatki do zup, mieso
niu bez pokrywki na rosot, jajka w koszulkach
5-6 Gotowanie na matym ogniu w naczy- Kietbasy parzone
niu bez pokrywki
6-7 Gotowanie na parze Warzywa, ziemniaki, ryby
Duszenie Warzywa, owoce, ryby
Duszenie Zrazy zawijane, pieczenie, warzywa
3-4 Duszenie Gulasz
4-5 Gotowanie z pokrywkg Zupy, sosy
3-4 Rozmrazanie Produkty mrozone
Pecznienie Ryz, warzywa strgczkowe, warzywa
Scinanie Potrawy z jaj, np. omlet
1-2 Podgrzewanie/podtrzymywanie ciepta Zupy, warzywa w sosie

Podgrzewanie/podtrzymywanie ciepta

Potrawy jednogarnkowe

Roztapianie

Masto, czekolada

9.4 Wiaczanie stopnia mocy wentylacji

Uwagi

= W przypadku wysokich naczyn do gotowania nie moz-
na zagwarantowac optymalnej mocy wyciggu. Wydaj- .
nos¢ wyciagu mozna zwiekszy¢ poprzez uchylenie

pokrywki.

= Nie blokowac¢ otwordw wentylacyjnych przedmiotami.

Nie stawia¢ przedmiotéw na kratce wentylacyjnej. W
przeciwnym razie wydajnos¢ wentylacji ulegnie pogor-

szeniu.

Stopien mocy nalezy zawsze dostosowac do aktual-
nych warunkoéw otoczenia. W przypadku intensywnych

opardw kuchennych ustawié¢ wysoki stopien mocy.

13



pl Podstawowy sposob obstugi

Wymaganie: Tryb automatyczny jest wtgczony.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 21

» Za pomocg pokretta obstugi wybraé stopienn mocy
grzania.

v Wentylacja wtgcza sie.

9.5 Zmiana stopnia mocy wentylacji

» Za pomocg — lub + ustawi¢ zgdany stopier mocy.
v Swieci sie ustawiony stopien mocy.

9.6 Wylaczanie stopnia mocy wentylaciji
» Za pomocg — ustawi¢ stopieri mocy £&.

9.7 Wiaczanie trybu intensywnego

Jesli podczas gotowania powstajg szczegdlnie silne za-
pachy lub opary, mozna zastosowac tryb intensywny.

Nacisng¢ ».

v Tryb intensywny jest wtgczony.

v Swieci sie ».

v Po uptywie ok. 6 minut urzgdzenie samoczynnie prze-
taczy sie na stopien mocy 3.

v

9.8 Wyiaczanie trybu intensywnego

» Nacisng¢ ».
v Tryb intensywny jest wytgczony.

9.9 Tryb automatyczny ze sterowaniem za
pomoca czujnika

W trybie automatycznym czujnik w urzgdzeniu rozpozna-
je intensywnos¢ zapachow gotowania i smazenia. W za-
leznosci od ustawienia czutosci czujnika automatycznie
odbywa sie ptynne przetgczanie na optymalng predkosc¢
wentylatora. Jezeli system sterowania za pomocg czujni-
ka reaguje zbyt stabo lub zbyt mocno, mozna zmienié
ustawienie czutosci.

Wiaczanie trybu automatycznego ze
sterowaniem za pomoca czujnika

» Zdefiniowac¢ ustawienie dla trybu automatycznego w
ustawieniach podstawowych.
— "Ustawienia podstawowe”, Strona 21

v Optymalny stopienn mocy ustawiany jest automatycz-
nie za pomocyg czujnika.

Wylaczanie trybu automatycznego ze

sterowaniem za pomoca czujnika

» Naciskac¢ —, az zaswieci sie inny stopien mocy lub &.

v Tryb automatyczny z systemem sterowania za pomo-
cq czujnika jest wytgczony.

9.10 Opodznienie wytgczenia wentylatora

Funkcja opdznienia wytgczenia wentylatora uruchamia
sie wytgcznie, gdy co najmniej jedna strefa grzewcza zo-
stanie wtaczona na co najmniej jedng minute. Po wyta-
czeniu strefy grzewczej system wentylacyjny kontynuuje
prace przez kilka minut w celu usuniecia pozostatych
opardw kuchennych. Nastepnie system wentylacyjny wy-
tgcza sie automatycznie.
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Po wytaczeniu wszystkich stref grzewczych swieci sig I i
&. Funkcja opdznienia wytgczenia wentylatora jest wig-
czona.

Witagczenie strefy grzewczej powoduje wytagczenie funkciji
opdznienia wytaczenia wentylatora.

Wytaczanie funkcji opéznienia wytaczenia

wentylatora

» Za pomocg — ustawi¢ stopien mocy L.

v Funkcja opdznienia wytaczenia wentylatora zostanie
zakonczona.

9.11 Wiaczanie wentylacji interwatowej

W przypadku wentylacji interwatowej urzgdzenie wtgcza
wentylacje na 6 minut w ciggu kazdej godziny.
Wymaganie: Wybrany jest stopieri mocy grzania.

» Tyle razy nacisng¢ + lub —, az zaswieci sie J.

v Wentylacja interwatowa jest aktywowana.

Uwaga: Jezeli urzadzenie zostanie wytgczone, wentyla-
cja interwatowa pozostanie wtgczona.

9.12 Wylaczanie wentylacji interwatowej

» Za pomocg — ustawi¢ stopiert mocy L.
v Wentylacja interwatowa jest wytgczona.

9.13 Zmiana koloru podswietlanego
pierscienia
Uwaga: Podswietlany pierscien na pokretle obstugi
Swieci sie podczas pracy na pomaranczowo. Mozna wy-
bra¢ pomiedzy jasniejszym i ciemniejszym odcieniem
koloru pomaranczowego.
1. Przeprowadzi¢ kolejno nastepujgce kroki obstugi, bez
przerw.
2. Wcisngé pokretto obstugi i obrécicé jedng pozycje w
lewo na ».
Pozostawi¢ wcisniete pokretto obstugi.
3. Obrdci¢ pokretto obstugi o dwie pozycje w prawo na
1.
Pozostawi¢ wcisniete pokretto obstugi.
4. Obroci¢ pokretto obstugi o dwie pozycje w lewo na 0.

G
~
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v Swieci sie £.

v Podswietlany pierscient na pokretle obstugi swieci sie
na zotto.

v Menu do zmiany koloru pomaranczowego jest otwar-
te.



5. Wcisng¢ pokretto obstugi i obrocic jedng pozycje w
prawo na ..

v Po uptywie ok. 5 sekund podswietlany pierscien na
pokretle obstugi swieci na zielono.

v Kolor zostat zmieniony.

Zmiana koloru na poprzedni

Wymaganie: Uzytkownik znajduje sie w menu zmiany

koloru pomaranczowego.

— "Zmiana koloru podswietlanego pierscienia”,

Strona 14

» Aby cofng¢ ustawienie, nacisng¢ pokretto obstugi i
obréci¢ o jedng pozycje w lewo na 0 a nastepnie po-
nownie o jedng pozycje w prawo na _.

v Podswietlany pierscien na pokretle obstugi swieci sie
na zielono.

Flex Zone pl

Wyjscie z menu i zapisanie ustawien

1. Przeprowadzi¢ kolejno nastepujgce kroki obstugi, bez
przerw.

2. Wcisnac¢ pokretto obstugi i obréci¢ o dwie pozycje w
lewo na ».
Pozostawi¢ wcisniete pokretto obstugi.

3. Obrdci¢ pokretto obstugi o trzy pozycje w prawo na 1.
Pozostawi¢ wcisniete pokretto obstugi.

4. Obrdci¢ pokretto obstugi o dwie pozycje w lewo na 0.

Podswietlany pierscien na pokretle obstugi gasnie.

v Ustawienia zostang zapisane.

<

10 Flex Zone

Strefa grzewcza Flex moze by¢ uzywana jako jedna stre-
fa grzewcza lub jako dwie niezalezne strefy grzewcze.
Strefa grzewcza Flex sktada sie z czterech induktordw.
Induktory dziatajg niezaleznie od siebie i aktywujg tylko
ten obszar ptyty grzewczej, na ktérym stoi naczynie.

10.1 Pozycje naczynia do gotowania w
przypadku uzywania strefy Flex jako jednej
strefy grzewczej

Tutaj dostepny jest przeglad mozliwych pozycji naczyn
do gotowania.

W celu zapewnienia prawidtowego rozpoznawania na-
czyn i rozprowadzania ciepta nalezy ustawia¢ naczynia
W pozycji centralnej.

Jesli srednica nie przekra-

(j cza 13 cm, umiesci¢ naczy-
< nie w jednej z czterech po-

g zycji, jak pokazano na ry-
Y sunku.

gﬁ

Jesdli srednica przekracza
g 13 cm, umiesci¢ naczynie

P - w jednej z trzech pozycii,
jak pokazano na rysunku.

Jezeli naczynie zajmuje wie-
cej niz jedng strefe grzew-
cz3, nalezy je ustawiac za-

N czynajac od gornej lub dol-
\E ‘ nej krawedzi strefy grzew-
czej o zmiennej Srednicy
\\/ pola.

10.2 Pozycje naczyn do gotowania w
przypadku uzywania strefy Flex jako dwéch
niezaleznych stref grzewczych

Tutaj dostepny jest przeglad mozliwych pozycji naczyn
do gotowania.

Przednie i tylne strefy grzewcze posiadajgce po 2 induk-
tory mogg by¢ uzywane niezaleznie od siebie. Dla kaz-
dej strefy grzewczej ustawi¢ zgdany stopien mocy grza-
nia.

‘ ; Na kazdej strefie grzewczej
uzywac tylko jednego na-
czynia.

10.3 Uzywanie strefy Flex jako jednej strefy
grzewczej

Wymaganie: Strefy grzewcze sg potgczone.

— "taczenie dwdch stref grzewczych”, Strona 15
» Wykorzystac catg strefe grzewcza.

Laczenie dwoch stref grzewczych

1. Postawi¢ naczynie.

2. Obrdci¢ jedno z pokretet obstugi o jedng pozycje w
prawo na ..

3. Za pomocg drugiego pokretta obstugi wybrac¢ stopien
mocy grzania.

v Swieci sie .

v Stopien mocy grzania swieci sie na wskaznikach obu
stref grzewczych.

v Strefa grzewcza Flex jest aktywowana.

Zmiana stopnia mocy grzania

» Zmieni¢ stopien mocy grzania za pomoca pokretta
obstugi, ktére byto poprzednio uzyte do wyboru stop-
nia mocy grzania.
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Dodawanie nowego naczynia do gotowania

1. Postawi¢ nowe naczynie.

2. Pokretto obstugi, za pomoca ktérego wybrana zostata
strefa grzewcza Flex, obrdcié o jedng pozycje w pra-
wo na 0, a nastepnie o jedng pozycje na _.

v Nowe naczynie zostanie rozpoznane, a wybrany
wczesniej stopien mocy grzania nie zmieni sie.

Uwaga: W przypadku przesuniecia lub podniesienia na-

czynia do gotowania w uzywanej strefie grzewczej ptyta

grzewcza rozpoczyna automatyczne wyszukiwanie, a wy-
brany uprzednio stopiet mocy grzania nie ulega zmia-
nie.

Roziaczanie stref grzewczych

» Pokretto obstugi, za pomoca ktérego wybrana zostata
strefa grzewcza Flex, obrdci¢ o jedng pozycje w pra-
wo na 0.

v Swieci wskaznik =.

v Strefa grzewcza Flex zostata dezaktywowana.

v Obie strefy grzewcze dziatajg jak dwie niezalezne
strefy grzewcze.

Uwaga: W przypadku wytgczenia i ponownego wtgcze-

nia ptyty grzewczej strefa grzewcza o zmiennej srednicy

pola przetgczy sie ponownie na dwie niezalezne strefy
grzewcze.

10.4 Strefa Flex uzywana jako dwie
niezalezne strefy grzewcze
» Strefa grzewcza Flex jest uzywana jako dwie niezalez-

ne strefy grzewcze.
— "Podstawowy sposob obstugi”, Strona 12

11 FlexPlus Zone

Ptyta grzewcza posiada dwie strefy grzewcze FlexPlus,
ktére znajdujg sie obok dwdch stref grzewczych o
zmiennej srednicy pola i mozna z nich korzysta¢ w pota-
czeniu z prawg lub lewg strefg grzewczg Flex. Pozwala
to na uzywanie wiekszych naczyn i osigganie lepszych
wynikoéw gotowania.

Kazda z obu stref grzewczych FlexPlus aktywuje sie za-
wsze w potaczeniu z prawg lub z lewg strefg grzewczg
Flex. Nie mozna oddzielnie aktywowac strefy grzewczej
FlexPlus i strefy grzewczej Flex.

11.1 Wskazéwki dotyczace ustawiania
naczyn do gotowania

Tutaj dostepny jest przeglad mozliwych pozycji naczyn
do gotowania.

W zaleznosci od wielkosci naczynia i zakrytej powierzch-
ni grzewczej strefe grzewcza o zmiennej Srednicy pola
mozna aktywowac jako dwie niezalezne strefy grzewcze
lub jako jedng strefe grzewcza.

— "Flex Zone", Strona 15

W celu zapewnienia prawidtowego rozpoznawania na-
czyn i rozprowadzania ciepta nalezy ustawia¢ naczynia
w pozycji centralnej. Upewnic¢ sig, ze naczynie zakrywa
boczng strefe grzewcza oraz strefe grzewczg FlexPlus.
Ze strefg grzewczg FlexPlus nie uzywac¢ Teppan Yaki ani
blach grillowania.

Naczynie podtuzne: Aktywo-
wag strefe grzewczg o

[ Il | zmiennej srednicy pola jako
| | dwie niezalezne strefy
grzewcze.
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Naczynie podtuzne: Aktywo-
wac strefe grzewczg o
zmiennej srednicy pola jako
jedna strefe grzewcza.

Naczynie okragte: Aktywo-
wac strefe grzewczg o
zmiennej Srednicy pola jako
jedng strefe grzewcza.

Naczynie nie moze przykry-
wac jednoczesnie obu stref
grzewczych FlexPlus.

Nie uzywac okrggtych na-
czyn, ktdre nie przykrywaja
w petni strefy grzewcze Fle-
xPlus.

11.2 Aktywacja strefy grzewczej FlexPlus
1. Postawi¢ naczynie na strefie grzewcze,j.



2. Upewnic¢ sie, ze naczynie zakrywa strefe grzewcza
FlexPlus.

Funkcja timera pl

3. Wybra¢ strefe grzewczg oraz zgdany stopien mocy
grzania.

v Zapalajg sie wskazniki strefy grzewczej i strefy grzew-
czej FlexPlus.

[}
\_KE
=
-

v Strefa grzewcza FlexPlus zostata aktywowana.

11.3 Dezaktywacja FlexPlus Zone

Zdjac¢ naczynie ze strefy grzewczej.

Swieci sie H lub h.

Wskaznik strefy grzewczej FlexPlus swieci sie az nie
zgasnie wskaznik ciepta resztkowego.

Strefa grzewcza FlexPlus zostata dezaktywowana.

L G 4
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12 Funkcja timera

Urzadzenie posiada rézne funkcje ustawiania czasu go-
towania.

12.1 Minutnik

Za pomocg minutnika mozna ustawi¢ czas do 55 minut,
po uptywie ktérego rozlega sie sygnat. Minutnik jest nie-
zalezny od wszystkich innych ustawien i nie wytacza au-
tomatycznie strefy grzewczej.

Nastawianie minutnika

1. Nacisngc X.
v Swieci sie 04, — i +.
2. W ciggu nastepnych 10 sekund wybrac¢ zadany czas
za pomocg — i +.
» W celu szybszego ustawienia czasu nacisngc i
przytrzymac — lub +.

3. Nacisng¢ .

v Wybrany czas jest zatwierdzony.
v Rozpoczyna sie odliczanie czasu.

Zmiana ustawien minutnika

1. Nacisna¢ &.
2. Za pomocag — i + zmieni¢ czas.
3. Nacisnac &.
v Wybrany czas jest zatwierdzony.

Kasowanie ustawien minutnika

1. Nacisng¢ &.

2. Za pomocg — i + ustawi¢ czas na O0.
3. Nacisna¢ &.

v Ustawiony czas zostat skasowany.

Wytaczanie minutnika

Wymaganie: Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie
dzwiek sygnatu. Miga 0.

» Nacisng¢ X.

v Wskazanie gasnie.

v Dzwiek sygnatu wytgcza sie.

12.2 Funkcja stopera

Funkcja stopera umozliwia wyswietlenie w minutach i se-
kundach (mm.ss) czasu uptywajgcego po jej aktywacji.
Funkcja stopera dziata niezaleznie od wszystkich pozo-
statych ustawien i nie wytgcza automatycznie strefy
grzewczej.

Maksymalny czas trwania tej funkcji to 59 minut i 55 se-
kund (95.59). Po osiggnieciu tej wartosci wskazanie po-
wraca do stanu 00.00.

Aktywacja funkciji stopera

1. Wybrac stopien mocy grzania.
v Swieci sie &.
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pl Funkcja booster

2. Nacisngc &.
v Swieci sie J0.00.
v Rozpoczyna sie odliczanie ustawionego czasu.

Przerwanie funkcji stopera

1. Nacisng¢ &.
v Funkcja stopera zostanie zatrzymana.
v Nadal swiecga sie wskazniki stopera.

2. Nacisngc¢ &.
v Czas na wyswietlaczu jest nadal odliczany.

Dezaktywacja funkcji stopera
Nacisng¢ i przytrzymac &.

Funkcja stopera zostanie zatrzymana.
Gasng wskazania stopera.

Funkcja stopera zostata dezaktywowana.

€ K vV

13 Funkcja booster

Zastosowanie funkcji booster umozliwia podgrzanie du-
zych ilosci wody szybciej niz przy uzyciu stopnia mocy
grzania /2.

Korzystanie z funkcji booster jest mozliwe w przypadku
wszystkich stref grzewczych, jezeli rownoczesnie nie jest
witgczona inna strefa grzewcza z tej samej grupy.

Grupa lewej strony ptyty grzewczej

E Grupa prawej strony ptyty grzewczej

Jesli uzywana jest inna strefa grzewcza z tej samej gru-
py, na wskazniku wybranej strefy grzewczej miga F i ic.
Urzadzenie wigcza wtedy automatycznie stopiert mocy
grzania /2, bez aktywowania funkcji booster. W takim
przypadku nalezy obréci¢ pokretto obstugi drugiej strefy
grzewczej na 0.

Uwaga: W strefie Flex aktywowanie tej funkcji jest mozli-
we roéwniez w przypadku, gdy strefa ta jest uzywana jako
jedyna strefa grzewcza.

13.1 Aktywacja funkcji booster

» Wecisngé pokretto obstugi i obrdci¢ jedng pozycje w
lewo na ».

v Swieci P i ».
v Funkcja jest aktywowana.

13.2 Dezaktywacja funkcji booster

» Wocisng¢ pokretto obstugi i obrdcic je na zadany sto-
piert mocy grzania.

v Gasnie P i .

v Wybrany stopien mocy grzania swieci sie.

v Funkcja zostata dezaktywowana.

Uwaga: W pewnych warunkach funkcja booster wytgcza

sie automatycznie, aby chroni¢ elementy elektroniczne

wewnatrz ptyty grzewczej. W takim przypadku urzadze-

nie automatycznie ustawia stopiert mocy grzania 2.

— "Dezaktywacja funkcji booster po zadziataniu wytacz-

nika bezpieczeristwa", Strona 18

13.3 Dezaktywacja funkcji booster po
zadziataniu wytacznika bezpieczenstwa

Wymaganie: Urzadzenie automatycznie ustawito stopien

mocy grzania 2.

» Obréci¢ pokretto obstugi na 0 lub na zgdany stopien
mocy grzania.

14 Funkcja czujnika smazenia

Podczas smazenia funkcja ta umozliwia utrzymanie od-
powiedniej temperatury patelni. Strefy grzewcze umozli-
wiajgce stosowanie tej funkcji sg oznaczone symbolem
funkcji czujnika smazenia.
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14.1 Korzysci podczas smazenia

» Strefa grzewcza grzeje wytacznie, gdy jest to koniecz-
ne do utrzymania wtasciwej temperatury. Dzieki temu
mozna zaoszczedzi¢ energie i unikng¢ przegrzania
oleju lub innego ttuszczu.



» Funkcja czujnika smazenia informuje, w ktérym mo-
mencie pusta patelnia osiggneta temperature opty-
malng do wlania oleju, a nastepnie do wtozenia sktad-
nikow potrawy.

Uwagi

= Nie przykrywac patelni pokrywka. W przeciwnym razie
funkcja nie zostanie prawidtowo aktywowana. Aby
unikngc¢ rozpryskow ttuszczu, uzywac ostony przed
rozpryskiwaniem.

= Uzywac oleju lub ttuszczu odpowiedniego do potraw z
patelni. W przypadku uzywania masta, margaryny, tto-
czonej na zimno oliwy z oliwek lub smalcu wieprzowe-
go ustawi¢ poziom temperatury { lub 2.

= Podczas rozgrzewania nigdy nie pozostawia¢ patelni
bez nadzoru (z potrawg lub bez).

m Jezeli strefa grzewcza ma wyzszg temperature niz na-
czynie do gotowania lub odwrotnie, czujnik smazenia
nie zostanie prawidtowo aktywowany.

14.2 Poziomy temperatury

Funkcja czujnika smazenia pl

14.4 Zalecenia gotowania z czujnikiem
smazenia

W tabeli podane jest, ktére stopnie temperatury 4 nadajg
sie do poszczegdlnych produktéw spozywczych. Czas
smazenia (®min) moze by¢ zréznicowany w zaleznosci
od rodzaju, wagi, grubosci i jakosci produktéw spozyw-
czych.

Ustawiony poziom temperatury moze ulec zmianie w za-
leznosci od uzywanej patelni. Podgrzac pusta patelnie.
Po ustyszeniu sygnatu dodacd olej oraz produkty spozyw-
cze.

Stop- Zastosowanie

nie

! bardzo Przyrzadzanie i zageszczanie sosow, du-
niski szenie warzyw, smazenie potraw na oli-
wie z oliwek extra, masle lub margary-
nie.

c niski Smazenie potraw na oliwie z oliwek
extra, masle lub margarynie, np. omlety.
3 Sred-  Smazenie ryb i grubych kawatkéw mie-
nio ni- sa, np. kotletdw mielonych i kietbasek.
ski
Y sred- Smazenie stekdw, dobrze wysmazonych,
nio wy- panierowanych produktéw mrozonych i
soki cienkich kawatkéw miesa, np. sznycli,
potrawki i warzyw.
5 wysoki  Smazenie potraw w wysokich temperatu-

rach, np. stekéw krwistych lub srednio
wysmazonych, plackdw ziemniaczanych
i smazonych ziemniakow.

14.3 Zalecane naczynie

Do tej funkcji zaprojektowano specjalne naczynie, ktére
zapewni optymalne rezultaty.

Zalecane naczynia do gotowania mozna naby¢ w obstu-
dze Klienta, sklepie specjalistycznym lub naszym sklepie
internetowym www.gaggenau.com.

Uwaga: Mozna rowniez uzy¢ innych naczyn do gotowa-
nia. W zaleznosci od przeznaczenia naczynia, osiggnieta
temperatura moze odbiega¢ od wybranego poziomu
temperatury.

' Czesto obracac

2 Po ustyszeniu sygnatu dodac olej oraz produkty spozywcze.
% Regularnie mieszac.

4 Po ustyszeniu sygnatu doda¢ masto i produkty spozywcze.

® Czas trwania w odniesieniu do jednej porcji. Smazy¢ kolejno.

) ® min
Mieso
Sznycel, naturalny ' 4 6-10
Sznycel, panierowany 4 6-10
Filet 2 4 6-10
Kotlety ' 3 10-15
Cordon bleu ' 4 10-15
Sznycel wiedeniski ' 4 10-15
Stek, krwisty, grubosc¢ 3 cm 2 5 6-8
Stek, srednio wysmazony, gru- 5 8-12
bosé 3 cm 2
Stek, dobrze wysmazony, gru- 4 8-12
bos$é 3 cm !
Piers$ drobiowa, grubos¢ 2cm ' 3 10-20
Mieso pokrojone w paski 2 4 7-12
Gyros 3 4 7-12
Boczek ' 2 5-8
Mieso mielone * 4 6-10
Hamburger, grubo$é¢ 1,5cm ' 3 6-10
Kotlety mielone, grubo$¢ 2cm ' 3 10-20
Faszerowane kotlety mielone ' 3 10-20
Kietbasa parzona ' 3 8-20
Swieze kietbasy 3 8-20
Ryby
Filet rybny, naturalny 4 10-20
Filet rybny, panierowany ' 3 10-20
Scampi ' 4 4-8
Krewetki ' 4 4-8
Ryba smazona, w catosci 3 10-20
Potrawy z jaj
Jaja sadzone na magle * 2 2-6
Jaja sadzone ? 4 2-6
Jajecznica ® 2 4-9
Omlet 5 2 3-6
Nalesniki ® 5 1,5-2,5
Francuskie tosty ® 3 4-8
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4 ® min 4 ® min
Omlet cesarski ' 3 10-15 Migdaty, prazone © 4 3-15
Warzywa, w tym strgczkowe Orzechy, prazone °© 4 3-15
Czosnek 2 2 2-10 Orzeszki piniowe © 4 3-15
Cebula, duszona 2 2 2-10
Cebula w kragzkach ? 3 5-10 14.5 Wiaczanie czujnika smazenia
Cukinia ® 3 4-12 1. Wybrac¢ odpowiedni stopieri smazenia.
Baklazan 3 3 4-12 — "Zalecenia gotowania z czujnikiem smazenia’,
Papryka ° 3 415 Strona 19
: pry — 2. PostawiC puste naczynie na strefie grzewcze;.
Zielone szparagi 3 4-15 3. Za pomoca pokretta obstugi wybra¢ zadany poziom
Grzyby 2 4 10-15 temperatury. ) .
Warzywa duszone w oleju 2 1 10-20 thg:;ypggzu tej funkcji dostgpne sg poziomy tempe-
Warzywa, glazurowane ? 3 6-10 — "Poziomy temperatury", Strona 19
Ziemniaki W przypadku wyboru poziomu temperatury powyzej 5,
Ziemniaki smazone po ugotowa- 5 6-12 urza‘dzeqie;_ustawi poziom temperatury 5.
niu w mundurkach 2 ﬁ Niaqls.nac.; = ,
; . — = Swieci sig na pomaranczowo.
Izrytk| (z surowych ziemniakéw) 4 15-25 v Swieci sie A i wybrany poziom temperatury.
— : v Funkcja zostata aktywowana.
Placki ziemniaczane ' 5 2,5-3,5 v _ =i $wiecy sie, az osiggniety zostanie wybrany po-
Szwajcarskie rosti * 2 50-55 ziom temperatury. Nastepnie stycha¢ sygnat i gasnie
Ziemniaki glazurowane 2 3 10-15 wskaznik temperatury.. . . . . .
5. Gdy temperatura smazenia zostanie osiggnieta, wlac
Sosy na patelnie olej, a nastepnie witozy¢ potrawe.
Sos pomidorowy z warzywami 2 25-35 6. Obracac potrawy, aby nie zostaty przypalone.

]
Sos beszamelowy 2 1 10-20 . - —
Sos serowy ° ] 1020 14.6 Wylaczanie czujnika smazenia
]
1

Zageszczanie sosu 2 25-35 » Pokretto obstugi, za pomoca ktérego wybrana zostata

Sodic sos sz, gmeras oocec na peavcied
Produkty mrozone v Swieci sie wskaznik zalegania ciepta.
Sznycel 2 4 15-20

Cordon bleu ® 4 10-30

Pier$ drobiowa * 4 10-30

Nuggety z kurczaka 2 4 10-15

Gyros 2 4 10-15

Kebab 2 4 10-15

Filet rybny, naturalny 3 3 10-20

Filet rybny, panierowany 3 3 10-20

Paluszki rybne ® 4 8-12

Frytki, z patelni 2 5 4-6

Potrawy z patelni 2 3 6-10

Sajgonki 4 10-30

Camembert 3 3 10-15

Pozostate

Smazony ser 3 3 7-10

Grzanki 2 3 6-10

Suche potrawy gotowe 5 1 5-10

' Czas trwania w odniesieniu do jednej porcji. Smazy¢ kolejno.

2 Regularnie mieszac.

3 Czesto obracac¢

4 Po ustyszeniu sygnatu dodac masto i produkty spozywcze.

5 Po ustyszeniu sygnatu dodac¢ wode. Gdy woda zagotuje sie, dodaé produkty spozywcze.
5 Po ustyszeniu sygnatu doda¢ produkt spozywczy.
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15 Blokowanie pulpitu obstugi podczas czyszczenia

Dzieki tej funkcji mozna na krotki czas zablokowac pul-
pit obstugi do czyszczenia. Wylane ciecze mozna usu-
nac¢ nie zmieniajgc wybranych ustawien na witgczonym
polu grzewczym.

Funkcja ta nie ma wptywu na pokretta obstugi. Urzadze-
nie mozna wytgczy¢ w kazdej chwili. Przy witgczonej blo-
kadzie zasilanie elektryczne urzadzenia jest przerwane.
Strefy grzewcze moga by¢ nadal gorgce. Wentylacja
pracuje dalej.

15.1 Aktywacja blokady pulpitu obstugi
podczas czyszczenia

Nacisngé .

Rozlega sie sygnat.

Wskazniki aktywowanych wczesniej funkcji migaja.
Pulpit obstugi zostanie zablokowany na 10 minut.
Urzadzenie przestaje sie nagrzewac.

Wentylacja pracuje dalej.

Timer zatrzymuje sie.

Urzgdzenie wytgczy sig, jesli funkcja nie zostanie dez-
aktywowana w ciggu nastepnych 10 minut.

€ S C<CKCKKCKVvVY

15.2 Dezaktywacja blokady pulpitu obstugi
podczas czyszczenia

» Nacisngé¢ ®.
v Funkcja zostata dezaktywowana.

16 Automatyczne wytaczanie

Jezeli strefa grzewcza jest uzywane przez dituzszy czas i
nie dokonano zadnej zmiany ustawien, aktywowany zo-
stanie automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa. W zalez-
nosci od wybranego stopnia mocy, strefa grzewcza wy-
tgczy sie automatycznie po 1 do 10 godzinach.

Sygnat akustyczny informuje o uptywie ustawionego cza-
su. Miga podswietlany pierscien na aktywowanym po-
kretle obstugi. Swieci sie F 5. Strefa grzewcza przestaje
sie nagrzewac.

16.1 Ponowne wiaczenie urzadzenia po

zadziataniu automatycznego wytacznika

bezpieczenstwa

1. Obrdci¢ pokretto obstugi na pozycje 0.

2. Obrdci¢ pokretto obstugi zadanej strefy grzewczej na
stopient mocy grzania.

16.2 Czas wiaczania w zaleznosci od stopni
mocy grzania
Ponizszy przeglad przedstawia liczbe godzin, po ktdérych

ptyta grzewcza wytgcza sie w zaleznosci od wybranego
stopnia mocy grzania.

Stopien mocy grzania Liczba godzin

i 10
cdo" 5
S5do’ 4
g 3
Sdo i 2
i do i 1

W przypadku aktywowania czujnika smazenia i ustawie-
niu stopnia mocy grzania od ! do 5 ptyta grzewcza wyta-
czy sie po uptywie 3 godzin.

17 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.

17.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu znajduje sie przeglad ustawien podsta-
wowych oraz ich wartosci fabrycznych.

Wyswie- Wyboér
tlacz
cl Sygnaty akustyczne

0T Wszystkie sygnaty sg witgczone. '
OFF Wigczony jest tylko sygnat informaciji o
usterce.

! Ustawienie fabryczne

Wyswie- Wybor
tlacz
cc Funkcja Power Management. Ograniczenie

catkowitej mocy ptyty grzewczej. Dostepne
ustawienia zalezne sg 0s mocy maksymalnej
ptyty grzewczej.

OFF Dezaktywowano.*'

{000 Najnizszy stopien.

500

Tl
[RRTG

9500 Najwyzszy stopien ptyty grzewcze,.
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Wyswie-
tlacz

Wyboér

c3

Sprawdzanie naczyn do gotowania, rezultat
gotowania

— "Test naczyri do gotowania”, Strona 23
£ Nieodpowiednie.

! Nieoptymalne.

£ Odpowiednie.

cH

Ustawianie trybu pracy w obiegu zamknie-
tym lub otwartym

L Ustawiony jest tryb pracy w obiegu za-
mknietym.

{ Ustawiony jest tryb pracy w obiegu otwar-
tym.

]
(K]

Automatyczne uruchamianie wentylacji

OFF Wytgczone. W razie potrzeby wentylacje
nalezy wtgczy¢ recznie.

A Funkcja wigczona w trybie
automatycznym.' Po wigczeniu strefy grzew-
czej wentylacja jest uruchamiana w trybie
automatycznym.

{/2/3 Funkcja wigczona w trybie recznym. Po
wigczeniu strefy grzewczej wentylacja jest
uruchamiana na statym poziomie predkosci
wentylatora.

Opodznienie wytgczenia wentylatora

A Opdznione wytgczenie wentylatora z try-
bem automatycznym.

N0 Opdznione wytgczenie wentylatora z
ostatnio wybranym ustawieniem.

OFF Wentylacja wytacza sie wraz z ptyta
grzewczg. Nie jest to zalecane w przypadku
urzagdzen z zamknietym obiegiem powietrza.

[n]
~d

Ustawianie czutosci czujnika wentylaciji

i Najnizsze ustawienie czutosci czujnika.

2 Srednie ustawienie czutosci czujnika. !

3 Najwyzsze ustawienie czutosci czujnika.

Przywracanie ustawien fabrycznych
OFF Zachowad ustawienia indywidualne.
&n Przywrdcic¢ ustawienia fabryczne.

1

17.2 Otwieranie menu ustawien
podstawowych
Wymaganie: Ptyta grzewcza jest wytgczona.

1. Wcisng¢ dowolne pokretto obstugi. Przy wcisnigtym
pokretle obstugi wykonacé nastepujgce kroki bez prze-

rywania:

» Obrdcic o jedng pozycje w lewo na pozycje » @.
» Obrdcic¢ pokretto obstugi o trzy pozycje w prawo na
pozycje 1@,

' Ustawienie fabryczne

22

» Obréci¢ pokretto obstugi o dwie pozycje w lewo na

pozycje 0 @.
~
/f'\

Vs

v Swieci sie £.

v Podswietlany pierscien na pokretle obstugi swieci sie
na zotto.

2. Nacisng¢ &.
Na wskaznikach wyswietlane sg informacje o produk-
cie.

Informacje o produkcie Wskazanie

Indeks serwisu (IS) 0!
Numer fabryczny Fd
Numer fabryczny 1 0/,
Numer fabryczny 2 05

3. Ponownie nacisngé¢ &.

-
3
1

v Menu ustawien podstawowych jest otwarte.

v Swieci sie i i {7

4. Tyle razy nacisng¢ &, az wyswietlona zostanie zgdana
funkcja.

5. Za pomocg + i — wybra¢ zadane ustawienie.

-
LI
[
=
I

(N




6. Nacisngc¢ & i przytrzymac przez co najmniej 4 sekun-
dy.

v Ustawienia zostaty zapisane.

7. Wyjs¢ z menu ustawien podstawowych. — Strona 23

17.3 Wychodzenie z menu ustawien
podstawowych

» Wecisng¢ pokretto obstugi. Przy wcisnietym pokretle
obstugi wykonac¢ nastepujgce kroki bez przerywania:
» Obréci¢ o jedng pozycje w lewo na pozycje » @.
» Obréci¢ pokretto obstugi o trzy pozycje w prawo na
pozycje 1@,

Test naczyn do gotowania pl

» Obréci¢ pokretto obstugi o dwie pozycje w lewo na

pozycje 0 ®.
//'\

Vs

v Urzadzenie zapisuje zmienione ustawienia.

v £ gasnie.

v Podswietlany pierscien na pokretle obstugi gasnie.
Uwaga: Jesli opisane kroki obstugi nie zostang przepro-
wadzone, urzadzenie nie zapisze zmienionych ustawien.

18 Test naczyn do gotowania

Ta funkcja umozliwia sprawdzenie szybkosci i jakosci
procesu gotowania w zaleznosci od naczynia. Wynik jest
wartoscig referencyjng i zalezy od wiasciwosci naczynia
do gotowania oraz uzytej strefy grzewczej.

Szczegotowe informacje na temat tej funkcji sg dostep-
ne pod , natomiast informacje na temat rodzaju, wielko-
Sci i sposobu ustawiania naczyn znajdujg sie pod i .

— "Ustawienia podstawowe", Strona 21

— "Gotowanie za pomoca indukcji”, Strona 8

— "Flex Zone", Strona 15

18.1 Sprawdzanie naczynia do gotowania

1. Wla¢ ok. 200 ml wody do naczynia do gotowania o
temperaturze pokojowej i ustawi¢ je na srodku tej
strefy grzewczej, ktorej srednica najlepiej pasuje do
Srednicy dna naczynia.

. Otworzy¢ menu ustawien podstawowych — Strona 22.

. Wybrac ustawienie c3.

v Swieci sie & FF.

Wi

Nacisng¢ + lub —.

Swieci sie 4 7.

Rozlega sig dzwigk sygnatu.

Swiecq sie wskazniki stref grzewczych.

Funkcja zostata aktywowana.

Swieci sie I Ul

Po kilku sekundach pojawia sie rezultat dotyczacy ja-
kosci i szybkosci procesu gotowania.

€ € K <D

2 = : :
“A R - 8 + ™M -
Uwagi

= Jesli strefa grzewcza jest znacznie mniejsza niz sred-
nica naczynia, nagrzewa sie tylko srodek naczynia.
Rezultat gotowania nie jest optymalny.

= Strefa grzewcza o zmiennej srednicy pola jest usta-
wiona jako jedyna strefa grzewcza, wystarczy spraw-
dzi¢ tylko jedno naczynie do gotowania.

= W przypadku tej funkcji nie nalezy uzywacd patelni
Wok ani wyposazenia Wok.

18.2 Kontrola wyniku

» Sprawdzié¢ wynik jakosci i szybkosci procesu gotowa-
nia, korzystajgc z ponizszego zestawienia.
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Wskazanie Wynik

o Naczynie do gotowania nie nadaje sie

do danej strefy grzewczej i dlatego nie
podgrzewa sie.

i Naczynie podgrzewa sie wolniej niz
oczekiwano, a proces gotowania nie
przebiega optymalnie. '

Wskazanie Wynik

c Naczynie podgrzewa sie prawidtowo |
proces gotowania przebiega w odpo-
wiedni sposdb.

19 Home Connect

To urzadzenie moze sie tgczy¢ z siecig. Potgczy¢ urza-
dzenie z urzadzeniem mobilnym, aby umozliwi¢ sobie
obstugiwanie jego funkciji przy uzyciu aplikacji Ho-

me Connect, dostosowywanie jego ustawien podstawo-
wych i monitorowanie jego aktualnego stanu.

Ustugi Home Connect nie sg dostepne we wszystkich
krajach. Dostepnosc¢ funkcji Home Connect jest uzalez-

niona od dostepnosci ustug Home Connect w kraju uzyt-

kownika. Informacje na ten temat mozna znalez¢

na: www.home-connect.com.

Aplikacja Home Connect prowadzi uzytkownika przez
caty proces rejestracji. W celu dokonania ustawien nale-
zy postepowac zgodnie ze wskazdwkami generowanymi
przez aplikacje Home Connect.

Wskazoéwka: Nalezy sie tez stosowacé do wskazéwek

wyswietlanych w aplikacji Home Connect.

Uwagi

= Nalezy przestrzegac zasad bezpieczenstwa zawartych
W niniejszej instrukcji obstugi i upewnic sie, ze bedg
one przestrzegane takze w przypadku zdalnego stero-
wania urzgdzeniem za posrednictwem aplikacji Ho-
me Connect.
— "Bezpieczeristwo", Strona 3

= Obstuga urzgdzenia przy uzyciu znajdujgcych sie na
nim elementéw ma zawsze pierwszenstwo. W tym
czasie obstuga urzgdzenia za posrednictwem aplika-
cji Home Connect nie jest mozliwa.

= W trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci urzgdze-
nie zuzywa maks. 2 W energii.

19.1 Konfiguracja Home Connect

Wymagania

» Urzadzenie jest juz podtgczone do sieci elektrycznej i
wtgczone.

= Dostepne jest mobilne urzgdzenie koncowe z aktual-
ng wersjg systemu operacyjnego iOS lub Android,
np. smartfon.

= W miejscu ustawienia urzgdzenie znajduje sie w za-
siegu domowej sieci WLAN (Wi-Fi).

= Mobilne urzgdzenie koncowe oraz urzgdzenie znajdu-
ja sie w zasiegu sygnatu sieci domowej WLAN.

1. Zeskanowac nastepujgcy kod QR.

Aplikacje Home Connect mozna zainstalowac i podtg-
czy¢ urzadzenie korzystajac z kodu QR.

2. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi
przez aplikacje Home Connect.

19.2 Zmiana ustawien Home Connect

W menu ustawienn Home Connect mozna potgczy¢ urza-
dzenie z Home Connect i wprowadzi¢ ustawienie dla po-
tgczenia z siecig domowg WLAN.

1. Wcisng¢ dowolne pokretto obstugi. Przy wcisnietym
pokretle obstugi wykonac¢ nastepujace kroki bez prze-
rywania:

» Obréci¢ o jedng pozycje w lewo na »@.

» Obrdci¢ pokretto obstugi o dwie pozycje w prawo
na _@.

» Obrdci¢ pokretto obstugi o jedng pozycje w lewo
na 0®.

v Podswietlany pierscien pokretta obstugi swieci sie na
niebiesko.

2. W celu wprowadzenia ustawienia, obrdci¢ pokretto

obstugi na zgdang pozycije.
— "Przeglad ustawieri Home Connect”, Strona 25

3. Aby zapisa¢ ustawienie, wyjs¢ w ten sam sposdb z

menu ustawiert Home Connect.
» Obréci¢ o jedng pozycje w lewo na » @.

" Jezeli dostepna jest mnigjsza strefa grzewcza, ponownie przetestowaé naczynie na mniejszej strefie grzewcze;.
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» Obréci¢ pokretto obstugi o dwie pozycje w prawo » Obréci¢ pokretto obstugi o jedng pozycje w lewo

na . @.

19.3 Przeglad ustawien Home Connect

na 0 ®.

W ustawieniach Home Connect mozna dopasowac ustawienia Home Connect oraz ustawienia sieciowe.

Pozycja pokretta Ustawienie

Zastosowanie

Reczne logowanie do

E/% sieci domowej WLAN

SSID

Password !

Do recznego logowania wymagana jest nazwa sieci (SSID) i ha-
sto (Key) sieci domowej WLAN.

Na mobilnym urzgdzeniu koncowym przez ok 20 minut dostep-
ne jest potgczenie WLAN Home Connect.

Automatyczne logo-
wanie do sieci domo-
wej WLAN

Logowanie w sieci domowej WLAN za pomocag routera z WPS

Witaczy¢ lub wytgczy¢
WLAN

W kazdej chwili mozna wytgczy¢ potaczenie WLAN na ptycie
grzewczej (np. w celu oszczedzania energii podczas urlopu).
Potgczenia z siecig domowag pozostajg zapisane. Po ponownym
wtgczeniu sieci WLAN zapisane potgczenia zostang przejete.

Resetowanie potgcze-
nia Home Connect

Usungc¢ wszystkie ustawienia dla Home Connect, np. w przypad-
ku nowych danych dostepu do routera.

19.4 Wiaczenie lub wylaczenie WLAN

1. Otworzy¢ menu ustawien Home Connect.
— "Zmiana ustawieri Home Connect”, Strona 24

v Podswietlany pierscient na pokretle obstugi swieci sie

na niebiesko.
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2. Obrdci¢ pokretto obstugi o cztery pozycje w prawo na
3.

v Podswietlany pierscien na pokretle obstugi swieci sie
na zielono.

v Po uptywie ok. 5 sekund podswietlany pierscieri na
pokretle obstugi miga na niebiesko.

v Po uptywie kilku sekund podswietlany pierscien na
pokretle obstugi Swieci na niebiesko.

v Symbole & i LlliF ! na pulpicie obstugi gasna. Sie¢
WLAN zostata dezaktywowana.

3. Aby zachowac ustawienie, opusci¢ menu ustawien w
ten sam sposob.

4. W celu ponownego witgczenia WLAN przeprowadzi¢
dziatania w tej samej kolejnosci.

v Podswietlany pierscient na pokretle obstugi swieci sie
na niebiesko.

v Po uptywie ok. 5 sekund podswietlany pierscieri na
pokretle obstugi miga na niebiesko, a nastepnie swie-
Ci sie na zielono.

5. Pulpit obstugi pokazuje & i L/ iF 1.

6. Aby zachowac ustawienie, opusci¢ menu ustawien w
ten sam sposob.

19.5 Aktualizacja oprogramowania

Funkcja aktualizacji oprogramowania aktualizuje opro-
gramowanie urzgdzenia, np. dokonuje jego optymaliza-
cji, usuwa btedy oraz luki zabezpieczen, jak rowniez ofe-
ruje dodatkowe funkcje i ustugi.
Warunkiem jest zarejestrowanie sie jako uzytkownik Ho-
me Connect, zainstalowanie aplikacji na mobilnym urza-
dzeniu koncowym oraz nawigzanie potaczenia z serwe-
rem Home Connect.
Aplikacja Home Connect informuje o dostepnosci aktu-
alizacji oprogramowania i mozna przeprowadzi¢ aktuali-
zacje za posrednictwem aplikacji. Po pomysinym pobra-
niu aktualizacji uzytkownik moze rozpocza¢ ich instala-
cje za posrednictwem aplikacji Home Connect, jezeli jest
zalogowany w swojej sieci domowej WLAN (WiFi). Po
pomyslinej instalacji aplikacja Home Connect informuje o
zakonczeniu procesu.
Uwagi
= Aktualizacja oprogramowania przebiega w dwdch eta-
pach.
— Pierwszym etapem jest pobranie aktualizaciji.
— Drugi etap to instalacja na urzgdzeniu.
= W czasie pobierania aktualizacji mozna w dalszym
ciggu uzywac urzadzenia. W zaleznosci od dokona-

nych przez uzytkownika ustawien aplikacji aktualizacje
oprogramowania moga tez by¢ pobierane automa-
tycznie.

= |nstalacja trwa kilka minut. Podczas instalacji nie moz-
na korzysta¢ z urzadzenia.

m Zalecamy jak najszybsze przeprowadzanie aktualizacji
waznych ze wzgleddw bezpieczenstwa.

19.6 Zdalna diagnostyka

Serwis moze uzyskac¢ dostep do urzgdzenia za posred-
nictwem funkgji diagnostyki zdalnej, jezeli uzytkownik
zwrdci sie do serwisu z odpowiednim wnioskiem, urza-
dzenie jest potgczone z Home Connect serwerem, a
funkcja zdalnej diagnostyki jest dostepna w kraju uzytko-
wania urzgdzenia.

Wskazowka: Szczegodtowe informacje oraz wskazoéwki
na temat dostepnosci zdalnej diagnostyki w danym kra-
ju mozna znalezé w zaktadce Serwis/Wsparcie technicz-
ne na lokalnej stronie internetowej: www.home-
connect.com.

19.7 Ochrona danych

Nalezy sie zapoznac z informacjami dotyczgacymi ochro-
ny danych.

Podczas pierwszego potgczenia urzadzenia z podtgczo-

ng do Internetu siecig domowg urzgdzenie przesyta na-

stepujgce kategorie danych do serwera Home Connect

(pierwsza rejestracja):

= Jednoznaczny identyfikator urzgdzenia (ztozony z klu-
czy urzadzenia i adresu MAC zintegrowanego modutu
telekomunikacyjnego Wi-Fi.

» Certyfikat bezpieczenstwa modutu komunikacyjnego
Wi-Fi (w celu informatycznego zabezpieczenia pota-
czenia).

= Aktualna wersja oprogramowania oraz wersja sprzeto-
wa urzgdzenia.

= Status ewentualnego przeprowadzonego wczesniej
przywrécenia ustawien fabrycznych.

Pierwsza rejestracja konfiguruje funkcje Home Connect i
jest wymagana dopiero, gdy uzytkownik zamierza po raz
pierwszy skorzystac z funkcji Home Connect.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze funkcje Home Connect sg
dostepne tylko w potgczeniu z aplikacjag Home Connect.
Informacje dotyczgce ochrony danych mozna wyswietlac
w aplikacji Home Connect.

20 Czyszczenie i pieleghacja

Aby urzadzenie diugo zachowato sprawnosé, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

20.1 Powierzchnia plyty grzewczej

Zapobieganie uszkodzeniom powierzchni

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy wyczyscic¢
powierzchnie miekka Sciereczkg i dostepnym w handlu
Srodkiem do czyszczenia ceramiki szklane;.

= Nie uzywac ptyty grzewczej jako powierzchni roboczej
lub miejsca do odstawiania przedmiotow.
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= Nalezy unikac¢ bezposredniego kontaktu produktéw
spozywczych z ptyta grzewcza, poniewaz moze to
spowodowac trwate odbarwienie powierzchni.

= Resztki potraw, cukier, plastik, folie aluminiowg i roz-
lane produkty spozywcze natychmiast usuwac za po-
mocg skrobaczki do szkta.

= Natychmiast usuwac z powierzchni grzewczej wieksze
zanieczyszczenia, sol i cukier.

= Nie nalezy uzywac¢ naczyn do gotowania z szorstkim
dnem.

= Unosi¢ naczynie do gotowania przy przesuwaniu.

= Nie nalezy uzywac skrobaczek, ktére sg w ztym sta-
nie.


https://www.home-connect.com
https://www.home-connect.com

20.2 Srodki czyszczace

Odpowiednie srodki czyszczace i skrobaczki do szkta
sg dostepne w serwisie lub w sklepie internetowym.

UWAGA

Nieodpowiednie srodki czyszczace mogg uszkodzi¢ po-

wierzchnie urzadzenia.

» Nigdy nie uzywaé nieodpowiednich srodkéw czysz-
czacych.

» Nie stosowacé srodkow czyszczacych, dopoki ptyta
grzewcza jest jeszcze gorgca. Moze to spowodowac
pozostawienie sladow na powierzchni.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

= Nierozcienczony ptyn do mycia naczyn

» Srodki czyszczgce przeznaczone do stosowania w
zmywarce

= Srodki do szorowania

= Agresywne chemicznie srodki czyszczgce, takie jak
spray do czyszczenia piekarnikdw czy odplamiacz

= Szorstkich ggbek

= Myjki cisnieniowe i myjki parowe

= Produkty podstawowe jak produkty odttuszczajgce

20.3 Elementy wymagajace czyszczenia lub
wymiany

Nastepujace zestawienie pokazuje podzespoty urzadze-
nia, ktére sg wymieniane lub czyszczone.

Kratka wentylacyjna

Filtr przeciwttuszczowy

Filtr zapachow lub filtr akustyczny

Ceramika szklana

Zbiornik przelewowy

20.4 Czyszczenie ptyty grzewczej

Ptyte grzewczg nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby
nie dopuszczac do przypalenia resztek potraw.
Wymaganie: Ptyta grzewcza musi by¢ zimna. Wytacznie
w przypadku plam z cukru, skrobi ryzowej, tworzyw
sztucznych badz folii aluminiowej nie dopuscic, az ptyta
grzewcza ostygnie.

1. Silne zabrudzenia usuwac¢ skrobaczkg do szkta.

Czyszczenie i pielegnacja pl

2. Spryskac catg powierzchnie wodg z mydtem lub stan-
dardowym detergentem do mycia naczyn. Srodki do
czyszczenia ptyt z ceramiki szklanej stosowac tylko w
przypadku zanieczyszczen trudnych do usunigcia.

» Srodek czyszczacy nalezy naktadaé réwnomiernie i
delikatnie.

» Przestrzegac¢ zamieszczonych na opakowaniu $rod-
ka czyszczgcego wskazdwek producenta dotyczg-
cych czyszczenia.

» Dobre wyniki zapewnia uzywanie specjalnych ga-
bek do czyszczenia ceramiki szklanej.

3. Wytrze¢ wilgotng Sciereczkg i wysuszy¢ szmatka.

Wskazowka: Jezeli dno urzgdzenia bedzie utrzymywane

w czystosci, powierzchnia kuchenki pozostanie w do-

brym stanie.

20.5 Czyszczenie pokretta obstugi

Uwaga: Pokretta obstugi nie mozna demontowac do

czyszczenia.

1. Pokretto obstugi czysci¢ cieptg wodg z dodatkiem de-
tergentu i miekka Sciereczka.

2. Podczas czyszczenie nie uzywac zbyt duzo wody.

20.6 Wymiana filtra zapachoéw lub filtra
akustycznego

Regularnie wymieniac filtr zapachéw. Wymienic filtry
akustyczne jesli sg zanieczyszczone.

Uwaga: Filtry zapachow i filtry akustyczne mozna naby¢
w sklepie specjalistycznym, w serwisie lub w sklepie in-
ternetowym.

1. Aby zapewni¢ optymalne dziatanie, nalezy stosowac

tylko oryginalne filtry.
2. Zdjac¢ kratke wentylacyjna.

N\ %

3. UWAGA - Spadajgce filtry przeciwttuszczowe moga
uszkodzi¢ ptyte grzewcza.
» Filtr przeciwttuszczowy chwyci¢ reka od spodu.
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Wyciggnacd filtr przeciwttuszczowy w gore z urzadze-

nia za pomocag uchwytéw w filtrze przeciwttuszczo-

wym.

» Tluszcz moze sie gromadzié¢ na dole pojemnika.
Nie przechyla¢ filtra przeciwttuszczowego, aby za-
pobiec skapywaniu ttuszczu.

4. Wyjac 4 filtry zapachdw lub filtry akustyczne z wnetrza
urzadzenia i prawidtowo zutylizowac.

5. 2 filtry zapachow lub filtry akustyczne wtozy¢ po lewe;j
i po prawej stronie do urzadzenia i przesung¢ do
przodu.
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6. Pozostate filtry zapachdw lub filtry akustyczne wtozyé
po lewej i po prawej stronie do urzgdzenia.

7. Wiozy¢ filtr przeciwttuszczowy do urzgdzenia za po-
mocg uchwytéw w filtrze przeciwttuszczowym.

8. Zatozy¢ kratke wentylacyjna.

N p—

Resetowanie wskaznika nasycenia

Wymaganie: Po wytgczeniu urzgdzenia swieci sie .

1. Wymienic filtry zapachéw. — Strona 27

2. Nacisna¢ @ i przytrzymywac przez ok. 3 sekund.

v Wskaznik & przestaje swieci¢. Wskaznik nasycenia fil-
tréw zapachow zostat zresetowany.

20.7 Czyszczenie filtra przeciwtluszczowego

Filtry przeciwttuszczowe zatrzymujg ttuszcz pochodzacy
z opardw kuchennych. Aby zapewni¢ optymalne dziata-
nie, nalezy regularnie czyscic filtr przeciwttuszczowy.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Osady z ttuszczu w filtrach przeciwttuszczowych moga

sie zapalic.

» Nie uzywac urzadzenia bez filtra przeciwttuszczowe-
go.

» Regularnie czyscic filtry przeciwttuszczowe.



» Nie uzywacé w poblizu urzgdzenia Zzrodet otwartego
ognia (np. przy flambirowaniu).

1. Zdja¢ kratke wentylacyjna.

2. UWAGA - Spadajgce filtry przeciwttuszczowe moga
uszkodzi¢ ptyte grzewcza.
» Filtr przeciwttuszczowy chwycic rekg od spodu.
Wyciggnacd filtr przeciwttuszczowy w gore z urzgdze-
nia za pomoca uchwytow w filtrze przeciwttuszczo-
wym.
» Tituszcz moze sie gromadzi¢ na dole pojemnika.

Nie przechylacd filtra przeciwttuszczowego, aby za-

pobiec skapywaniu ttuszczu.

3. Wyczyscic filtr przeciwttuszczowy.

— "Reczne czyszczenie filtra przeciwtfuszczowego”,

Strona 29

— "Czyszczenie filtra przeciwttuszczowego w zmy-

warce do naczyri”, Strona 30

4. W razie potrzeby wyjac filtry zapachdw lub filtry aku-

styczne i wyczysci¢ urzgdzenie od wewnatrz.

— "Wymiana filtra zapachdw lub filtra akustycznego”,

Strona 27

5. Jesli do urzgdzenia dostaty sie przedmioty, nalezy je
usunac i upewnic sig, ze doptyw do zbiornika przele-

wowego nie jest zablokowany.

6. Przetrze¢ wnetrze urzgdzenia roztworem wody z de-
tergentem i zmywaka.

7. Po wyczyszczeniu nalezy witozy¢ osuszony filtr prze-
ciwttuszczowy.

Czyszczenie i pielegnacja pl

8. Zatozy¢ kratke wentylacyjna.

N\ %

Reczne czyszczenie filtra przeciwtluszczowego
1. Aby wymontowac filtr przeciwttuszczowy, nalezy po-

ciggnac elementy boczne filtra przeciwttuszczowego
na zewnatrz i wyja¢ go do gory.

. Namoczyc¢ filtr przeciwttuszczowy w roztworze gorgce;j

wody z detergentem.

. Wyczyscic filtr przeciwttuszczowy szczoteczka.

Nie stosowac agresywnych srodkdw czyszczacych za-
wierajgcych kwasy lub tug.

W przypadku trudnego do usunigcia zabrudzenia za-
stosowac specjalny srodek odttuszczajgcy. Srodek
odttuszczajgcy mozna naby¢ za posrednictwem serwi-
su, w naszym sklepie internetowym lub w sklepie spe-
cjalistycznym.

. Dobrze wyptukac filtr przeciwttuszczowy.
. Pozostawic filtr, aby wyciekty z niego resztki wody.
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Czyszczenie filtra przeciwtluszczowego w
zmywarce do naczyn

1. Aby uzyskac¢ optymalny rezultat prania, zdemontowac
filtr przeciwttuszczowy.
» Aby wymontowac filtr przeciwttuszczowy, nalezy po-
ciggnac¢ elementy boczne filtra przeciwttuszczowe-
go na zewnatrz i wyjg¢ go do gory.

2. Poszczegolne komponenty filtra przeciwttuszczowego
ustawi¢ luzno w zmywarce i nie zakleszczac ich.
» Umiescic filtr przeciwttuszczowy do gory nogami w
zmywarce.

Mocno zabrudzonych filtrow przeciwttuszczowych nie
czysci¢ razem z naczyniami.
Nie stosowad agresywnych srodkow czyszczacych za-
wierajgcych kwasy lub tug.

3. Wtgczy¢ zmywarke.
Wybra¢ ustawienie temperatury ponizej 70°C.

4. Pozostawic filtr, aby wyciekly z niego resztki wody.

20.8 Czyszczenie kratki wentylacyjnej

» Kratke wentylacyjng wyczysci¢ wilgotng sciereczkg i
wytrze¢ miekkg sciereczkg do sucha lub umy¢ w zmy-
warce.

Podczas czyszczenia w zmywarce powierzchnia moze
ulec odbarwieniem. Odbarwienie nie ma zadnego
wptywu na walory uzytkowe.

20.9 Czyszczenie zbiornika przelewowego

Zbiornik przelewowy gromadzi ptyny lub przedmioty, kto-
re dostajg sie do urzagdzenia od gory.
Wymaganie: Urzadzenie ostygto i zgast wskaznik ciepta
resztkowego.
1. Przytrzymac zbiornik przelewowy jedng reka, a drugg
rekg odkrecic.
» Nie przechyla¢ zbiornika przelewowego, aby unik-
nac¢ wyciekania wody.

—
-

2. Oprdzni¢ i wyptukac zbiornik przelewowy.

3. W razie potrzeby odkreci¢ srube i umy¢ zbiornik prze-
lewowy bez Sruby w zmywarce do naczyn.

4. Po wyczyszczeniu ponownie przykreci¢ zbiornik prze-
lewowy.

5. Upewnic sie, ze doptyw do zbiornika przelewowego
nie jest zablokowany.
Przedmioty, ktdre dostaty sie do urzadzenia, nalezy
usung¢ po ostygnieciu z urzgdzenia. W tym celu zde-
montowac filtr przeciwttuszczowy. — Strona 28

21 FAQ

Tutaj dostepny jest przeglad najczesciej zadawanych py-
tan dotyczacych uzytkowania, hatasu, naczyn kuchen-
nych i czyszczenia.

21.1 Uzytkowanie

Pytanie Odpowiedz

Dlaczego migajg wskazniki i roz- = Oczysci¢ powierzchnie pulpitu obstugi z ptyndw lub pozostatosci produktow

brzmiewa dzwiek sygnatu?
stugi.

spozywczych. Usungcé wszystkie przedmioty, ktdre mogg zastaniac¢ pulpit ob-

Szczegdtowe informacje na temat dezaktywacji dzwieku sygnatu sg dostepne

pod .

— "Ustawienia podstawowe", Strona 21
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Pytanie

Odpowiedz

Dziatanie wentylacji jest kontynu-
owane, chociaz strefy grzewcze
sg wytgczone.

= Wytgczy¢ wentylacje recznie.
Szczegotowe informacje na temat tego ustawienia znajdujg sie w rozdziale .

Zasysanie powietrza jest zbyt
stabe.

= UpewnicC sie, ze filtr przeciwttuszczowy jest czysty.
Sposdb czyszczenia i wymiany filtra jest opisany w rozdziale .
— "Czyszczenie | pielegnacja”, Strona 26

21.2 Odgtosy

Pytanie

Odpowiedz

Dlaczego podczas gotowania
stychac rézne odgtosy?

= Zaleznie od wtasciwosci spodu naczynia do gotowania podczas uzytkowania
ptyty grzewczej mogg powstawac réznego rodzaju odgtosy. Odgtosy te sg
normalnym zjawiskiem zwigzanym ze specyfikg technologii indukcyjnej. Nie sy-
gnalizujg uszkodzenia.

Jakie dzwieki mogg sie pojawiac
i jakie jest ich znaczenie?

Gteboki szum, przypominajacy odgtos dziatajagcego transformatora: Po-

wstaje podczas gotowania z ustawieniem wysokiego stopnia mocy grzania.

Odgtos zanika lub wycisza sie po zmnigejszeniu stopnia mocy grzania.

= Cichy gwizd: Rozlega sie, gdy naczynie jest puste. Odgtos zanika po nalaniu
wody lub umieszczeniu w naczyniu produktow spozywczych.

= Trzaski: Wystepuja, gdy naczynia do gotowania sa wykonane z réznych mate-
riatdw naktadajgcych sie na siebie lub gdy uzywane sg naczynia o roznych
rozmiarach i wykonane z roznych materiatdw. Natezenie odgtosu moze byé
zroznicowane w zaleznosci od ilosci oraz sposobu przyrzadzania potraw.

= Glosne odgtosy gwizdania: Moga pojawic¢ sie, gdy dwie strefy grzewcze sg
uzytkowane jednoczesnie z ustawieniem najwyzszego stopnia mocy grzania.
Odgtosy gwizdania zanikajg lub sg mniej intensywne pod zmnigjszeniu stopnia
mocy grzania.

= Odgtosy pracy wentylatora: Ptyta grzewcza jest wyposazona w wentylator,

ktory wigcza sie w przypadku wykrycia zbyt wysokiej temperatury. Wentylator

moze pracowac rowniez po wytgczeniu ptyty grzewczej, jezeli wynik pomiaru

temperatury bedzie nadal za wysoki.

21.3 Naczynia

Pytanie

Odpowiedz

Ktdre naczynie jest odpowiednie
do gotowania na ptycie indukcyj-
nej?

= Wiecej informacji o naczyniach przystosowanych do gotowania indukcyjnego
jest dostepnych pod .
— "Gotowanie za pomocag indukcji", Strona 8

Dlaczego strefa grzewcza nie
nagrzewa sie i miga stopiert mo-
cy grzania?

= Strefa grzewcza, na ktdrej stoi naczynie, nie jest wigczona.
Upewnic¢ sig, ze strefa grzewcza, na ktdrej stoi naczynie, jest wtgczona.

= Naczynie jest za mate w stosunku do wtgczonej strefy grzewczej lub nie nada-
je sie do gotowania za pomoca indukcji. Upewnic¢ sie, ze naczynie nadaje sie
do gotowania za pomocg indukcji oraz ze stoi na strefie grzewczej, ktorej wiel-
kos¢ jest najbardziej zblizona do $rednicy naczynia.
Szczegotowe informacje sg dostepne pod
— "Gotowanie za pomocag indukcji”, Strona 8

Dlaczego proces nagrzewania
naczynia trwa tak dtugo, wzgled-
nie naczynie nie nagrzewa sie w
wystarczajgcym stopniu mimo
ustawienia wysokiego stopnia
mocy?

= Naczynie jest za mate w stosunku do wtgczonej strefy grzewczej lub nie nada-
je sie do gotowania za pomocg indukcji. Upewnic¢ sie, ze naczynie nadaje sie
do gotowania za pomocg indukcji oraz ze stoi na strefie grzewczej, ktérej wiel-
kos¢ jest najbardziej zblizona do srednicy naczynia.
Szczegodtowe informacje sg dostepne pod
— "Gotowanie za pomoca indukcji”, Strona 8
— "Naczynia", Strona 8

Wewnatrz naczyn do gotowania
wystepuje nierdwnomierne two-
rzenie sie pecherzykéw powie-
trza.

= W zaleznosci od wybranego stopnia mocy, rodzaju naczyn lub kombinacji z in-
nymi naczyniami do gotowania moze wystapi¢ nierdwnomierne tworzenie sie
pecherzykéw powietrza. Nie ma to jednak wptywu ani na temperature, ani na
proces gotowania.
Informacje o tym, ktdre naczynia nadajg sie do gotowania za pomocg indukcji,
znajdujg sie w rozdziale Odpowiednie naczynia do gotowania.
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21.4 Czyszczenie

Pytanie Odpowiedz
W jaki sposdb czyscic ptyte = Optymalne rezultaty mozna osiggna¢ przy uzyciu specjalnych srodkdow do
grzewczg? czyszczenia ceramiki szklanej. Nie stosowac¢ srodkdw czyszczgcych ani pty-

now lub koncentratdw do zmywarek, jak réwniez szorstkich Sciereczek.
Szczegdtowe informacje sg dostepne pod .
— "Czyszczenie | pielegnacja”, Strona 26

W szafce pod ptytg grzewcza = Sprawdzi¢, czy pojemnik przelewowy jest petny.
znajduje sie woda. Szczegotowe informacije na temat czyszczenia i pielegnacji ptyty grzewczej
znajdujg sie w rozdziale
— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 26
W jakich odstepach czasowych = Pojemnik przelewowy wymaga czestego czyszczenia.
nalezy czysci¢ pojemnik przele- Wiecej informacji na temat czyszczenia pojemnika przelewowego mozna zna-
Wowy’? lez¢ pod .
— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 26
W jakich odstepach czasowych = Regularnie czyscic filtr przeciwttuszczowy.

nalezy czyscic filtr przeciwttusz- Sposdb czyszczenia i wymiany filtra jest opisany w rozdziale .
czowy? — "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 26

22 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-
znac sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen ciata!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.
» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wyszkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.
— "Serwis", Strona 35

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub przewodu przytgczeniowego tego urzadzenia nalezy wymie-
ni¢ ten przewdd na specjalny przewdd zasilajacy lub specjalny przewdd przytgczeniowy, ktdéry mozna naby¢ od
producenta lub w jego serwisie.

» W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wykwalifikowanemu
personelowi.

22.1 Ostrzezenia cza. Jezeli wskazanie pojawi sie ponownie, skontakto-
wac sie z serwisem i podac¢ doktadny kod usterki.

Uwagi_ . o . . » W przypadku wystgpienia usterki, urzgdzenie nie prze-
= Jesli na wskaznikach pojawi si¢ £, przytrzymac wci- tacza sie w tryb niskiego zuzycia energii.
sniety przycisk odpowiedniej strefy grzewczej i odczy- = W celu ochrony komponentéw elektronicznych urza-

ta¢ kod usterki.

= Jezeli dany kod usterki nie zostat wymieniony w tabe-
li, odtgczy¢ ptyte grzewczg od sieci elektrycznej, od-
czekac 30 sekund i ponownie podtgczy¢ ptyte grzew-

dzenia przed przegrzaniem lub przepieciami ptyta
grzewcza moze tymczasowo zmniejszy¢ stopienn mocy
grzania.

22.2 Zaklocenia dziatania

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznei.
Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzgdzenia i oswietlenie pomieszczenia.
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Przyczyna i rozwigzanie problemu

brak wskazania

Przerwa w zasilaniu.
» Sprawdzi¢ za pomocg innych urzadzen elektrycznych, czy w sieci elektryczne;
nie wystgpito zwarcie.

Urzgdzenie nie zostato podtgczone zgodnie ze schematem potgczen.
» Upewnic¢ sie, ze urzadzenie zostato podtgczone zgodnie ze schematem pota-
czen.

Zaktocenia w uktadzie elektronicznym.
» Jezeli usterki nie mozna usung¢ we wtasnym zakresie, poinformowac serwis.

Rozlega sie sygnat.

Pulpit obstugi jest wilgotny lub lezy na nim jaki$ przedmiot.
» Wytrze¢ do sucha pulpit obstugi lub zdja¢ z niego przedmiot.

Urzadzenie wytgczyto strefe
grzewcza. Miga podswietlany
pierscien na pokretle obstugi.

Pokretto obstugi nie byto przez dtuzszy czas obracane. Aktywowany zostat auto-
matyczny wytgcznik bezpieczenstwa.

1. Obrécic¢ pokretto obstugi na 0.

2. Ponownie wtgczy¢ strefe grzewcza.

Urzadzenie jest za gorgce.
» Uwzgledni¢ komunikat o btedzie na pulpicie obstugi.

Migajg wskazniki.

Urzadzenie nie rozpoznaje naczynia do gotowania.

1. Upewnic¢ sie, ze naczynie jest przystosowane do gotowania za pomocg induk-
Cji.

— "Gotowanie za pomoca indukcji”, Strona 8

2. Upewnic sie, ze srednica spodu naczynia odpowiada wielkosci strefy grzew-
czej.

3. Obréci¢ pokretto obstugi na 0.

4. Ponownie wigczy¢ strefe grzewcza.

Miga wybrany stopiert mocy grza-
nia. Podswietlany pierscien na
pokretle obstugi Swieci sie na po-
maranczowo. Po uptywie ok.

9 minut urzgdzenie wytgcza strefe
grzewcza. Miga podswietlany
pierscien na pokretle obstugi.

Urzadzenie nie rozpoznaje naczynia do gotowania lub na strefie grzewczej nie

stoi zadne naczynie.

1. Upewni¢ sie, ze naczynie jest przystosowane do gotowania za pomocg induk-
Cji.

— "Gotowanie za pomoca indukcji", Strona 8

2. Upewni¢ sie, ze na wybranej strefie grzewczej stoi naczynie do gotowania.

3. Obréci¢ pokretto obstugi na 0.

4. Ponownie wigczy¢ strefe grzewcza.

gy

-
F

Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i odpowiednia strefa grzewcza zostata wytg-

czona.

1. Zdjac ze strefy grzewczej przybory kuchenne.

v Wskazanie btedu gasnie, gdy strefa grzewcza ostygnie w wystarczajagcym stop-
niu.

2. Obrdci¢ pokretto obstugi na 0.

3. Ustawi¢ stopienn mocy grzania tak, jak zazwycza,.

Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i wszystkie strefy grzewcze zostaty wytgczo-

ne.

1. Zdjac ze strefy grzewczej przybory kuchenne.

v Wskazanie btedu gasnie, gdy strefa grzewcza ostygnie w wystarczajgcym stop-
niu.

2. Obrdcié pokretto obstugi na 0.

3. Ustawic¢ stopien mocy grzania tak, jak zazwyczaj.

F5 + stopient mocy grzania |
dzwiek sygnatu

W obszarze pulpitu obstugi znajduje sie gorgce naczynie. Istnieje ryzyko przegrza-
nia uktadu elektronicznego.

1. Usung¢ naczynie do gotowania.

2. Odczekac kilka sekund.

v Wskazanie btedu gasnie.

3. Kontynuowac¢ gotowanie w zwykty sposob.

F5+ dzwiek sygnatu

W obszarze pulpitu obstugi znajduje sie gorgce naczynie. Strefa grzewcza zostata
wytgczona w celu zabezpieczenia uktadu elektronicznego przed przegrzaniem.

1. Usung¢ naczynie do gotowania.

2. Odczekac¢ kilka sekund.

v Wskazanie btedu gasnie.

3. Kontynuowacd gotowanie w zwykty sposdb.

33



pl Usuwanie usterek

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Fl/FE

Strefa grzewcza ulegta przegrzaniu i zostata wytgczona w celu ochrony blatu ro-
boczego.

1. Odczekac, az uktad elektroniczny wystarczajaco ostygnie.

2. Ponownie witgczy¢ strefe grzewcza.

FE

Strefa grzewcza byta uzytkowana bez przerwy przez dtuzszy czas. Aktywowane
jest automatyczne wytgczanie.
» Zwrdci¢ uwage na informacje dotyczgce automatycznego wytgczania

— Strona 21.

Fg

Nie mozna aktywowac strefy grzewczej FlexPlus.

1. Sprawdzi¢ wskazanie btedu, naciskajac dowolng powierzchnie obstugi.
2. Na pozostatych strefach grzewczych mozna gotowac jak zwykle.

3. Skontaktowac sie z serwisem.

ESO00 /1 E500

Napiecie robocze jest nieprawidtowe, wykracza poza normalny zakres roboczy.
» Skontaktowac sie z dostawcg energii elektryczne;.

I[N N nlnl
UL'LH_I

Ptyta grzewcza nie jest prawidtowo podtgczona.

1. Odtgczy¢ ptyte grzewczg od sieci elektrycznej.

2. Upewni¢ sie, ze ptyta grzewcza zostata podtgczona zgodnie ze schematem po-
tgczen.

Kolor podswietlanego pierscienia
nie odpowiada kolorowi podswie-
tlanych pierscieni innych urza-
dzen.

Kolor podswietlanego pierscienia jest jasniejszy lub ciemniejszy od koloru pod-
Swietlanych pierscieni innych urzgdzen.
» Zmieni¢ kolor podswietlanego pierscienia w Ustawieniach podstawowych

— Strona 21.

Swieci sie & £077. Urzadzenie nie
grzeje.

Aktywowany jest tryb demo.
» Dezaktywowad tryb demo. — Strona 34

Pola dotykowe funkcji wentylacji
nie swieca sie.

Nie dziata sterowanie silnikiem.
» Wezwacd .
— "Serwis", Strona 35

Wentylacja nie dziata.

Nastgpito uszkodzenie silnika lub sterowania.
» Wezwac .
— "Serwis", Strona 35

Nie dziata podswietlenie symbolu.

Uszkodzona jest jednostka sterujgca.
» Wezwac .
— "Serwis", Strona 35

Swieci sie ®. Filtry zapachdw sg nasycone.
» Wymienic filtry zapachow. — Strona 27
Swieci sie @. Swieci sie wskaznik nasycenia pomimo wymiany filtra zapachdéw.
» Zresetowac wskaznik nasycenia. = Sfrona 28
FE/EBEON/ETD ! Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i odpowiednia strefa grzewcza zostata wytg-

czona.
1. Odczekad, az uktad elektroniczny wystarczajgco ostygnie.
2. Dotkng¢ dowolnego pola dotykowego ptyty grzewcze;.

FY/EBZDBIETD

Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i wszystkie strefy grzewcze zostaty wytgczo-
ne.

1. Odczekacd, az uktad elektroniczny wystarczajgco ostygnie.

2. Dotkng¢ dowolnego pola dotykowego piyty grzewczej.

Home ConnectFunkcija nie dziata
prawidtowo.

Mozliwe sg rézne przyczyny.
» Zresetowac zapisane potaczenia z siecig domowag i z Home Connect.
» Wejs¢ na www.home-connect.com.

E70i0 Ptyta grzewcza nie moze nawigzac¢ potgczenia z sieciag domowa.
1. Nacisng¢ dowolne pole dotykowe, aby potwierdzi¢ wskazanie btedu.
2. Kontynuuj gotowanie jak zwykle bez potgczenia z siecig domowa.
22.3 Dezaktywacja trybu demo 3. Ponownie podigczy¢ urzgdzenie.

W trybie demo urzgdzenie nie grzeje. Jesli swieci sie d£0

1, tryb demo jest aktywowany.

» W ciggu nastepnych 3 minut dezaktywowac tryb
demo.
Obrécic¢ pokretto obstugi w lewo na pozycje ».

&

1. Odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;. 5. Obrdci¢ to samo pokretto obstugi w prawo na pozy-

2. Odczeka¢ 30 sekund.
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6. Obrdci¢ to samo pokretto obstugi w lewo na pozycje
0.

v Podswietlany pierscien na pokretle obstugi swieci sie
na zotto.

7. Obrdci¢ to samo pokretto obstugi w prawo na pozy-
cje 1

v Swieci sie 0 1.

v Podswietlany pierscien na pokretle obstugi swieci na
zielono.

Serwis pl

Odczekac ok. 5 sekund.

Swieci sie 0 FF.

Podswietlany pierscien na pokretle obstugi swieci sie
na zotto.

Tryb demo zostat dezaktywowany.

<®

<

<

22.4 Normalne odgtosy urzadzenia

Czasami urzadzenie indukcyjne moze wydawac dzwieki
lub wibracje jak szumy, syczenie, szelest, odgtosy wen-
tylatora lub rytmiczne dzwieki.

23 Serwis

Istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci oryginalne
czesci zamienne zgodne z odpowiednim zarzadzeniem
w sprawie ekoprojektu dostepne sg w naszym serwisie
przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urzadzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

Uwaga: W ramach warunkdéw gwarancji producenckiej
ustugi serwisu sg nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji w danym kraju mozna uzyskacd, korzystajac z ko-
du QR na zatgczonym dokumencie dotyczacym kontak-
tow serwisowych i warunkéw gwarancji, od pracowni-
kow naszego serwisu, od sprzedawcy lub znalezé na na-
szej stronie internetowe;.

Kontaktujgc sie z serwisem nalezy poda¢ numer produk-
tu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna znalez¢ za po-
mocg kodu QR w zatgczonym dokumencie dotyczacym
kontaktéw serwisowych i warunkéw gwarancji lub na na-
szej stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem (EU) 65/2014,
(EU) 66/2014 i (EU) 2023/826 mozna znalezé online
pod adresem www.gaggenau.com na stronie produktu i
stronie serwisowej urzadzenia, w obszarze instrukcji ob-
stugi i dodatkowych dokumentow.

23.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzagdzenia.

Tabliczka znamionowa znajduje sie na spodzie urzadze-
nia.

Tabliczke znamionowg mozna znalez¢:

= na paszporcie urzgdzenia.

= 7 przodu na spodzie ptyty grzewczej.

Numer produktu (E-Nr.) mozna odczytac réwniez na ce-
ramice szklanej. Indeks obstugi klienta (KI) i numer se-
ryiny (FD) mozna takze wyswietli¢ w Ustawieniach pod-
stawowych — Strona 21 .

>

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

24 Deklaracja zgodnosci

BSH Hausgerate GmbH, oswiadcza niniejszym, ze urzgdzenie wyposazone w funkcje Home Connect spetnia istotne
wymagania oraz pozostate wtasciwe postanowienia dyrektywy 2014/53/EU.

Petny tekst deklaracji zgodnosci RED jest dostepny w Internecie pod adresem www.gaggenau.com na stronie po-
swieconej urzadzeniu w zaktadce zawierajgcej dokumenty dodatkowe.

C€

2,4-GHz-pasmo (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

Pasmo 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 50 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE ts ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK FI
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SE NO CH TR ] UK (NI)

Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

AL BA MD ME MK RS

UK

UA

Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.
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