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1 Sikerhet

Folj sdkerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® | 45 igenom anvisningen noga.

® Spara bruksanvisning, maskinpass och pro-
duktinformation for senare anvandning eller
till nasta agare.

® Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning for avsett &ndamal

Det &r bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-
slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-
sig montering enligt monteringsanvisningen. In-
stallatdren ansvarar for en felfri funktion pa
uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten for:

m fOr att tillaga mat och dryck.

m under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

» | privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

= ypp till 2000 m hojd dver havet.

Anvand inte apparaten:

m pa batar eller i fordon.

= med extern timer eller separat fjarrkontroll.
Det galler inte vid avstangning med enheter
som omfattas av EN 50615.

m {Or att dammsuga upp farliga eller explosiva
amnen och angor.

= fOr att dammsuga upp smasaker och véats-
kor.

Om du har ett aktivt medicinskt implantat (t.ex.
en pacemaker eller defibrillator) maste du kon-
trollera hos din lakare att det uppfyller EU-di-
rektivet 90/385/EEG av den 20 juni 1990
samt EN 45502-2-1 och EN 45502-2-2, och
att det har valts, satts in och programmerats
enligt VDE-AR-E 2750-10. Om dessa forutsatt-
ningar ar uppfyllda, och du dessutom anvan-
der kdksredskap och kokkarl som inte ar av
metall och inte har metallhandtag, finns det
inga hinder mot att anvanda induktionsspishéal-
len pa avsett satt.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar
och éaldre och av personer med begransad fy-
sisk, sensorisk eller mental férmaga eller brist
pa erfarenhet och/eller kunskap savida detta
sker under uppsikt eller om de undervisats |
hur man sakert anvander apparaten och for-



statt de faror som kan uppsta i samband med
felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengéring och anvandarskétsel far inte utféras
av barn om de inte ar minst 15 ar gamla och
star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nérhe-
ten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Séaker anvandning

A\ VARNING - Kvéavningsrisk!!

Barn kan andas in eller svéalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med sméadelar.

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i nérheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateria-
let.

N\ VARNING - Férgiftningsrisk!!

Rdkgaser som gar i retur kan ge forgiftning.
Varmekallor som forbrukar rumsluft (t.ex. gas-,
olje-, ved- eller koleldade varmare, flédesvar-
mare, varmvattenberedare) tar férbranningsluft
fran utrymmet dar enheten ar installerad och
leder ut rokgaserna utomhus via kanaler (t.ex.
skorsten). Om koksflakten &r pa, sa suger den
rumsluft fran kdk och intilliggande rum. Récker
inte ventilationen till, s& blir det undertryck. Det
far giftgaser fran skorsten eller rékgang att ga
I retur till boendeutrymmena.

» Se till sa att det finns tillrdacklig ventilation om
du anvander bade enhet med evakuering
och eldstad som drar rumsluft.

» Saker anvandning kraver att undertrycket i
rummet dar varmekallan star underskrider 4
Pa (0,04 mbar). Det kan du uppna genom
att komplettera tilluftflodet till férbranningen
via luftkanal/rokgang med fasta ventilations-
oppningar t.ex. i dorrar, fonster eller med
hjalp av andra tekniska I6sningar. Det ar inte
sékert att det racker med en luftkanal/rék-
gang for att klara gransvérdet.

Sakerhet sv

» Du kan alltid fraga din sotare, de kan bedd-
ma husets ventilationssystem i sin helhet
och féresla lampliga ventilationsatgarder.

» Anvander du bara enheten med cirkulations-
luftdrift, sa finns inga begransningar.

/\ VARNING - Brandrisk!!

Tillagning utan uppsikt pa hallar med fett eller

olja kan vara brandfarligt.

» Lamna aldrig het olja och hett fett utan upp-
sikt.

» Forsok aldrig slacka en sddan brand med
vatten, utan sld av enheten och kvav sedan
lAgorna t.ex. med lock eller brandfilt.

Kokzonen blir jattevarm.

» Lagg aldrig brannbara féremal pa eller direkt
vid kokzonen.

» Forvara aldrig féremal pa kokzonen.

Spisen blir het.

» Fdrvara aldrig brannbara féremal eller spray-
flaskor i lador direkt under spishallen.

Overtackning av spishallen kan orsaka olyck-

or, t.ex. genom oOverhettning, antandning eller

material som spracks.

» Tack aldrig 6ver spishallen.

Sla av héallen med kontrollerna efter varje an-

vandning.

» Vanta inte tills hallen slar av automatiskt ef-
tersom det inte finns nagra kastruller, grytor
eller pannor pa den.

Fettavlagringar i filtren kan bdérja brinna.

» Anvand aldrig enheten utan filter.

» Rengdr metallfiltret regelbundet.

» Anvand aldrig Oppen eldslaga i narheten av
enheten (t.ex. flambering).

» Installation av enheten i narheten av eldsta-
der for fasta branslen (t.ex. ved eller kol) kra-
ver att eldstaderna har sluten lucka som inte
gar att ta av. De far inte ge ifran sig gnistor.

/N VARNING - Risk for brannskador!!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning, framférallt ev. hallram.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Hallskydd kan leda till olyckor.

» Anvand bara hallskydd som enhetens tillver-
kare utvecklat eller foreskriver.

Metallféremal blir snabbt jattevarma pa héllen.

» Lagg aldrig metallféremal som knivar, gaff-
lar, skedar och lock direkt pa hallen.

Ventilationsgallret blir jattesnabbt varmt pa hal-

len.

» Lagg aldrig ventilationsgallret pa hallen.



sv Fdrhindrande av sakskador

» Stall aldrig kastruller, grytor pa ventilations-
gallret.

» LAgg inte heta foremal pa ventilationsgallret.

Enheten blir varm vid anvandning.

» Lat enheten svalna innan du rengér den.

» Hamnar det heta vatskor i enheten, l1at den
forst svalna innan du tar bort ventilationsgal-
ler, fettfilter eller braddningsbehallare.

/N VARNING - Risk for elstétar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far
reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalre-
servdelar.

» Om natkabeln eller apparatens anslutnings-
kabel skadas maste den bytas ut mot en
speciell natkabel eller anslutningskabel som
du kan bestalla fran tillverkaren eller tillverka-
rens kundtjanst.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den bytas av utbildad yrkes-
personal.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Sla inte pd skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken tra-
sig yta.

» Ring service. - Sid. 30

Intrdngande fukt kan orsaka en elektrisk stét.

» Anvand inte angrengoring eller hdgtrycks-
tvatt for att reng6ra apparaten.

Sladdisoleringen pa elapparater kan smalta vid

kontakt med heta spisdelar.

» Lat aldrig elektriska apparaters anslutnings-
kablar komma i kontakt med heta spisdelar.

A\ VARNING - Risk fér personskador!!

Kastruller kan hoppa upp pa grund av vétska

mellan kastrullbottnen och kokzonen.

» Hall alltid kokzonen och kastrullbottnen torra.

» Anvand aldrig frusna kokkarl.

Saval hall som kastrull, gryta och panna kan

spricka av overhettning vid tillagning i vatten-

bad.

» Kastrullen, grytan eller pannan i vattenbadet
far inte ha bottenkontakt.

» Anvand bara varmetaliga kastruller, grytor
och pannor.

Om apparaten yta ar sprucken eller trasig

finns risk for skarskador.

» Anvand inte apparaten om ytan ar sprucken
eller trasig.

2 Forhindrande av sakskador

OBS

Grova kastrull- eller stekpannebottnar kan repa glaske-

ramiken.

» Kontrollera kokkéarlen.

Torrkokning kan skada kokkérlen och spisen.

» Stall aldrig tomma kastruller pa en het kokzon och |at
dem inte koka torra.

Felplacerade kokkéarl kan medféra att elektroniken blir

Overhettad.

» Stall aldrig heta stekpannor eller kastruller pa mano-
verorganen, displayerna, spishéallinfattningen eller ven-
tilationsgallret.

Du kan skada hallen om du tappar harda eller vassa f6-

remal pa den.

» Tappa inte harda eller vassa féremal pa hallen.

Material som inte ar varmebestandiga kan smalta fast

pa heta kokzoner.

» Anvand inte spisskyddsfolie.

» Anvand inte aluminiumfolie eller plastkarl.

2.1 Oversikt 6ver de oftast forekommande
skadorna

Har kan du se vilka skador som oftast férekommer och
tips om hur du kan férhindra dem.

Skador Orsak Atgard
Flackar Mat som kokat Ta genast bort mat som har
over kokat 6ver med en glas-
skrapa.
Flackar Olampliga ren-  Anvand bara reng6ringsme-
gbringsmedel del som ar lampliga for
glaskeramik.
Repor Salt, socker eller Anvand inte spishallen som
sand arbetsbank eller avstalll-
ningsplats.
Repor Grova kastrull-  Kontrollera kokkéarlen.
eller stekpanne-
bottnar
Missfarg- Olampliga ren-  Anvand bara rengéringsme-
ning géringsmedel del som ar lampliga for

glaskeramik.

Missfarg- Slitmarken fran  Lyft upp kastruller eller

ning kastruller, t.ex.  stekpannor nar du forflyttar
aluminium dem.
Urgrop- Socker eller Ta genast bort mat som har
ning mycket socker-  kokat éver med en glas-
rik mat skrapa.
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3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Foérpackningsmaterialen ar miljovanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du fdljer anvisningarna forbrukar maskinen mindre
effekt.

Valj en kokplatta som passar till kastrullstorleken. Stall
kokkérlen centriskt.

Anvand kokkérl med en bottendiameter som dverens-

stammer med kokplattans diameter.

Tips!: Kokkarlstillverkarna uppger ofta kastrullens topp-

diameter. Den ar ofta stérre an bottendiametern.

v Olampliga kokkarl eller kokplattor som inte ar helt
tackta forbrukar mycket energi.

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
v Kokning utan lock gor att enheten drar avsevart mer
effekt.

Lyft locket sé lite som mojligt.
v Du slapper ut mycket energi om du lyfter pa locket.

Anvand glaslock.
v Du kan du titta ned i kastrullen utan att lyfta pa
glaslocket.

Anvand kastruller och stekpannor med plana bottnar.
v Ojamna bottnar dkar energiférbrukningen.

Anvand kastrull, gryta som passar till livsmedelsmang-

den.

v Stor gryta med lite i kraver mer effekt vid uppvarm-
ning.

Tillaga med lite vatten.
v Ju mer vatten som finns i kastrullen, grytan, desto
mer effekt kravs vid uppvarmningen.

Vrid ned i tid till lagre effektlage. Anvand [ampligt lage
for den fortsatta tillagningen.
v For hogt effektlage vid fortsatt tillagning sldsar effekt

Anpassa flaktlaget till osmangden.
v Lagre flaktlage ger lagre effektférorukning.
v Anvand bara intensiviaget om det behdvs.

Oka flaktlaget direkt nar det borjar osa.
v S3 sprider sig oset mindre i rummet.

Sla av enheten néar den inte behévs langre.

Se till s& att det finns tillracklig ventilation vid matlag-
ning.
v Enheten fungerar da effektivare och tystare.

Rengor eller byt filter med angivna intervall.
v Det bibehaller filterfunktionen.

4 Avfallshantering

4.1 Omhandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla rdmaterial &teranvandas.

» Omhéanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos
aterforsaljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/EU
om avfall som utgors av eller innehaller
elektroniska produkter (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom EU
giltigt atertagande och korrekt atervin-
ning av uttjanta enheter.

B

5 Funktioner

Du kan anvanda enheten med evakuering eller cirkula-
tionsdrift.

5.1 Evakuering

Flakten suger upp luft som fettfiliren renar och sedan le-
der ut i det fria via ett rérsystem.

= Evakuering via rok- eller skorstensgang
som inte ar i bruk kréver sotningsgod-
k&nnande.

= Ska evakueringen ga genom yttervagg,
anvand anslutningslada mot mur.

Luften far inte mynna ut i skorstensgéang
for rokgaser fran enheter eldade med gas
eller andra branslen (géller inte cirkula-
tionsenheter).

5.2 Cirkulationsdrift

Flakten suger upp och renar luften genom fettfiliren och
ett osfilter och leder tillbaka den till rummet igen.
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Du maste séatta i ett osfilter for att fa bort
oset. Hur du kor flakten i cirkulationsdrift
hittar du i var katalog eller sa fragar du

din aterforsaljare. Tillbehoren du behover

Notering: Intensiv och langvarig tillagning avger fukt till
rumsluften. Anvander du enheten med cirkulationsdrift
sa rekommenderar vi lamplig kdksventilation, t.ex. ge-
nom att tillfalligt dppna ett fonster, for att fa bort dver-

hittar du hos aterforsaljare, service eller i skottsfukten.
onlineshoppen.
6 Lar kanna
6.1 Din nya enhet Osfilter CA282112
Har finns en Gversikt dver apparatens bestandsdelar. Akustikfilter CA084010
Sats for ostyrd cirkula- CA08201.
tionsluft
Sats for styrd cirkulations- CA08206.
luft, 60 cm-bankskiva
Sats for styrd cirkulations- CA08207.
luft, 70 cm-bénkskiva
4 vred, svarta CKl1440000
4 vred, rostfria CKl1440010
Teppan Yaki av sandwich- CA051300
material
Grillplatta av formgjuten a- CA052300

Ventilationsgaller

Fettfilter

Osfilter vid cirkulationsdrift eller akustikfilter vid e-
vakuering

Kontrollfalt

Braddningsbehallare

6.2 Extratillbehor
Det finns olika tilloehor beroende pa enhetens monte-

ringsvariant som du kdper hos aterférsaljare, service el-

ler via var officiella webbsajt.

luminium

6.3 Anvanda induktionshallen

Induktionshéllar skiljer sig lite mot vanliga héllar, men
ger fordelar som att de spar tid och effekt vid kokning
och stekning samt ger smidigare skotsel och rengoring.
De ger aven battre effektreglering eftersom varmen alst-
ras direkt i kastrullen, grytan eller pannan.

6.4 Lampliga kastruller, grytor och pannor

Lampliga kastruller, grytor och pannor f&r induktionshall
maste ha ferromagnetisk botten som magneter faster
pa. Dessutom maste botten-@ matcha kokzonen. Kan-
ner kokzonen inte av kastrullen, grytan eller pannan,
stall den pa nasta mindre kokzons-@.

Kastrullers, grytors och pannors storlekar och egenskaper
Du maste ta hansyn till kastrullens, grytans och pannans storlek och material for att registrera den réatt. Alla bottnar

maste vara helt jamna och sléta.

Kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan ar lamplig med Kastrulltest. Kastrulltest

— "Kontrollera kastruller, grytor och pannor”, Sid. 20

Kastruller, grytor och pannor Material

Egenskaper

Rekommenderade kastruller, grytor
och pannor

Rostfria med sandwichbotten som
ger jamn varmeférdelning.

De ger jamn varmeférdelning, varms
upp snabbt och ger séker registrering.

De varms upp snabbt och ger saker
registrering.

Ferromagnetiska av stalemal;j eller
gjutjarn eller specialgjorda for induk-

tionshall.

De varms upp snabbt och ger saker
registrering.
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Kastruller, grytor och pannor Material

Egenskaper

Botten ar inte helt ferromagnetisk.

Ar den ferromagnetiska delen mindre

Lampliga

an botten, s& varms bara den ferro-
magnetiska ytan upp. Da blir virmen
inte jamnt férdelad.

Botten med aluminiuminslag.

Bottnarna minskar den ferromagnetis-
ka ytan sa att mindre effekt dverfors.
Registreringen blir ev. otillracklig eller
tom. obefintlig och ger alltsé inte till-
racklig uppvarmning.

Olampliga
koppar och aluminium.

Normaltunna av stél, glas, keramik,

6.5 Kontroller

Kontrollerna staller in vissa funktioner pa enheten och far upp information om enhetsstatus.

HEH > HEH > HE8 = BEE>» H8.8 > HHHB8 B8
® = bl L2 =™ @ - % +>» = [ R d -2+
Pekfalt 3 Flaktlagen
Pekfalt ar beroringskansliga falt. Valj funktion genom att = Steksensorfunktion
trycka till pa resp. fait. P PowerBoost-funktion fér kokzonerna/inten-
) Lasa kontrollerna vid rengéring siviage pa flakten
= Sl4 pa steksensorfunktionen HIk Ii%estvérme
» Intensivlage fér vadring & Aggklocka
& Oppna grundinstélliningarna G000 Stoppursfunktion
+/—  Valia flaktlagen/stalla in timerfunktionen O Lasa kontrollerna vid rengéring
Aterstalla filterindikeringen = Flex-funktionen &r pa
) Sl& pa stoppuret = Flex-funktionen ar av
< Stalla in aggklockan (/] FlexPlus-funktionen &r pa
& Flakten ar pa !
Displayvisningar » Intensividge fér ventilation
Displayerna visar instéllda varden och funktioner. 3 Intervallfunktion fér vadring
oo Status A Flaktens automatlage
ol B Kokzon /= Steksensorns temperaturindikering
nld r Flakteftergang
-7 Effektlagen

' Symbolen kan lysa orange eller vit.
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Osfilterindikering ' Indikering Namn
= Hemnéatverk Lyser: bla Home Connect
Blinkar: bla Home Connect Enheten

Pekfalt och indikeringar

Symbolerna f6r aktuellt tillgangliga pekfalt lyser nar du
slar pa hallen. Indikeringarna for valda kokzoner och
funktioner lyser kraftigare.

Tryck pa symbolen for att sla pa resp. funktion. Enheten
ger kvitteringssignal.

= Hall kontrollerna rena och torra. Fukt paverkar funktio-
nen negativt.

= Stéll inga kastruller, grytor eller pannor i narheten av
pekfalten. Elektroniken kan bli dverhettad.

Vred

Vreden staller in vissa funktioner pa enheten och far
upp information om enhetsstatus.

Vredmarkeringarna visar kokzonstilldelning och effektla-
gesinstallning fran 1 till 12 eller PowerBoost- och Flex-
funktion.

kopplar upp mot hemnat-
verket.

blinkar vaxelvis orange

Sakerhetsavstangning,

och vit stromavbrott
blinkar vaxelvis gul och Fel pa enheten.
magenta Ring service!

Lyser gron i nagra sekun-
der och sedan gul

Enheten initierar vid forsta
anslutningen och efter
strémavbrott

Stall in effektlage

» Sla pa PowerBoost-funktio-
nen

Sla pa Flex-funktionen

Stélla in vanster kokzon
fram

"N
[l Stélla in vanster kokzon
™
Ca

bak
Stélla in hoger kokzon bak
Stélla in héger kokzon fram

Ljusringsindikeringarna

Vreden har ljusringar med olika indikeringar.

Vredets ljusring lyser orange vid anvandning. Du kan
vélja mellan tva fargtoner. Har du flera enheter inbyggda
intill varandra, s& kan du andra fargtonerna i enheternas
installningar sa att alla ljusringar far samma fargton.

— "Andra ljusringsfarg”, Sid. 12

Indikering Namn
Av Enheten ar AV
Lyser orange Enheten ar PA

Blinkar orange Enheten ar AV
Restvarmeindikering

' Symbolen kan lysa orange eller vit.

8
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6.6 Kokzoner

Har hittar du en dversikt dver kokzonernas olika tillaggsfunktioner.
Mer information om kastruller, grytor och pannor avsedda for induktion hittar du under .
— "L dmpliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6

Symbol Kokzonstyp Sla pa
- Enkelkokzon Anvand kastrull eller gryta med ratt storlek.
-_ Flexibel kokzon Du hittar mer information under Flexibel kokzon. = Sid. 12
HE En kokzon + FlexPlus- FlexPlus-kokzonen slar alltid pa i kombination med nagon av de flex-
kokzon ibla kokzonerna. Du hittar mer information under FlexPlus-kokzon.
—Sid. 13
== Tvéa kokzoner + Flex-  FlexPlus-kokzonen slar alltid pa i kombination med nagon av de flex-
Plus-kokzon ibla kokzonerna. Du hittar mer information under FlexPlus-kokzon.
—Sid. 13

6.7 Fordela kokzonerna
Angiven effekt ar uppmatt med de standardiserade ka-

struller, grytor och pannor som IEC/EN 60335-2-6 be-
skriver. Effekten kan variera med kastrullernas, grytor- SR
nas och pannornas storlek och material. - "
u n
u n
n ) ]
200 W
A - Effektlage i
E mm E_ Booster-funktion for kastrul- ggggw
ler, grytor
A _ Effektlage i
E B Booster-funktion fér kastrul- 3388 w
T ler, grytor
A Effektlage i
E EE Booster-funktion for kastrul- 3388 w
ler, grytor
A _ Effektlage i
E !! Booster-funktion for kastrul- g;gg w
ler, grytor
6.8 Restvarmeindikeringen Var FlexPlus-kokzonen pa, sa lyser aven FlexPlus-ko-

kzonsindikeringen.

Tar du av kastrullen, grytan, pannan fran kokzonen un-
der tillagningen, sa blinkar kokzonsindikeringen och vre-
dets ljusring lyser orange.

Hallen har en tvalages restvarmeindikering for varje ko-
kzon. Den visar att kokzonen fortfarande ar varm. Ror in-
te kokzonen nar restvarmeindikeringen lyser.

Du far upp féljande beroende pa hur hog restvarmen ar: Slar du av kokzonen, sé lyser restvarmeindikeringen

= |ndikering H: hog temperatur och vredets ljusring blinkar. Restvarmeindikeringen fort-
= Indikering h: lag temperatur satter lysa sé lange kokzonen &r varm, &ven om du slar
Vredets ljusring blinkar. av hallen.

7 Fore forsta anvandningen

Gor installningarna fore férsta anvandningen. Rengdr
enhet och tillbehdr.



sv Anvandningsprincip

7.1 Stallain Home Connect
» |nstallation av Home Connect.

— "Home Connect ", Sid. 21

7.2 Stalla in funktion

Krav: Enheten &r installd pa cirkulationsluft vid utleve-
rans.

» Sla om enheten till evakuering, se Grundinstallningar-
na —Sid. 18.

7.3 Ljusringarnas fargtoner

Vredets ljusring lyser orange vid anvandning. Du kan
vélja mellan tva fargtoner.

Du kan andra fargtonerna sa att alla ljusringar pa flera
enheter far samma fargton.

— "Andra ljusringsfarg”, Sid. 12

8 Anvandningsprincip

8.1 Sla pa hallen

Noteringar

= Saknar enheten hemnatverksuppkoppling eller har
den kopplat ned, sa gar startinstallningen av nat-
verksuppkopplingen igang nar du slar pa hallen.

= Anvand aldrig enheten utan filter och braddningsbe-
hallare.

= Stéller du en kastrull, gryta eller panna pa en flexibel
kokzon, sa registrerar och valjer hallen dem automa-
tiskt. Du hittar mer information pa .
— "Flex Zone", Sid. 12

= Nar det inte star nagon kastrull, gryta, panna pa ko-
kzonen ellerenheten inte kanner av den, s& blinkar
valt effektlage och vredets ljusring lyser orange. Enhe-
ten slar av kokzonen efter ca 9 minuter. Vredets ljus-
ring blinkar. Vrid vredet till 0, vredets ljusring slocknar.

1. Anvand kastruller, grytor och pannor med rétt botten-
a.
» Se till sa att kastrull-, gryt, pannbottnarna inte stick-
er ut utanfér de markerade kokzonerna.
. Valj kokzon med vredet.
3. Tryck pa vredet och vrid det till det effektlage du vill
ha.

N

v Valt effektlage lyser pa displayen.
v Vredets ljusring lyser.

Installningsrekommendationer fér matlagning

Noteringar

= Hallen kan tillfalligt sdnka effektlaget for att skydda
enhetens elektronikkomponenter mot dverhettning el-
ler elstdtar.

= Hallen kan tillfalligt sdnka effektlaget fér att forhindra
oljud fran enheten.

8.2 Sla av hallen

» Vrid alla vred till Iage 0.
v Restvarmeindikeringen lyser och vredets ljusring blin-
kar tills kokzonen svalnat.

8.3 Tillagningsanvisningar

Har hittar du en dversikt dver praktiska tillagningsanvis-
ningar till matratterna och vilken kastrull, gryta eller pan-
na du ska anvanda.

= Ror om da och dé nar du varmer pa puréer, redda
soppor och tjocka séser.

= Stall in effektlage 10-12 f6r fdrvarmning.

= Sank effektlaget vid tillagning med lock nér det bérjar
tranga ut dnga. Slutresultatet blir inte paverkat av den
uttrdngande angan.

= | Agg lock pé kastrullen, grytan nar maten ar klar tills
du ska servera.

= FQlj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

= Koka inte livsmedlen for lange sa att naringen forsvin-
ner. Du kan stélla in optimal tillagningstid med timern.

= Se till s att oljan inte ryker.

= Bryn pa livsmedlet i smaportioner i fljd.

= Vissa kastruller, grytor och pannor kan bli véldigt heta
vid tillagning. Anvand alltid grytlappar!

= Rekommendationer for energieffektiv matlagning hit-
tar du pa .
— "Spara energi", Sid. 5

Har hittar du en Oversikt dver vilka effektlagen som passar olika livsmedel. Tillagningstiden kan variera beroende pa

livsmedlens typ, vikt, tjocklek och kvalitet.

Effektlage Tillagningsmetod Exempel
11-12 Koka upp Vatten
Bryna pa Kott
Hetta upp Fett/olja, vatskor

10
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Effektlage Tillagningsmetod Exempel
Koka upp Soppor, saser
Blanchera Grénsaker
7-10 Steka Kott, potatis
6-8 Steka Fisk
8-9 Bakning Mjolmat, aggratter, t.ex. pannkakor
Fortsatt tillagning utan lock Pasta, vatskor
7-8 Bryna Mijol, 16k
Rosta Mandlar, strébrod
Rendera Flask/bacon
Reducera Fonder, saser
6-7 Sjuda utan lock Klimp, kroppkakor, soppingredienser,
soppkott, pocherade agg
5-6 Sjuda utan lock Varmkorv
6-7 Angning Grdnsaker, potatis, fisk
Svetta Gronsaker, frukt, fisk
Brasera Rullader, stekar, gronsaker
3-4 Brasera Gulasch
4-5 Koka med lock Soppor, saser
3-4 Upptining Djupfrysta produkter
Forvalla Ris, baljvaxter, gronsaker
Stanna Aggratter, t.ex. omelett
1-2 Varma pa/varmhalla Soppor, gronsaker i sas
1 Varma pa/varmhalla Grytor
Smaélta Smér, choklad

8.4 Sla pa flaktlage

Noteringar

= Hdga kastruller och grytor ger inte optimal utsugska-
pacitet. Du kan forbattra utsugskapaciteten genom att
lagga locket pa sned.

= Blockera inte ventilationsdppningarna med foremal.
Stall aldrig féremal pa ventilationsgallret. Det minskar
flakteffekten.

= Anpassa alltid flaktlaget till aktuell miljo. Valj hégre
flaktlage nar det osar mycket.

Krav: Autolage ar pa.

— "Grundinstéliningar”, Sid. 18
» Valj effektldge med vredet.
v Flakten gar igang.

8.5 Andra flaktlage

» Stall in det flaktlage du vill ha med — eller +.
v Instéllt flaktlage lyser.

8.6 Sla av flaktlaget
» Stall in flaktlage & med —.

8.7 Sla pa intensivlaget

Osar eller angar det mycket, anvand intensividget.
Tryck pa ».

v Intensivlaget ar pa.

v > tands.

v Enheten slar om till flaktlage 3 efter ca 6 minuter.

v

8.8 Sla av intensivlédget

» Tryck pa ».
v Intensivlaget ar av.

8.9 Autolage med givarstyrning

| autolage k&nner givaren i enheten av hur mycket det
osar. Optimalt flaktlage slar pa automatiskt och steglost
beroende pé givarens kanslighetsinstalining. Du kan
andra kanslighetsinstallningen om givarstyrningen rea-
gerar for lite eller fér mycket.

Sla pa autolage med givarstyrning

» Stéll in autolaget i grundinstéliningarna.
— "Grundinstéaliningar”, Sid. 18
v Givaren staller automatiskt in optimalt flaktlage.

Sla av autoldage med givarstyrning

» Tryck pa — tills ett annat flaktlage eller & lyser.
v Autolage med givarstyrning ar av.

8.10 Flakteftergang

Flakteftergangen slar inte pa forran minst en kokzon va-
rit pa i minst en minut. Flaktsystemet fortsatter att ga
nagra minuter efter att du slagit av for att fa bort befint-
ligt matos. Sedan slar flaktsystemet av automatiskt.

7 och % lyser om du slar av alla kokzoner. Flaktefter-
gangen &r pa.

Flakteftergangen slar av om du slar pa en kokzon.

11
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Sla av flakteftergangen

» Stall in flaktlage & med —.
v Flakteftergangen slar av.

8.11 Sla pa intervallvadring

Vid intervallvadring slar enheten automatiskt pa flakten
6 minuter varje timme.

Krav: Det finns ett valt flaktlage.

» Tryck pa + eller — tills I lyser.

v Intervallvadringen &ar pa.

Notering: Intervallvadringen foérblir pa nér du slar av en-
heten.

8.12 Sla av intervallvadringen

» Stall in flaktlage & med —.
v Intervallvadring ar av.

8.13 Andra ljusringsfarg

Notering: Vredets ljusring lyser orange vid anvandning.
Du kan valja mellan ljus- och mérkorange.

1. Gor féljande moment i foljd utan avbrott.

2. Tryck pa vredet och vrid det ett sndpp at vanster ».
Hall vredet intryckt.

3. Vrid vredet tva snapp at hoger till 1.
Hall vredet intryckt.

4, Vrid vredet tva snapp at vanster till 0.

( )
SN
'\1

O

~

£ tands.
Vredets ljusring lyser gul.
Menyn for att &ndra fran orange ar dppnad.

. Tryck péa vredet och vrid det ett snapp at hoger _.
Ljusringen pa vredet lyser gron efter ca 5 sekunder.
Fargen andras.

o1 < € <

< <

Aterstilla fargen
Krav: Du &r i menyn for att andra orange.

— "Andra ljusringsférg", Sid. 12

» Aterstall instéliningen genom att trycka pa vredet och
vrida det ett snapp at vanster 0 och ett snapp igen at
hoger _.

v Vredets ljusring lyser gron.

Ga ur menyn och spara instéllningarna

1. Gor féljande moment i foljd utan avbrott.
2. Tryck och vrid vredet tva snapp at vanster till ».
Hall vredet intryckt.
. Vrid vredet tre snapp at hoger till 1.
Hall vredet intryckt.
. Vrid vredet tva snapp at vanster till 0.
Vredets ljusring slocknar.
Installningarna ar sparade.

w

Y

< <

9 Flex Zone

Du kan sla pa den Flex-kokzonen som en enda kokzon
eller tva oberoende kokzoner. Flex-kokzonen bestar av
fyra induktorer. Induktorerna fungerar oberoende av var-
andra och aktiverar bara den del som grytan tacker.

9.1 Placering av kastruller, grytor och
pannor pa en enda kokzon

Hér hittar du en &verblick dver placeringen av kastruller,
grytor och pannor.

Centrera grytan, pannan ordentligt for bra registrering
och varmefdrdelning.

Centrera @ 13 cm-kastrul-
@ @ len, -grytan eller -pannan pa

en av de fyra referenspunk-
@ terna.

() ()

12

Vid > @ 13 cm-kastrull,
-gryta eller -panna, se till s&
att den tacker tva av de fyra
referenspunkterna.

Ar kastrullen, -grytan eller
-pannan > 23 cm lang och
< 27 cm bred, positionera
den med boérjan vid den
flexibla kokzonens &ver- el-
ler underkant och langs
med referenspunkterna. Se
till s& att kastrullen, -grytan
eller -pannan tacker minst
tre av de fyra referenspunk-
terna.




9.2 Placering av kastruller, grytor och
pannor pa tva oberoende kokzoner

Har hittar du en dverblick 6ver placeringen av kastruller,
grytor och pannor.

Du kan anvanda de framre och bakre kokzonerna som
har tva induktorer var oberoende av varandra. Stall in
det effektlage du vill ha pa resp. kokzon.

‘ ; Anvand bara en kastrull,
gryta eller panna pé varje
kokzon.

9.3 Anvanda Flex-kokzonen som en enda
kokzon

Krav: Kokzonerna ar ihopkopplade.

— "Koppla ihop de bdda kokzonerna", Sid. 13
» Anvand hela kokzonen.

Koppla ihop de bada kokzonerna

1. Stall pa kastrullen, grytan eller pannan.

2. Tryck p& nagot av vreden och vrid det ett snapp at
hoger till L.

. Valj effektlage med det andra vredet.
_ tands.
Effektlaget lyser pa de bada kokzonsindikeringarna.
Flex-kokzonen slar pa.

€ € <K< W®
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Andra effektlage
» Andra effektlage med vredet du valde effektlage med.

Satta pa ytterligare en kastrull, gryta eller
panna

1. Stall pa den nya kastrullen, grytan eller pannan.

2. Vrid vredet du valde Flex-kokzon med ett snédpp at
hoger 0 och sedan ett snapp at vanster _.

v Den nya kastrullen, grytan eller pannan blir registre-
rad och tidigare valt effektlage ligger kvar.

Notering: Flyttar eller lyfter du kastrullen, grytan eller
pannan pa den anvanda kokzonen, sa startar héllen en
automatiskt sékning och tidigare valt effektlage ligger
kvar.

Dela pa kokzonerna

» Vrid vredet du valde Flex-kokzon med ett snédpp at
hoger till 0.

v Indikeringen = lyser.

v Flex-kokzonen slar av.

v De bada kokzonerna fungerar som tva oberoende ko-
kzoner.

Notering: Slar du av och pa héllen igen sé staller den
flexibla kokzonen om till tvd oberoende kokzoner igen.

9.4 Anvanda Flex-kokzonen som tva
oberoende kokzoner

» Anvand Flex-kokzonen som tva oberoende kokzoner.
— "Anvédndningsprincip”, Sid. 10

10 FlexPlus Zone

Hallen har tva FlexPlus-kokzoner bredvid de bada flexib-
la kokzonerna som slar pa i kombination med hoger el-
ler vanster Flex-kokzon. P& sé vis kan du anvanda storre
gryta, panna och fa béattre slutresultat.

Var och en av de bada FlexPlus-kokzonerna slar alltid
pa i kombination med hoger resp. vanster Flex-kokzon.
FlexPlus- och Flex-kokzonerna gar inte att sla pa sepa-
rat.

10.1 Anvisning om placering av kastruller,
grytor och pannor

Har hittar du en dverblick 6ver placeringen av kastruller,
grytor och pannor.

Det gér att sl pa den flexibla kokzonen som tva obero-
ende kokzoner eller en enda kokzon beroende pa hur
stor grytan, pannan &r och hur stor del av kokzonen
som ar tackt.

— "Flex Zone", Sid. 12

Centrera grytan, pannan ordentligt for bra registrering
och varmefordelning. Se till sa att kastrullen, grytan eller
pannan tacker bade sidokokzonen och FlexPlus-kokzo-
nen.

Anvand inte Teppan Yaki eller grillplatta pa FlexPlus-ko-
kzonen.

Ar kastrullen, -grytan eller
[ﬂ[ . Mﬂ -pannan < 23 cm lang och

> 27 cm bred, positionera

) - den med borjan vid Flex-
= — || Plus-kokzonens 6verkant.

: ) Se till s& att kastrullen, -gry-
tan eller -pannan tacker
minst tva av de fyra refe-
renspunkterna.

Sla pa den flexibla kokzo-
nen som tva oberoende ko-
kzoner.

®

Ar kastrullen, -grytan eller
-pannan > 23 cm lang och
> 27 cm bred, positionera
den med bdrjan vid Flex-
— — || Plus-kokzonens 6verkant.
: : Se till sa att kastrullen, -gry-
tan eller -pannan tacker
minst tre av de fyra refe-
renspunkterna.

Sla pa den flexibla kokzo-
nen som en enda kokzon.

13
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Ar kastrull-, gryt- eller pann-
@ > 27 cm, positionera den
med borjan vid Flex-/Flex-
Plus-kokzonens dverkant.
Sla pa den flexibla kokzo-
nen som en enda kokzon.

Kastrullen, grytan far inte
tacka bada FlexPlus-kokzo-
nerna samtidigt. Kastrullen,
grytan eller pannan far inte
tacka over ventilations-
springorna

Anvand inte rund gryta som
inte tacker FlexPlus-kokzo-
nen helt.

T&cker kastrullen, grytan el-
ler pannan inte FlexPlus-ko-
kzonen helt sé registrerar
enheten den inte.

2. Se till sa att grytan, pannan tacker FlexPlus-kokzonen.

3. Valj den kokzon och det effektlage du vill ha.
v Kokzons- och FlexPlus-kokszonsindikeringarna tands.

10.2 Sla pa FlexPlus-kokzonen
1. Satt grytan, pannan pa kokzonen.

\_KE
=
-

v FlexPlus-kokzonen éar pa.

10.3 Sla av FlexPlus Zone

» Ta av grytan, pannan fran kokzonen.

v Heller h tands.

v FlexPlus-kokzonsindikeringen lyser tills restvarmeindi-
keringen slocknar.

v FlexPlus-kokzonen slar av.

11 Timerfunktion

Enheten har olika tillagningstidsfunktioner:

11.1 Timern

2. Stall in den tid du vill ha med — och + inom 10 se-
kunder.
» Hall in — eller + f6r snabbare tidsinstéllning.

Du kan stélla in tider upp till 53 minuter med aggklock-
an, enheten ger signal nér tiden gar ut. Aggklockan fun-
gerar oberoende av alla andra installningar och slar inte

av kokzoner automatiskt.

Stalla timern

1. Tryck pa &
v 00, — och + lyser.

14
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3. Tryck pa &.
v Den valda tiden ar bekraftad.
v Tiden borjar rakna ned.



Andra adggklockan

1. Tryck pa Z.

2. Andra tiden med — eller +.
3. Tryck pa &

v Den valda tiden ar bekraftad.

Radera aggklockan

1. Tryck pa &.

2, Stall in tiden pa &0 med — och +.
3. Tryck pa &.

v Tiden raderas.

Sla av aggklockan

Krav: Enheten ger ljudsignal nar tiden gar ut. & blinkar.
» Tryck pa &.

v Indikeringen slocknar.

v Ljudsignalen tystnar.

11.2 Stoppursfunktion

Stoppursfunktionen visar tiden i minuter och sekunder
(mm.ss) som gatt sedan du slog péa funktionen. Stopp-

Booster-funktion sv

ursfunktionen fungerar oberoende av alla andra install-
ningar och slar inte av kokzoner automatiskt.

Maximal tid &r 99 minuter och 55 sekunder (55,55). Vis-
ningen boérjar om igen pa S0.00 om véardet ar uppnatt.

Sla pa stoppursfunktionen

1. Valj effektlage.

& lyser.

. Tryck pa &.

00.00 lyser.

Tiden bérjar rdkna ned.

€ DKL

Avbryta stoppursfunktionen

Tryck pa &.

Stoppursfunktionen pausar.
Stoppursindikeringarna fortsatter lysa.
Tryck pa &.

Tiden fortsétter att rakna ned pa displayen.

—t

<N < <

Sla av stoppursfunktionen
Hall & intryckt.
Stoppursfunktionen pausar.
Radera stoppursvisningen.
Stoppursfunktionen ar av.

€ <KV

12 Booster-funktion

Booster-funktionen kokar upp stora vattenvolymer snab-
bare an effektlage ic.

Booster-funktionen fungerar bara pa resp. kokzon néar
ovriga kokzoner i samma grupp inte ar pa.

@
- 200 W -

Grupp for vanster halldel

B=] Grupp foér héger halldel

Anvands ovriga kokzoner i samma grupp, sa blinkar
vald kokzon F och /2 pa displayen. Enheten staller da
automatiskt in effektlage /2 utan att sla pa Booster-funk-
tionen. Vrid i sa fall dvriga kokzonsvred till 0.

Notering: Du kan &ven sla pa funktionen pa Flex-zonen
om du anvéander den som enda kokzon.

12.1 Sla pa Booster-funktionen
» Tryck péa vredet och vrid det ett snapp at vanster ».

v P och » tands.
v Funktionen ar pa.

12.2 Sla av Booster-funktionen

» Tryck pa vredet och vrid det till det effektlage du vill
ha.

v P och » slocknar.

v Valt effektlage lyser.

v Funktionen slar av.

Notering: Booster-funktionen kan sla av automatiskt fér
att skydda héllens invandiga elektronikelement. Enheten
stéller i sa fall automatiskt in effektlage i2.

— "Sla av Booster-funktionen efter sakerhetsavstang-
ning", Sid. 15

12.3 Sla av Booster-funktionen efter
sakerhetsavstangning

Krav: Enheten har automatiskt stallt in effektlage i2.

15
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» Vrid vredet till O eller det effektlage du vill ha.

13 Steksensorfunktion

Funktionen haller ratt panntemperatur vid stekning. Ko-
kzonerna som har funktionen ar markta med stekfunk-
tionssymbol.

13.1 Fordelarna vid stekning

= Kokzonen varmer bara néar det behdvs f6r att halla
temperaturen. Det spar effekt och Overhettar inte oljan
eller fettet.

= Steksensorfunktionen indikerar nar den tomma pan-
nan uppnatt optimal temperatur for att ha i oljan och
sedan lagga i maten.

Noteringar

pannans egenskaper kan uppnadd temperatur avvika
fran valt temperaturléage.

13.4 Tillagningsrekommendationer med
steksensor

Tabellen anger vilka temperaturlagen 4 som passar for
olika livsmedel. Stektiden (® min) kan variera beroende
pa livsmedlets typ, vikt, tjocklek och kvalitet.

Installt temperaturlage varierar med vilken panna du an-
vander. Forvarm tom panna. Tillsatt olja och livsmedel
efter ljudsignalen.

» Lagg inte lock pa stekpannan. Annars slar inte funk- _ 8 © min
tionen pa ratt. Anvand ett stédnkskydd, om du vill slip- Kott
pa fettstank. S ) Schnitzel, opanerad ' 4 6-10
= Anvand 9|Ja eller fett som ar Iampllga for mlddagsra_t— Schnitzel, panerad 4 6-10
ten. Anvander du smor, margarin, kallpressad olivolja —
eller ister, stall in temperaturlage ! eller 2. File 4 6-10
= Hetta aldrig upp stekpanna med eller utan mat utan Kotletter ' 3 10-15
uppsikt. } . Cordon bleu ! 4 10-15
= Har kokzonen hogre temperatur an pannan eller om- : - ]
vant, s& kommer steksensorn inte fungera som den Wienerschnitzel 4 10-15
ska. Biff, rare, 3 cm tjock 2 5 6-8
) Biff, medium, 3 cm tjock 2 5 8-12
13.2 Temperaturlagen Biff, welldone, 3 cm tjock 4 812
L&- Passar for Fagelbrost, 2 cm tjockt ! 3 10-20
gen Strimlat kott 2 4 7-12
! mycket Tillagning och reducering av sas, svett- Gyros *° 4 7-12
lagt ning av grénsaker och stekning av mat Flask ' 2 5.8
med jungfruolivolja, smor eller margarin. —
s . — " Kottfars 2 4 6-10
c lagt Steka mat med jungfruolivolja, smor eller -
3 lagt -  Steka fisk och tjock stekmat, t.ex. kott- Férsbiffar, 2 cm tjocka ' 3 10-20
medel bullar och grillkorv. Fyllda farsbiffar ' 3 10-20
Y medel Steka biffar medium eller welldone, pa- Varmkorv ! 3 8-20
- hogt nerade frysvaror oclh tunn mq_t, t.ex. Farskkory ! 3 820
schnitzel, strimlat kott och grénsaker. Fisk
5 hogt Steka mat pa hog temperatur, t.ex. biffar — ]
rare (blodiga) eller medium, rarakor och Fiskfilé, opanerad 4 10-20
stekt potatis. Fiskfilé, panerad ' 3 10-20
Scampi 4 4-8
13.3 Rekommenderad kastrull, gryta eller Rékor ! 4 4-8
panna Stekt fisk, hel ! 3 10-20
Det finns specialframtagna kastruller, grytor och pannor i-'\ggréitter
for funktionen som ger optimalt resultat. _ Smérstekta 4gg D) 2.6
Rekommenderade kastruller, grytor och pannor hittar du Stekia & 5 7 56
hos aterférséljare, service eller i onlineshoppen = © ? agag :
www.gaggenau.com. Aggrora 2 4-9

Notering: Du kan dven anvanda andra kastruller, grytor
eller pannor. Men beroende pa kastrullens, grytans eller

' Vand ofta.

2 Tillsatt olja och livsmedel efter ljudsignalen.
3 Ror om hela tiden.

4 Tillsatt smor och livsmedel efter ljudsignalen.
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8 ® min 3 ® min
Omelett ! 2 3-6 Torkad fardigmat ° 1 5-10
Pannkakor 5 1,5-2,5 Mandlar, rostade © 4 3-15
Fattiga riddare 3 4-8 Notter, rostade © 4 3-15
Osterrikiska Kaiserschmarrn 3 10-15 Pinjenétter, rostade © 4 3-15
Gronsaker och baljvaxter
Vitlok 2 2 210 13.5 Sla pa steksensorn
Svettad 16k 2 2 2-10 1. Valj lampligt steklage.
Lokringar 2 3 5-10 — "Tillagningsrekommendationer med steksensor”,
Zucchini ® 3 4-12 Sia. 16
: 2. Satt den tomma pannan pa kokzonen.
Aubergine ° 3 4-12 3. Valj det temperaturldge du vill ha med vredet.
Paprika 3 3 4-15 Funktionen har temperaturlagen fran ! till 5.
= ) i — "Temperaturldgen”, Sid. 16
Gron spfrns S 415 Valjer du ett temperaturlage Over 5, s& staller enheten
Svamp 4 10-15 in temperaturlage 5.
Svetta gronsaker i olja 2 1 10-20 4, Tryck pa =.
Glaserade grénsaker 2 3 6-10 v = lyser orange. )
Potati v A och valt temperaturlage lyser.
ofalis : v Funktionen &r pa.
Stekt potatis av skalpotatis ? 9 6-12 v _, - och = lyser tills valt temperaturlage &r uppnéatt. Se-
Pommes frites (av ra potatis) 4 15-25 dan ger enheten signal och temperaturindikeringen
N p l slocknar.
Rarako.r. — 0 2,53,5 5. Nér stektemperaturen ar uppnadd, hall olja i stekpan-
Schweizisk rosti * 2 50-55 nan och ldgg sedan i maten.
Glaserad potatis 2 3 10-15 6. Vand maten, sé att den inte blir brand.
Saser .
Tomatsas med gronsaker 2 1 25-35 13.6 Sla av steksensorn
Béchamelsas 2 1 10-20 » Vrid vredet du valde temperatur med till 0.
Ostsés * 1 10-20 ¢ Kokzonen sfar av.
. v Restvarmeindikeringen lyser.
Reducera sas 2 1 25-35
Sota saser 2 1 15-25
Frysvaror
Schnitzel ® 4 15-20
Cordon bleu 3 4 10-30
Fagelbrost ° 4 10-30
Chicken Nuggets ° 4 10-15
Gyros 2 4 10-15
Kebab 2 4 10-15
Fiskfilé, opanerad *® 3 10-20
Fiskfilé, panerad * 3 10-20
Fiskpinnar 2 4 8-12
Ugnspommesfrites 2 5 46
Stekmat 2 3 6-10
Varrullar 3 4 10-30
Camembert 3 3 10-15
Fler
Stekt ost 3 3 7-10
Krutonger 2 3 6-10

R6ér om hela tiden.
Véand ofta.

Tillagningstid per portion. Stek i féljd.

Tillsatt smdr och livsmedel efter ljudsignalen.
Hall i vattnet efter ljudsignalen. Tillsatt livsmedlet nar vattnet kokar.
Tillsatt livsmedlet efter ljudsignalen.
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14 Lasa kontrollerna vid rengoring

Funktionen sparrar kontrollerna tillfalligt sa att du kan
rengdra dem. Du kan torka bort spill utan att &ndra val-
da installningar pa den paslagna hallen.

Funktionen paverkar inte vreden. Du kan sla av enheten
narsomhelst. Spéarren stoppar enhetens strommatning.
Kokzonerna kan fortfarande vara varma. Flakten fortsat-
ter att ga.

14.1 Lasa kontrollerna vid rengéring

Tryck pa .

Enheten ger signal.

Indikeringarna for tidigare aktiva funktioner blinkar.
Kontrollerna ar sparrade i 10 minuter.

Enheten slar av uppvarmningen.

Flakten fortsatter att ga.

Timern pausar.

Enheten slar av om du inte slar pa funktionen inom
10 minuter.

€ S C CCC KV

14.2 Lasa upp kontrollerna efter rengéring

» Tryck pa .
v Funktionen slar av.

15 Automatisk avstangning

Den automatiska sakerhetsavstangningen slar av enhe-
ten om en kokzon varit pa lange utan andrade install-
ningar. Kokzonen slar av automatiskt inom 1 till 10 tim-
mar beroende pa valt effektlage.

Enheten ger signal nar tiden géar ut. Det aktiverade vre-
dets ljusring blinkar. F& lyser. Kokzonen slar da av upp-
varmningen.

15.1 Sla pa enheten igen efter
sakerhetsavstangning

1. Vrid vredet till 0.
2. Vrid vredet till den kokzon du vill ha till effektlaget.

15.2 Effektlagesberoende anvandningstid

Foljande dversikt visar efter vilket antal timmar héallen
slar av beroende pa valt effektlage.

Effektlage Antal timmar
! 10

cillH 5

Sl e 4

8 3

Sl o 2

il 2 1

Slar du pa steksensorn, sa slar hallen av efter 3 timmar
pa effektlage ! till 5.

16 Grundinstallningar

Du kan stélla in enhetens grundinstallningar som du vill
ha dem.

16.1 Oversikt éver grundinstillningarna

Héar féljer en Oversikt 6ver grundinstéliningar och fabriks-
forinstallda varden.

Indike- Val

ring

cl Ljudsignaler
0 Alla ljudsignaler &r pa.!
OFF Bara felsignal &r pa.

2 Effektstyrning. Begransar héllens totaleffekt.
Tillgangliga installiningar beror pa hallens
maxeffekt.

OFF Av.'

WLOn Lagsta effektlage.

wrm
500

' Fabriksinstallning

18

Indike- Val
ring

Inlnlxl
[NTRTG

SO0 Hallens hogsta effektlage.

]
(K]

Kontrollera kastrull, gryta eller panna samt
slutresultatet av tillagningen

& Olamplig.

{ Inte optimal.

Z Lamplig.

cH Stélla in cirkulationsdrift eller evakuering
& Cirkulationsdrift installd.
{ Evakuering installd.

Automatisk flaktstart

OFF Av. Du far sla pa flakten manuellt, om
det behdvs.

AP4& med autolage. ' Flakten gar igang pa
autolage nér du slar pa en kokzon.



Indike- Val

ring
{/2/3 P4 med manuellt 1age. Flakten gér i-
gang pa fast flaktlage nar du slar pa en ko-
kzon.

ch Flakteftergang

A Flakteftergang med autolage. '

i Flakteftergang med senast valda install-
ning.

OFF Flakten slar av med hallen. Rekommen-
deras inte fér enheter med cirkulationsdrift

]

~d

Stalla in flaktens givarkanslighet

i Lagsta givarkanslighetsinstallningen.

c Mellersta givarkanslighetsinstallningen.
7 Hogsta givarkanslighetsinstaliningen.

1

Aterstalla till fabriksinstallningarna
L',’FFQSpara individuella installningar.
00 Aterstall till fabriksinstallningarna.

1

16.2 Oppna grundinstillningsmenyn
Krav: Héallen ar av.

1.

Tryck pa nagot av vreden. Gor foljande moment utan
avbrott med vredet intryckt:

» Vrid ett sndpp at vanster till lage »@.

» Vrid vredet tre snédpp at hoger till lage 1@.

» Vrid vredet tva snapp at vanster till lage 0 ®.

0
~

N
@ a8

2

Q

Ve

v £ tands.

v Vredets ljusring lyser gul.

2. Tryck pa &.
Displayerna ger infalld produktinformation.
Produktinformation Symbol
Kundtjanstindex (Kl) 0/
Tillverkningsnummer Fd

Tillverkningsnummer 1 0.

Tillverkningsnummer 2 05

' Fabriksinstallning

Grundinstallningar

3. Tryck pa & igen.

-
]

v Du far upp Grundinstallningsmenyn.

v c!och 07 tands.

4, Tryck pa £ tills du far upp den funktion du vill ha.
5. Valj den installning du vill ha med + och —.

-
(]
g
=3

I

6. Hall in & i minst 4 sekunder.
v Enheten sparar installningarna.
7. G& ur grundinstéaliningsmenyn. = Sid. 19

16.3 Ga ur grundinstallningsmenyn

» Tryck pa vredet. Gor foéljande moment utan avbrott
med vredet intryckt:
» Vrid ett snapp at vanster till lage »@.
» Vrid vredet tre sndpp at hoger till lage 1@.
» Vrid vredet tva sndpp at vanster till lage 0 ®.

C
-~

~N
2 <X

2

Q

s

v Enheten sparar de andrade installningarna.
v & slocknar.
v Vredets ljusring slocknar.

Notering: Gor du inte momenten, sa sparar inte enhe-
ten de andrade instéllningarna.

SV
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sv Kontrollera kastruller, grytor och pannor

17 Kontrollera kastruller, grytor och pannor

Kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan ar lamplig Indikering

Resultat

med Kastrulltest. Kastrulltest a
— "Kontrollera kastruller, grytor och pannor”, Sid. 20 -
Funktionen gor att du kan kontrollera hur snabb och bra
tillagningen blir beroende pé kastrullen, grytan eller pan-

Kastrullen, grytan eller pannan ar inte
avsedd foér kokzonen och varmer inte
upp. !

nan. Resultatet blir ett referensvarde som beror pa i
egenskaperna hos kastrull, gryta och panna samt an-
vand kokzon.

Kastrullen, grytan eller pannan blir varm
langsammare an forvantat och tillag-
ningen ar inte optimal.

Mer information om funktionen hittar du i och om typ,
storlek och placering av kastruller, grytor och pannor i

gy

Kastrullen, grytan eller pannan varmer
upp ordentligt och uppkoket ar OK.

och .

— "Grundinstéllningar”, Sid. 18

— "Lampliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6
— "Flex Zone", Sid. 12

17.1 Kontrollera kastruller, grytor och
pannor

1. Stall kastrullen, grytan eller pannan med ca 2 dl rums-
tempererat vatten mitt pa den kokzon som matchar
botten-J bast.

. Oppna grundinstéliningsmenyn — Sid. 79.

. Valj instéllning 3.

OFF lyser.

Tryck pa + eller —.

on lyser.

Enheten ger signal.

Kokzonsindikeringarna lyser.

Funktionen &r pa.

Ul lyser.

Du far upp info om tillagningens kvalitet och snabb-

het pa kokzonsindikeringen inom nagra sekunder.

€ CCCCCPHPCLODdD

Noteringar

= Ar kokzonen mycket mindre &n kastrullens, grytans
eller pannans botten-@, sa hettar bara mitten upp.
Slutresultatet blir inte optimalt.

= Den flexibla kokzonen ér instélld som en enda ko-
kzon, kontrollera bara en kastrull, gryta eller panna.

= Anvand inte wok och woktillbehdr till funktionen.

17.2 Kontrollera resultatet

» Kontrollera resultatet for hur bra och snabb tillagning-
en ar med foljande dversikt.

' Finns det en mindre kokzon, testa kastrullen, grytan eller pannan en gang till pa den mindre kokzonen.
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18 Home Connect

Apparaten har natverkskapacitet. Anslut apparaten till
en mobil terminal s& att du kan mandvrera funktioner via
Home Connect appen, justera grundinstallningar eller
Overvaka det aktuella drifttillstandet.

Home Connect-tjansterna ar inte tillgangliga i alla l1ander.
Tillgangligheten f6r Home Connect-funktionen beror pa
om Home Connect-tjansterna &r tillgangliga i ditt land.
Du hittar mer information pa: www.home-connect.com.
Appen Home Connect guidar dig genom hela inlogg-
ningsprocessen. Folj instruktionerna och beakta infor-
mationen i appen Home Connect.

Noteringar

» FOlj bruksanvisningens sakerhetsanvisningar, aven
nar du styr enheten via appen Home Connect.
— "Sékerhet”, Sid. 2

= Manovreringen pa apparaten har alltid fortur. Under
denna tid gar det inte att mandvrera med Home Con-
nect-appen.

= Enheten kraver max. 2 W i natverksstandby.

18.1 Stalla in Home Connect

Krav

= Enheten ar elansluten och pa.

= Du har en mobilenhet med aktuell version av operativ-
systemet iOS eller Android, t.ex. en smartphone.

= Enheten har mottagning med WLAN-hemné&tverket
(Wi-Fi) pa installationsplatsen.

= Mobilenhet och enhet ar inom rackvidden fér hemnéat-
verkets WLAN-signal.

1. Scanna féljande QR-kod.

Du kan installera Home Connect-appen med QR-ko-
den och koppla upp enheten.
2. Folj Home Connect-appanvisningarna.

18.2 Andra Home Connect-instéllningar

Pa Home Connect-instaliningsmenyn kan du koppla upp
enheten mot Home Connect och stalla in uppkopplingen
mot WLAN-hemnatverket.

1. Tryck pa nagot av vreden. Goér féljande moment utan
avbrott med vredet intryckt:
» Vrid ett snapp at vanster till > @.
» Vrid vredet tva sndpp at hoger till = @,
» Vrid vredet ett sndpp at vanster till 0 ®.

v Vredets ljusring lyser bla.

2. Vrid vredet till det l1age du vill ha for att géra install-

ningen.
— "Oversikt éver Home Connect-instéllningarna’,
Sid. 21

3. G&a ur Home Connect-instaliningsmenyn pa samma

satt for att spara installningen.

» Vrid ett snapp at vanster till > @.

» Vrid vredet tva sndpp at hoger till = @.
» Vrid vredet ett sndpp at vanster till 0 ®.

18.3 Oversikt ver Home Connect-instéllningarna
| Home Connect-installningarna géar det att anpassa Home Connect- och néatverksinstallningar.

Vredlage Instéllning

Anvandning

WLAN-hemnatverket

SSID

Password !

Manuell inloggning pa Ska du koppla upp manuellt, s behdver du natverksnamn
(SSID) och l8senord (Key) till WLAN-hemnéatverket.

Du far upp WLAN-uppkopplingen Home Connect pa mobilenhe-
ten i ca 20 minuter.
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Vredlage Instéllning

Anvéndning

(1 ==

@o pd WLAN-hemnéatver-
X ket
WPS “!

Automatisk inloggning Logga in pd WLAN-hemnéatverket med WPS-kompatibel router

Sla pa eller av WLAN

Du kan sld av héllens WLAN-uppkoppling narsomhelst, t.ex. for
att spara energi under semestern.

Uppkopplingarna mot hemnéatverket ligger kvar. Slar du pa W-
LAN igen, sa Overtar enheten de sparade uppkopplingarna.

Aterstélla Home Con-
nect-uppkopplingen

Du kan radera alla Home Connect-installningar, t.ex. om du har
nya accessuppgifter till routern.

18.4 Sla pa eller av WLAN

1. Oppna Home Connect-installningsmenyn.
— "Andra Home Connect-instéliningar", Sid. 21
Ljusringen pa vredet lyser bla.
. Vrid vredet fyra snéapp at hoger till 3.
Vredets ljusring lyser gron.
Ljusringen pé vredet lyser bla efter ca 5 sekunder.
Ljusringen pa vredet lyser bla efter ndgra sekunder.
Symbolerna & och L F ! slocknar pa kontrollerna. W-
LAN slar av.
. Ga ur installningsmenyn pa samma satt for att spara
installningen.
4. G6r om samma rutin for att sla pa WLAN igen.
Ljusringen pa vredet lyser bla.
v Ljusringen pa vredet lyser bla och sedan gron efter
ca 5 sekunder.
5. @ och LUiF i kommer upp pa kontrollerna.
6. Ga ur installningsmenyn pa samma satt for att spara
installningen.

€ € K KD K
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18.5 Mjukvaruuppdatering

Funktionen mjukvaruuppdatering uppdaterar enhets-
mjukvaran t.ex. fér optimering, felatgard, sékerhetsrele-
vanta uppdateringar samt fler funktioner och tjanster.
Den férutsatter att du ar registrerad som Home Connect-
anvandare, har installerat appen pa din mobilenhet och
ar uppkopplad mot Home Connect-servern.

Finns det en mjukvaruuppdatering tillganglig, sa far du
information om det via Home Connect-appen och kan
paborja mjukvaruuppdateringen via appen. Du kan pa-
borja installationen via Home Connect-appen om hamt-
ningen ar OK och du &r inne pa ditt WLAN-hemnatverk
(WiFi). Du far information via Home Connect-appen om
installationen gick OK.

Noteringar
= Mjukvaruuppdateringen bestar av tvda moment.
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— Férsta momentet ar att hamta filen.
- Andra momentet &r att installera pa enheten.

= Du kan fortsétta anvanda enheten vid hamtning. Bero-
ende péa dina personliga instéllningar i appen kan du
aven hamta mjukvaruuppdateringar automatisk.

= |nstallationen tar nagra minuter. Du kan inte anvanda
enheten under installationen.

= Om det géller en sakerhetsrelevant uppdatering bor
du genomfora installationen sd snart som mojligt.

18.6 Fjarrdiagnostik

Service kan accessa din maskin via fjarrdiagnos om du
hdér med dem, din maskin &ar uppkopplad mot Ho-

me Connect-servern och fjarrdiagnosen ar tillganglig i
det land déar du anvander maskinen.

Tips!: Mer information samt anvisningar om tillgangen
till fijarrdiagnos i ditt land hittar du pa service-/support-
delen till den lokala webbsajten: www.home-
connect.com.

18.7 Dataskydd

F&lj integritetspolicyns anvisningar.

Vid enhetens férsta uppkoppling mot Internet-anslutet

hemnatverk dverfdr enheten féljande uppgiftskategorier

till Home Connect-servern (forsta registrering):

= Entydig enhets-ID (bestar av enhetskoder samt den
inbyggda Wi-Fi-kommunikationsmodulens MAC-ad-
ress).

= Wi-Fi-kommunikationsmodulens sékerhetscertifikat
(for informationstekniskt skydd av uppkopplingen).

= Hemenhetens aktuella mjuk- och hardvaruversion.

= Status for en eventuell tidigare aterstéllning till fabriks-
installningarna.
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Forsta registreringen forbereder anvandningen av Ho-
me Connect-funktionerna och kravs férst nar du vill an-
vanda Home Connect-funktionerna forsta gangen.

Rengdring och skotsel  sv

Notering: Tank pa att Home Connect.funktionaliteterna
bara kan anvandas i kombination med Home Connect-
appen. Det gar att fa upp information om integritetspoli-
cyn i Home Connect-appen.

19 Rengoring och skotsel

19.1 Hallytan

Undvika ytskador

Reng6r ytan med mjuk trasa och vanlig héallrengoring in-
nan du anvander enheten forsta gangen.

= Anvand inte hallen som arbets- eller avstallningsyta.

= Undvik direktkontakt mellan livsmedel och kokzon ef-
tersom det kan ge permanenta missfargningar av yt-
an.

» Ta genast bort livsmedelsrester, socker, plast, alumi-
niumfolie och livsmedelsspill med glasskrapa.

= Ta genast bort grovsmuts, salt och socker pa kokzo-
nen.

= Anvand kastrull, gryta eller panna med r& botten.

» | yft kastruller, grytor och pannor i stallet for att skjuta
runt dem.

= Anvand inte skrapan i daligt skick.

19.2 Rengoringsmedel

Lampliga rengoringsmedel och glasskrapa hittar du hos
service, i onlineshoppen eller i butik.

OBS

Olampliga rengdringsmedel kan skada spisens ytor.

» Anvand aldrig olampliga rengdringsmedel.

» Anvand inga rengoringsmedel medan spishallen annu
ar varm. De kan orsaka marken pa ytan.

Olampliga rengoéringsmedel

Koncentrerat diskmedel

Maskindiskmedel

Skurmedel

Kraftiga rengéringsmedel som ugnsrengoring eller
flackborttagning

Svampar som repar

= Hogtrycks- och angtvatt

= Basiska produkter som avfettningsmedel

19.3 Rengora hallen

Rengor hallen efter varje anvandning sa att inga matres-
ter branner fast.

Krav: Hallen maste vara kall. Lat inte hallen svalna om
du fatt sockerflackar, risstarkelse, plast eller aluminium-
folie pa den.

1. Ta bort grovsmuts med glasskrapa.

2. Spraya hela ytan med sapldsning eller vanligt diskme-
del. Anvand bara hallreng6ring vid hart sittande
smuts.

» Applicera rengdéringsmedlet jAmnt och forsiktigt.

» FOlj rengdringsanvisningarna pa rengoringsmedlets
forpackning.

» Specialsvampar for hallrengdring ger bra reng6-
ringsresultat.

3. Torka av med fuktad trasa och torka sedan torrt med
trasa.

Tips!: Hall botten ren pa kastruller, grytor och pannor,
sa héller du hallytan i gott skick.

19.4 Rengoéra vreden

Notering: Vreden gar inte att ta av for rengéring.

1. Rengdr vreden med varmt vatten och diskmedel samt
mjuk trasa.
2. Anvand inte for mycket vatten vid rengdringen.

19.5 Byta os- eller akustikfilter

Byt osfilter regelbundet. Byt smutsiga akustikfilter.

Notering: Os- och akustikfilter hittar du hos aterférsalja-
re, service eller i onlineshoppen.

1. Anvand bara originalfilter for att f& optimal funktion.
2. Ta av ventilationsgallret.

N\ %

3. OBS - Faller filtren ned kan de skada hallen under.
» Hall ena handen under filtret.

Dra ut fettfiltret uppat ur enheten med handtagen.
» Det kan bli fettansamling nedtill i behallaren. Tippa
inte fettfiltret, s& att fettet droppar av.

PN
75
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4. Ta ut de 4 os- eller akustikfiltren ur enhetens inre och
omhanderta dem korrekt.

5. Satt i 2 os- eller akustikfilter till vanster och hoger i
enheten och skjut fram dem.

6. Satt i Ovriga osfilter eller akustikfilter till vanster och
héger i enheten och skjut fram.

24

8. Satt pa ventilationsgallret.

N\ %

Aterstilla filterindikeringen

Krav: @ lyser nar du slar av enheten.

1. Byt osfilter. = Sid. 23

2. Tryck pa @ i ca 3 sekunder.

v Indikeringen @ slocknar. Osfiltrets filterindikering &r
aterstalld.

19.6 Rengora fettfiltret

Fettfiltren filtrerar bort fett frdn matoset. Rengoér fettfiltren
regelbundet f6r att fa optimal funktion.

/\ VARNING - Brandrisk!!

Fettavlagringar i fettfiltren kan boérja brinna.

» Anvéand aldrig enheten utan fettfilter.

» Rengdr metallfiltret regelbundet.

» Anvand aldrig 6ppen laga vid enheten (som t.ex.
flambering).

1. Ta av ventilationsgallret.

N\ %

2. OBS - Faller filtren ned kan de skada héllen under.
» Hall ena handen under filtret.




Dra ut fettfiltret uppat ur enheten med handtagen.
» Det kan bli fettansamling nedtill i behallaren. Tippa
inte fettfiltret, sa att fettet droppar av.

w

. Rengor fettfiltret.
— "Handdiska fettfiltren”, Sid. 25
— "Maskindiska fettfiltren”, Sid. 25
4. Ta ur os- eller akustikfiltren och rengér enheten invan-
digt, om det behovs.
— "Byla os- eller akustikfilter", Sid. 23
. Om det hamnar féremal i enheten, ta bort dem och
se till s& att tillflodet till braddningsbehallaren inte ar
blockerat.
6. Torka ur enheten invandigt med varmt vatten, diskme-
del och disktrasa.
. Satt i det torkade fettfiltret igen efter rengéringen.
. Satt pa ventilationsgallret.

o

o ~N
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Handdiska fettfiltren

1. Dra fettfiltrets sidodelar utat och ta ur dem uppat for
att ta isar fettfiltret.

2. Blotlagg fettfiltren i varmt vatten och diskmedel.

Rengdring och skotsel  sv

3. Rengor fettfiltren med borste.
Anvand inga starka rengdringsmedel eller medel som
innehaller syra eller lut.
Du kan anvéanda specialavfettningsmedel om smutsen
sitter hart. Avfettning kdper du hos service, i online-
shoppen eller av aterforsaljare.

4, Skolj ur fettfiltren ordentligt.

5. Lat fettfiliren dropptorka.

Maskindiska fettfiltren

1. Ta isar fettfiltren f6r optimalt rengéringsresultat.
» Dra fettfiltrets sidodelar utat och ta ur dem uppat
for att ta isar fettfiltret.

2. Stall fettfiltrets komponenter 16st i diskmaskinen, klam
inte in dem.
» Stall fettfiltren uppochned i diskmaskinen.

Maskindiska inte jattesmutsiga filter tillsammans med
annan disk.
Anvand inga starka rengdringsmedel eller medel som
innehaller syra eller lut.

3. Sla pa diskmaskinen.
Valj temperaturinstallning under 70°C.

4, Lat fettfiltren dropptorka.

19.7 Rengora ventilationsgaliret

» Rengdr ventilationsgallret med fuktad disktrasa och
eftertorka med mjuk trasa eller maskindiska det
Ytan kan missfargas vid maskindisk. Missfargningen
paverkar inte funktionen.

19.8 Rengoéra braddningsbehallaren

Braddningsbehallaren samlar upp vatska och foremal
som hamnar i enheten uppifran.

Krav: Enheten har svalnat och restvarmeindikeringen
har slocknat.
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1. Hall fast braddningsbehallaren med ena handen och 2. Tom och skolj ur braddningsbehallaren.
skruva av den med andra handen. 3. Skruva av skruven och maskindiska braddningsbehal-
» Tippa inte braddningsbehallaren, sa slipper du laren utan skruven.
vatskespill. 4. Skruva fast braddningsbehallaren igen efter rengo-

ringen.

5. Se till sa att tillflodet till braddningsbehallaren inte &r
blockerat.
Om det hamnar féremal i enheten, ta inte bort dem
— forran enheten svalnat. Ta da ur fettfiltret. = Sid. 24

20 FAQ

Har hittar du en 6versikt dver vanliga fragor om anvand-
ning, oljud, kastruller, grytor och pannor samt rengéring.

20.1 Anvandning

Fraga

Svar

Varfor blinkar ljusindikeringarna
och varfor ger enheten ljudsig-
nal?

= Torka av vatskor eller matrester frdn kontrollytan. Ta bort alla foremal som
tacker kontrollerna.
Mer information om hur du slar av ljudsignalen hittar du under
— "Grundinstéliningar”, Sid. 18

Flakten fortsatter att ga nar ko-
kzonerna ar av.

= Sl& av flakten manuellt.
Mer information om installningen hittar du i kap. .
— "Sla av fldktidget”, Sid. 11

For daligt luftutsug.

= Se till s& att fettfiltret &r rent.
Rengora och byta filter, se kap. .
— "Rengdring och skodtsel”, Sid. 23

20.2 Oljud

Fraga

Svar

Vad ar det som later vid tillag-
ning?

= Materialegenskaperna hos kastrullens, grytans eller pannans botten kan alstra
ljud nar du anvander hallen. Ljuden &r helt normala och beror pa induktions-
tekniken. Det ar inget fel.

Vilka ljud kan uppsta och vilken
betydelse har ljuden?

= Ett dovt surrande som en transformator: uppstar vid tillagning pa hogt ef-
fektlage. Ljudet forsvinner eller tystnar nar du sanker effektlaget.

= Ett tyst pipljud: uppstar om kastrullen, grytan eller pannan ar tom. Ljudet for-
svinner om du héller pa vatten eller lagger i livsmedel.

= Knastrande ljud: uppstar hos kastruller, grytor eller pannor av sandwichmate-
rial eller om du anvander kastruller, grytor eller pannor i olika storlekar och av
olika material. Volymen pa oljudet kan variera beroende pa méngd och tillag-
ningssatt.

= Hodga pipljud: kan uppstd om du anvander tva kokzoner pa max. effektlage
samtidigt. Pipljuden f&rsvinner eller avtar om du sénker effektlaget.

= Flaktljud: hallen har en flakt som slar pa vid hog temperatur. Flakten kan
aven fortsatta ga nar hallen ar av om temperaturen ar for hog fortfarande.
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20.3 Kastrull, gryta eller panna

Fraga Svar
Vilka kastruller, grytor och pan- = Mer information om kastruller, grytor och pannor avsedda for induktion hittar
nor ar avsedda for induktions- du pa.

hall?

— "Lampliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6

Varfér blir kokzonen inte varm
och varfér blinkar effektlaget?

= Kokzonen dér kastrullen, grytan eller pannan star &r inte pa.
Se till s& att kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star &r pa.

= Kastrullen, grytan eller pannan ar for liten for kokzonen som éar pa eller sa ar
den inte avsedd for induktionshall. Se till s& att kastrullen, grytan eller pannan
ar avsedd for induktionshall och att den star pa den kokzon som béast matchar
bottenstorleken.
Du hittar mer information pa , .
— "Ldmpliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6
— "Flex Zone", Sid. 12
— "FlexPlus Zone", Sid. 13

Varfor tar det sa lang tid for ka-
strullen, grytan eller pannan att
bli varm resp. varfor blir den inte
tillrackligt varm trots hogt effekt-
lage?

= Kastrullen, grytan eller pannan ar for liten for kokzonen som ar pa eller sa ar
den inte avsedd for induktionshall. Se till s& att kastrullen, grytan eller pannan
ar avsedd for induktionshall och att den star pa den kokzon som béast matchar
bottenstorleken.
Du hittar mer information pa ,
— "Lampliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6
— "Flex Zone”, Sid. 12
— "FlexPlus Zone", Sid. 13

Det blir ojamn blasbildning i ka-
strullen, grytan eller pannan.

= Det kan bli ojamn blasbildning beroende pa valt effektlage, typen eller kombi-
nationen av kastruller, grytor eller pannor. Det paverkar varken temperatur el-
ler tillagning.
Information om lampliga kastruller, grytor och pannor fér induktionshall hittar
du i kap. .
— "L dmpliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6

20.4 Rengoring

Fraga

Svar

Hur rengor jag héallen?

= Du far optimalt resultat om du anvander speciell hallrengdring. Anvand inte
kraftiga skurmedel, maskindiskmedel resp. koncentrat eller skurbollar.
Du hittar mer information pa .
— "Rengdring och skdtsel”, Sid. 23

Det finns vatten i skapet under
hallen.

= Kontrollera om braddningsbehallaren ar full.
Mer information om rengdring och skotsel av héllen hittar du under .
— "Rengdring och skdtsel”, Sid. 23

Hur ofta méaste jag rengdra
braddningsbehallaren?

= Rengdr braddningsbehallaren ofta.
Mer information om rengdring och skotsel av braddningsbehallaren hittar du
under .
— "Rengdring och skdtsel”, Sid. 23

Hur ofta méaste jag rengoéra fett-
filtret?

= Rengdr fettfiltret regelbundet.
Rengobra och byta filter, se kap. .
— "Rengdring och skotsel”, Sid. 23

21 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand informationen om felatgarder innan du kontaktar service. Da slipper

du onddiga kostnader.

/N VARNING - Risk fér personskador!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utfora reparationer pa apparaten.
» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defek.

— "Kundtjdnst”, Sid. 30
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/N\ VARNING - Risk fér elstotar!!
Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

vy

Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.
Om nétkabeln eller apparatens anslutningskabel skadas maste den bytas ut mot en speciell natkabel eller anslut-

ningskabel som du kan bestélla fran tillverkaren eller tillverkarens kundtjanst.
» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den bytas av utbildad yrkespersonal.

21.1 Varningar
Noteringar

= Far du upp £ pa displayerna, hall resp. kokzonsknapp

intryckt och las av felkoden.

Far du upp indikeringen igen, kontakta service och
ange felkoden.
= Enheten slar inte om till Iageffektlage vid felflaggning.
= Hallen kan tillfalligt sdnka effektlaget for att skydda
enhetens elektronikkomponenter mot dverhettning el-

= Finns felkoden inte med i féljande tabell, gér hallen ler elstdtar.
stromlds, vanta 30 sekunder och anslut hallen igen.

21.2 Funktionsfel

Fel

Orsak och felsékning

Apparaten fungerar inte.

Kontakten sitter inte i.
» Anslut apparaten till elnatet.

Sékringen har gatt i proppskapet.
» Kontrollera sakringen i sékringsboxen.

Stromforsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

ingen indikering

Strommatningen &ar bruten.
» Kontrollera om strommen gétt pga. kortslutning genom att se om andra elartik-
lar fungerar.

Enheten ar inte ansluten som kopplingsschemat anger.
» Se till s& att enheten blir ansluten som kopplingsschemat anger.

Elektronikfel.
» Kan du inte atgarda felet, kontakta service.

Enheten ger signal.

Kontrollerna ar fuktiga eller sa ligger det féremal ovanpa.
» Torka av kontrollerna eller ta bort féremalet.

Enheten har slagit av kokzonen.
Vredets ljusring blinkar.

Du har inte vridit vredet pa ett tag. Den automatiska sékerhetsavstidngningen slog
av enheten.

1. Vrid vredet till lage 0.

2. Sla pa kokzonen igen.

Enheten ar for varm.
» Folj felindikeringen pa kontrollerna.

Indikeringarna blinkar.

Enheten kanner inte av kastrullen, grytan eller pannan.

1. Se till s& att kastruller, grytor och pannor ar gjorda for induktion.
— "Lampliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6

2. Se till sa att botten-@ matchar kokzonen.

3. Vrid vredet till 0.

4. Sla pa kokzonen igen.

Valt effektlage blinkar. Vredets
ljusring lyser orange. Enheten slar
av kokzonen efter ca 9 minuter.
Vredets ljusring blinkar.

Enheten k&nner inte av kastrullen, grytan, pannan eller sa star det ingen pa ko-
kzonen.
1. Se till s& att kastruller, grytor och pannor ar gjorda for induktion.
— "L dmpliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6
2. Se till sa att det star en kastrull, gryta, panna pa den valda kokzonen.
3. Vrid vredet till O.
4, Sla pa kokzonen igen.

Fe

Elektroniken blev 6verhettad och slog av den aktuella kokzonen.
1. Ta bort kdksredskapen fran kokzonen.

v Felindikeringen slocknar nar kokzonen svalnat tillrackligt.

2. Vrid vredet till lage 0.

3. Stall in effektlage som vanligt.
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Fel

Orsak och felsékning

Elektroniken blev 6verhettad och slog av alla kokzoner.

1. Ta bort kdksredskapen fran kokzonen.

v Felindikeringen slocknar nar kokzonen svalnat tillrackligt.
2. Vrid vredet till lage 0.

3. Stall in effektlage som vanligt.

F5 + effektlage och ljudsignal

Det finns het kastrull, gryta eller panna nara kontrollerna. Elektroniken kan bli
Overhettad.

1. Ta av kastrullen, grytan eller pannan.

2. Vanta nagra sekunder.

v Felindikeringen slocknar.

3. Fortsatt matlagningen som vanligt.

F5+ ljudsignal

Det star en het kastrull, gryta eller panna nara kontrollerna. Kokzonerna slog av
for att skydda elektroniken.

1. Ta av kastrullen, grytan eller pannan.

2. Vanta nagra sekunder.

v Felindikeringen slocknar.

3. Fortsatt matlagningen som vanligt.

Kokzonen ar dverhettad och har slagit av for att skydda arbetsytan.
1. Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt.
2. Sla pa kokzonen igen.

Kokzonen har varit pa lange utan avbrott. Automatisk avstangning &r pa.
» FOlj informationen om automatisk avstangning — Sid. 78.

F5

FlexPlus-kokzonen gér inte att sla pa.

1. Kontrollera felindikeringen genom att trycka pa nagon av kontrollerna.
2. Du kan fortsatta laga mat som vanligt med dvriga kokzoner.

3. Kontakta service.

E5000 /1 ESDD

Fel matarspanning, ligger utom normalt matningsintervall.
» Kontakta elleverantdren.

LMo

Hallen ar felansluten.
1. Gor hallen stromlds.
2. Se till sa att hallen blir ansluten som kopplingsschemat anger.

Ljusringsfargen matchar inte and-

ra enheters ljusringfarg.

Ljusringsfargen &r ljusare eller morkare &n andra enheters ljusringfarg.
» Andra ljusringsfargen i grundinstallningarna — Sid. 718.

otlll lyser. Enheten varmer inte

upp.

Demolaget ar pa.
» Sla av demolaget. — Sid. 30

Vadringsfunktionens pekfalt lyser

inte.

Motorstyrningen fungerar inte.
» Ring .
— "Kundtjgnst", Sid. 30

Flakten fungerar inte.

Motor eller styrning ar trasiga.
» Ring.
— "Kundtignst”, Sid. 30

Symbolbelysningen fungerar inte.

Styrenheten ar trasig.
» Ring.
— "Kundtjanst", Sid. 30

lyser. Osfiltren ar mattade.
» Byt osfilter. = Sid. 23
lyser. Filterindikeringen lyser trots att filtret ar bytt.
» Aterstall filterindikeringen. — Sid. 24
F2/EBEIN/ETD IS Elektroniken blev 6verhettad och slog av den aktuella kokzonen.

1. Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt.
2. Tryck pa nagot av hallens pekfalt.

FY/EBZOB/ETDIS

Elektroniken blev 6verhettad och slog av alla kokzoner.
1. Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt.
2. Tryck pa nagot av hallens pekfalt.

Home Connect fungerar inte en-

ligt beskrivningen.

Olika orsakar ar mojliga.
» Aterstall sparade uppkopplingar mot hemnétverk och Home Connect.
» Ga till www.home-connect.com.
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Fel Orsak och felsékning
Einin Hallen kan inte koppla upp mot hemnatverket.

1. Tryck pd nagot av pekfalten for att bekrafta felindikeringen.
2. Fortsatt matlagningen som vanligt utan hemnatverksuppkoppling.

21.3 Sla av demolage

Enheten varmer inte upp i demolage. Om 4£Q7 lyser, sa
ar demoléget pa.

1. Gor enheten stromlds.
2. Vanta 30 sekunder.
3. Elanslut enheten igen.
» Sla av demolaget inom 3 minuter.
. Vrid nagot av vreden at vanster till ).
. Vrid samma vred &t hoger till 1.
. Vrid samma vred &t vanster till O.
Vredets ljusring lyser gul.

€O O s

Vrid samma vred at hoger till 1.
07 lyser.

Vredets ljusring lyser grén.
Vanta ca 5 sekunder.

OFF lyser.

Vredets ljusring lyser gul.
Enheten slar av demoléget.

€ € €< <N

21.4 Normala enhetsljud

Ibland kan induktionsenheter ge ifrdn sig ljud eller vibra-
tioner som surrande, vasande, knastrande ljud, flaktljud
eller rytmiska ljud.

22 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt géllande
ekodesignforordning gar att bestélla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.

Notering: Kundtjanstens atgérder ar kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utforligare information om garantitid och -villkor i ditt
land hittar du med QR-koden pa medf6ljande dokument
map. servicekontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behover du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer (F-
D).

Service kontaktinfo hittar du med QR-koden pa medfél-
jande dokument map. servicekontakter och garantivill-
kor eller pa var webbsajt.

Information enligt férordning (EU) 65/2014, (EU)
66/2014 o (EU) 2023/826 hittar du online under
www.gaggenau.com péa enhetens produkt- och service-
sida bland bruksanvisningar och 6vrig dokumentation.

22.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)
Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star

pa maskinens typskylt.
Typskylten sitter pa maskinens undersida.

Typskylten finns:
= p3 enhetspasset.
= framtill pa hallens undersida.

>

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

23 Overensstammelseforklaring

BSH Hausgerate GmbH intygar att enheten med Home Connect-funktion uppfyller grundkraven samt évriga gallande
bestammelser i direktiv 2014/53/EU.

En utforlig RED-forsakran om dverensstammelse finns pé internet under www.gaggenau.com bland évriga dokument
pa enhetens produktsida.

C€

2,4 GHz-bandet (2400-2483,5 MHz): max. 100 mW
5-GHz-bandet (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): max. 50 mW

8 BE BG CZz DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
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Overensstammelseférklaring  sv

MT NL AT PL PT RO S SK Fi
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz-WLAN (Wi-Fi): bara fér inomhusanvandning.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz-WLAN (Wi-Fi): bara fér inomhusanvandning.
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