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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilan dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullanmak
icin veya cihazin muhtemel bir sonraki sahibi
icin saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Bu cihaz yalnizca ankastre montaj igin
tasarlanmistir. Ozel montaj kilavuzunu dikkate
alin.

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatall
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

® Ozel konutlarda ve Ozel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 4000 m
yukseklige kadar kullanin.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagh tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecedi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamahdir; 15
yasinda veya daha buytk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan klcuk cocuklarl cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

M\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme bolimundn Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanicli cisimler asla pisirme bdlumunde
muhafaza edilmemelidir.

» Duman cikmaya baslarsa cihaz kapatiimal
veya fisi cekilmeli ve ortaya cikabilecek olasi

AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.



alevleri havasiz birakarak sondurmek igin
kap! kapal tutulmalidir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim ®ncesinde kaba kirler pisirme
boluminden, isitici parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihaz kapisinin agllmasi sirasinda bir hava

akimi ortaya ¢ikar. Pisirme kagidi 1sitma

elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.

» On 1sitma ve pisirme sirasinda pisirme kagidi
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
yerlestiriimemelidir.

» Pisirme kagidi her zaman uygun dlclde
kesilmeli ve Uzerine bir kap veya kek kalibi
yerlestirilmelidir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicakiir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kagcinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmaldir.

Aksesuar veya kap cok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme bolumunden
cikariimalidir.

Alkol buhari sicak pisirme bolumunde

tutusabilir. Cihaz kapisi kendiliginden acilabilir.

Sicak buhar ve alev disar ¢ikabilir.

» Yiyeceklerde sadece kugUk bir miktar
ylksek oranda alkol igeren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkolll igcecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin tzerine
dékmek igin).

» Cihaz kapisini dikkatle aginiz.

N\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihaz kapisinin a¢ilmasi sirasinda sicak buhar

cikisi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

gorunmeyebilir.

» Cihaz kapisini dikkatle acginiz.

» Cocuklari uzak tutulmalidir.

Pisirme boliumundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya c¢ikabilir.

» Sicak pisirme bolimune kesinlikle su
doékulmemelidir.

Glvenlik tr

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapl camlarindaki gizikler zamanla

gatlaga donusenbilir.

» Firin kapisindaki cami temizlemek icin
asindirici veya keskin metal kaziyici
kullaniimamalidir, aksi takdirde yUzeyler
cizilebilir.

Cihaz ve dokunulabilir kisimlar keskin olabilir.

» Tasima ve temizleme sirasinda dikkatli
olunuz.

» MUmkuinse koruyucu eldiven kullaniniz.

Cihaz kapisinin menteseleri, kaply! agip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bélim tutulmamahdir.

LED aydinlatmalarin 1s1g1 ¢ok parlaktir ve

gbzlere zarar verebilir (risk grubu 1).

» Calisan LED aydinlatmalara dogrudan
100 saniyeden fazla bakilmamalidir.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuline aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almig uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimahdir.

» Bu cihazin sebeke baglant kablosu veya
cihaz baglanti kablosu hasar gorurse,
Ureticiden veya musteri hizmetlerinden temin
edebileceginiz dzel bir sebeke baglanti
kablosuyla veya cihaz baglanti kablosuyla
degistiriimek zorundadir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Hasarli bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya i1sI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz,
ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gormus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
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tutularak ¢ekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglant kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizaliysa fis derhal ¢ekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimahdir.

» MUsteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfab2

Cihaz kurulduktan sonra cihazin arkasindaki

acikliklarin cocuklarin erisemeyeceQi sekilde

yerlestiriimesi gerekmektedir.

» Ozel montaj kilavuzunu dikkate aliniz.

/\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiucguk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KugUk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

1.5 Buhar

Buhar fonksiyonunu kullanirken bu uyarilar
dikkate aliniz.

A\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Su haznesindeki su cihaz ¢alistikga asiri

derecede Isinabilir.

» Su haznesi, cihazin buharla her
calismasindan sonra bosaltiimalidir.

Pisirme bdélimunde sicak buhar ¢ikigi olur.

» Buharli cihaz ¢alismasi esnasinda pisirme
bolimune dokunulmamalidir.

Aksesuarlarin ¢ikartiimasi sirasinda sicak sivi

sicrayabilir.

» Sicak aksesuarlar sadece firin eldiveni
kullanilarak dikkatlice ¢ikartilmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!
Yanici sivilarin buharlari, pisirme boélimuindeki

sicak yuzeyler nedeniyle alev alabilir (patlama).

Cihazin kapagi kendiliginden acilabilir. Sicak

buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yanici sivilari (6rn. alkolll icecekler) su
haznesine doldurmayiniz.

» Su haznesine sadece su veya tarafimizca
tavsiye edilen kireg sékicu ¢ozeltiyi
doldurunuz.

N\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Calisma sirasinda sicak buhar ¢ikigi olabilir.

» Havalandirma bosluklarina temas etmeyiniz.
» Cocuklari uzak tutunuz.

1.6 Sicaklik sensori

Merkez sicaklik sensodrunu kullanirken bu
guvenlik talimatlarina uyunuz.

N\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Merkez sicaklik sensorinun yanlis olmasi

durumunda 1s1 izolasyonu hasar gorebilir.

» Sadece bu cihaz icin belirlenmis merkez
sicaklik sensorunt kullaniniz.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Merkez sicaklik sensoru sivridir.
» Merkez sicaklik sensdrinu dikkatlice tutunuz.

1.7 Temizleme

Cihazi temizlerken bu guvenlik talimatlarina
uyunuz.

M\ UYARI - Kimyasal yanik tehlikesi!

Temizleyici ¢dzelti agizda, bogazda, gdzlerde

ve ciltte yanmaya sebep olabilir.

» Temizleme kartuslarinin ambalaji Uzerindeki
guvenlikle ilgili uyarilara dikkat edilmelidir.

» Temizleyici ¢ozelti icilmemelidir.

» Temizleyici ¢dzelti gida maddeleriyle temas
etmemelidir.

» Cihazin sonraki kullanimindan 6nce su
haznesi iyice durulanmalidir.

» Bos temizleme kartusu yerel dUzenlemelere
uygun olarak evsel atiklarla birlikte imha
edilmelidir.

N\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Kire¢c ¢cozme tabletleri agizda, bogazda,

gbzlerde ve ciltte yanmaya sebep olabilir.

» Kire¢ ¢dzme tabletlerinin ambalaji Uzerindeki
guvenlikle ilgili uyarilara dikkat ediniz.

» Kire¢ ¢dzme tabletlerinin ciltle temasindan
kacininiz.

» Cocuklari kire¢ ¢cozicu tabletlerden uzak
tutunuz.

M\ UYARI - Kimyasal yanik tehlikesi!

Kire¢c c6zme ¢oOzeltisi agizda, bogazda,

gbzlerde ve ciltte yanmaya sebep olabilir.

» Kire¢ ¢bzme ¢Ozeltisinin ciltle temasindan
kagininiz.

» Cocuklari kire¢ cozme ¢ozeltisinden uzak
tutunuz.

» Kire¢c ¢cozme ¢dzeltisini icmeyiniz.

» Kire¢c cozme ¢dzeltisini yiyeceklerle temas
ettirmeyiniz.



» Cihazi tekrar kullanmadan énce su haznesini
bulasik makinesinde veya elde iyice
yikayiniz.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT

Isi sikismasi cihaza hasar verebilir.

» Hicbir seyi dogrudan pisirme b6limu tabanina
yerlestirmeyiniz.

» Pisirme bolimunin tabanini aliminyum folyo ile
kaplamayiniz.

» Kaplarn daima delikli bir pisirme kabina veya tel izgara
Uzerine koyunuz.

Uygun olmayan sivilarin kullaniimasi, cihazda hasara

neden olabilir.

» Su disinda herhangi bir sivi kullanmayiniz.

» Sadece taze, soJuk sebeke suyu, yumusatiimis su
veya karbondiyoksit icermeyen mineralli su
kullaniimalidir.

Klordrler ve asitler, paslanmaz celigin ylzeyine zarar

verir.

» Tuz kalintilarini, ketcap veya hardal gibi aci soslari,
tuzlu yemekleri, érnegdin salamura yapilmis
kizartmalari veya diger klorlrld veya asitli yemek
artiklarini derhal temizleyiniz.

Aliminyum folyo kapi caminda kalici renk degdisimlerine

neden olabilir.

» Pisirme bolimindeki aliminyum folyo kapi camina
temas etmemelidir.

Meyve suyu pisirme bdlimuinde kalici lekelere neden

olabilir.

» Meyve suyunu derhal temizleyiniz.

» Nemli ve kuru bir bezle siliniz.

Pisirme b6élimunde uzun sireli nem korozyona neden

olur.

» Kapall pisirme bdliminde uzun sure nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme boluminde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

Paslanan malzeme pisirme béliminde korozyona

neden olabilir.

» Pisirme bolimUnde sadece orijinal aksesuarlar
kullaniniz.

» Emaye finn tepsileri veya 1zgara tavalari kullanmayiniz.

» Asla paslanabilecek tabak veya catal bigak takimi
kullanmayiniz.

Orijinal olmayan klcUk parcalar cihaza zarar verebilir.

» Yalnizca orijinal kigik parcalar kullaniniz, 6rnegin
tirtilh somunlar.

» Gerekirse yedek parcga servisimizden ki¢lk pargalar
siparis edebilirsiniz.

Isi, paslanmaz celik pisirme kaplarina zarar verebilir.

» Paslanmaz celik pisirme kaplarini sadece 230 C'ye
kadar isitiniz.

» Finnda paslanmaz celik pisirme kaplari kullanmayiniz.

Cihazin kapagdi acik sekilde sogutulmasi zaman icinde

yaninda bulunan mobilya panellerinin hasar gérmesine

neden olur.

» YUksek sicakliklarla yapilan ¢calismalar sonrasinda
pisirme bolimi yalnizca kapall sekilde sogutulmalidir.

» Cihaz kapagina herhangi bir sey sikistinlmamalidir.

» Yalnizca ¢ok nemli ¢calismalar sonrasinda pisirme
boluimU acik olarak kurumaya birakiimalidir.

Eger conta asin kirlenmisse calisma sirasinda cihazin

kapisi artik tam olarak kapanmayacaktir. Yandaki

mobilyalarin panelleri hasar gorebilir.

» Contayl daima temiz tutunuz.

» Cihaz asla hasarll bir contayla veya contasiz olarak
calistinlmamalidir.

Cihaz kapisinin oturma yUzeyi veya tezgah olarak

kullanilmasi nedeniyle cihaz kapisi hasar gdrebilir.

» Cihaz kapisina esya koyulmamali, oturulmamall,
kaplya asilmamali veya yaslaniimamalidir.

» Kaplar veya aksesuarlar cihaz kapisinin (zerine
koyulmamalidir.

2.2 Buhar

DIKKAT

Damlayan sivilar pisirme boélimune zarar verebilir.

» Damlayan sivilari toplamak icin delikli pisirme kabi ile
buharda pisirirken, her zaman deliksiz kabi altina
kaydiriniz.

Silikon pisirme kaliplari, buhar ile kombinasyonlu

kullanim icin uygun dedgildir.

» Kaplar asiri 1siya ve buhara karsi dayanikli olmalidir.

Pas tutmus kaplar pisirme bélimunde korozyana yol

acabilir. Cok klcuk lekeler bile korozyona neden

olabilmektedir.

» Pas tutmus kaplari kullanmayiniz.

Su haznesindeki sicak su buhar sistemine zarar

verebilir,

» Su haznesine sadece soguk su doldurunuz.

Kumanda bolimune veya hassas yuzeylere kireg

sokucu ¢ozelti dokllmesi hasarlara neden olur.

» Kire¢ sdkucl ¢dzelti derhal su ile temizlenmelidir.

2.3 Sicaklik sensoru

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Merkez sicaklik sensdrinin yanhs olmasi durumunda 1si

izolasyonu hasar gorebilir.

» Sadece bu cihaz igin belirlenmis merkez sicaklik
sensorind kullaniniz.

DIKKAT

250 C'nin Uzerindeki sicakliklar, i¢ sicaklik sensoriine

zarar verir.

» Cihazinizdaki i¢ sicaklik sensorini yalnizca
maksimum 230 C sicaklik ayariyla kullaniniz.

» I¢ sicaklik sensérind, dlz 1zgara veya kompakt 1zgara
Isitma turleriyle kullanmayiniz.

» DUz 1zgara veya kompakt 1zgarayi kullanmadan énce,
ic sicaklik sensdrind pisirme boéliminden c¢ikariniz.

» Duz 1zgara ve dolasiml hava isitma tarint
kullanirken, i¢ sicaklik senso6ri ile maksimum 250 C
olarak ayarlayiniz.
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Cihaz kapagi ile i¢ sicaklik sensori kablosuna zarar

verebilirsiniz.

» | sicaklik sensorl kablosunu cihaz kapagina
sikistirmayiniz.

Izgara elemanindan gelen isi, i¢ sicaklik sensérine zarar

verebilir.

» Izgara yUzeyi ile i¢ sicaklik sens6rinin veya ic
sicaklik sensorl kablosunun arasinda birkag
santimetrelik bir mesafe oldugundan emin olunuz.
Etin pisirme sirasinda yUkselebilece@ini unutmayiniz.

Nem, i¢ sicaklik sensdrine zarar verebilir.

» Cekirdek sicaklik sensérini bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

2.4 Temizleme

DIKKAT

Kire¢ cihaza hasar verebilir.

» Cihaz duzenli araliklarla kiregten arindiriniz.

Yanlis kire¢ ¢dzUculer cihaza zarar verebilir.

» Sadece 6ngorilen kireg gcbzme tabletleri
kullaniimalidr.

Cihazda yanls bakim ylzinden pisirme boéliminde

korozyon olusabilir.

» Cihaz icin bakim ve temizlik bilgilerini dikkate aliniz.
— "Cihazi temizleme ve bakimini yapma', Sayfa25

» Pisirme bolimini soguduktan hemen sonra ve
cihazin her kullanimindan sonra temizleyiniz.

» Temizlik sonrasinda pisirme bdlimund Kurutma
programi — Sayfa30 ile kurutunuz.

Kire¢ ¢ozme tableti pisirme bdlimine zarar verebilir.

» Kire¢ ¢cdzme tabletleri sadece kire¢ ¢6zme programi
igin kullanilmalidir.

» Kire¢ ¢dzme tabletini su haznesine yerlestiriniz.

» Kireg ¢dzme tabletini asla pisirme bdlimine
koymayiniz veya pisirme béliminde isitmayiniz.

Isi, temizleme kartusunu eritebilir ve pisirme bolimuine

zarar verebilir.,

» Temizleme kartuslari sadece temizleme programi icin
kullaniimalidir.

» Temizleme kartuslar asla sicak pisirme bélimine
yerlestiriimemeli veya pisirme bdlimu icinde
Isitiimamalidir.

Isi, takili kartusa zarar verebilir.

» Bir kartus taktiginizda, cihazi asla isitmayiniz.

Isi, su haznesine zarar verir.

» Su haznesini, pisirme bdlimi sicakken kurutmayiniz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

doénasturdlebilir.

» Munferit parcalar turlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagdidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik
tUketir.

Buharda pisirirken, ayni anda birka¢ seviyede pisiriniz.

v Buharda ayni anda farkli yemekler, herhangi bir lezzet
karismasi olmadan hazirlanabilir. Farkl pisirme
sureleri olan yemeklerde, en uzun pisme slresine
sahip yiyecekleri dnce yerlestiriniz.

Birbiri ardina veya paralel olarak birden ¢ok yemek

hazirlayiniz.

v ik pisirme isleminden sonra pisirme bélimi isinmistir.
Bu, sonraki yemeklerin pisirme stresini kisaltir.

Daha uzun pisirme sUrelerinde, cihaz pisirme suresi
bitiminden 10 dakika 6nce kapatiimalidir.
v Kalan isi, yemegin pismesi igin yeterli olur.

Koyu renkli, siyah cilall veya emaye kaplama pisirme
kaliplari kullaniimalidir.
v Bu tlr pisirme kaliplari isiyr dzellikle iyi emer.

Calisma sirasinda cihaz kapagi mimkuin oldugunca

seyrek acilmalidir.

v Pisirme bolimundeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Kullaniimayan aksesuar pisirme boélimutnden

¢ikariimaldir.

v Gereginden fazla aksesuar parcasinin isitiimasina
gerek yoktur.

Derin dondurulmus yiyecekler hazirlanmadan 6énce buzu

¢ozulmelidir.

v Yiyeceklerde buz ¢bzme icin gereken enerjiden
tasarruf edilir.

4 Cihazi tanima

4.1 Cihaz

Bu bdlimde, cihazinizin parcgalarini tanitan bir genel
goérinum verilmektedir.



Kapak contasi

Temizleme kartusu igin kovan
Havalandirma yariklari

Cam seramik 1zgara ylzeyi

ic sicaklik sensdri — Sayfa19 icin baglanti kovani

E Kapidaki gémme tutamak
Temiz su haznesi

R Filtre

E Kullanim suyu haznesi

Pisirme boélumiu

Pisirme bolumuntn Gg surgull kademesi mevcuttur.
Sarguld kademeler alttan Gste dogru sayilir.

DIKKAT

Isi sikismasi cihaza hasar verebilir.

» Pisirme bolUmU tabani her zaman bos olmalidir.

» Hicbir seyi dogrudan pisirme bdlimu tabanina
yerlestirmeyiniz.

» Pisirme bolimu tabanini aliminyum folyo ile
kaplamayiniz.

» Kaplar daima tel izgaranin Uzerine veya delikli
pisirme kabinin i¢ine yerlestiriniz.

Aksesuar devrilebilir.

» SUrglll kademeler arasina aksesuar koymayiniz.

Firnda buharla pisirme, buz ¢ézme, mayalama ve tekrar
Isitma sirasinda U¢ yerlestirme seviyesini eszamanli
olarak kullanabilirsiniz. Sadece bir seviyede
pisirebilirsiniz. Pisirme icin 2. seviyeyi veya 1. seviyeyi

Cihazi tanima tr

kullaniniz. Cok kiicik unlu mamuller igin iki seviye de
kullanabilirsiniz, érn. seviye 1 ve seviye 3.

\\ﬂ

|||
J||

Temiz su haznesi ve kullanim suyu haznesi

Cihaziniz bir temiz su haznesine ve bir kullanim suyu
haznesine sahiptir.

Cihazin kapagini actiginizda solda kullanim suyu
haznesini, sagda temiz su haznesini gorirsindz. Buharli
Isitma tird ile her kullanim &ncesinde, temiz su
haznesini doldurunuz.

— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfail3

Buharsiz isletimde, bos su haznelerini cihazin hazne
bélmesinde birakiniz.

Temiz su haznesinin kapasitesi yaklasik 1,7 litredir.
Buhar islevini kullandiktan sonra cihazi sogumaya
birakiniz. Temiz su haznesini ve kullaniimis su haznesini
bosaltiniz, temizleyiniz ve kurulayiniz.

Cihazin, haznenin ve hazne kapaginin zerinde temiz su
ve kullanim suyuna yonelik semboller bulunur. Yanls
hazne kapagdini takarsaniz, hazne kapagdi kapanmaz. Bir
hazneyi yanlis delige iterseniz, hazneyi tamamen iceri
itemezsiniz.

Kumanda elemanlari

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar farkli
olabilir, &rn. renk ve bigim.

Cihaz modeline bagl olarak, fonksiyon secme digmesi
ve doner segme digmesi, ekranin Ustiinde veya altinda
bulunur.

Kumanda, tum cihaz tipleri i¢in aynidir.

ST 8%
e | O O
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u & 100° | |
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Bu alanlar dokunmaya duyarhdir.

Fonksiyon

. Sembol
Dokunmatik . . NN
alanlar Uygun islevi segmek icin bir Q) Zamanlayici meniisini cagir
sembole dokununuz. — -
— ©) Uzun streli zamanlayiciyi cagir
Ekran Ekran, 6rnegdin mevcut ayarlari ve D .
secenekleri gdsterir. ol emo moau
Fonksiyon Isitma tiriini, temizlemeyi veya /1 Merkez sicaklik sensori —Sayfa19
secme temel ayarlar secmek igin fonksiyon v, Sislemeyi baslat
digmesi se¢cme dugmesini kullaniniz. 2 Sislemeyi sonlandir
Déner glecgzglli?rlnseiggﬁkd\éiedrigdeurgarl%/g;lia” = Ag baglantisi (Home Connect)
dugme kullaniniz. > Saylazi
Renkl
Semboller eniier -
. Farkl renkler, ilgili ayar durumlarinda kullaniciy
Fonksiyonlar baslatmak veya sonlandirmak veya - P
) , o ! yonlendirir.
menide gezinmek icin sembolleri kullaniniz. _
- turuncu = |lk ayarlar
Sembol Fonksiyon » Ana fonksiyonlar
} Start mavi = Temel ayarlar
[ Durdur = Temizleme
] Duraklat veya Bitir Beyaz = ayarlanabilir degerler
Iptal Goriintiileme
Sil Duruma go6re sembollerin, degerlerin ve veya tim
Onayla veya ayarlarn kaydet ekranin goéruntuleri degisir.
Segim oku Zoom Cihaz, degistirmekte

Cihaz kapagini ag

Ek bilgileri cagir

Onemli bilgileri ve islem
gereksinimlerini cagirma

Durum gostergeli hizli isitma

=lv| "o mvI<OX

Otomatik programin ¢cagriimasi

Kisisel tariflerin cagriimasi

ﬂ
[0]
(9]

MenUyu kaydet

°

\_ Ayarlari diizenle
>A* Adlari gir

€3 Harflerin silinmesi
) Cocuk kilidi

Fonksiyon se¢cme

digmesinin konumu

oldugunuz ayari bUyutiimads
olarak gdsterir.

Hala devam eden bir sdre,
sona ermeden kisa bir sure
oénce blyutuimus olarak
gOsterilir, drnegin
zamanlayicli ile.

Kicgultilmis ekran

gdstergesi

Kisa bir sure sonra cihaz
ekrani kUgultdr ve yalnizca
en dnemli 6geleri gosterir.
Bu iglev dnceden
ayarlanmustir. llgili ayari,
Temel ayarlar altinda
degistirebilirsiniz.

Fonksiyonlari veya isitma tlrlerini secmek icin fonksiyon secme didgmesini kullanabilirsiniz.

13/
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Konum Fonksiyon/Isitma tiir Sicaklik Uygulama
0 Sifir konumu
Ees Isik Pisirme bélumu aydinlatmasinin

acllmasi
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Konum

Fonksiyon/Isitma tiri

Sicakhk

Uygulama

Diger fonksiyonlara erisim, érn.
otomatik programlar, Kisisel
tarifler, Home Connect ile uzaktan
calistirma

0%
100%
Sicak hava + % 100 nem

30-230 °C
Onerilen sicaklik 100 °C

70 °Cila 100 °C arasinda
buharda pisirme: Sebze, balik ve
garnittrler icin

Yemekler tamamen buharla
cevrelenmisgtir.

120 °C ila 230 °C'de kombine
calisma: Borek, ekmek, sandvic
ekmegdi icin

Cihaz, sicak hava ve buhari
birlestirir.

&

80%
Sicak hava + % 80 nem

30-230 °C
Onerilen sicaklik 170 °C

Kombine calisma: Borek, ekmek,
corekler icin

Cihaz, sicak hava ve buhari
birlestirir.

&

60%
Sicak hava + % 60 nem

30-230 °C
Onerilen sicaklik 170 °C

Kombine ¢alisma: Corek ve
ekmek icin

Cihaz, sicak hava ve buhari
birlestirir.

&

30%
Sicak hava + % 30 nem'’

30-230 °C
Onerilen sicaklik 170 °C

Dogal nemli pisirme: Kurabiye icin
Bu ayarda cihaz buhar tretmez.
Boylece yemekten cikan nem
pisirme boélimunde kalir ve
yemegdin kurumasini 6nler.

3
0%
Sicak hava + % 0 nem

30-230 °C
Onerilen sicaklik 170 °C

Sicak hava: Pasta, kurabiye ve
kekler igin

Arka panelde bulunan bir fan, sy
esit bicimde pisirme bdlimu iginde
dagutir.

e

Dusuk sicaklikla pisirme

30-90 °C
Onerilen sicaklik 70 °C

Et icin dUsuk sicaklikta pisirme
Daha yumusak bir sonu¢ almak
icin hafif ve yavas pisirme

Vakumlu torbada pisirme

50-95 °C
Onerilen sicaklik 60 °C

50-95 °C arasinda ve % 100
buharla dusuk sicaklikta
"Vakumlu" pisirme: Et, ballk, sebze
ve tatl icin uygundur

Yiyecekleri 6zel, 1siya dayanikli
pisirme torbasinda hava gecirmez
sekilde kapatmak icin bir vakumlu
kapatici kullaniniz. Koruyucu torba,
besinleri ve aromalari korur.

v

(;’1
Duz 1zgara kademe 1 + nem

30-230 °C
Onerilen sicaklik 170 °C

Nemli 1zgara islemi: Pisirilecek
yiyecekler ve glvecler icin

10

[

£2
Diz 1zgara kademe 2 + nem

30-230 °C
Onerilen sicaklik 170 °C

Nemli 1zgara islemi: Doldurulmus
sebze igin
Izgara kademesi yikseltildi.

11

W

Diz 1zgara + dolasimli hava

30-230 °C
Onerilen sicaklik 230 °C

230 C'de pisirme siresinin
sonunda gratenlemek icin. Sebze
sislerini veya karides sislerini
180 °C'de 1zgara yapmak icin.

12

)
Pisirme

30-50 °C
Onerilen sicaklik 38 °C

" Enerji yeterlilik sinifinin EN60350-1 uyarinca belirlendigi isitma tird.

Hamur mayalama: Mayali hamur
ve eksi hamur igin

Hamur, oda sicakhdinda
oldugundan daha hizli mayalanir.
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Konum Fonksiyon/Isitma tiiri

Sicakhk

Uygulama

Cihaz, hamur ylzeyinin
kurumamasi igin sicak hava ve
buhari birlestirir.

Mayall hamur igin optimum
sicaklik ayari 38 °C'dir.

13 X
Buz ¢b6zme

40-60 °C
Onerilen sicaklik 45 °C

Sebze, et, balik ve meyve igin
Cihaz, nem yardimiyla i1sly1 nazikce
yiyece@e aktarir. Yemekler
kurumaz ve sekilleri bozulmaz.

14 %
Tekrar 1sitma

60-180 °C
Onerilen sicaklik 120 °C icin

Pismis yemekler ve hamur drtnleri

Yiyecekleri nazikge yeniden
Isitmak icin. Verilen buhar
nedeniyle yemekler kurumaz.
Tencere yemekleri 120 °C'de,
hamur isleri ise 180 °C'de tekrar
Isitilir.

S & Temel ayarlar

Temel ayarlar — Sayfa23da
cihazinizda kisisel ayarlar
yapabilirsiniz

S « Temizleme programi

Temizleme programi — Sayfa27
ile pisirme boélimundeki yogdun
kirleri temizleyebilirsiniz

S «% Kurutma programi

Kurutma programi — Sayfa30 ile
pisirme bolimunl hizlica
kurutabilirsiniz, 6rnegin temizlik
sonrasinda

S «= Kire¢ ¢bzme programi

Kire¢c cbzme programi — Sayfa30
ile cihazdaki kireci
temizleyebilirsiniz

4.2 Otomatik kapi acma

secenegine basiniz ve cihazin kapagdi acilir. Cihaz
kapagini tamamen acmak icin yan taraftaki gémme
tutamagi kullaniniz.

Cocuk emniyeti W aktifken, cihazin kapagdi acilana kadar
birkac saniye basih tutunuz.

Elektrik kesintisi durumunda, otomatik kapi agma
dizenegdi calismaz. Kapagi yandaki gdmme tutamak
Uzerinden elle acabilirsiniz.

4.3 Elektrik tasarruf modu

Cihaz hicbir fonksiyon ayarlanmamissa veya gocuk
emniyeti etkinlestiriimisse, distk gu¢ modundadir. Uzun
bir stire herhangi bir ayar yapmazsaniz, disuk guc¢
modu ekrani belirir. .
Dusuk gl¢ modu icin farkli géstergeler mevcuttur. ligili
GAGGENAU logosu ve saat 6n ayarlidir.

DUsUk giic modunda kontrol panelinin parlakhgr azalir.
Gosterge parlakhdi, dikey bakis agisina baghdir. Temel
ayarlar — Sayfa23 altinda, gostergeyi ve parlaklgi
degistirebilirsiniz.

Temel ayarlarda distk gic modu ekrani igin "Kapal"
secenegi secilmisse, dusik gic modundan ¢ikmak icin
fonksiyon se¢me digmesini ¢eviriniz.

10

Kapi acik oldugunda kisa bir slire sonra pisirme bélimda
aydinlatmasi sdner.

@ 11:30

GAGGENAUV

4.4 EK bilgiler

Ek bilgileri gértntllemek icin i segenegdine basiniz, érn.
ayarlanan isitma tirt veya mevcut pisirme bolimda
sicakligr bilgileri.

Isitmadan sonraki surekli calismada, disik sicaklik
dalgalanmalari normaldir.

Onemli bilgiler ve islem gereksinimleri icin cihazda i®
semboll gorunur. Cihaz zaman zaman glvenlik ve
calisma durumuyla ilgili 6Gnemli bilgileri otomatik olarak
goérunttler. Bu mesajlar brkac saniye sonra otomatik
olarak s6ner veya mesaji V ile onaylayabilirsiniz.



Home Connect ile ilgili mesajlar oldugunda, cihaz ilgili i®
sembolinde ayrica Home Connect durumunu da
gérintuler.

— "Home Connect ", SayfaZ1

4.5 Sogutma fani

Sogutma fani, calisma sirasinda devreye girer. Sicak
hava kapagin Gzerinden disari ¢ikar.

Pisirilecek yiyecegi cikardiktan sonra, soguyana kadar
kapag! kapal tutunuz. Bitisik mutfak mobilyalar zarar
gorebileceginden, cihazin kapagd yari acik olmamalidir.
Sogutma fani bir siire daha calismaya devam eder ve
sonra otomatik olarak kapanir.

Havalandirma bdélmelerini értmeyiniz. Aksi takdirde cihaz
asiri 1sinacaktir.

Aksesuar tr

4.6 Pisirme bolimui kurutmasi

Bir buhar fonksiyonuyla calistiktan sonra, pisirme
bolimU nemlidir. Sogutma fani ve pisirme bolimunin
arkasindaki fan, cihaz kapatildiktan sonra bir sire daha
calisir ve ardindan otomatik olarak kapanir.

Pisirme boéliminin kurumasi 95 dakika kadar surebilir.
Pisirme bolimU kururken cihaz kapadini kapali tutunuz.

4.7 Emniyet kapatmasi

Gulvenliginiz igin cihaz bir emniyet icin otomatik
kapanma ile donatilmistir. Bu sire icinde herhangi bir
islem yapilmazsa, cihaz 12 saat sonra her isitma
islemini kapatir. Ekranda bir mesaj gérundir.

Uzun sUreli zamanlayici ile programlama yapildiginda,
cihaz glvenlik kapatmasini etkinlestirmez.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza dzel tasarlanmigtir.
Not: Aksesuar 1sindiginda deforme olabilir. Bu deformasyon herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Aksesuar

sogudugunda deformasyon kaybolur.

Cihaz tipine bagh olarak birlikte teslim edilen aksesuarlar farkli olabilir.

Aksesuarlar

Kullanimi

Tel 1zgara

Kap

Kek kaliplari
Sufle kaliplari
Kizartma

Paslanmaz ¢elik pisirme
kabl, deliksiz

Piring pisirme

Baklagil pisirme

Tahil pisirme

Kek pisirme

Buharda pisirme sirasinda damlayan sivinin
yakalanmasi

Paslanmaz celik pisirme
kabi, delikli

Buharda sebze pisirme

Baligin buharda pisiriimesi

Klcuk taneli meyvelerin suyunu cikartma
Buz ¢co6zme

4 temizleme kartuslu set

Pisirme bélimini temizleme programi
— Sayfa27 ile temizleyiniz

Merkez sicaklik sensori

Asagidaki Uriinlerin hassas pisirielmesi icin i¢
sicaklik sensorl — Sayfa19:

= Et

Balik

Kimes hayvani

Ekmek

5.1 Diger aksesuar

Diger aksesuarlari misteri hizmetlerinden, bayilerden
veya internetten temin edebilirsiniz.

Cihaziniz icin sunulan genis Urin yelpazesini internette
veya brosUrlerimizde bulabilirsiniz:
www,gaggenau.com

Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her zaman
cihazinizin tam adini (E No.) belirtiniz.

Cihaziniz icin mevcut olan aksesuarlari internet
magazamizdan veya musteri hizmetlerinden
ogrenebilirsiniz.

Diger aksesuarlar Siparis numarasi

Uc¢ kademeli teleskopik BA010301
tam uzatma mekanizmasi

Paslanmaz celik pisirme BA02036.
kabi, deliksiz

Paslanmaz celik pisirme BA020370
kabi, delikli

Pisirme kabl, yapismaz BA02038.

kaplamali, deliksiz

11
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tr ik Kullanim éncesi

Diger aksesuarlar Siparis numarasi

Pisirme kabl, yapismaz BA020390
kaplamali

Izgara teli, ayakli BA0O30300
4 temizleme kartuslu set  CLS10040
4 kire¢ ¢dzme tabletli set 17002490
GN adaptoér, GN pisirme GNO010330
kaplari ve kizartma

tencereleri ile kullanim icin

Paslanmaz celik pisirme GN114130
kabi, GN 1/3, deliksiz, 40

mm derinlikte, 1,5 litre

Paslanmaz celik pisirme GN114230
kabi, GN 2/3, deliksiz, 40

mm derinlikte, 3 litre

Paslanmaz celik pisirme GN124130
kabi, GN 1/3, delikli, 40

mm derinlikte, 1,5 litre

Paslanmaz celik pisirme GN124230
kabi, GN 2/3, delikli, 40

mm derinlikte, 3 litre

Aliminyum doékim GN340230
kizartma tenceresi

Cam tekne BAQ46117

5.2 Kilit fonksiyonu

Kilit fonksiyonu, disari ¢ikarilirken aksesuarlarin
devrilmesini engeller.

Aksesuari yaklasik olarak yarisina kadar, kilitlenene
kadar disari ¢cekebilirsiniz. Devrilme korumasi ancak
aksesuar pisirme boélimune ittiginizde caligir.

5.3 Aksesuarin pisirme bélimiune itilmesi

lzgara ve bosaltiimis pisirme kabi, bir kilit fonksiyonu ile
donatiimistir. Devrilme dnleme islevinin calismasini
saglamak icin, tel izgarayi ve delikli pisirme kabini her
zaman dogru yonde firina dogru itiniz.

DIKKAT
Aksesuar devrilebilir.
» Sirglll kademeler arasina aksesuar koymayiniz.

1. Tel izgaranin iceri strllmesi sirasinda, kilit tirnaginin
[al yukariya bakmasina dikkat ediniz.

Kilit tirnaklari, 1zgaranin sol ve sag dis merkezinde yer
almaktadir.

2. |zgaranin guvenlik cubugunun arkada oldugundan ve
yukariyl gdsterdiginden emin olunuz.

3. Delikli pisirme kabinin iceri surtlmesi sirasinda, kilit
tirnaginin [@l yukariya baktigindan emin olunuz.

Not: Tamamen disari cekmek icin aksesuari hafifce
kaldiriniz.

Calistirma sirasinda ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari
pisirme boliminden ¢ikartiniz.

6 Ik Kullanim oncesi

Cihazi ve aksesuari temizleyiniz.

6.1 ilk kez calistirma

Cihazinizi kullanmadan 6nce ilk ¢alistirma ayarlarini
yapiniz.

Once Glvenlik = Sayfa2 uyarilarini okuyunuz.

Cihaz kurulmus ve baglanmis olmalidir.

Elektrik baglantisi yapildiktan sonra yakl. 30 saniye
boyunca GAGGENAU logosu gorinur, ardindan cihaz
"Baslangi¢ ayarlar" mentsunu gdsterir. Artik yeni
cihazinizi ilk ¢calistirma icin ayarlayabilirsiniz.
"Baslangi¢ ayarlar" mentsu yalnizca, cihaz gl¢
kaynagina baglandiktan sonra ilk kez acildiginda veya

cihaz birkac giin boyunca elektriksiz kaldiginda gorinur.

Temel ayarlar — Sayfa23 altinda tim ayarlari
degistirebilirsiniz.
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Dilin ayarlanmasi

Gereklilik: Ekranda dnceden ayarl dil tercihi

goruntdlenir.

1. Istenen ekran dilini segmek icin déner dagmeyi
kullaniniz.

2. V ile onaylanmalidir.

Saat formatinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ekranda mamkuin olan 24h ve AM/PM
formatlari gérandr. 24h o6n ayarhdir.

1. Doner dugme ile istediginiz formati ayarlayiniz.
2. V/ ile onaylanmalidir.

Saatin ayarlanmasi

Gereklilik: Ekranda saat gdsterilir.
1. Doéner dugme ile istenen saati ayarlayiniz.
2. V ile onaylanmalidir.



Tarih formati ayari

Gereklilik: Ekranda mimkdin olan D.M.Y, D/M/Y ve M/
D/Y formatlari gértinur. D.M.Y 6n ayarhdir.

1. Doner dugme ile istediginiz formati ayarlayiniz.

2. V/ ile onaylanmalidir.

Tarihin ayarlanmasi

Gereklilik: Ekran 6nceden ayarlanmis tarihi gosterir.
Gun ayar zaten etkindir.

1. DO6ner dugme ile istediginiz ginl ayarlayiniz.

2. Ay ayarina gecmek icin > segenegdine basiniz.

3. Déner digme ile ayi ayarlayiniz.

4. Yil ayarina gecmek icin > secenegdine basiniz.

5. Déner digme ile yili ayarlayiniz.

6. V ile onaylanmalidir.

Sicaklik biriminin ayarlanmasi

Gereklilik: Ekranda mimkin olan °C ve °F birimleri
gorundr. °C birimi 6nceden ayarlanmistir.

1. DO6ner dugme ile istenen birimi ayarlayiniz.

2. V/ ile onaylanmalidir.

ilk calistirmanin sonlandiriimasi

Gereklilik: Ekranda "ilk galistirma tamamland" mesaji
gérintulenir.

Temel Kullanim tr

V (izerine basiniz.

Cihaz dustik gli¢c moduna gegis yapar.

Ekranda dustk gi¢c modundaki gosterge gdsterilir.
Cihaz ¢alismaya hazirdir.

<K v

Kapi caminin temizlenmesi

Not: Kapi contasi, sizdirmazlidi saglamak icin fabrikada
yaglanmistir. Kapi caminda kalintilar kalabilir.

» ik kullanimdan 6énce, kapi camini cam temizleyici ve
cam bezi veya mikrofiber bez ile temizleyiniz.
Cam kaziyici kullanmayiniz.

Aksesuarlarin Temizlenmesi

» Aksesuarlari ilk kez kullanmadan &nce, sicak sabunlu
su ve yumusak bir bulasik bezi ile iyice temizleyiniz.

Cihazin isitilmasi

1. Pisirme bdliminde ambalaj kalintisi olmadigindan
emin olunuz.

2. Aksesuarlari cihazdan cikariniz.

3. Yeni cihaz kokusunu gidermek icin bos, kapall cihaz
Isitiniz.
En uygun isitma ayari & ve bir saat streyle 200 °C'dir.

7 Temel Kullanim

7.1 Cihazin etkinlestirilmesi

1. DlsUk glic modundan ¢ikmak icin kapagi aciniz,
fonksiyon segme digmesini geviriniz veya bir
dokunmatik alana dokununuz.

2. istenen fonksiyonu ayarlayiniz.

7.2 Cihazin kapaginin acilmasi

1. @ sembolline basiniz.

v Cihaz, cihaz kapaginin kilidini acar.

2. Cihaz kapagini tamamen acmak icin yan taraftaki
gébmme tutamagi kullaniniz.
Cocuk kilidi W aktitken, cihazin kapagi acilana kadar
birkac saniye basil tutunuz.

7.3 Su haznesinin doldurulmasi

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanici sivilardan ¢ikan buharlar, sicak ylzeyler nedeniyle

pisirme bolimuinde tutusabilir ve alevlenmeye neden

olabilir.

Cihaz kapagd! kendiliginden acilabilir. Sicak buhar ve

alev disari ¢ikabilir.

» Su haznesine sadece su veya tarafimizca tavsiye
edilen kirec sékicu ¢ozelti doldurulmalidir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Pisirme b6lumUnin &n kenari galisma sirasinda gok

Isinir.

» Su haznesi ¢ikarilirken yalnizca su haznesinin
tutamagina dokunulmalidir.

DIKKAT

Uygun olmayan sivilarin kullaniimasi, cihazda hasara

neden olabilir.

» Su disinda herhangi bir sivi kullanmayiniz.

» Sadece taze, soguk sebeke suyu, yumusatimis su
veya karbondiyoksit icermeyen mineralli su
kullaniimalidr.

Not: Her kullanimdan énce temiz su haznesini — Sayfas
buharla doldurunuz.

Buharsiz isletimde, bos su haznesini cihazin hazne
bolmesinde birakiniz.

Temiz su haznesi cihazin sag tarafindadir. Temiz su
haznesinin kapasitesi 1,6 litredir.

1. Cihazin kapagini aginiz.

2. Seviye gostergesi cihazin disina ¢ikacak sekilde temiz
su haznesini yuvasini cihazdan disari ¢cekiniz veya
temiz su haznesini tamamen cihazdan cikariniz.

3. Temiz su haznesinin kapagini aginiz.

13



tr Zamanlayici fonksiyonlari

4. Temiz su haznesine ilgili "Max." isaretine kadar
1,7 litre soguk su doldurunuz.

5. Temiz su haznesinin kapagini kapatiniz.

6. Temiz su haznesini dayanaga kadar tamamen iceri
itiniz.

7. Hazne kapagini yerlestirirken ve hazneyi iceri iterken,
temiz su ve kullaniimis su — Sayfa7 sembollerine
dikkat ediniz.

7.4 Cihazin agilmasi

1. Fonksiyon se¢cme digmesi ile i1sitma tirinu
ayarlayiniz.

v Ekran, secilen isitma tlrinu ve 6nerilen sicakhgi
gosterir.

2. Gerekirse déner digme ile istenen sicaklgi
ayarlayiniz.

v Ekranda isitma semboll 2 gorin(r.

Cubuk, devam eden sicaklik durumunu gosterir.

v Cihaz ayarlanan sicakliga ulastiginda, bir sinyal sesi
duyulur ve i1sitma sembolil sbner 2.,

Notlar

= Farkli bir 1sitma tlrU segerseniz, ayarlanan sicaklik
korunur.
Ekran sadece acildiktan sonra 6nerilen sicakligi
gdsterir.

= Su haznesi bossa, ekranda bir mesaj goérunr.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfal3

<

7.5 Cihazin kapatiimasi

» Fonksiyon segme digmesini 0 konumuna geviriniz.
Isitma turtine bagli olarak otomatik bir durulama
islemi duyulabilir.

7.6 Sisleme

Sisleme sirasinda cihaz, buhari hedefe yonelik olarak
pisirme boélimune gonderir. Bu sayede drnedin ekmek
ve sandvi¢c ekmegini yeterli nem ile pisirebilirsiniz.
Mayali hamurlar pirizstz, parlak bir ylzeye sahip olur.
Sisleme yalnizca asagidaki isitma tirlerinde calisir:

= Sicak hava + % 30 nem &

= Sicak hava + % 0 nem %

= Yizey izgara + Hava dolasimi "&"

Sislemeyi baslat

1. Isitmadan dnce, temiz su haznesinde su oldugundan
emin olunuz.
Temiz su haznesi bossa, ekranda ¢, gériinmez.

2. &, semboliine basiimalidir.

v Kisa bir siire sonra cihaz, pisirme bolimine buhar
uygular.

v Sisleme islemi yaklasik 5 dakika sdrer.

Sislemenin iptal edilmesi
» &, semboline basiimalidir.

7.7 Her calistirmadan sonra

Bir buharli isitma tdriinden sonra, temiz su haznesini ve
kullanilmis su haznesini bosaltiniz, temizleyiniz ve
kurutunuz. Cihazda nem kalmayacak ve koku
olusmayacak sekilde pisirme bdlimuind kurutuniz.

/N UYARI - Haslanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin agiimasi sirasinda sicak buhar cikisi
olabilir. Sicaklik durumuna goére buhar gérinmeyebilir.
» Cihaz kapisini dikkatle aginiz.

» Cocuklar uzak tutulmahdir.

Su haznesinin bosaltiimasi

DIKKAT
Isi, su haznesine zarar verir.
» Su haznesini, pisirme bdlimi sicakken kurutmayiniz.

1. Cihazin kapagini dikkatlice aciniz.
Sicak buhar cikisi olur.

2. Her iki su haznesini de cikariniz, bosaltiniz,
temizleyiniz ve kurulayiniz.

Pisirme bolumiiniin kurulanmasi

1. Cihaz soguduktan sonra, pisirme bolimindeki yemek
artiklarini veya Kiri temizleyiniz.
Yanmis yemek artiklarini veya kirleri daha sonra
¢clkarmak ¢cok daha zordur.

2. Soguyan pisirme balimuna siliniz ve yumusak bir
bezle iyice kurulayiniz.

3. Gerekirse, mobilya veya tutamaklardaki buguyu
silerek kurulayiniz.

4. Gerekirse, pisirme bolimunu hizli bir sekilde
kurutmak icin kurutma programini kullanabilirsiniz.
Kurutma programi — Sayfa30

7.8 Otomatik kapatma sonrasinda cihazin
tekrar acilmasi

Gereklilik: Uzun bir calisma sonrasinda cihaz kapatir.

— "Emniyet kapatmasi", Sayfal1l
1. Fonksiyon secme diigmesini 0 konumuna ceviriniz.
2. Cihazi tekrar isletime aliniz.

8 Zamanlayici fonksiyonlari

Cihaziniz, calismasini kontrol edebileceginiz cesitli
zamanlayici islevlerine sahiptir.
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8.1 Zamanlayici fonksiyonlarina genel bakis
O® ile gesitli zaman fonksiyonlarini segebilirsiniz.



Zamanlayici fonksiyonu  Kullanim

X Kisa sureli zamanlayici
) Pisirme stiresi

) Pisirme slresi sonu'’
) Durdurma saati

8.2 Zamanlayici meniisuni cagir

Not: Herhangi bir calisma modundan zamanlayici
menusunu ¢agirabilirsiniz. Temel ayarlarda fonksiyon
se¢me digmesini S secenedine dondurlrseniz,
zamanlayici menusua kullanilamaz.

» O sembolline basiimalidir.
v Ekran zamanlayici menusunu gosterir.

8.3 Zamanlayici menusunden c¢ikilmasi

» X sembolline basiimalidir.
v Zamanlayici menUsu kapanir.
v Kaydedilmemis ayarlar kaybolacaktir.

Not: Zamanlayici menlsinden istediginiz zaman
cikabilirsiniz.
8.4 Alarm saati

Alarm saati, diger cihaz ayarlarindan bagimsiz olarak
calisir. En fazla 90 dakika girebilirsiniz.

Alarm saatinin ayarlanmasi
. ® semboliine basiimalidir.

-

v Ekranda "Alarm saati" fonksiyonu & gorindir.
2. Déner digme ile istediginiz slreyi ayarlaymniz.
3. » ile baslatiniz.

Cihaz, zamanlayici menisinU kapatir.

Sire islemeye bagslar.

Ekranda & ve isleyen sdre goérunar.

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.
. V' semboline basimalidir.

Sinyal sesi kesilir.

& € € € <

<

Alarm saatinin durdurulmasi

. © sembolline basiniz.
Ekranda "Alarm saati" fonksiyonu Z gérunur.
. Il semboliine basiimaldir.
Alarm saati durur.
Ekranda P gorin(r.
. Alarm saatini devam ettirmek igin » secenegdine
basiniz.

€ €S D=

w

Alarm saatinin zamanindan 6nce kapatilmasi

1. © semboliine basiniz.
v Ekranda "Alarm saati" fonksiyonu & gorindir.
2. C sembolline basiniz.

8.5 Durdurma saati

Durdurma saati, diger cihaz ayarlarindan bagimsiz
olarak galisir. Durdurma saati, O saniyeden 90 dakikaya
kadar sayar.

Durdurma saatinin duraklatma islevi vardir. Bu,
durdurma saatini zaman zaman durdurmaniza izin verir.

' Dlstk glic modunda kullanilamaz.

Zamanlayici fonksiyonlari  tr

Durdurma saatinin baslatiimasi

O sembollne basiimalidir.

> ile "Durdurma saati" ® fonksiyonunu seginiz.
P ile baslatiniz.

Cihaz, zamanlayicl mentsinU kapatir.

Sire islemeye baglar.

Ekranda ® ve isleyen slre gorindir.

AN S N

Sire olcerin duraklatiimasi

1. ® sembolline basiimalidir.

2. > ile "Durdurma saati" ® fonksiyonunu seginiz.

3. Il semboliine basiimalidir.

v Siire durur.

v Ekranda » gorundr.

4. Durdurma saatini devam ettirmek icin » secenegine
basiniz.

v Slre devam eder.

v 90 dakikaya ulasildiginda, ekran yanip séner ve bir
sinyal sesi duyulur.

5. Vv sembollne basiimaldir.

v Sinyal sesi kesilir.

Durdurma saatinin kapatiimasi

1. © semboliine basiimalidir.
2. > ile "Durdurma saati" ® fonksiyonunu seginiz.
3. C semboliine basiimalidir.

8.6 Pisirme siuresi

Yemeginizin pisirme siresini ayarlarsaniz, cihaz bu
sureden sonra otomatik olarak kapanir. 1 dakika ile
23:59 saat arasinda bir pisirme siresi ayarlayabilirsiniz.
Pisirme siresi devam ederken, isitma tirini ve sicakhgi
degistirebilirsiniz.

Pisirme siiresinin ayarlanmasi

Gereklilikler

Yemek pisirme bolimunde.

Isitma turtnd ve sicakligr ayarladiniz.

. © semboliine basiimaldrr.

. > ile "Pisirme sUresi" & fonksiyonunu seginiz.

. Doner digme ile istenen pisirme siresini ayarlaymniz.

. P ile baslatiniz.

Cihaz pisirme slresini baglatir.

Cihaz, zamanlayicl mentsinU kapatir.

Ekranda sicaklik, calisma modu, kalan pisirme siresi

ve pisirme sUresinin sonu gosterilir.

v Pisirme suresinin bitiminden bir dakika dnce, ekranda
pisirme suresi blyutdlmus olarak gosterilir.

v Pisirme suresi bittikten sonra cihaz kapanir.

v & yanip soner ve bir sinyal sesi duyulur.

5. V/ secenegdine basiniz, cihazin kapagini aciniz veya
fonksiyon segme digmesini 0 konumuna doénduriniz.

v Sinyal sesi kesilir.

€ €« <CPHAPWONN= 1 =

Pisirme siresinin degistirilmesi

1. ©® sembolline basiimalidir.

2. > ile "Pisirme slresi" & fonksiyonunu seginiz.
3. Déner diagme ile pisirme sdresini degistiriniz.
4. » ile baglatiniz.
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Pisirme suresinin silinmesi

1. © sembollne basiimaldir.

2. > ile "Pisirme slresi" & fonksiyonunu seginiz.
3. C ile pisirme suresini siliniz.

4. X ile normal moda déniniz.

Tum islemin iptal edilmesi
» Fonksiyon segcme diigmesini 0 konumuna geviriniz.

8.7 Pisirme siiresi sonu

Pisirme sUresinin sonunu daha sonraki bir zamana
erteleyebilirsiniz.

Ornek: Saat 14:00. Yemegin pismesi 40 dakika sdrer.
Yemek saat 15:30'da hazir olmalidir.

Pisirme suresini 40 dakika girersiniz ve pisirme
suresinin sonunu 15:30'a ertelersiniz. Elektronik
baslatma saatini hesaplar. Cihaz otomatik olarak saat
14:50'de calismaya baslar ve 15:30'da kapanir.
Cabuk bozulan yiyeceklerin cihazda uzun siire
kalmamasi gerektigine dikkat ediniz.

Pisirme siiresi sonunun ertelenmesi

Gereklilikler
= Yemek pisirme boélimunde.

= [sitma tlrind, sicakhdi ve pisirme siresini ayarladiniz.

—

O semboline basiimalidir.

> ile "Pisirme suresi sonu" @ fonksiyonu secilmelidir.

3. Doner dugme ile istediginiz pisirme slresi sonunu
ayarlayiniz.
& yanip sonlyorsa, 6nce pisirme slresini ayarlayiniz.

4. » ile baslatiniz.

v Cihaz bekleme konumuna gecer.

v Ekranda calisma modu, sicaklik, pisirme suresi ve
pisirme sUresinin sonu gosterilir.

v Cihaz hesaplanan anda calismaya baslar ve pisirme
siresi sona erdiginde otomatik olarak kapanir.

v Pisirme suresi doldugunda @ palsi verilir ve bir sinyal
sesi duyulur.

5. V/ secenegdine basiniz, cihazin kapagini aciniz veya
fonksiyon segme digmesini 0 konumuna dénduriniz.

v Sinyal sesi kesilir.

N

Pisirme suresi sonunun degistirilmesi

1. ©® semboline basiimalidir.

2. > ile "Pisirme sUresi sonu" ® fonksiyonu secilmelidir.

3. Doner dugme ile istediginiz pisirme slresi sonunu
ayarlayiniz.

4. » ile baslatiniz.

Tum islemin iptal edilmesi
» Fonksiyon segcme digmesini 0 konumuna geviriniz.

9 Uzun sureli zamanlayici

Bu fonksiyon ile 1sitma tipi sicak hava + %0 nem % olan
cihaz, 50 C ile 230 C arasinda bir sicaklik saglar.
Cihazi agmadan veya kapatmadan yiyecekleri 74 saate
kadar sicak tutabilirsiniz.

Cabuk bozulan yiyeceklerin cihazda uzun siire
kalmamasi gerektigine dikkat ediniz.

9.1 Uzun sureli zamanlayicinin baglatiimasi

Gereklilik: Uzun streli zamanlayiciyr Temel ayarlar

— Sayfa23 altinda "kullanilabilir" ayarina getiriniz.

1. Fonksiyon secme diigmesini & konumuna geviriniz.

2. @ semboline basiniz.

v Ekranda 85 °C icin dnerilen deger 24h gérindir.

3. © secenegdine basiniz ve déner digme ile istediginiz
pisirme suresini ayarlayiniz.

4. > secenegine basiniz ve doner digme ile istediginiz
pisirme suresi sonunu ayarlayiniz.

o

. > segenegine basiniz, doner digme ile istediginiz

kapatma zamanini ayarlayiniz ve ¥ ile onaylaymniz.

Doner digme ile istediginiz sicakligi ayarlayiniz.

b ile baslatiniz.

Cihaz uzun stureli zamanlayicry! baslatir.

Ekranda @ ve sicaklik goérindr.

Pisirme bolumua aydinlatmasi ve ekran aydinlatmasi

kapatilir.

Kumanda baélumu Kilitli.

v Kontrol paneline dokundugunuzda tus takimi ses
clkarmaz.

v Slre gectikten sonra cihaz isitmayi durdurur ve
gdsterge soner.

8. Fonksiyon secme diugmesini 0 konumuna c¢eviriniz.

C K« NO

<

9.2 Uzun sureli zamanlayicinin kapatiimasi
» Fonksiyon segcme diigmesini 0 konumuna geviriniz.

10 Cocuk kilidi

Cocuklarin yanliglikla cihazi agmamasi veya ayarlari
degistirmemesi icin cocuk kilidini etkinlestiriniz.
Cocuk kilidi aciksa ve elektrik kesilirse, elektrik
geldiginde ¢ocuk kilidi devre digi kalmis olabilir.

10.1 Cocuk kilidinin etkinlestirilmesi

Gereklilikler

= Cocuk emniyetini Temel ayarlar — Sayfa23 altinda
"kullanilabilir" olarak ayarlayiniz.

= Fonksiyon secme digmesini 0 konumuna getiriniz.
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@ tusunu yakl. 6 saniye slreyle basili tutunuz.
Ekranda dislik glc modunda gosterge ve &
gosterilir.

Cocuk kilidi devrededir.

<

<

10.2 Cocuk emniyetinin devre disi
birakilmasi

Gereklilik: Fonksiyon secme digmesini 0 konumuna
getiriniz.

1. & tusunu yakl. 6 saniye sireyle basil tutunuz.

v Cocuk emniyeti devre disidir.



2. Cihazi istediginiz gibi ayarlayiniz.

Otomatik programlar tr

11 Otomatik programliar

Otomatik programlar ile ¢cok cesitli yemekler
hazirlayabilirsiniz. Cihaz sizin igin optimum ayari secer.

11.1 Otomatik programlarin ayarlari
hakkinda notlar

Otomatik programlarin ayarlarina iliskin bilgileri dikkate
aliniz.

= Pisirme sonucu, gida maddelerinin kalitesine ve
pisirme kabinin tirine ve boyutuna baghdir. Optimum
pisirme sonucu i¢in sadece sorunsuz yiyecekler ve
buzdolabinda saklanmig et kullaniniz. Dondurulmus
yiyeceklerde, pisirilecek yemegdi dogrudan derin
dondurucudan alip kullaniniz.

= Yemekler kategorilere ayrilmistir. Her kategoride bir
veya daha fazla yemek bulabilirsiniz. Ekran, en son
secilen kategoriyi ilk sirada gosterir.

= Otomatik program bir sicaklik, bir isitma tirQ ve
secilen yemek icin bir pisirme stiresi 6nerir.

» Bazi yemekler igin cihaz sizden agirhgr girmenizi ister.
Ongdrilen agirlik araliginin disindaki agirliklari
ayarlamak midmkun degildir.

= Bazi yemekler icin cihaz, istenen kizarma derecesini,
yiyecegin kalinligini ve et veya sebzeler icin pisme
derecesini girmenizi ister.

= Bazl yemekler igin, pisirme bdlimu bosken 6n i1sitma
yaparsiniz. Yemedi, 6n isitma islemi sona erdikten
sonra ve ekranda bir mesaj goruntilendiginde pisirme
bolimune yerlestiriniz.

= Cihaz, bir dahaki sefere bir 6neri olarak tercih ettiginiz
ayarlari gosterecektir.

= Baz tariflerde ¢ekirdek sicaklik sensérine ihtiyaciniz
vardir. Bu tariflerde i¢ sicaklik senséri — Sayfa19
kullaniniz.

= |yi sonuclar elde etmek icin pisirme boéluimd, secilen
yemek icin fazla sicak olmamaldir. Pisirme bolima
cok sicaksa, ekranda ilgili bir mesaj gosterilir. Cihazin
sogumasini bekleyiniz ve yeniden baslatiniz.

11.2 Yemegin ayarlanmasi

Not: Cihaz, ayar islemi boyunca size rehberlik eder.
Ekrandaki uyarilara uyunuz.

. Fonksiyon segme digmesini :¢: konumuna geviriniz.
. W semboliine basiimaldir.
. V ile onaylanmalidir.
. Déner digme ile kategoriyi seciniz.
. Doner digmeyle istediginiz yemegi seciniz.
Bircok yemek i¢in ayarlari ihtiyaclariniza gore
ayarlayabilirsiniz.
Bazi yemekler icin agirhgr ayarlamaniz gerekir.
v Ekran mumkln olan ayarlari gosterir.

Ohs WN =

LI semboliine basiimalidir.

Ekranda aksesuarlar ve hazirlik ile ilgili bilgiler
gosterilir.

7. Istediginiz ayarlari V ile onaylayiniz.

8. Ekrandaki uyarilara uyunuz.
v
v

<o

Sire sona erdiginde bir sinyal duyulur.
Cihaz, 1sitma islemini sona erdirir.

Not: Otomatik bir program calisirken cihaz kapagini
acarsaniz, pisirme sonucunu etkilersiniz. Cihaz kapagini
sadece ¢ok kisa bir sire icin aciniz. Cihaz, otomatik
programi durdurur ve siz cihaz kapagini kapattiktan
sonra calismaya devam eder.

Sonradan pisirme

Pisirme sonucundan heniiz memnun degilseniz, pisirme
slresi sona erdikten sonra bazi yemekleri pisirmeye
devam edebilirsiniz.

Gereklilik: Ekranda pisirmeye devam etmek isteyip

istemediginiz sorulur.

1. V ile onaylayiniz.

2. Gerektiginde tek veya cift sire seciniz.

3. » ile baglatiniz.

4. llave pisirme sona erdiginde, fonksiyon se¢cme
digmesini 0 konumuna getiriniz.

Programin degistirilmesi ve iptal edilmesi

Not: Programi baslattiktan sonra artik ayarlari
degistiremezsiniz.

» Fonksiyon secme digmesini 0 konumuna geviriniz.
v Cihaz programi sonlandirir.

11.3 Son otomatik programin cagriimasi

Cihaz, son 5 yemegi, sectiginiz ayarlarla kaydeder. Bu
yemekleri sectiginiz ayarlarla kisisel tarif olarak
kaydedebilirsiniz.

Not: "Son otomatik programlar" fonksiyonunu kullanarak
her tarifin ayarlarini kaydederseniz, daha sonra ayri
tariflerin ayarlarini degistiremezsiniz.

— "Kisisel tarifler", Sayfailrz

1. Fonksiyon secme digmesini & konumuna ¢eviriniz.
v Ekranda W gorin(r.

. W sembolldne basiimalidir.

. Doner digme ile "Son otomatik programlar"i seginiz.
. V ile onaylanmalidir.

. DoOner dugmeyle istediginiz yemegi seginiz.

. Yemek icin bir ad giriniz ve kaydediniz. = Sayfa18

ok, wWbd

12 Kisisel tarifler

Gerekirse tarife hizli ve rahat bir sekilde erisebilmeniz
icin bir adla 50 adede kadar ayr tarifi kaydetme
seceneginiz vardir. Bir tarifi kaydedebilirsiniz.
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12.1 Tarifin kaydedilmesi

Arka arkaya 5 kademeye kadar ayar yapma ve bunlari
hafizaya alma olanagdina sahipsiniz.

1. Fonksiyon secme digmesini & konumuna geviriniz.

. W sembollne basiimalidir.

. Doner dugme ile "Kisisel tarifler"i seciniz.

. V ile onaylanmalidir.

. Bos bir kayit yeri secmek icin déner digmeyi

kullaniniz.

's sembollne basiniz.

7. Fonkswon secme digmesini istenen 1sitma tdrind ve
doéner digme ile istenen sicakligl ayarlayiniz.

v Cihaz pisirme siresini kaydeder.

8. Gerekirse pisirme boélimindeki yuvaya i¢ sicaklik
Olcer yerlestiriniz ve bir faz i¢in i¢ sicaklik giriniz
— Sayfals.

9. Baska bir asamayi kaydetmek i¢cin fonksiyon secme
diugmesini gerekli 1sitma tlrine geviriniz ve déner
dugme ile istenen sicakligi ayarlayiniz.

v Yeni bir asama baglar.

10.Yemek istenen pisirme sonucuna ulastiyinda, m
secenegdine basiniz.

11."ABC" altinda ilgili adi giriniz.

— "Adlarn gir", Sayfal8

Cihaz, yalnizca ayarlanan sicakliga ulastiginda bir
asamay! kaydetmeye bagslar.

Her kademe en az bir dakika strmelidir.

Bir asamanin ilk dakikasinda, 1sitma trinu veya
sicakligi degistirebilirsiniz.

ahsWN

o

Bir kademe icin i¢ sicakligin girilmesi

1. I¢ sicaklik sensériini — Sayfa19 pisirme bolimiine
yerlestiriniz.

2. Isitma tirdna ve sicaklidi ayarlaymniz.

3. /t semboliine basiimalidr.

4. Déner dugme ile istenen i¢ sicakhigini ayarlaymniz ve
Zile dog@rulayiniz.

12.2 Tarifin programlanmasi

1. Fonksiyon segme digmesini & konumuna geviriniz.
2. I sembollne basiimalidir.

3. Doner digme ile "Kisisel tarifler" secimini yapiniz ve v

ile onaylayiniz.
4. Bos bir kayit yeri segmek icin déner digmeyi

kullaniniz.
. \_ sembolline basiimalidir.
6. "ABC" altinda ilgili adi giriniz.

— "Adlarn gir", Sayfa18
7. > ile ilk asamay! seginiz.
v Ekran, baslangic¢ta ayarlanan isitma tirinu ve

sicakligr gosterir.

8. Gerekirse 1sitma tdrinl fonksiyon segme digmesi ve

sicakligr déner diagme ile degistiriniz.
9. Gerekirse pisirme boélimindeki yuvaya i¢ sicaklik

Olcer yerlestiriniz ve bir faz icin i¢ sicaklik giriniz

— Sayfa18 veya > ile zaman ayarini seginiz.

Programlanmis bir i¢ sicakligi olan asamalar icin

pisirme sUresini giremezsiniz.
10.D6ner diagme ile istenen pisirme siresini ayarlayiniz.
11.Hazirlik tamamlandiginda, X ile girisi sonlandiriniz

veya > ile sonraki asamayi seginiz.
12.v ile kaydederek veya X ile iptal ederek meniden

¢cikiniz.

o
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Bir kademe icin i¢ sicakligin girilmesi

Not: Programlanmis bir i¢ sicaklidi olan asamalar icin

pisirme suresini giremezsiniz.

1. Sonraki asamayl segmek igin > segenegine basiniz.

2. Isitma tdrtnd ve sicakligr ayarlaymiz.

3./t sembolline basiimalidir.

4. Déner digme ile istenen i¢ sicaklidini ayarlaymniz ve
Zile dogrulayiniz.

12.3 Adlar gir

1. "ABC" altina tarifin adini giriniz.

2. Déner dugme ile harfi seciniz.
Yeni bir kelime her zaman buyuk harfle baslar.
Latince karakterler, belirli 6zel karakterler ve sayilar
mevcuttur.

3. Imleci saga konumlandirmak icin >A* secenegine kisa
streli basiniz.

4. Noktall harflere ve 6zel karakterlere gecmek icin > A*
secenegine uzun sureli basiniz.

5. Ayirma isareti eklemek igin >A* secenegine iki kere
basiniz.

6. Imleci saga konumlandirmak icin > & secenegine kisa
sUreli basiniz.

7. Normal karakterlere gecmek icin > A secenegdine uzun
sUreli basiniz.

8. Ayirma isareti eklemek igin > & secenegdine iki kere
basiniz.

9. Bir harfi silmek icin &1 secenegdine basiniz.

10.V ile kaydederek veya X ile iptal ederek meniiden
cikiniz.

12.4 Tarifin baslatiimasi

1. Fonksiyon secme diigmesini :&: konumuna cgeviriniz.

2. I sembollne basiimalidir.

3. Doner dugme ile "Kisisel tarifler" secimini yapiniz ve v
ile onaylayiniz.

4. D6ner dugmeyi kullanarak istediginiz tarifi seciniz.

5. Tarifte kayith bir i¢c sicaklik mevcutsa, i¢ sicaklik
sensorind — Sayfai9 yerlestiriniz.

6. P ile baslatiniz.
Cihaz, ayarlanan sicakliga ulastiginda stre dolar.
Tarif bittigi sirada déner digmede sicakligi
degistirebilirsiniz. Sicakhigin degistiriimesi kayitli tarifi
degistirmez.

v Firin calismaya baglar.

v Slre gorindr sekilde azalmaya baslar.

v Ekran, ekran cubugunda asama ayarlarini gosterir.

12.5 Tarifin degistirilmesi

Kaydedilmis veya programlanmis bir tarifin ayarlarini
degdistirme imkanina sahipsiniz.

1. Fonksiyon secme digmesini & konumuna cgeviriniz.

2. l semboline basiimalidir.

3. Déner dagme ile "Kisisel tarifler" secimini yapiniz ve v
ile onaylayiniz.

4. Doner digmeyi kullanarak istediginiz tarifi seciniz.

5. \_sembollne basiimalidir.

6. > ile istediginiz asamayi seginiz.

v Ekranda programlanan isitma tir, sicaklik ve pisirme
suresi gosterilir.

7. Gerekirse doner dugme veya fonksiyon secme

dugmesi ile ayarlarn degistiriniz.



8. V ile kaydederek veya X ile iptal ederek menltden
cikiniz.

12.6 Tarifin silinmesi

1. Fonksiyon se¢cme digmesini *& konumuna c¢eviriniz.

Sicaklik sensorti  tr

2. W semboliine basiimalidir.

3. Doéner diagme ile "Kisisel tarifler" secimini yapiniz ve v
ile onaylayiniz.

4. Doner digmeyi kullanarak istediginiz tarifi seciniz.

5. C ile tarifi siliniz.

6. V ile onaylanmalidir.

13 Sicaklik sensoru

Cekirdek sicaklik sensorl kesin ve nokta hassasiyetinde
pisirmeyi mumkun kilar. Cekirdek sicaklik sensord,
yemedin igindeki 3 6lgim noktasinda sicakligr dlger.
Istenen i¢ sicakliga ulasildiginda, cihaz otomatik olarak
kapanir ve her yemegin tam kivaminda pismesini saglar.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Pigirme bolimu ve i¢ sicaklik sensorl gok isinir.

» I¢ sicaklik sensérind takip ¢ikarmak icin firin
eldivenleri kullaniniz.

DIKKAT

250 C'nin Uzerindeki sicakliklar, i¢ sicaklik sensoértine

zarar verir.

» Cihazinizdaki i¢ sicaklik sensériini yalnizca
maksimum 230 C sicaklik ayariyla kullaniniz.

» I¢ sicaklik sensdriind, dlz 1izgara veya kompakt 1zgara
Isitma tdrleriyle kullanmayiniz.

» DUz 1zgara veya kompakt 1zgaray! kullanmadan énce,
ic sicaklik sensdrini pisirme béliminden ¢ikariniz.

» DUz 1zgara ve dolasimli hava isitma tlrinu
kullanirken, i¢ sicaklik sensorl ile maksimum 250 C
olarak ayarlayiniz.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Merkez sicaklik sensdrindn yanlis olmasi durumunda isi

izolasyonu hasar gorebilir.

» Sadece bu cihaz igin belirlenmis merkez sicaklik
sensorund kullaniniz.

DiKKAT

Nem, i¢ sicaklik sensériine zarar verebilir.

» Cekirdek sicaklik sensorini bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Merkez sicaklik sensdri sivridir.
» Merkez sicaklik sensdrind dikkatlice tutunuz.

Sadece teslimatta birlikte verilen ¢ekirdek sicaklik
sensorunl kullaniniz. Cekirdek sicaklik sensoriini yedek
parca olarak musteri hizmetlerinden veya ¢evrimigi
magdazadan temin edebilirsiniz.

Cekirdek sicaklik sensdrini kullaniyorsaniz, yemegi
asla en Ust yerlestirme seviyesine koymayiniz.

Cekirdek sicaklik sensdrini her kullanimdan sonra
pisirme boliminden disariya cikartiniz. Cekirdek sicaklik
sensorinl asla pisirme boélimuinde tutmayiniz.

Cekirdek sicaklik sensdrini her kullanimdan sonra islak
bir bezle temizleyiniz.

13.1 Tahmini pisirme suresi

Sicaklik 100 C'nin Uzerine ayarlanirsa ve i¢ sicaklk
sensoru takiliysa, ekran 6n isitmadan yaklasik 5 ila 20
dakika sonra tahmini pisirme stresini gosterir. Cihaz,
pisirme sUresi tahminini sUrekli olarak gunceller.

Pisirme islemi ne kadar uzun olursa, pisirme siresi
tahmini o kadar dogru olur. Cihaz kapagini agmayiniz,
bu tahmini pisirme siresini yaniltabilir.

Ekran, normal modda ve otomatik programda tahmini
pisirme slresini gosterir.

Mevcut i¢ sicakh@r gorintilemek icin i segenegdine
basiniz.

Pisirme suresi tahmini yerine mevcut i¢ sicakligi
goérunttlemek icin, ilgili ayarlari Temel ayarlar

— Sayfa23 altinda degistiriniz.

Ekranda, pisirme sdresinin baslangicinda mevcut i¢
sicaklik icin yakl. 3 ila 4 dakika boyunca "<15 °C"
goérundr. B
Olculebilir aralik 15 C ile 99 C arasindadir. Olgilebilir
aralik disinda, ekranda mevcut i¢ sicaklik icin "<15 °C"
veya "--°C" gorindir.

Pisirme isletimi tamamlandiktan sonra pisirme
malzemesini bir sire daha pisirme bolimunde
birakirsaniz, i¢ sicaklik, pisirme boélimundeki kalan isi
nedeniyle biraz daha yukselir.

Ic sicaklik sensdéril ve pisirme suresi sayacl ile ayni anda
bir program ayarlarsaniz, girilen degere ilk ulasan
program cihazi kapatir.

13.2 Merkez sicakligi icin standart degerler

Asagidaki genel bakis size i¢ sicaklik icin kilavuz
degerler verir. Kilavuz degerler, yiyecegdin kalitesine ve
kivamina baglidir.

Sadece taze ve dondurulmamis yiyecekler kullaniniz.
Hijyenik nedenlerle, balik ve av hayvani gibi kritik
gidalarin i¢ sicakliginin en az 62 C ila 70 C ve kiimes
hayvanlar ve kiyma i¢ sicakhginin 80 Cila 85 C
arasinda oldugundan emin olunuz.

Pisirilecek yiyecek C cinsinden i¢
sicaklik icin

kilavuz deger

Dana

Rozbif, dana bonfile, antrikot, cok  45-47
kanli

Rozbif, dana bonfile, antrikot, kanli  50-52
Rozbif, dana bonfile, antrikot, az 58-60
pismig

Rozbif, dana bonfile, antrikot, iyi 70-75
pigmig

Dana kizartmasi 80-85
Dalyan kofte 85
Dana

Dana kizartmasi, iyi pismis 75-80
Dana g6gus, doldurulmus 75-80
Dana sirti, az pismis 58-60
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tr Sicaklik sensorl

Pisirilecek yiyecek

C cinsinden i¢
sicaklik icin
kilavuz deger

Dana sirti, iyi pismis

65-70

Dana filetosu, kanli 50-52
Dana filetosu, az pismis 58-60
Dana filetosu, iyi pismis 70-75
Av hayvani

Geyik eti 60-70
Ceylan budu 70-75
Geyik eti biftek 65-70
Tavsan sirti 65-70
Kiimes hayvani

Tavuk 90
Bec tavugu 80-85
Kaz, erkek hindi, 6rdek 85-90
Ordek gdgst, az pismis 55-60
Ordek gogs, iyi pismis 70-80
Devekusu biftegdi 60-65
Kuzu

Kuzu budu, az pismis 60-65
Kuzu budu, iyi pismis 70-80
Kuzu sirti, az pismis 55-60
Kuzu sirtl, iyi pismis 65-75
Koyun

Koyun budu, az pismis 70-75
Koyun budu, iyi pismis 80-85
Koyun sirtl, az pismis 70-75
Koyun sirtl, iyi pismis 80
Balik

Fileto 62-65
Batin 65
Sebzeli yahni 62-65
Diger

Ekmek 96
Hamur isleri 72-75
Sebzeli yahni 60-70
Kaz cigeri 45
Yemekleri 1sitma 75

13.3 i¢ sicaklik sensériiniin yiyecege

sokulmasi

1. Ic sicaklik sensériini tamamen yiyecede sokunuz.

2, !(; sicaklik sensérini yagdin icine sokmayiniz.
3. I¢ sicaklik sensérinun tabaklara veya kemiklere

temas etmemesine dikkat ediniz.

4. Yiyecegi pisirme bdlimune yerlestiriniz.
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ic sicaklik sensériiniin ete sokulmasi

1. ic sicaklik sensériini etin en kalin kisminin yanindan
gidebildigi yere kadar sokunuz.

2. Birden ¢ok parga varsa, i¢ sicaklik sensérint en kalin
parcanin ortasina yerlestiriniz.

i¢ sicaklik sensériiniin kiimes hayvanina
sokulmasi

1. i¢ sicaklik sensoriini, gidebildigi yere kadar kiimes
hayvani gdgsunin en kaln kismina sokunuz.

2. Kiimes hayvaninin yapisina bagl olarak, i¢ sicaklik
sensorind capraz veya uzunlamasina sokunuz.

3. Kimes hayvanlari igin, i¢ sicaklik sensérld ucunun orta
noktadaki ic boslukta olmamasina dikkat ediniz.



i¢ sicaklik sensériiniin baliga sokulmasi

1. ic sicaklik sensériini, gidebildigi yere kadar baligin
basinin arkasindan omuriligi boyunca sokunuz.

2. Yarim patates kullanarak, bittn bir baligi 1zgaraya
ylzer konumda yerlestiriniz.

13.4 Yiyecegin cevrilmesi

1. Yiyecekleri ¢evirirken ¢ekirdek sicaklik sensérini
cikarmayiniz.
Calisma sirasinda ¢ekirdek sicaklik sensorini
cikarirsaniz, cihaz tim ayarlari sifirlar. Daha sonra
ayarlari tekrar yapmaniz gerekir.
. Yemegi ceviriniz.
3. Cevirdikten sonra, yemek icindeki ¢ekirdek sicaklik
sensorunidn dogru konumda olup olmadigini kontrol
ediniz.

N

13.5 i¢ sicaklik sensériiniin ayarlanmasi

DIKKAT

lzgara elemanindan gelen isi, i¢ sicaklik sensdriine zarar

verebilir.

» lzgara ylzeyi ile i¢ sicaklik sensdrinin veya ig
sicaklik sensori kablosunun arasinda birkag
santimetrelik bir mesafe oldugundan emin olunuz.

Etin pisirme sirasinda ylkselebilecegini unutmayiniz.

Home Connect tr

Cihaz kapagi ile i¢ sicaklik senséri kablosuna zarar

verebilirsiniz.

» I¢ sicaklik sensorl kablosunu cihaz kapagina
sikistirmayiniz.

1. Yiyecedi, i¢ sicaklik sensori ile pisirme bélimune
itiniz.

2. ic sicaklik sensérini, pisirme bolimindeki yuvaya
sokunuz.

3. Cihaz kapagini kapatiniz.

4. Fonksiyon secme digmesini istediginiz 1sitma tlrine
ayarlayiniz.

5. Doner digme ile pisirme hlcresi sicakligini
ayarlayiniz.

6. ./t sembolline basiimalidr.

7. Déner dugme ile istenen i¢ sicakhdini ayarlayiniz ve
/ile dog@rulayiniz.
» Ayarlanan i¢ sicakligin, mevcut i¢ sicakliktan daha

ylksek oldugundan emin olunuz.

Ayarlanan merkez sicakligi istediginiz zaman
degistirebilirsiniz.

v Cihaz, ayarlanan isitma tartnde isitiimalidir.

v Ekranda mevcut i¢ sicaklik ve bunun altinda
ayarlanan i¢ sicaklik gosterilir.

v Pisirme isleminde ayarlanan sicakliga ulasildiginda bir
sinyal sesi duyulur.

v Cihaz, pisirme modunu otomatik olarak sonlandirir.

8. V ile onaylanmalidir.

9. Fonksiyon segme digmesini 0 konumuna ¢eviriniz.

Ayarlanan i¢ sicakhigin degistirilmesi

1./t sembollne basiimalidir.
2. Déner dugme ile pisirilecek yiyecek icin ayarlanan i¢
sicaklik degistiriimeli ve ~ ile dogrulanmalidir.

Ayarlanan i¢ sicakligin silinmesi

1. /* semboliine basiimalidir.

2. C ile ayarlanan i¢ sicakhdi siliniz.

v Cihaz, normal pisirme isletiminde isitmaya devam
eder.

14 Home Connect

Bu cihaz ag baglantisi icin uygundur. Fonksiyonlari
Home Connect uygulamasi lzerinden kumanda etmek,
temel ayarlari uyarlamak veya guncel isletim durumunu
denetlemek i¢in cihazinizi bir mobil cihaza baglayiniz.
Home Connect hizmetleri her llkede sunulmaz.

Home Connect fonksiyonunun kullanilabilirligi, Glkenizde
Home Connect hizmetlerinin sunulup sunulmamasina
bagldir. Buna iliskin bilgileri www.home-connect.com
altinda bulabilirsiniz.

Home Connect uygulamasi, sizi oturum agcma stirecinin
tamami boyunca ydnlendirir. Ayarlari yapmak icin
Home Connect uygulamasinda belirtilen talimatlar
izleyiniz.

ipucu: Home Connect uygulamasindaki uyarilari da
dikkate aliniz.

Notlar

= Bu kullanim kilavuzundaki givenlik uyarilarina uyunuz
ve ayrica cihazi Home Connect uygulamasi Uzerinden

kullandiginizda da bu kurallara uyuldugundan emin
olunuz.
— "Guivenlik", Sayfa?

= Cihazin manuel kullanimi her zaman 6nceliklidir. Bu
sure icinde Home Connect uygulamasi (zerinden
kullanim midmkun degildir.

= Aga bagl durumdaki bir cihaz maks. 2 W glc
gerektirir.

» Cihazi Home Connect uygulamasi Uzerinden uzaktan
kullanmak istiyorsaniz, ilk olarak uzaktan kumanda
fonksiyonunu Home Connect ayarlarindan
etkinlestirmelisiniz. Bu fonksiyon sizin gtvenliginizi
saglar. Uzaktan kumanda fonksiyonunu etkinlestirmek
icin, fonksiyon secme digmesini * 1sik pozisyonuna
doéndurdndz.

14.1 Home Connect kurulumunu yapiniz

Gereklilikler
= Cihaziniz elektrik sebekesine bagl ve agiktir.
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https://www.home-connect.com

tr Home Connect

= Orn. bir akilli telefon gibi, IOS veya Android isletim
sisteminin gincel bir stirimutne sahip bir mobil
cihaziniz var.

= Cihaz, kurulum yerinde WLAN ev agini (Wi-Fi) ¢cekiyor.

= Mobil cihaz ve cihaz, ev aginizin WLAN sinyalinin
menzili i¢inde bulunuyor.

14.2 Home Connect ayarlari

1. Asagidaki QR kodunu taratiniz.

QR kod Uzerinden Home Connect uygulamasini
indirebilirsiniz ve cihazinizi baglayabilirsiniz.

2. Home Connect uygulamasindaki talimatlari takip
ediniz.

Home Connect ayarlarini ve ag ayarlarini cihazinizin Temel Ayarlar bdliminde yapabilirsiniz.
Ekranda hangi ayarlarin gosterileceg@i, Home Connect'in kurulu olup olmamasina ve cihazin ev agina bagh olup

olmamasina gére degisir.

Sembol Temel ayar Mimkiin olan ayarlar Aciklama

LAN/

WLAN Ba(jlantl tara LAN

LAN kablosu ve WLAN bagdlanti secenekleri arasinda

WLAN gecis yapabilirsiniz. Baglanti tirine bagh olarak kurulum
talimatlarini izleyiniz.
= Baglanti Baglan AQ baglantisini gerektigi gibi acip kapatabilirsiniz.

Baglantiyl kes

Kapatildiktan sonra ag bilgileri korunur. Actiktan sonra
cihazin tekrar aga baglanmasi icin birkag saniye
bekleyiniz.

Not: AJa bagli, calismaya hazir durumdaki bir cihaz maks.
2 Watt glc gerektirir.

& Uygulamaya baglan

Uygulama ile cihaz arasindaki baglanti islemini baslatiniz.

4 Yazilim Glncellemesi

Yeni bir yazilim strim ¢iktiginda, ekranda bir mesaj
belirir. Home Connect menUsinden ¥ ile yeni yazilimi
yukleyebilirsiniz.

=)

Uzaktan kumanda Etkinlestir
Devre disi birak

Home Connect uygulamasi ile cihaz fonksiyonlarina
erisebilirsiniz. Uzaktan kumanda devre digi birakilirsa,
uygulamada yalnizca cihazin ¢alisma durumlari gérundr.
Uzaktan kumanda sadece ddner diigmeyi & 1sik
pozisyonuna getirdiginizde mevcuttur.

Isik birka¢ dakika sonra soéner.

)

Sarekli uzaktan Etkinlestir
calistirma Devre disi birak

Sirekli uzaktan calistirmay! etkinlestirerek istediginiz an,
cihazda 6nceden giris yapmadan, cihazinizi baslatabilir ve
kullanabilirsiniz.

Sirekli uzaktan galistirma sadece doéner digmeyi ¢ i1sik
pozisyonuna getirdiginizde mevcuttur.

Isik birkac dakika sonra séner.

® Ag ayarlarini sil

Tim ag ayarlarini istediginiz zaman cihazdan silebilirsiniz.

LA Cihaz bilgisi

Ekranda sunlar gosterilir:

= MAC adresi COM modiilu

= Cihazin seri numarasi

= Yazilim versiyonu

Baglanti tdrtine baglh olarak, SSID ag adi gibi daha fazla
bilgi, ok tusuna dokunularak goérintilenebilir.

14.3 Cihazin Home Connect uygulamasiyla
kullaniimasi

Home Connect uygulamasiyla cihazi uzaktan
ayarlayabilir ve baslatabilirsiniz.
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/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme bolimunin Uzerine koyulan yanici cisimler alev

alabilir.

» Yanici cisimler asla pisirme bdliminde muhafaza
edilmemelidir.



» Duman ¢ikmaya baslarsa cihaz kapatiimali veya fisi
cekilmeli ve ortaya gikabilecek olasi alevleri havasiz
birakarak sondidrmek icin kapi kapal tutulmaldir.

Gereklilikler
= Cihaz acgik.
= Cihaz ev agina ve Home Connect uygulamasina bagl.
= Cihazi uygulama Uzerinden ayarlayabilmek igin,
Uzaktan Kumanda Seviyesi temel ayarinda manuel
veya kalicl uzaktan g¢alistirma segilmelidir.
. Fonksiyon segme digmesini :#: konumuna getiriniz.
2. Uzaktan baslatmay: etkinlestirmek icin = Uzerine
basiniz.
v 1iyaninda % gorunur.
3. Home Connect uygulamasinda ilgili ayari yapiniz ve
cihaza gonderiniz.

Notlar

= Uzaktan baslatmayi etkinlestirdikten veya calisma
bitiminden sonra 15 dakika iginde cihazin kapagini
acarsaniz manuel uzaktan baslatma devre disi kalir.

= Cihazdan finn isletimini baslatirsaniz, uzaktan
calistirma otomatik olarak etkinlestirilir. Ayarlari ilgili
Home Connect uygulamasi (zerinden
degistirebilirsiniz veya yeni bir program
baslatabilirsiniz.

—

14.4 Ag baglantisini devre disi birakma

1. Fonksiyon secme digmesini S konumuna ceviriniz.

2. D6ner dugme ile "Temel ayarlar"i seginiz.

3. V Uzerine basiniz.

4. Doner digme ile @ 6desini seciniz.

5. \_ (izerine basiniz.

6. DAner digme ile = 6gesini seginiz.

7. \_ lzerine basiniz.

8. "Ayirma" déner dugmesi ile ayarlayiniz.

9. V ile kaydediniz.

10.Temel ayarlar menutsinden ¢ikmak icin, fonksiyon
secme digmesini 0 konumuna ¢eviriniz.

v Degisiklikler kaydedilir.

14.5 Yazilim glincellemesi

Yazilim guncellemesi fonksiyonu ile, cihazinizin yazilhmi
glncellenir, 6rn. optimizasyon, hata giderme, givenlik
iliskili gtincellemeler, ek fonksiyonlar ve hizmetler icin
makinenizin yazihmini gtnceller.

Bunun icin kayith bir Home Connect kullanicisi olmaniz,
uygulamayi mobil cihaziniza yiklemis olmaniz ve

Home Connect sunucusuna baglanmis olmaniz sarttir.
Bir yazihm glincellemesi mevcut oldugu anda bu durum
size Home Connect uygulamasi Uzerinden bildirilir,
uygulama Uzerinden yazilim glincellemesini
baslatabilirsiniz. indirme basariyla tamamlandiktan sonra
WLAN ev aginiza (WiFi) girerek

Temel ayarlar tr

Home Connect uygulamasi Uzerinden kurulumu
baslatabilirsiniz. Kurulumun basariyla tamamlandigi size
Home Connect uygulamasi Uzerinden bildirilir.

Notlar

= Yazilim glncelleme islemi iki adimdan olusur.
- |lk adim indirmedir.
- ikinci adim cihaziniza kurulumdur.

= |ndirme islemleri sirasinda cihazinizi kullanmaya
devam edebilirsiniz. Uygulamadaki kisisel ayarlariniza
bagl olarak olarak yazihm glncellemesi otomatik
olarak da indirilebilir.

= Kurulum birkac¢ dakika surer. Kurulum sirasinda
cihazinizi kullanamazsiniz.

= Glvenlikle ilgili bir glincelleme mevcut oldugunda
guncellemenin mimkdin olan en kisa slUrede
kurulmasi onerilir.

14.6 Uzaktan teshis

Mdasteri Hizmetlerine bu istekle basvurursaniz, cihaziniz
Home Connect sunucusuna bagliysa ve cihazi
kullandiginiz Glkede uzaktan hata tespiti kullaniliyorsa,
Musteri Hizmetleri uzaktan hata tespiti Gzerinden
cihazinina erisebilir.

ipucu: Daha fazla bilgi ve uzaktan hata tespitinin
Ulkenizde kullanilip kullanilamadidina dair agiklamalar
icin yerel web sitenizdeki servis/destek alanina bakiniz:
www.home-connect.com.

14.7 Veri glvenligi

Veri guvenligi ile ilgili bilgileri dikkate aliniz.

Cihaziniz internete bagli bir ev agina ilk defa

baglandidinda, asagidaki kategorilerdeki verileri

Home Connect sunucusuna aktarir (ilk kayit):

= Benzersiz cihaz taniticisi (cihaz anahtarlarindan ve
monte edilen Wi-Fi iletisim modualinin MAC
adresinden olusur).

= Wi-Fi iletisim modull glvenlik sertifikasi (bilisim
teknolojileri bakimindan baglanti glvenligini saglamak
icin).

= Ev cihazinizin giincel yazihm versiyonu ve donanim
versiyonu.

= Fabrika ayarlarina olasi bir geri alma durumuna dair
bilgiler.

Bu ilk kayit islemi Home Connect fonksiyonlarini

kullanima hazir hale getirir ve sadece Home Connect

fonksiyonlarini ilk defa kullanmak istediginizde yapilmasi

gereken bir islemdir.

Not: Home Connect fonksiyonlarinin sadece

Home Connect uygulamasiyla baglantili olarak
kullanilabilecedine dikkat edin. Veri giivenligine iliskin
bilgileri Home Connect uygulamasi icinden
cagdirabilirsiniz.

15 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gére
ayarlayabilirsiniz.
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tr Temel ayarlar

15.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yénelik bir genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin
donanimina bagldir.

Goésterge

Temel ayar

Secim

Aciklama

N7
~ -

- ~

1\

Parlaklik

Kademeler 1,2, 3,4,5", 6,7, 8

Ekran parlakhiginini ayarlayiniz.

Dusuk gli¢c modunda
gosterge

Acik’

Kapal

= Saat

» Saat + GAGGENAU-Logo'
= Tarih

= Tarih + GAGGENAU logosu
= Saat + Tarih

= Saat + Tarih + GAGGENAU
logosu

Dusuk glic modundaki bekleme ekrani
goérinimu

Kapali: Gorlntl yok. Bu ayarla,
cihazinizin disik gtiic modundaki
tiketimini azaltirsiniz.

Acik: Birden ¢ok ekran ayarlanabilir.
"Acik" V ile onaylanmali ve déner
digme ile istenen goérinim secilmelidir.

Ekran gdstergesi Azaltiimig "Azaltilmis": Kisa bir slre sonra ekranda
Standart yalnizca en énemli 6Geler gdsterilir.
Dl Dokunmatik alan Gri' Dokunmatik alanlardaki sembollerin
rengi Beyaz renigini seginiz.
ﬂ Dokunm.alan ses tiri Ses 1 Bir sinyal sesi secmek icin bir
Ses 2 dokunmatik alana basiniz.
Kapal

=

Dokunmatik alan ses
siddeti

Kademeler 1,2, 3,4,5",6,7, 8

Dokunmatik alan ses seviyesini
ayarlayiniz.

(
N\

Isitma sinyali

Acik’
Kapal

Cihaz 1sitma sirasinda istenilen sicakliga
ulastiginda, sesli sinyal duyulur.

-
©

Sinyal sesi seviyesi

Kademeler 1,2, 3,4,5',6,7, 8

Sinyal sesi seviyesini ayarlayiniz.

I'@'I Saat formati AM/PM 24 saat formati veya 12 saat format
L 4 24h’ olarak ayarlayiniz.
Saat Giincel saat Saati ayarlayabilirsiniz.
B Zaman degisimi Manuel Yaz saatinden kis saatine gegiste saatin
O * Otomatik otomatik degisimi.
r @ 1 Tarih format D.M.Y! Tarih formatini ayarlayiniz.
L d D/M/Y
M/D/Y
— Tarih Glncel tarih Tarihi ayarlayiniz. Yil, ay ve gun arasinda
Iﬂl gecis yapmak igin > segenegdine basiniz.
Sicaklik birimi °C' Sicaklik biriminin ayarlayiniz.
L d °F
Agirlik birimi kg Adirlik biriminin ayarlayiniz.
L N 0oz.
% Dil Almanca’ Metin ekraninin dilini ayarlayiniz.
| Fransizca Dil degistirildiginde sistem yeniden
[...] baslatilir. Yeniden baslatma birkac
Ingilizce saniye surer. Yeniden baslatmanin

ardindan cihaz temel ayarlar mentsunu
kapatir.

Fabrika ayarlari

Cihazin fabrika ayarlarina geri
déndurilmesi

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkli olabilir)

N

4

Soru: "Tam maunferit ayarlar silinsin ve
cihaz fabrika ayarlarina geri alinsin mi?"
Vlle onaylaymniz veya X ile iptal ediniz.
Fabrika ayarlarina geri dénerken, cihaz
kisisel tarifleri siler. Fabrika ayarlarina
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Gosterge Temel ayar Secim Aciklama
geri alindiktan sonra "ilk ayarlar"
menusine gidersiniz.
% Demo modu Acik’ Demo modu yalnizca tanitim amachdir.
Kapali Demo modunda cihaz 1sitma yapmaz.

Diger tim fonksiyonlar mevcuttur.
"Kapall" ayari, normal ¢alisma igin
etkinlestirilmis olmalidir. Ayar, yalnizca
cihazi bagladiktan sonraki ilk 3 dakika
icinde mimkunddar.

Demo temizleme

3

Demo temizleme programinin

Demo temizleme programi yalnizca

= Baglant

& Uygulama ile baglan

U Yazilim Gincellemesi

% Uzaktan kumanda

= Surekli uzaktan calistirma
® Ag ayarlarini sil

52 Ciha bilgisi

programi baslatiimasi tanitim amachdir. Programin temizleme
islevi veya Isitma islevi yoktur.
Demo temizleme programi 10 dakika
surer. Programdan istediginiz zaman
cikabilirsiniz.
Yeni veya kullaniimis standart bir
temizleme kartusuna ihtiyaciniz vardir.
Program sona erdikten sonra pisirme
bolumuni manuel olarak kurutunuz.
@ Uzun sdreli Mevcut degil ! Kullanilabilir: Uzun slreli zamanlayiciyi
zamanlayici Kullanilabilir — Sayfa 16 ayarlayabilirsiniz.
/\ ic sicaklik sensérilyle  Acik' Acik: ic sicaklik sensérini
¢ tahmini pisme Kapall kullaniyorsaniz, ekranda tahmini pisirme
suresinin gdésterimi suresi gdsterilir,
N ) Kapi emniyeti Kapali Kapi emniyeti, cihaz kapagini yanlislikla
. Acgik acmanizi 6nler. "Acik" ayarinda, wé
secenegine kapi acilana kadar basiniz.
Cocuk kilidi Mevcut degil * Kullanilabilir; Cocuk emniyetini
Kullanilabilir — Sayfa 16 etkinlestirebilirsiniz.
-@ Ev adi Wi Baglant tard Ev agina ve mobil cihazlara baglanti icin

ayarlari seciniz.
Baglanti durumuna bagdl olarak, ekranda
farkli ayar secenekleri gosterilir.

15.2 Temel ayarlarin degistiriimesi

1. Fonksiyon secme digmesini S konumuna c¢eviriniz.
2. Déner digme ile "Temel ayarlar"i seciniz.

3. V' semboliine basiimalidir.

4. istenen temel ayari secmek icin déner digmeyi

kullaniniz.

5. \_ semboliline basiimaldir.

6. Doner dugme ile temel ayari yapiniz.

7. V ile kaydediniz veya X ile iptal ediniz ve guncel
temel ayardan cikiniz.

8. Temel ayarlar menisinden ¢ikmak igin, fonksiyon
secme digmesini 0 konumuna getiriniz.

v Degisiklikler kaydedilir.

16 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sire igler durumda kalmasini saglamak
icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

16.1 Temizlik malzemeleri

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler veya
yuksek basin¢li temizleyiciler kullanmayin.

Cihazdaki farkli ylzeylerin hasar gérmemesi icin, uygun
olmayan temizlik malzemelerini kullanmayiniz.

! Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkli olabilir)
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/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

» YUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda kullaniimamaldir. . .
sicaktir. » Sert ovma singerleri veya bulasik siingerleri
» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya dikkat kullaniimamalidir. -~ .

edilmelidir. » Sicak temizleme igin 6zel deterjanlar

» 8 yasin altindaki gocuklar uzak tutulmahdir.

AN UYARI - Yaralanma tehlikesi!

kullaniimamalidir.
Yeni stinger bezlerdeki tuz ilgili ylzeylere zarar verebilir.
» Yeni temizleme bezleri kullanilmadan énce iyice

Cihaz kapag@i camlarindaki gizikler zamanla gatlaga yikanmalidir.

dénusebilir. Sicak pisirme bolumunde firin temizleyicisi kullaniimasi

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek igin asindiric paslanmaz celik yuzeylere zarar verir.
veya keskin metal kaziyici kullanilmamalidir, aksi » Sicak pigirme boliminde asla firin temizleyicisi

takdirde yUzeyler gizilebilir.

DIKKAT

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylizeyine

zarar verir.

kullanmayiniz.
» Bir sonraki isitmadan dnce pisirme bélimindeki ve
cihaz kapagd! Uzerindeki artiklari tamamen temizleyiniz.

» Keskin veya asindirici temizlik maddesi kullanmayiniz.

Uygun temizlik malzemeleri
Cihazinizdaki cesitli ylzeyler icin sadece uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.

Cihaz kapagi
Alan Uygun temizlik Uyarilar
malzemeleri
Kapak cami = Cam temizleyicileri Cam kaziyici kullanmayiniz.

Bir pencere bezi veya mikrofiber bezle temizleyiniz.

Kapak contasi

= Sicak deterjanl su

Bulasik bezi ile temizleyiniz.
Cikartmayiniz ve ovmayiniz.
Temizlik icin metal kaziyici veya cam kaziyici kullaniimamaldir.

Ekran

= Bulasik ¢ozeltisi

Bir mikrofiber bez ile veya hafif nemli bir bez ile siliniz.
Islak bezle silinmemelidir.

Pisirme bélumi

Alan

Uygun temizlik
malzemeleri

Uyarilar

Pisirme bolimu i¢
panelleri

= Sicak deterjanl su

Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir bezle kurulayiniz.

Cihaza uygun paslanmaz celik temizleme maddeleri, mUsteri
hizmetlerinden veya internetten temin edilebilir.

Korozyonu énlemek icin paslanmaz celik ylizeylerden kireg, yag,
nisasta ve protein lekelerini hemen cikariniz. Bu tdr lekelerinin altinda
korozyon meydana gelebilmektedir.

Firin spreyi veya diger agresif firin temizleme maddeleri veya asindirici
malzemeler kullanmayiniz. Ovma pedleri, sert siingerler ve tencere
temizleme malzemeleri uygun degildir. Bu maddeler ylizeyi cizer.
Temizlik sonrasinda pisirme bdlimunt daima kurulayiniz.

— " Kurutma programi”, Sayfa30

Not: Deterjan kalintilari, isindiginda cikarilamayan lekelere yol acar.
Pisirme bolimUnd kurutmadan once temizlik maddelerinin veya bakim
artnlerinin kalintilarini temiz suyla iyice temizleyiniz.

Yogun kirlenmis
pisirme bolimu

= Temizleme programi

Temizleme programi — Sayfa27 yogun kirleri temizler.

Cam seramik
1Izgara ylzeyi

= Cam seramik
temizleyicisi

Cam seramik temizleyicisi ile dizenli olarak temizleyiniz.
Cam kaziyici kullanmayiniz.

Pisirme bolimu
lambasinin cam
kapagdi

= Sicak deterjanli su

Bulasik bezi ile temizleyiniz.

Su haznesi

26

= Sicak deterjanl su
= Bulasik makinesi

Temizleme isleminden sonra deterjan artiklarinin giderilmesi i¢gin temiz
suyla iyice durulayiniz.
Gerekirse bulasik makinesinde temizleyiniz.
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Alan Uygun temizlik

malzemeleri

Uyanilar

Kapagi ¢ikariniz ve su haznesini bulasik makinesinde bas asagi
yerlestiriniz.

Not: Kapadl takmadan dnce emme hortumunda kalinti olmadigindan
emin olunuz.

— "Su haznesinin kontrol edilmesi", Sayfa34

Temizledikten sonra, su haznesinin kapagdi agik olarak kurumasini
bekleyiniz.

Sirglll 1zgara Bulasik makinesi

Sicak deterjanl su

Not: Gerekirse, temizlik icin sirguli 1zgaralar ¢ikariniz.
— "Stirgliilti 1zgaralarin cikarilmasi”, Sayfa31

Yogun kirlenme durumunda, suda bekletiniz ve bir firca kullaniniz.

Pisirme kab, tel ]
Izgara

Bulasik makinesi
Sicak deterjanli su

Yanmus artiklari suda bekletiniz ve bir firga ile temizleyiniz.
Paslanmaz celikteki acik renkli noktalar, protein kalintilarindan
kaynaklanir. Bu lekeleri limon suyuyla ¢ikariniz. Temiz su ile iyice
durulayiniz.

Sicaklik sensdrii = Sicak deterjanl su

Nemli bir bezle siliniz
Bulasik makinesinde temizlenmemelidir.

16.2 Mikrofiber bez

4. Filtreyi akan su altinda durulayiniz veya ¢ok Kirliyse

Petek yapili mikrofiber bez 6zellikle cam, cam seramik,
paslanmaz celik veya aliminyum gibi hassas yuzeylerin
temizligi icin uygundur. Mikrofiber bez, tek seferde sulu

bulasik makinesinde yikayiniz.
5. Filtreyi yerlestiriniz ve dayanak noktasina kadar saga
doéndurdndz.

ve yagl kirleri cikarir.

Not: Buharli firini asla filtresiz ¢alistirmayiniz.

Mikrofiber bezi musteri hizmetlerinden veya gevrimigi

magazadan temin edebilirsiniz.

16.3 Filtrenin temizlenmesi
1. Gerekirse filtreyi temizleyiniz.

Balik veya et hazirladiktan sonra, her kullanimdan

sonra temizlemenizi 6neririz.
2. Pisirme boélimi zeminindeki filtre sola dogru
dondurilmeli ® ve cikariimalidir @.

. Filtredeki yemek artiklarini temizleyiniz.

16.4 Temizleme programi

Temizleme programi, bir temizleme kartusu yardimiyla
inat¢i Kirleri gikarir ve pisirme boliminu tam otomatik
olarak temizler, durular ve kurutur. Temizleme programi
icin 6zel temizleme kartusu gereklidir.

DIKKAT

Is1, temizleme kartusunu eritebilir ve pisirme boélimine

zarar verebilir.

» Temizleme kartuslari sadece temizleme programi igin
kullaniimalidir.

» Temizleme kartuglari asla sicak pisirme boélimuine
yerlestirilmemeli veya pisirme balimu iginde
isitiimamalidir.

Cihazin i¢ kisminda Ust tarafa bir temizleme kartusu [al
vidalarsiniz. Temizleme programi sirasinda filtrenin
pisirme boliminun tabanina yerlestirildiginden emin
olunuz. Filtreyi [b] temizleme programindan 6nce
gikarirsaniz, pisirme bélimu temizlenmez.

7 N

>/

S

Temizleme kartuslarini misteri hizmetlerinden veya
gevrimici magazadan temin edebilirsiniz. Temizleme
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kartuslari yalnizca bir kez kullanilabilir ve yeniden
doldurulamaz. Baska temizleyici kullanmayiniz.

Komple temizleme programi yaklasik 4 saat 20 dakika
surer. Temizleme programi otomatik olarak tamamlanir.
Yaklasik 3 saat 40 dakika sonra her iki su haznesini de
bosaltiniz ve temiz su haznesini doldurunuz.

Normal kullanim durumunda cihaz yilda dért defa
temizleme programi ile temizlenmelidir. Kullanima bagl
olarak daha sik temizleme gerekebilir.

GUglU kirlerin yanmasina izin verilmemeli, cihaz 40°C'ye
sogutulduktan hemen sonra temizleme programi
baslatiimalidir.

Pisirme bélimiindeki sicaklii i semboline dokunarak
kontrol edebilirsiniz.

Temizleme programini ancak cihaz 40 C'nin altina
distigunde baslatabilirsiniz.

Temizleme programini baslatmadan 6nce tim
aksesuarlari pisirme bdliminden cikariniz. Tel izgarayi,
pisirme kabini ve i¢ sicaklik sensdrind ¢ikariniz.
Temizleme programi boyunca cihaz kapagi kapali kalir.
Cihaz kapagdini temizleme programi sirasinda agmayi
denemeyiniz. Pisirme béliminden su ¢ikabilir.
Temizleme programi sirasinda fan sesi daha ylUksektir.
Bu normaldir.

Temizleme programinin tamamlanmasini bekleyiniz.
Temizleme programini iptal edemezsiniz.

Kapanma zamaninin secilmesi

1. Fonksiyon secme digmesini S konumuna getiriniz.

Ekranda «" gordndr.

. V ile onaylanmalidir.

Ekran, temizleme programinin sona ereceg@i kapanma

zamanini gosterir.

. Gerekirse, doner digme ile kapatma zamanini
degistiriniz.

v Cihaz, bagslama zamanini ve kapanma zamanini

degistirir. Temizleme slresi ayni kalr.

€N <

w

Cihazin temizleme programi icin hazirlanmasi

/N UYARI - Kimyasal yanik tehlikesi!

Temizleyici ¢ozelti agizda, boJazda, gozlerde ve ciltte

yanmaya sebep olabilir.

» Temizleme kartuslarinin ambalaji Gzerindeki gtvenlikle
ilgili uyarilara dikkat edilmelidir.

» Temizleyici ¢ozelti iciimemelidir.

» Temizleyici ¢dzelti gida maddeleriyle temas
etmemelidir.

» Cihazin sonraki kullanimindan 6nce su haznesi iyice
durulanmalidir.

» Bos temizleme kartusu yerel dlzenlemelere uygun
olarak evsel atiklarla birlikte imha edilmelidir.

DiKKAT
IsI, takili kartusa zarar verebilir.
» Bir kartus taktiginizda, cihazi asla isitmayiniz.

1. TUm aksesuarlari pisirme béliminden ¢ikariniz.
2. Kaba Kirleri ¢ikariniz.
3. V ile onaylanmalidir.
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4. Temizleme programi sirasinda filtrenin pisirme
bolimunin tabanina yerlestirildiginden emin olunuz.

- = N
a
Y,

\ = )

Filtreyi [a] temizleme programindan &nce cikarirsaniz,
pisirme bolimi temizlenmez.

5. Kullanim suyu haznesi ¢ikariimali ve temizlenmelidir.

6. Her iki su haznesine de 1,7 litre su doldurunuz ve
cihaza yerlestiriniz.

7. V ile onaylanmalidir.

8. Temizleme kartusundaki temizleme tozunu bosaltmak
icin temizleme kartusunu tezgaha hafifge vurunuz.

5x

9. Kapagi temizleme kartusundan c¢ikariniz.
» Temizleme kartusu acikligindaki mum tapa
cikarilmamalhdir.
» Bagska temizleyici kullaniimamahdir.
» Zarar gérmis temizleme kartuslarini kullanmayiniz.

2




10.Temizleme kartusu [@ pisirme bolimindeki yuvada

dayanak noktasina kadar vidalanmalidir.

=

&

k ;

Temizlik programinin baalatilmasi

€ € K CWKDD=

. Cihaz kapagini kapatiniz.
. V ile onaylanmalidir.

Ekran, temizleme sulresini gdsterir.

. » ile baslatiniz.

Temizleme sUresi ekranda geri sayar.

Pisirme bélimundeki lamba kapal olarak kalir.
Cihaz kapag kilitlenir.

Yaklasik 3 saat 40 dakika sonra ekranda bir mesaj
gérintulenir.

Su haznelerinin bosaltiimasi

/N UYARI - Haslanma tehlikesi!
Su haznesinin igindeki su sicaktir.

>

1.
. Her iki su haznesi temizlenmelidir.
. Temiz su haznesine ilgili "Max." isaretine kadar soguk

WiN
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Su haznelerini dikkatlice cikariniz ve bosaltiniz.
Her iki su haznesini de ¢ikariniz.

su doldurunuz.

. Her iki su haznesini de cihaza yerlestiriniz.
. V ile onaylanmalidir.
. Devam etmek igin » secenegine basiniz.

Temizleme programi sona erdiginde bir sinyal sesi
duyulur.

Cihaz, cihaz kapaginin kilidini acar.

Ekranda bir mesaj gérinar.

Temizleme programinin sonlandiriimasi

1.
2

3.

Temizleme kartusu ¢ikariimalidir.
Pisirme boélima zeminindeki filtre sola dogru
dondirilmeli @ ve cikariimalidir @.

Filtredeki yemek artiklarini temizleyiniz.

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

4. Filtreyi akan su altinda durulayiniz.

5. V ile onaylanmalidir.

v Temizleme programi tamamlanmistir.

6. Cihaz sogumaya birakilmalidir.

7. Pisirme bolimunl ve kapl camini yumusak bir bezle
parlatiniz.

» Gerekirse pisirme bolimindeki ve kapl camindaki
beyaz cizgileri nemli bir bezle siliniz.

Suyun sertligine bagli olarak, son durulama islemi

kurutma sonrasinda pisirme boéliminde ve kapi

caminda beyaz ¢izgiler birakabilir.

8. Temizleme programi bittikten sonra temiz su
haznesini, kullanim suyu haznesini ve hazne
kapaklarini bulasik makinesinde yikayiniz.

9. Bos temizleme kartusu yerel dizenlemelere uygun
olarak evsel atiklarla birlikte imha edilmelidir.

Memnun edici olmayan temizleme sonucunun
nedenleri

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Temizleyici ¢ozelti agizda, bodazda, gdzlerde ve ciltte

yanmaya sebep olabilir.

» Temizleyici ile cilt veya g6z temasini dnlemek icin,
daha &nce kullaniimis bir temizleme kartusunun
kapagini cikarmayiniz.

Olasi nedeni Cozlim

Sizdirmazlik kapagdi hala Temizleme programi
temizleme kartusunun bittikten sonra temizleme
Uzerindedir. kartusunu cihazdan

cikariniz. Temizleme
kartusunu yeniden
kullanmayiniz. Temizleme
kartusunu yerel
dlzenlemelere gore atiniz.

Filtre eksik. Temizleme programi
sirasinda, filtrenin pisirme
bolimanin tabanina
yerlestirildiginden emin
olunuz.

Elektrik kesilmis. 3 dakikayl asan bir elektrik
kesintisinden sonra, cihaz
kisa bir programla
temizleme programini

sonlandirir.
Kirler yogun bir sekilde inatgi kirleri gikarmak igin
yanmis. temizleme programini

yeniden calistiriniz.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Olasi nedeni Cozlim

Temizlikten sonra, temizlik Temizleme islemini yeni bir

kartusunda hala temizlik temizleme kartusu ile

maddesi kalintilari bulunur. tekrarlayiniz. Temizlemeden
once temizleme kartusunu
tezgaha kuvvetlice vurunuz.

16.5 Kurutma programi

Kurutma programini, temizlikten veya buharda
pisirmeden sonra pisirme bélUmUnU kurutmak igin
kullanabilirsiniz.

Kurutma programi 20 dakika surer.

DIKKAT
Isi, su haznesine zarar verir.
» Su haznesini, pisirme bolimU sicakken kurutmayiniz.

Kurutma programinin baslatiimasi

. Fonksiyon segme diigmesini S konumuna getiriniz.
. Déner digme ile kurutma programini seginiz.
Ekranda «™ gortndr.

. V ile onaylanmalidir.

Ekranda kurutma suresi icin 20 dakika gdsterilir.

P ile baslatiniz.

Ekran, isleyen kurutma suresini gosterir.

Pisirme boélimundeki lamba kapali olarak kalir.

20 dakika sonra bir sinyal sesi duyulur.

Ekranda bir mesaj goérunar.

. V ile onaylanmalidir.

Kurutma programi sona erdi.

. Cihaz sogumaya birakiimaldir.

. Pisirme boluminU ve kapi camini yumusak bir bezle
parlatiniz.
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16.6 Kire¢c cozme programi

Kire¢ ¢dzme programi ile cihazi tam otomatik olarak
kirecten arindirabilir, durulayabilir ve kurutabilirsiniz.
Cihazinizi diizenli olarak kiregten arindirirsaniz, cihazinizi
iyi durumda tutarsiniz.

DIKKAT

Kire¢ cihaza hasar verebilir.

» Cihaz duzenli araliklarla kirecten arindiriniz.

Yanlis kire¢ ¢dzUculer cihaza zarar verebilir.

» Sadece Ongorllen kire¢ ¢cozme tabletleri
kullaniimalidir.

Kire¢ ¢cdzme tableti pisirme bdlimine zarar verebilir.

» Kireg ¢cozme tabletleri sadece kire¢ ¢dzme programi
icin kullaniimaldir.

» Kire¢ ¢Ozme tabletini su haznesine yerlestiriniz.

» Kire¢ ¢cdzme tabletini asla pisirme bdlimine
koymayiniz veya pisirme bélimunde isitmayiniz.

Kire¢ ¢dzlcu tabletleri musteri hizmetlerinden, web
sitemizden veya online magazadan temin edebilirsiniz.
Ekrandaki bir mesaj, suyun sertligine ve cihazin nasil
kullanildigina bagli olarak kire¢c cézme programini
calistirmanizi hatirlatir.

Cihaza zarar vermemek icin, tekrarlanan mesajlardan
sonra cihaz buharl galisma modlarini kilitler. Cihazi
buharsiz calisma modlari ile kullanmaya devam
edebilirsiniz. Cihazi ancak kire¢ ¢6zme programini
calistirdiktan sonra tekrar kisitlama olmadan
kullanabilirsiniz.
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Kire¢ ¢cbzme programinin tamami 1 saat 50 dakika
surer. 1 saat 30 dakika sonra su tankini bosaltmaniz,
temizlemeniz ve yeniden doldurmaniz gerekir.

Kire¢c ¢6zme programi hazirhgi

/N UYARI - Haslanma tehlikesi!

Kire¢ ¢cdzme tabletleri agizda, bogazda, gézlerde ve

ciltte yanmaya sebep olabilir.

» Kireg ¢cdzme tabletlerinin ambalaji Uzerindeki
guvenlikle ilgili uyarilara dikkat ediniz.

» Kireg ¢dzme tabletlerinin ciltle temasindan kagininiz.

» Cocuklan kire¢ ¢dzlcu tabletlerden uzak tutunuz.

/\ UYARI - Kimyasal yanik tehlikesi!

Kire¢ ¢cdzme ¢ozeltisi agizda, boJazda, gozlerde ve

ciltte yanmaya sebep olabilir.

» Kireg ¢dzme ¢dzeltisinin ciltle temasindan kacgininiz.

» Cocuklan kireg ¢bzme ¢ozeltisinden uzak tutunuz.

» Kire¢ ¢dzme ¢dzeltisini icmeyiniz.

» Kireg ¢dzme ¢dzeltisini yiyeceklerle temas
ettirmeyiniz.

» Cihaz tekrar kullanmadan dnce su haznesini bulasik
makinesinde veya elde iyice yikayiniz.

DIKKAT

Yanlis kire¢ ¢ozuculer cihaza zarar verebilir.

» Sadece 6ngorilen kire¢ cozme tabletleri
kullaniimalidir.

-

. Fonksiyon segme digmesini S konumuna getiriniz.

. Déner digme ile kire¢ ¢bzme programini seciniz.
Kire¢ ¢cozme programini iptal edemezsiniz. Kireg
¢dzme programinin tamamlanmasini bekleyiniz.

v Ekranda «= gorinr.

. V ile onaylanmalidir.

. TUm aksesuarlari pisirme bélimunden ¢ikariniz.

. Temiz su haznesi cihazdan alinmall ve hazne kapagi
ctkariimalidir.

. Kirec ¢ozici tableti plastik ambalajindan c¢ikariniz.

. Kire¢ ¢6zme tabletleri temiz su haznesinin arka
g6zine yerlestiriimelidir.

N
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8. Kapi temiz su haznesine yerlestiriimeli ve yerine
oturtulmaldir.



9. Temiz su haznesi "Max" isaretine kadar 1,7 | soguk su
doldurunuz.

10.Temiz su haznesi dayanaga kadar tamamen igeri
itilmelidir.

Kirec giderme programi baslatiimalidir

1. Cihaz kapagdini kapatiniz.

2. V ile onaylanmalidir.

v Ekranda 1 saat 50 dakika kire¢ ¢dzme sUresi
gosterilir.

. » ile baslatiniz.
Ekranda kire¢ ¢cbzme siresi geri sayar.
Pisirme bélimundeki lamba kapal olarak kalir.
Yaklasik 1 saat 30 dakika sonra ekranda bir mesaj
gorintulenir.
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Kire¢c c6zme programina devam edilmesi

/\ UYARI - Kimyasal yanik tehlikesi!

Kire¢ ¢dzme ¢ozeltisi agizda, boJazda, gozlerde ve

ciltte yanmaya sebep olabilir.

» Kireg ¢dzme ¢dzeltisinin ciltle temasindan kagininiz.

» Cocuklan kire¢ ¢dzme ¢ozeltisinden uzak tutunuz.

» Kire¢ ¢ozme ¢ozeltisini icmeyiniz.

» Kirec ¢cdzme c¢dzeltisini yiyeceklerle temas
ettirmeyiniz.

» Cihaz tekrar kullanmadan dnce su haznesini bulasik
makinesinde veya elde iyice yikayiniz.

. Kullaniimis su haznesini bosaltiniz.
. Kullaniimis su haznesini iyice temizleyiniz ve cihaza
yerlestiriniz.

3. Temiz su haznesini iyice temizleyiniz.

4. Temiz su haznesini 1,7 It soguk su ile doldurunuz ve
cihaza yerlestiriniz.

5. V ile onaylanmalidir.

v Cihaz durulama islemini baslatir.

v Kire¢ ¢dzme programi bittikten sonra bir sinyal sesi
duyulur.

v Ekranda bir mesaj gérunur.

N =

Su haznelerinin temizlenmesi

Kire¢c ¢cdzme programindan sonra, temiz su haznesi ve
kullanim suyu haznesindeki kireg ¢dzme kalintilarini
temizleyiniz.

Arizalari giderme tr

1. Temiz su haznesini ve kullanim suyu haznesini
cihazdan ¢ikariniz.

2. Hazne kapaklarini ¢ikariniz.

3. Temiz su haznesini, kullanim suyu haznesini ve hazne
kapaklarini bulasik makinesinde veya elde iyice
temizleyiniz.

16.7 Surgull 1zgaralarin cikariimasi

1. Paslanmaz celigi ¢izilmelerden korumak icin pisirme
bolimune bir bulasik bezi koyulmalidir.
2. Kilitteme somunlarini gevsetiniz.

v

3. Surguld 1zgaralar sicak sabunlu suyla veya bulasik
makinesinde temizleyiniz.

16.8 Surgull 1zgaralarin geri takilmasi

DIKKAT

Yanlis yedek parcalar pisirme boélimunde korozyona
neden olur.

» Yalnizca orijinal kilitteme somunlarini kullaniniz.

1. Arkadaki strgull 1zgaralar pimin Uzerine itiniz ve 6ne
asiniz.
2. Kilittemme somunlarini sikiniz.

Not: Bir kilitteme somununu kaybederseniz, musteri
hizmetlerimizden yedek parca olarak yeniden siparis
edebilirsiniz.

17 Anizalar giderme

Cihazinizdaki kiguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Misteri hizmetlerine basvurmadan 6nce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.
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tr Arnzalari giderme

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
» Cihazin arizalanmasi halinde mdsteri hizmetlerini arayin.

— "Muisteri hizmetleri", Sayfas2

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarnimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin sebeke baglanti kablosu veya cihaz baglanti kablosu hasar gdriirse, Ureticiden veya musteri
hizmetlerinden temin edebileceginiz &zel bir sebeke baglanti kablosuyla veya cihaz baglanti kablosuyla

degistiriimek zorundadir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérirse egitimli uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

17.1 Fonksiyon arizalari

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz ¢alismiyor.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili degil.
» Cihaz elektrik sebekesine baglayiniz.

Sigorta kutusundaki sigorta atmis.
» Sigorta kutusundaki ilgili sigortay! kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip calismadigini kontrol

ediniz.

Hatal kullanim.
» Sigorta kutusundan cihazin sigortasini kapatiniz ve yaklasik 60 saniye sonra
tekrar aginiz.

Cihaz calismiyor. Ekranda "Cihaz
kilitli. Kire¢c giderme gerekli"
gérinlyor.

Cihaz kireglenmis durumda.
» Kire¢ cozme programini — Sayfa30 baslatiniz.

Kire¢ ¢cbzme islemine ragmen
ekranda "Lutfen kire¢ ¢dzme
yapiniz" mesajl goruntyor.

Cihaz kireclenmis, yanlis kireg ¢ézicl kullaniimis.
1. Ongoriilen kire¢ ¢cozme tabletlerini kullaniniz.
2. Kire¢c ¢c6zme programini — Sayfa30 baslatiniz.

Cihaz baslatilamiyor.

Cihazin kapagi tam kapanmamis.
» Cihazin kapagini kapatiniz.

Cihaz Home Connect uygulamasi
Uzerinden basglatilamiyor.

Cihaz Home Connect uygulamasina bagl degil.
» Cihaz ile Home Connect uygulamasi arasinda baglanti kurmayi baslatiniz.
— "Home Connect kurulumunu yapiniz", SayfaZ21

Cihaz Home Connect uygulamasina bagli, ama uzaktan kumanda fonksiyonu

etkinlestiriimemis.

» Home Connect ayarlar — Sayfa22 icinde uzaktan kumanda fonksiyonunu
etkinlestiriniz.

Fonksiyon secme digmesi isik pozisyonunda degil.
» Fonksiyon se¢cme digmesini isik pozisyonuna dénduriniz.

Cihaz ¢alismiyor. Ekranda E182
goérinlyor.

Cihaz su almiyor.

1. Su haznesini kontrol ediniz. — Sayfa34

2. Ekranda tekrar hata mesaji gorintilenirse, misteri hizmetleri — Sayfa52 ile
iletisime geciniz.

Cihaz calismiyor. Gésterge tepki
vermiyor. Ekranda ¢ocuk Kilidi
semboll & gdriniyor.

Cocuk kilidi devrede.
» Cocuk kilidini devre disi birakiniz. — Sayfa16

Cihaz kendiliginden kapaniyor.

Emniyet kapatmasi: 12 saatten fazla islem yapiimadi.
1. Mesaji V ile onaylayiniz.
2. Cihazi kapatiniz.

Cihaz isinmiyor, ekranda demo
modu semboll Z gdrindyor.

Cihaz demo modunda.
» Demo modunu Temel ayarlar — Sayfa23 altinda devre digi birakiniz.

Cihaz baslatilamiyor, ekranda bir
mesaj gaorindyor.

Su haznesi bos.
» Su haznesini doldurunuz.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfal3
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Arizalari giderme

tr

Hata

Neden ve sorun giderme

Sicaklik sensoérl takil, ekranda
99 C gdrunuyor.

ic sicaklik sensori soketinde veya pisirme bolimundeki yuvada nem var.
» I¢ sicaklik sensdrinin soketini birkag kez pisirme bolimuandn yuvasina takip
cikariniz.

Sicaklik sensoru takill, ancak
ekranda sicaklik sensori
semboll gérinmuiyor /.

Pigirme bolimundeki yuvada nem var.
» I¢ sicaklik sensdrinin soketini birkag kez pisirme bdlimdindn yuvasina takip
cikariniz.

Buhar goériinmuyor.

100 C'nin Uzerindeki su buhari gérinmez.
» Bu normaldir.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Kapagin Ustinden glcli buhar
cikisl s6z konusu.

Calisma modunu degistirdiniz.
» Bu normaldir.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Kapagin yanindan yogun buhar
cikiyor.

Kapi contasi kirli veya gevsek.
1. Kapi contasini temizleyiniz.
2. Kapi contasini oluga yerlestiriniz.

Calistirma sirasinda gurultt.

Atik su pompasi calisiyor.
» Normal ¢alisma sesi
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Cihaz birkag gindir kapaliyd. isletime alma sirasinda otomatik durulama.
» Normal: Isletime alma sirasinda otomatik durulama.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Isitma sirasinda i1sliga benzer bir
ses olusuyor.

Buhar Uretilirken sesler olusabilir.
» Bu normaldir.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Pisirme sirasinda bir "plop" sesi
duyulabilir.

Buyuk sicaklik farkinda genlesme.
» Bu normaldir.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Buharda pisirme mimkun degil.

Cihaz kireclenmis durumda. Cihaz hasarlarinin dnlenmesi icin cihazdaki
kireclenme giderilmelidir.
» Kire¢ ¢cbzme programini — Sayfa30 baslatiniz.

Cihaz artik diizgln buhar
vermiyor.

Cihaz kireclenmis durumda.
» Kireg ¢dzme programini — Sayfa30 baslatiniz.

Aydinlatma ¢alismiyor.

Aydinlatma bozuk.
» arayiniz.
— "Muisteri hizmetleri", Sayfa52

Kullanim suyu haznesi
cikarilamiyor.

Pisirme isleminden kisa bir stre sonra kullanim suyu haznesi kilitlendi.
» Cihaz kilidi agana kadar bekleyiniz.

Sol su haznesini bos olarak
takmis olmaniza ragmen ekranda
"Sol su haznesini bosaltin" mesajl
gérunayor.

Su haznesinin yan paneli kirlenmis.
1. Su haznesini temizleyiniz ve bosaltiniz.
2. Su haznesini cihaza yerlestiriniz.

Yerlestirme kanalinda kir veya kireg var.
» Yerlestirme kanalini temizleyiniz ve kurulayiniz.

Ekranda "Exx" hata mesajl
gérunuyor.

Bir hata olustu.

1. Ekranda bir hata mesaji goriintiyorsa, fonksiyon segme digmesini 0 konumuna

getiriniz.

v Ekranda hata mesaji artik gériinmuyorsa, bu tek seferlik bir sorundur.

2. Ekranda hata mesaji gériintilenmeye devam ediyorsa veya tekrar
gorintileniyorsa, muisteri hizmetleri — Sayfa52 ile iletisime geginiz ve hata
kodunu paylasiniz.

Cihaz kapagd acildiginda, disari
su damliyor.

Kapi caminin alt tarafinda bulunan yogusma suyu toplama olugu dolmus.
» Yogusma suyu toplama olugunu bir stingerle kurutunuz.

Isitma sirasinda hos olmayan bir
koku ortaya cikiyor.

Cihaz yeni.

» |k kullanimdan &nce cihazi bir saat slreyle % 60 nem & ve 200 °C sicaklikta
Isitiniz.
— "Cihazin 1sitilmasi”, Sayfal3
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tr Atga verme

17.2 Elektrik kesintisi

Cihaziniz birka¢ saniyelik bir elektrik kesintisini
kopruleyebilir. Calisma devam eder.

Elektrik kesintisi daha uzun slrdlyse ve cihaz
calisiyorsa, ekranda bir mesaj gorintilenir. Calismaya
ara verildi.

Elektrik kesintisinden sonra cihazi tekrar
calistiriniz

1. Fonksiyon secme diigmesini 0 konumuna cgeviriniz.
2. Cihazi tekrar alistiginiz gibi isletime aliniz.

17.3 Su haznesinin kontrol edilmesi

1. Fonksiyon secme digmesini 0 konumuna c¢eviriniz.

2. Sag su tankini ¢ikariniz.

3. Hazne kapagini ¢ikariniz.

4. Emme hortumunu [@l gikariniz ve musluk suyununu
altinda temizleyiniz.
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5. Emme hortumunda kalinti olmadigindan emin olunuz.
6. Cikis valfindeki [cl filtrede [b] kalinti olmadigindan emin
olunuz.
7. Emme hortumunu [& tamamen itiniz.
» Emme hortumunun bikilmediginden emin olunuz.

)

8. Hazne kapagini yerlestiriniz.

17.4 Demo modu

Ekranda # gérindyorsa, demo modu devrededir. Cihaz
ISINMIyor.

Demo modunun devre disi birakilmasi

1. Cihazin elektrik baglantisini kesmek icin ev sigortasini
veya sigorta kutusundaki devre kesiciyi kapatiniz.

2. Demo modunu 3 dakika icinde Temel ayarlar
— Sayfa23 altindan devre disi birakiniz.

18 Atiga verme

18.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tzere degerlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elektrik fisini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Glncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek
icin lttfen yetkili saticiniza veya bagh oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik ve Iklim
Degisikligi Bakanhg tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yonetmeligi'nde belirtilen zararli ve
yasakli maddeleri icermez”.

B

AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu drun, geri dénustmlu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
par¢ca ve malzemelerden dretilmistir. Bu
nedenle, Grind, hizmet Gmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir
toplama noktasina goétirtn. Bu toplama
noktalarini bdlgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullaniimig Urdnleri geri
kazanima vererek cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
UrlnlU atmadan énce ¢ocuklarin
glvenligi icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

19 Pisirme onerileri

Burada cesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler cihaziniz igin
optimum sekilde uyarlanmistir.
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19.1 Sebze

Sebzeler icin 6nerilen ayarlara dikkat ediniz.

» Sebzeleri kaynar suya gore buharda daha yumusak
hazirlayabilirsiniz: Tat, renk ve kivam daha iyi korunur.



Pisirme 6nerileri  tr

Suda ¢6zlnen vitaminler ve igindeki besinler Burada toplanan sebze suyunu bir sosun veya sebze
neredeyse tamamen korunur. haslamasinin temeli olarak kullanabilirsiniz.
= TUm veriler 1 kg temizlenmis sebze icindir. = Onceden isitiimis cihazda 8 - 10 dakika slreyle
= Sebzeyi buharda pisirmek icin delikli pisirme kabini blanse ediniz. Sebze veya meyveyi hemen servis
kullaniniz. Delikli pisirme kabini alttan ikinci kademeye etmeyecekseniz, bunlar buzlu suda soklayiniz,
strindz. Bunun altina deliksiz pisirme kabini striniz. boylece sonradan pisirme sirasinda kalan i1sinin
etkisinden kurtulmus olursunuz.

Sebze
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tard nem cinsinden
pisirme
siiresi
Enginar, buylUk Delikli buharda 100 & 100 60-65
pisirme kabi
Enginar, kiguk Delikli buharda 100 & 100 45-50
pisirme kabi
Karnabahar, biitin Delikli buharda 100 & 100 25-30
pisirme kabi
Karnabahar, gicekler  Delikli buharda 100 & 100 15-25
halinde pisirme kabi
Fasulye, yesil Delikli buharda 100 & 100 35-50
pisirme kabi
Brokoli, gigekler Delikli buharda 90-100 & 100 20-25
halinde (EN60350-1'e pisirme kabi
gore)
Hindiba Delikli buharda 100 & 100 25-30
pisirme kabi
Bezelye, taze Deliksiz buharla 100 & 100 25-30 suyla kaplanmalidir
pisirme kabi
Rezene, dilimler Delikli buharda 100 & 100 20-25
halinde pisirme kabi
Sebze yahni Delikli buharda 90 & 100 50-60
pisirme kabi
veya
Yahni kalibi
Fasulye, derin Delikli buharda 100 & 100 35-45
dondurulmus pisirme kabi
(ENB0350-1'e gore)
(3kg)
Havug, dilimler Delikli buharda 100 & 100 20-25
halinde 0,5 cm pisirme kabi
Patates, soyulmus ve Delikli buharda 100 & 100 30-35
dérde bélinmus pisirme kabi
Lahana, dilimler Delikli buharda 100 & 100 25-35
halinde pisirme kabi
Pirasa, dilimler Delikli buharda 100 & 100 20-30
halinde pisirme kabi
Pirasa, batin Delikli buharda 100 & 100 35-45
pisirme kabi
Biber, doldurulmus, Delikli buharda 180-200 o> 100 20-25 On 1sitma.
vejetaryen pisirme kabi veya veya Etle doldurulacaksa,
) 0 doldurulacak eti
80% énceden kizartiniz.
Kabugu ile haslanmis Delikli buharda 100 o> 100 30-35
patates, her biri pisirme kabi
yaklasik 50 g
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Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicakhik tara nem cinsinden
pisirme
siiresi
Kabugdu ile haslanmis Delikli buharda 100 & 100 35-40
patates, her biri pisirme kabi
yaklasik 100 g
Brlksel lahanasi Delikli buharda 100 & 100 25-30
pisirme kabil
Kirmizi pancar, Delikli buharda 100 & 100 65-75
dilimler halinde pisirme kabi
Kuskonmaz, yesil Delikli buharda 100 & 100 15-20
pisirme kabi
Kuskonmaz, beyaz Delikli buharda 100 & 100 20-35
pisirme kabi
Ispanak Delikli buharda 100 & 100 8-12 Ardindan tencerede
pisirme kabi sogan ve sarimsak ile
kavurunuz.
Tatl patates, dilimler  Delikli buharda 100 & 100 15-20
halinde pisirme kabi
Soyulmus domates Delikli buharda 100 & 100 3-4 On isitma.
pisirme kabi Domatesleri kesiniz,
buharla pisirme
sonrasinda buzlu suda
soklayiniz.
Kabak, dilimler Delikli buharda 100 & 100 15-20
halinde pisirme kabi
Seker kabugu Delikli buharda 100 & 100 10-15
pisirme kabil

19.2 Balik

Baliklar icin énerilen ayarlara dikkat ediniz.

= Firninda buharla pisirme; baligin kurumasini
engelleyen, yagdsiz bir pisirme bicimidir.

= Hijyen nedeniyle, baligin pistikten sonra i¢ sicakhiginin
en az 62 ila 65 °C arasinda oldugundan emin olunuz.

= Delikli pisirme kabini kullanirken: Balik ¢ok fazla
yapisirsa, kabi yaglayiniz.

= Pisirme bolimunun balik suyuyla kirlenmesini
onlemek icin, deliksiz pisirme kabini alttan ilk seviyeye
kaydiriniz.

= Derili filetolar igin: Yapisini ve aromasini daha iyi
korumak icin baligi derili tarafi yukari gelecek sekilde

Bu sicaklik ayni zamanda ideal pisirme noktasidir. yerlestiriniz.
= Dogal aromayl korumak ve baliktan daha az su almak
icin, sadece pisirildikten sonra baliga tuz ekleyiniz.
Balik - Buharda balik pisirme
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklhk tara nem cinsinden
pisirme
sliresi
Cipura, batun, her biri  Delikli buharda 100 & 100 20-30 Yarim patates Uzerine
500 gr pisirme kabil yerlestirilirse, ylzer
pozisyonda pisirilebilir.
Balik koftesi, her biri  Deliksiz buharla 90-100 & 100 812 Pisirme kabina pigirme
20-40 gr pisirme kabi kagidi seriniz.
Karides Deliksiz buharla 80 & 100 10-12
pisirme kabi
Istakoz, pisirilmis, Delikli buharda 70-80 & 100 10-15
soklanmis, tekrar pisirme kabil
Isitma
Sazan, mavi, batun, Deliksiz buharla 90-100 & 100 35-45 suda

1,5 kg

pisirme kabi
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Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tard nem cinsinden
pisirme
sliresi
Morina baligl, 250 g  Deliksiz buharla 180 & 60 8-12
pisirme kabi
Somon filetosu, her  Delikli buharda 80 & 100 20-25
biri 150 gr pisirme kabi
Somon, butdn, 2,5 kg Delikli buharda 100 & 100 65-75
pisirme kabi
Kabuklu midye, Delikli buharda 100 & 100 12-15 Kabuklu midyeler,
1,5 kg pisirme kabi kabuklari agildiginda
pismis demektir.
Deniz somonu, bitin, Delikli buharda 90-100 & 100 20-25
800 ¢ pisirme kabi
Keler baligi, her biri ~ Cam kalip 180-200 & 100 8-10 On 1sitma.
300 g
Levrek, butin, her biri  Delikli buharda 90-100 % 100 20-25

400 g

pisirme kabi

19.3 Balik - Dusuk sicakhkta buharda

pisirme

Balik pisirmek icin dusuk sicaklikta buhar kullaniniz.

= Buharda pisirme sirasinda 70 ile 90°C arasindaki
sicaklikta, balik fazla pismez ve kolayca dagilmaz. Bu
sicakliklarda buharda pisirmek 6zellikle hassas
baliklar icin faydahdir.

Farkh balik tdrlerine iliskin veriler, filetolara gore
belirlenmigtir.
Pisirme bélimunin balik suyuyla kirlenmesini

onlemek icin, deliksiz pisirme kabini alttan ilk seviyeye
kaydiriniz.

» Onceden isitilmis kapta servis ediniz.
Dustk sicaklikta buharda pisirme sirasinda 6n i1sitma

gerekli degildir. Yiyecekleri soguk firina koyunuz ve
ardindan cihazi aginiz.

Balik
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tard nem cinsinden
pisirme
slresi

istiridye, 10 adet Deliksiz buharla 80-90 & 100 7-10 suda

pisirme kabi
Ciklet baligl, Tilapia,  Delikli buharda 80-90 & 100 15-17
her biri 150 g pisirme kabi
Cipura, her biri 200 g Delikli buharda 80-90 & 100 17-20

pisirme kabi
Balik filetosu, her biri  Delikli buharda 80-90 & 100 17-20
200-300 g pisirme kabi
Balik gliveg Yahni kalibl 80-90 & 100 50-90
Alabalik, butin, her Delikli buharda 80-90 & 100 17-20
biri 250 g pisirme kabi
Pisi baligl, her Delikli buharda 80-90 o 100 17-20
biri 300 g pisirme kabi
Deniz taragdi, her biri  Deliksiz buharla 80-90 o 100 9-13 Midye ne kadar agirsa,
15-30 g pisirme kabi 0 kadar uzun pisirme

sUresi seginiz.

Morina baligl, 250 g  Delikli buharda 80-90 & 100 15-17

pisirme kabi
Kirlangig baligi, her Delikli buharda 80-90 & 100 17-20
biri 200 g pisirme kabi
iskorpit, her biri 120 g Delikli buharda 80-90 & 100 15-17

pisirme kabi
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Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tarda nem cinsinden

pisirme
sliresi

Keler baligl, her biri Delikli buharda 80-90 & 100 15-17

200 g pisirme kabi

Dil bahg rulosu, Delikli buharda 80-90 & 100 17-20

doldurulmus, her biri  pisirme kabi

150 g

Kalkan baligi, her Delikli buharda 80-90 & 100 17-20

biri 300 g pisirme kabi

Levrek, her biri 150 g Delikli buharda 80-90 & 100 15-17

pisirme kabi
Uzun levrek, her biri  Delikli buharda 80-90 & 100 17-20
250 g pisirme kabi

19.4 Et - yuksek sicakliklarda pisirme

Yuksek sicakliklarda pisirme icin ayar énerilerini dikkate
aliniz.

Buhar ve sicak hava birlikte kullanildidinda, cogu et
trd i¢in en uygun pisirme yéntemi saglanmis olur.
Pisirme bolimd bu ¢alisma modunda hermetik olarak
kapatilmis durumdadir ve nem sayesinde geleneksel
sicak havanin kurutma etkisi engellenir. Degisken
nem ayari sayesinde her yemek icin optimum hava
durumu saglanabilir.

Belirtilen pisirme slreleri ydnlendirme amachdir ve
yiyecegin baslangi¢ sicaklidina ve kizartma isleminin
uzunluguna baghdir. Daha iyi kontrol edebilmek icin i¢
sicaklik sensorl kullaniniz. Uyarilarn ve optimum hedef
sicakliklarini ilgili Cekirdek sicaklik sensért — Sayfal9
boélimuinde bulabilirsiniz.

= Eti pisirmeden 1 saat 6nce buzdolabindan aliniz.

= Delikli pisirme kabini veya i1zgaray! kullandiginiz
takdirde, bunun altina bir deliksiz pisirme kabi
strindz. Yanmay! engellemek icin deliksiz pisirme
kabina biraz su ekleyiniz. Lezzetli bir sos tabani elde
etmek icin kati pisirme kabina sebze, sarap, baharat
ve otlar da ekleyebilirsiniz. _

= Eti eger kanli veya az pismis istiyorsaniz: Istenen i¢
sicakliga ulasiimadan 5°C 6nce kapagi aginiz ve
istenen i¢ sicakliga ulasilana kadar bekleyiniz. Kapagdi
acarsaniz etin fazla pismesini engellersiniz ve eti
dinlendirmis olursunuz.

= Eti dinlendirme: Eti pisirdikten sonra bir 1zgara
Uzerinde 5 dakika daha dinlenmeye birakiniz. Boylece
et "gevser". Et suyunun sirkllasyonu azalir ve eti
kestiginizde su kaybi daha az olur.

Et
Yemek Aksesuar / Kaplar °Cbazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicakhik tara nem cinsinden
pisirme
sliresi
Antrikot, kizartiimis, az Deliksiz buharla 170-180 5 30 10-20
pismis, her biri 350 g pisirme kabi
Fileto, kizartilmig, az ~ Deliksiz buharla 1.210 1. & 1. 60 1. 20 Pisirme kabina pisirme
pismis, milféy hamuru pisirme kabi 2.120 2. & 2. 60 2. 30 kagidi seriniz.
icinde, 600 g
Etli turta Kis kalibi 1.210 1. & 1. 60 1. 30
2.180 2. & 2.60 2.15
Dana paca, 1 kg Deliksiz buharla 1.180 1.°% 1.- 1.10
pisirme kabil 2.120 2. & 2. 100 2.120
Dana sirti, kizartilmig,  Deliksiz buharla 160-180 & 30 20-30 Deliksiz pisirme kabina
az pismis, 1 kg pisirme kabil veya veya su eklendiginde %30
& 60 nem yeterlidir.
60%
Kuzu sirti, kizartilmig,  Deliksiz buharla 160-170 & 0 12-15
az pismis, her biri pisirme kabi veya veya
150 g & 30
30%
Kuzu budu, Deliksiz buharla 1. 200 1.7& 1. - 1. 30
kizartilmig, az pismis, pisirme kabi 2. 140 2. % 2. 30 2. 60-70

1,5 kg
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Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicakhik tara nem cinsinden
pisirme
sliresi
Geyik sirti, kizartiimis, Deliksiz buharla 160-170 % 0 12-18
az pismis, her biri pisirme kabi veya veya
500 g & 30
30%
Sigir kizartmasi, iyi 1. Izgara 1. 230 1.% 1.0 1.15 Deliksiz pisirme kabina
pismis, 1,5 kg 2. Deliksiz buharla 2. 160 2. & 2. 60 2.60-90 su eklendiginde %30
pisirme kabi nem yeterlidir.
Rozbif, kizartilmig, az  Deliksiz buharla 170-180 g; 30 50-60
pismis, 1 kg pisirme kabi
Sosis, haglama, 1sitma Deliksiz buharla 85-90 & 100 10-20 drnedin Lyon sosisi,
pisirme kabi beyaz sosis

19.5 Et ve kiimes hayvanlari - diisuk
sicaklikta pisirme

DusUk sicaklikta buharda pisirmede, et ve kiimes
hayvanlari icin énerilen ayarlara uyunuz.

= DUsik sicaklikta pisirmede, yemekler 60 ila 80 °C
arasindaki sicakliklarda ve birka¢ dakika ila birkag

saat arasindaki pisirme surelerinde pisirilir. Bu pisirme

yéntemi temel olarak et ve balik yemekleri icin
uygundur. Bu pisirme yontemiyle, yiyeceklerin
yumusaklik ve sulu olma gibi duyusal 6zellikleri
korunur. Yumusak isitma sayesinde et, en ince
kenarina kadar esit sekilde pembe ve sulu olur.
Cevirmek veya Uzerine suyundan dékmek gerekli
degildir.

= Belirtilen pisirme slreleri yonlendirme amagchdir ve
yiyecegin baslangi¢ sicakligina ve kizartma isleminin

cilkmasini dnler ve ete tipik bir kizartma aromasi veren
bir kabuk olusturur.

= Dikkatle terbiyeleme: Etin uzun slrede pisirilmesi tim
aromalari guclendirir.

= DUsUk sicaklikta pisirme, av etinin ve at etinin dogal
lezzetini geleneksel hazirlamaya gére daha fazla
yogunlastirir.

= "DisUk sicaklikta pisirme" ¢alisma modunu kullaniniz
.. Yemekten ¢ikan nem, pisirme bolumuande kalir ve
yemedin kurumasini 6nler.

= Bu calisma modunda on isitma gerekli degildir.

= Litfen i¢ sicakliklarin, pisirme bélimu sicakh@inin
Uzerine ¢cikmamasina dikkat ediniz. Genel bir kural
olarak, istenen merkez sicakhigin 10 ila 15 C {zerinde
bir pisirme bolimU sicakhdi seciniz.

= Misafirlerin ge¢ kalmasi durumunda, pisirme suresini
uzatmak icin pisirme suresinin sonuna dogru sicaklgi
60 C'ye dUstrebilirsiniz. Pisirme sirecini duraklatmak

uzunluguna baglidir. Daha iyi kontrol edebilmek igin i¢
sicaklik sensdéri kullaniniz. Uyarilari ve optimum hedef
sicakliklarini ilgili Cekirdek sicaklik sensori — Sayfa19

istediginizde, pisirme bdélimi sicakligi istenen i¢
sicakliktan ylksek olmamalidir. Blyuk pargalar 1 ila

bolimunde bulabilirsiniz.

= Eti pisirmeden 1 saat 6nce buzdolabindan aliniz.

= Hijyenik nedenlerle, eti pisirmeden once tavada kisa
sureli ve sicak olarak kizartiniz. Bu, et suyunun

Et/Kimes hayvani

1,5 saat; kiicUk parcalar 30 ila 45 dakika arasinda
pisirme bolumunde birakilabilir.
= Onceden isitilmis kapta servis ediniz.

Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tara nem cinsinden
pisirme
siiresi

Ordek g6gsl, az Deliksiz buharla 70-80 {", - 40-60 Derili tarafi, pisirme

pismis, her biri 350 g pisirme kabi sonrasinda tavada kisa
stre citir ¢itir olana
kadar kizartilabilir.
Veya: Izgara + hava
dolasimi 230°C, 5
dakika.

Antrikot, az pismis, Deliksiz buharla 70-80 ol - 40-70

her biri 350 g pisirme kabi

Dana filetosu, iyi Deliksiz buharla 80-90 {P, - 150-200

pismis,1 kg pisirme kabi

Kuzu budu kemiksiz, Deliksiz buharla 70-80 {", - 180-240 Pisirmeden énce,

bagl, az pismis, 1,5  pisirme kabi baharatl ve sarimsakl

kg yagda ceviriniz

Sigir filetosu, az Deliksiz buharla 70-80 ol - 120-180

pismis, 1 kg pisirme kabi
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Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tara nem cinsinden

pisirme
suresi

Sigir biftek, az pismis, Deliksiz buharla 70-80 {", - 30-60

her biri 175 g pisirme kabi

Rozbif, az pismis, 1 - Deliksiz buharla 70-80 {', - 150-210

1,5 kg pisirme kabi

19.6 Kiimes hayvani

Klmes hayvanlari igin énerilen ayarlara dikkat ediniz.

= Kombine c¢alisma sirasinda nem kurumayi énler, bu
da kiimes hayvanlarini pisirme sirasinda kaliteyi
dogrudan etkiler. Ayni zamanda ylUksek sicaklik
sayesinde dig ylzey de citir ¢itir olur ve kizarir. Sicak
buhar, konvansiyonel sicak havaya gore iki kat fazla
1S iletim kapasitesine sahiptir ve pisirilecek yiyecegdin

tim boélumlerine ulasir. Sicak buhar tavugun her tarafi

esit bicimde kizarir ve citir ¢itir olur, Ustelik gogus eti
de yumusak ve sulu kalr.

Kimes hayvani

» Belirtilen pisirme sireleri yonlendirme amacghdir ve
yiyecegin baslangi¢ sicakligina baghdir. Daha iyi
kontrol edebilmek icin i¢ sicaklik sensord kullaniniz.
Sicaklik sensérind ortaya veya bosluga degil, tavuk
g6gsilne yerlestiriniz. Diger uyarilari ve optimum
hedef sicakliklarini cekirdek sicaklik sensorl
— Sayfa19 bélimiinde bulabilirsiniz.

= Eger kiimes hayvanlarini baharatla ve ¢ok az yadla ya
da hi¢ yag kullanmadan pisirirseniz, derisi ¢itir gitir
olur.

Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tara nem cinsinden
pisirme
sliresi
Ordek, bitiin, 3 kg Deliksiz buharla 1.150-160 1.4 1. 60 1.80-90 Go6gus kismi asadiya
pisirme kabi 2.220 2. % 2.0 2. 20-30 gelecek bicimde
pisiriniz. Pisirme
sdresinin yarisinda
ordegi geviriniz.
Bdylece hassas gogus
eti cok fazla
kurumamis olur.
Ordek gégsi, Deliksiz buharla 160 A 0 25-30
kizartiimis, az pismis, pisirme kabi
her biri 350 g
Kaz cigeri Yahni kalibi 65 A 100 50
Tavuk, batin, 1,5 kg 1. Deliksiz buharda 1. 150 1. % 1. 100 1. 55-65 Butlan birbirine
pisirme kabi 2. 230 2. % 2. - 2.15 baglayarak ve gogis
2. Tel 1izgara yukarida kalacak
bicimde pisiriniz.
Tavuk g6gsu, Delikli buharda 100 o= 100 25-30 Tarif ipucu: Ispanak ve
doldurulmus, buharda pisirme kabi koyun peyniriyle
pisirilmis, her biri 200 doldurunuz.
g
Hindi g6gus filetosu,  Delikli buharda 100 I= 100 17-25
buharda pisirilmis, her pisirme kabi
biri 300 g
Pilig, bildircin, Delikli buharda 100 3= 100 20-25
buharda pisirilmis, her pisirme kabi
biri 150 - 200 g
Pilig, bildircin, Deliksiz buharla 180-200 = 60 15-20 Tarif ipucu: Uzerine
buharda pisirilmis, her pisirme kabi veya veya yag ve baharat
biri 150 - 200 g AL 80 surlndz.
80%
Guvercin, buharda Delikli buharda 100 S= 100 25-35
pisiriimisg, her biri 300 pisirme kabi
g
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Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicakhik tara nem cinsinden
pisirme
sliresi
Guvercin, her biri Deliksiz buharla 180-200 de 60 25-30
300 g pisirme kabi veya veya
R 80

80%

19.7 Vakumlu torbada pisirme

Sous-vide pisirme ile yiyecekleri "vakum altinda" 50 ila
95 °C arasindaki duslk sicakliklarda ve % 100 buharla
pisirirsiniz.

/\ UYARI - Saglik tehlikesi!

Asagidaki uygulama uyarilarini ve hijyen uyarilarini

dikkate almamaniz halinde sous-vide pisirmedeki disik

pisirme sicakliklari nedeniyle saglik riski olusur.

» Sadece iyi kalitede, taze yiyecekler kullaniniz.

» Ellerinizi yikayiniz ve dezenfekte ediniz. Tek kullanimlik
eldivenler veya 1zgara masasi kullaniniz.

» Klmes hayvanlari, yumurta ve balik gibi kritik
yiyecekleri pisirirken ozellikle dikkat edilmesi
gereklidir.

» Meyve ve sebzeleri iyice yikayiniz ve gerekirse
soyunuz.

» Ylzeyleri ve kesme tahtasini her zaman temiz tutunuz.
Farkli yiyecekler icin farkli kesme tahtalari
kullaniimalidir.

» Sogutma zincirini bozmayiniz. Sogutma zinciri sadece
yiyecedi hazirlamadan kisa slire 6nce bozulmalidir.
Vakumlanmis yiyecekler pisirme sirecine kadar tekrar
buzdolabinda saklanmalidir.

» Yiyecekler sadece hemen tiketilmek icindir. Pisirme
surecinin ardindan yiyecekler hemen tiketilmelidir ve
uzun sure saklanmamalidir. Yiyecekler buzdolabinda
da saklanmamalidir. Yiyecekler yeniden isitimaya
uygun degildir.

= Bu calisma modunda 6n isitma gerekli degildir.

= Vakumlu torbada pisirme; et, balik, sebze ve tatli icin
koruyucu ve yagsiz bir hazirlama bigimidir.
Yiyecekleri, vakumlu kapaticili 6zel bir isiya dayanikli
pisirme torbasinda hava gecirmez sekilde kapatirsiniz.

= Koruyucu torba, besinleri ve aromalari korur. DUsUk
sicakliklar ve dogrudan isi transferi sayesinde her
pisirme noktasina kontrollU bir sekilde ulasabilirsiniz.
Yemekleri fazla pisirmek neredeyse imkansizdir.

= Pisirme tablosunda belirtilen porsiyon blyukliklerine
dikkat ediniz. Daha buyuk miktarlar ve parcalar icin
pisirme slresini buna gére ayarlayiniz. Ballk, et ve
kiimes hayvanlari icin belirtilen porsiyonlar bir kisilik
beslenme ihtiyaci dederine goredir. Sebze ve tatlh igin
belirtilen porsiyonlar, 4 Kisilik tliketim miktarina
karsilik gelmektedir.

= 2 seviyeye kadar yemek pisirebilirsiniz. En iyi pisirme
sonucunu elde etmek igin pisirme kaplarini 1. ve 3.
seviyelere yerlestiriniz. Sadece bir seviyede yemek
pisiriyorsaniz, 2. seviyeyi kullaniniz.

= Sous-vide pisirme icin sadece bu amacla Uretilmis,
Istlya dayanikl vakum poseti kullaniniz. Yiyecekleri,
ornegdin porsiyonlu balik gibi, satin aldiginiz vakumlu
torbalarda pisirmeyiniz. Bu posetler vakumlu torbada
pisirme icin uygun degildir.

= Esit isi transferi ve mikemmel pisirme sonugclari elde
etmek ve yiyecekleri vakumlamak i¢in %99 vakum
olusturabilen bir hazneli vakum kapatici kullaniniz.

Vakumlama

Vakumlama sirasinda, yiyecekleri 6zel bir plastik
torbada hava gecirmez sekilde kapatirsiniz.

Vakumlama sirasinda su noktalara dikkat ediniz:

= Vakum torbasinda hava olmamal veya neredeyse hi¢
hava olmamalidir.

» Kaynak dikisi sorunsuz bigimde kapatiimig olmalidir.

= Vakum posetinde delik olmamalidir. Ig sicaklik
sensord kullanmayiniz.

= Vakumla kapatilan et parcalari ve balik parcalari
dogrudan birbirine bastiriimaz.

= Sebzeleri ve tatllan olabildigince duz bir sekilde
vakumlayiniz.

Pisirme 6ncesinde, posetteki vakumun sorunsuz
oldugundan emin olunuz.

Sdpheniz varsa, yiyecedi yeni bir posete koyunuz ve
yiyecegi tekrar vakumla kapatiniz. Yiyecekleri
pisirmeden en fazla bir gin 6nce vakumlayiniz. Bu,
ornegin sebzeler gibi 1si transferini engelleyen veya
gidanin yapisini ve dolayisiyla vakum basinci nedeniyle
pisirme davranisini degistiren gazlarin yiyeceklerden
kacmasini 6nlemenin tek yoludur.

Yiyecek kalitesi

Hammaddenin kalitesi, pisirme sonucunun kalitesi
Uzerinde % 100 etkiye sahiptir.

Sadece en iyi kalitedeki taze yiyecekleri kullaniniz.
Guvenli ve lezzetli bir pisirme sonucunu garanti etmenin
tek yolu budur.

Hazirlama

Vakumlu pisirme sayesinde, aroma maddeleri disari
kacamaz ve yiyeceklerin lezzetleri daha yogun hale gelir.
Alistiginiz miktardaki aroma maddelerinin (6rnegin
baharatlarin ve sarimsagin), yemegin lezzetini cok guclu
bicimde degistirebilecegine dikkat ediniz. Bu yéntemi
kullanmaya basladiginizda, alistiginiz miktarlarin yarisini
kullaniniz.

Kullanilacak maddenin kalitesi yiksekse, genelde
torbanin icine kii¢lk bir parga tereyagi ve biraz tuzla
karabiber eklemek yeterli olacaktir. Cogunlukla dogal
yiyecek aromalari, lezzet deneyimini yogunlastirmak igin
yeterli olacaktir.

Vakumlanmis yiyecekleri birbirinin Uzerine
yerlestirmeyiniz veya pisirme kabinda birbirine ¢ok yakin
koymayiniz. Isinin esit dagilmasini saglamak igin
yiyeceklerin birbirine degmemesine dikkat ediniz. Birden
¢ok vakumlama torbasi kullaniyorsaniz, iki seviyede
pisiriniz.

Pisirme isleminden sonra vakumlu posetin Gzerinde
sicak su toplanacagi icin posetleri dikkatlice ¢ikariniz.
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Delikli pisirme kabini, pisirilecek sicak yemegin

bulundugu delikli pisirme kabinin altindaki seviyeye

kaydiriniz.

Torbay! disindan kurulayiniz, temiz ve deliksiz bir pisirme

kabina yerlestiriniz ve bir makasla aciniz. Pisirilecek

yiyecegin tumunad ve icerideki siviyr pisirme kabina

aktariniz.

Pisirilecek yiyecekislemleri, Sous-vide pisirme

sonrasinda asagidaki bigcimde tamamlanabilir:

= Sebze: Kisa slre bir tavada veya Teppan Yaki
Uzerinde kizartiniz, boylece kizartma aromasi da elde
edersiniz. Sebzeleri, sogumadan tadina bakmak veya
diger malzemelerle karistirmak icin kolayca
baharatlayabilirsiniz.

= Balk: Baharatlayinizve Uzerine sicak tereyagi
dokuntz. Birgok balik tirl sous-vide pisirmeden

Sous-vide - Et

sonra kolayca parcalandigindan, isteginize gére sous-
vide pisirmeden 6nce baliklari sadece kisa bir slure
kizartiniz. Eger sous-vide pisirme sonrasinda yiyecek
istediginiz kadar pismiyorsa, kizartma stresini biraz
daha uzatabilirsiniz.

= Et: Kisa stire ve ¢ok sicak bir ylizeyde iki tarafini da
kizartiniz. Bu, ete, fazla pismeden bir kabuk ve normal
kavrulmus aroma kivami kazandirir. Teppan Yaki veya
bir 1izgara ile son derece guzel sonuclar elde etmeniz
mUumkainddr.

Not: Yag sicramasini engellemek icin eti kizgin yaga
atmadan 6nce bir mutfak beziyle etin suyunu aliniz.

Yemekleri dnceden isitilmis tabaklarda servis ediniz ve
mumkulnse sicak sos veya tereyadi ekleyiniz, ¢linki
Sous-vide pisirme goreceli olarak disuk sicakliklarda
gerceklesir.

Yemek Aksesuar / Kaplar

sicakhk

°C bazinda

Isitma Dak. Notlar
tara cinsinden
pisirme
sluresi

Antrikot, kanli, her biri  Delikli buharda 58
180 g pisirme kabi

& 100 Teppan Yaki'de veya 1zgarada
yuksek sicaklikta pisirme
sonrasinda her iki tarafini da kisa
stre kizartiniz. Béylece eti cok
fazla pisirmeden glzel pismis bir
dis ylzey ve alisiimis 1zgara
aromasini elde edebilirsiniz.

Delikli buharda 63
pisirme kabi

Antrikot, az pismis,
her biri 180 g

10’;:/0 90 Teppan Yaki'de veya 1zgarada
yuksek sicaklikta pisirme
sonrasinda her iki tarafini da kisa
stre kizartiniz. Béylece eti ¢ok
fazla pisirmeden glzel pismis bir
dis ylzey ve alisiimis 1zgara
aromasini elde edebilirsiniz.

Delikli buharda 70
pisirme kabi

Antrikot, iyi pismis,
her biri 180 g

& 85 Teppan Yaki'de veya 1zgarada
yuksek sicaklikta pisirme
sonrasinda her iki tarafini da kisa
sure kizartiniz. Boylece eti ¢ok
fazla pisirmeden glzel pismis bir
dis ylzey ve alisiimis 1zgara
aromasini elde edebilirsiniz.

Delikli buharda 60
pisirme kabil

Dana kalga biftegi,
her biri 160 g

& 80 Teppan Yaki'de veya izgarada
yuksek sicaklikta pisirme
sonrasinda her iki tarafini da kisa
stre kizartiniz. Béylece eti cok
fazla pisirmeden glzel pismis bir
dis ylzey ve alisiimis 1zgara
aromasini elde edebilirsiniz.

Sigir biftek, kanli, her
biri 180 g

Delikli buharda 58
pisirme kabil

10’;; 60 Teppan Yaki'de veya 1zgarada
yuksek sicaklikta pisirme
sonrasinda her iki tarafini da kisa
stre kizartiniz. Béylece eti ¢ok
fazla pisirmeden glzel pismis bir
dis yuzey ve alisiimis izgara
aromasini elde edebilirsiniz.

Sigir biftek, az pismis, Delikli buharda 63
her biri 180 g pisirme kabi
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10{;;/“ 50 Teppan Yaki'de veya 1zgarada
ylksek sicaklikta pisirme
sonrasinda her iki tarafini da kisa
slre kizartiniz. Béylece eti cok
fazla pisirmeden guzel pismis bir
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Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma Dak. Notlar
sicakhik tara cinsinden
pisirme
siiresi

dig yuzey ve alisiimis 1zgara
aromasini elde edebilirsiniz.

Sigir biftek, iyi pismis, Delikli buharda 70 10@ 45 Teppan Yaki'de veya 1zgarada

her biri 180 g pisirme kabi ylksek sicaklikta pisirme
sonrasinda her iki tarafini da kisa
sire kizartiniz. Béylece eti ¢cok
fazla pisirmeden glzel pismis bir
dis ylzey ve alisiimis 1zgara
aromasini elde edebilirsiniz.

Sous-vide - Kiimes hayvani

Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma Dak. Notlar
sicaklik tard cinsinden

pisirme

sliresi
Ordek gégsi, her biri Delikli buharda 58 & 70 Pisirme isleminden sonra derili
350¢g pisirme kab tarafini sicak bir tavada kisa stre

kizartiniz.

Kaz cigeri, her biri Delikli buharda 80 10@ 30 Tarif ipucu: Kaz cigerini yaglayiniz
300 gr'lik 1 rulo pisirme kabi ve baska malzemelerle

zenginlestiriniz. Folyoya sariniz ve
birkac¢ yerinden deliniz. Ruloyu
vakumlayiniz ve vakumlu torbada
pisirmeden dnce birka¢ saat
buzdolabinda sodutunuz.

Tavuk gddsu, her biri  Delikli buharda 65 o 60
250 g pisirme kabi
Sous-vide - Balik/Deniz urtinleri
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma Dak. Notlar
sicaklik tara cinsinden

pisirme

suresi
Karides, her Dbiri Delikli buharda 60 o 30 Tarif ipucu: Zeytinyagd, tuz ve
125¢ pisirme kabi sarimsak ile vakumlayiniz.
Deniz taragi, her biri  Delikli buharda 60 10‘;-% 6-10 Midyeler ne kadar agirsa, pisirme
20-50 g pisirme kabi siresi o0 kadar uzun secilmelidir.
Morina balidi, her biri  Delikli buharda 59 & 25
140 g pisirme kabi
Somon filetosu, her  Delikli buharda 58 & 30 istenirse, pisirme sonrasinda sicak
biri 140 gr pisirme kabi bir tavada hafifce kizartilabilir.
Uzun levrek, her biri  Delikli buharda 60 o 20
140 g pisirme kabi
Sous-vide - Sebze
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma Dak. Notlar

sicaklik tard cinsinden

pisirme

siiresi
Mantar, dérde Delikli buharda 85 10?,’:/0 20 Tarif ipucu: Tereyadi, biberiye,
boélinmus, 500 g pisirme kabi sarimsak ve tuzla vakumlayiniz.
Hindiba, ikiye Delikli buharda 85 10@ 40 Tarif ipucu: Hindibayi ikiye
bolinmus, 4-6 adet pisirme kabi bolindz. Portakal suyu, seker, tuz,

tereyadi ve kekikle vakumlayiniz.
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Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma Dak. Notlar
sicakhik tara cinsinden
pisirme
suresi
Beyaz kuskonmaz, Delikli buharda 85 o 45 Tarif ipucu: Tereyadl, tuz ve seker
bitin, 500 g pisirme kabi ile vakumlayiniz.
Yesil kuskonmaz, Delikli buharda 85 o 15-20 Tarif ipucu: Vakumlama 6ncesi
butin, 600 g pisirme kabi kisa sUre haslarsaniz yesil
kalmasini saglarsiniz. Tereyad, tuz
ve karabiber ile vakumlayiniz.
Havug, dilimler Delikli buharda 95 o 35-40 Tarif ipucu: Portakal suyu, kori ve
halinde 0,5 cm, 600 g pisirme kabi tereyagdi ile vakumlayiniz.
Patates, soyulmus, Delikli buharda 95 o 40 Tarif ipucu: Tereyadi ve tuzla
2x2 cm kup seklinde pisirme kabi vakumlayiniz. Islemleri devam
kesilmis, 800 g edecek gidalarda, érnegine
salatada kullanim igin uygundur.
Patates, soyulmamis, Delikli buharda 95 o 50 Tarif ipucu: Tereyagdi ve tuzla
butin veya yarim, pisirme kabil vakumlayiniz. Oncesinde iyice
800 ¢ yikayiniz.
Ceri domates, batin  Delikli buharda 85 o 15 Tarif ipucu: Zeytinyagd, tuz ve
veya yarm, 500 g pisirme kabi seker ile vakumlayiniz. Kirmizi ve
sari geri domatesleri karistiriniz.
Kabak, 2x2 cm kupler Delikli buharda 90 o 20-25 Pisirme suresi kabak turiine goére
halinde kesilmis, 600 pisirme kabi degisebilir.
g
Kabak, 1 cm'lik Delikli buharda 85 10‘0';/0 30 Tarif ipucu: Zeytinyadi, tuz ve kekik
dilimler halinde, pisirme kabil ile vakumlayiniz.
600 g
Sultani bezelye, Delikli buharda 85 & 5-10 Tarif ipucu: Tereyad! ve tuzla
butan, 500 g pisirme kabi vakumlayiniz.
Sous-vide - Tath
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma Dak. Notlar
sicakhik tara cinsinden
pisirme
siresi
Ananas, 1,5 cm'lik Delikli buharda 85 & 70 Tarif ipucu: Tereyadi, bal ve
dilimler halinde, pisirme kabi vanilya ile vakumlayiniz
400 g
Elma, soyulmus, Delikli buharda 85 o 10-15 Tarif ipucu: Karamel sosuyla
0,5 cm'lik dilimler pisirme kabi vakumlayiniz.
halinde, 2 - 4 parca
Muz, butln, 2-4 adet  Delikli buharda 65 o 15-20 Tarif ipucu: Tereyadi, bal ve
pisirme kabil vanilya cubuguyla vakumlayiniz.
Armut, soyulmus, Delikli buharda 85 o 30 Tarif ipucu: Bal veya seker ile
dilimler halinde, 2 - pisirme kabi tatlandiriniz.
4 adet
Kamkat, yarim, 12-16 Delikli buharda 85 o 75 Tarif ipucu: Tereyadi, vanilya
parca pisirme kabi cubugu, bal ve kayisi marmeladi
ile vakumlayiniz. Sicakken
yikayiniz, ikiye bolintz ve
cekirdegini ¢ikariniz.
Vanilya sosu, 0,5 litre  Delikli buharda 82 o 18-20 Tarif ipucu: 0,5 litre sut, 1 yumurta,

pisirme kabi

3 yumurta sarisi, 80 g seker,
1 vanilya gubugu.

19.8 lzgara

Izgara i¢in ayar Onerilerine uyunuz.
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Toplam Ug¢ 1zgara fonksiyonu; yemeklerinizi
ihtiyaclariniza gére graten pisirme, 1zgara yapma (tam
ylzeyli 1zgara ve hava dolasimi) veya ayni anda tek bir



adimda (tam yUzeyli 1zgara seviye 1 + nem ve tam
ylzeyli 1zgara seviye 2 + nem) her ikisini de yapma

imkani sunar.

= "% | Ylzey 1zgaras! + hava dolasimi ile 230 °C'de

graten yapma: Ustiinii kizartma veya Ustini
citirlastirma olarak da adlandirlir. Bir pisirme isleminin
son adimi. Yemegin ylzeyinde kahverengi bir kabuk
olusur. Sadece birkac dakika surer. Malzemeler
dnceden pisirilmistir.
= "% | Ylzey 1zgarasl + hava dolasimi ile

180-200 °C'de firinlama: Yizeyin kavruldugu tam

pisirme islemi. Pisirme islemi, graten pisirme

isleminden daha uzundur. Malzemelerin 6nceden

pisiriimesine gerek yoktur.
» "7 -7% |Graten yapma + i1zgara, ylzeysel 1zgara
kademe 1 ile + nem ve ylzeysel 1zgara, kademe 2 +
nem: Bu iki fonksiyon ile bir isitma tiri ile ayni anda
iki asama yuruatilur. Buhar ile yemekler pigirilir,

Pisirme 6nerileri  tr

ornegin patates graten ve ikinci asamada graten
pisirilir.

= Sadece cihaz kapagdl kapaliyken izgarada pisiriniz.

Ylzey 1zgarasi ve hava dolasimi fonksiyonunda
sadece 5 dakikallk 6n isitma siresi yeterlidir. Cihazin
ilgili sicakliga ulasiimasini beklemeniz gerekli degildir.
Yuzey i1zgarasi ile hava dolasimi fonksiyonunda
cihazdaki secilen ve gergeklesen sicaklik arasinda
farklilik olabilir. Izgara, yUksek sicakliklarda daha hizli
bir pisirme islemidir. Bu sirada pisirilecek yiyecegin
ylzeyini kizartma veya kavurma icin her zaman fiili
degerlerden daha ylksek bir sicaklik secilir.

Eger i¢ sicaklik sensoriini ilgili hava dolasimli tam
ylzeyli 1zgara veya nemli tam yUzeyli 1zgara
fonksiyonlari ile birlikte kullanirsaniz, i¢ sicakhk
sensorlinln 1zgaraya en az 5 cm mesafede
bulunmasina dikkat ediniz. Aksi takdirde 1zgara
elemanindan gelen 1si, i¢ sicaklik sensdériine zarar
verebilir.

Izgara
Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme °C bazi Isitma % olarak Dak. Notlar
yiiksekligi nda tara nem cinsinden
sicaklik pisirme
suresi
Beze kubbesi, Izgara 2 230 oy 3-8
pastalarin veya
tatlilarin Uzerinde
Uzeri malzemeli  Izgara 2 200 oy 12-15
tost veya
Deliksiz buharla
pisirme kabi
Alabalik, bitiin lzgara 2 230 oy Her bir Tarif ipucu: Limon
veya taraf icin  dilimleri ve
Deliksiz buharla 12-15 maydanoz ile
pisirme kabi doldurunuz.
Izgara patlican, Deliksiz buharla 2 200 e 20
dilimler halinde pisirme kabi
Izgara sebze, Deliksiz buharla 2 230 oy 20-25 érn. kabak
700 ¢ pisirme kabi
Sebze gliveci Deliksiz buharla 2 190 e 30-35 drnedin brokoli ve
pisirme kabi karnabahar
Sebze sis Deliksiz buharla 2 230 oy Her bir Pisirme siresi,
pisirme kabi taraf icin  sebze tlrine
veya 15 baghdir.
Izgara
Tavuk budu, her  Izgara 2 180-20 "5 35-40
biri 350 g veya 0
Deliksiz buharla
pisirme kabi
Hamburger, lzgara 2 230 Y Her bir Cihazda 5 dakika
125 g, veya taraf igin ~ 6n I1sitma
EN60350-1'e gére Deliksiz buharla 12-15 yapiimahdir.
pisirme kabi
Patates graten, lzgara 2 180 e 35-40
1 kg patates veya
Deliksiz buharla
pisirme kabi
Lazanya lzgara 2 180 e 40-45
Tatl patates, Deliksiz buharla 2 200 e 15
dilimler halinde pisirme kabi
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme °C bazi Isitma % olarak Dak. Notlar
yuksekligi nda tara nem cinsinden
sicaklik pisirme

sliresi
Tost, EN60350-1'e Izgara 230 Ky 5-7 Cihazda 5 dakika
gore on i1sitma

yapiimalidir.

Uzeri kizartilmis ~ Deliksiz buharla 180 Tty 30-40

kabak,
doldurulmus,
uzunlamasina
ortadan kesilmis

pisirme kabi

19.9 Garniturler

Garnitdrler icin 6nerilen ayarlara dikkat ediniz.

Ambalaj tzerindeki bilgileri de dikkate aliniz.

Garniturler
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tarda nem cinsinden
pisirme
sliresi
Kofte, her biri 90 g Delikli buharda 95-100 A 100 20-25
pisirme kabi
veya
Deliksiz buharla
pisirme kabil
Uzun piring, 250 g +  Deliksiz buharla 100 3= 100 20-25
500 ml su pisirme kabi
Dogal piring, Deliksiz buharla 100 S= 100 25-30
250 g+ 375 ml su pisirme kabi
Misir lapasi, sert misir  Deliksiz buharla 100 & 100 1-5
lapasl icin 250 g + pisirme kabi
625 ml su, yumusak
misir lapasi icin 250 g
+ 1125 ml su
Kinoa, Deliksiz buharla 100 & 100 20-25
250 g + 500 ml su pisirme kabi
Risotto, Deliksiz buharla 100 & 100 25-30
250 g + 750 ml et pisirme kabi
suyu
Meksika fasulyesi Deliksiz buharla 100 & 100 75-85 1 saat suda
pisirme kabi bekletilmelidir.
Uzeri suyla
kaplanmaldir.
Kirmizi mercimek, Deliksiz buharla 100 & 100 7-12
250 g+ 375 mlsu pisirme kabi
Yesil mercimek, 250  Deliksiz buharla 100 & 100 50-60
g+ 375 mlsu pisirme kabi

19.10 Tathlar

Tatllar i¢in ayar 6nerilerine uyunuz.
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Tathlar
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tara nem cinsinden
pisirme
siiresi
Krem brule, her biri Delikli buharda 90 & 80 55-65
130 g pisirme kabi
Eriste veya kofte Deliksiz buharla 100 & 100 20-30 Eristeleri buharda
seklinde ici dolu pisirme kabi pisirmeden dnce 30
hamur, her biri 100 g dakika mayalanmaya
birakiniz.
— "Pisirme -
mayalama", Sayfab0
Flan veya krem Delikli buharda 90 & 100 35-40
karamel, her biri pisirme kabi
130 g
Komposto Deliksiz buharla 100 & 100 20-25 Ornegin elma, armut,
pisirme kabi ravent
Tarif ipucu: Seker,
vanilya sekeri, targin
veya limon suyu
ekleyiniz.
Sitlag, 200 g piring + Deliksiz buharla 100 10’2; 100 55-60 10 dakika sogumasini
800 ml sit pisirme kabi bekleyiniz ve
karistiriniz.
Tarif ipucu: Meyve,
seker veya tarcin
ekleyiniz.
Portakalli flan Delikli buharda 90 & 100 40-45
pisirme kabi
Haslanmis armut Delikli buharda 100 & 100 45-50
pisirme kabi
Tatl sufle Deliksiz buharla 180-200 % 0 20-40 On isitma.
pisirme kabi veya veya Ornegin irmik, kaymak
) 60 veya dnceden
60 pisiriimis sitlag
Tatli sufle Deliksiz buharla 160 ‘g; 0 30 Meyve, cikolata,
pisirme kabi vanilya ile
19.11 Diger
Ayar Onerilerini dikkate alniz.
Digerleri
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tara nem cinsinden
pisirme
sliresi
Dezenfeksiyon lzgara 100 & 100 15-20
(6rnegdin biberonlar,
recel kavanozlari)
Meyve veya Delikli buharda 80-100 ‘E; 0 180-300  Ornegin domates,
sebzelerin kavrulmasi pisirme kabi mantar, kabak, elma,
veya kurutulmasi armut vb., ince dilimler
halinde
Yumurta, kati Delikli buharda 100 & 100 13-15 On isitma.
pisirme kabi
Yumurta, orta pismis  Delikli buharda 100 & 100 7 On isitma.
pisirme kabi
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tr Pisirme Onerileri
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicakhik tara nem cinsinden
pisirme
siiresi
Yumurta, az pismis Delikli buharda 100 & 100 4 On 1sitma.
pisirme kabi
Yumurta karigimi, 500 Cam kalip 90 & 100 20-25
g
Sicak havlular Deliksiz buharla 100 & 100 2-10 Havlular
pisirme kabi nemlendirilmelidir.
Patates graten, 1 kg  Firin kabi 180 5 30 45-65
patates
Sufle, peynirli sufle Sufle kalibi 160 {;”5 0 30
Tereyad eritme Isiya dayanikli kabin 90 3‘05; 30 10-20

19.12 Kurabiye

Kurabiyeler icin ayar

= Buharli firn ile unl
pisirebilirsiniz:
% | Sicak hava

kislerde fazla nem yumusamaya neden olabilir. Bu

Onerilerine uyunuz.
u mamullerinizi optimum nemle

+ %0 nem: Meyveli keklerde ve

calisma modu, geleneksel firindaki sicak havaya

karsilik gelir.

& | Sicak hava + %30 nem: Kuru pastalar kurumaz.

Gidanin kendi icindeki nem, pisirme boliminden

disari gcikamaz.

&-& | Sicak hava + %60 - 100 nem: Milféy hamuru

ve mayall hamurlarin ici yumusak, disi ise citir ¢itir

ve parlak olur.

Yalnizca bir seviyede pisirirseniz, seviye 2'yi kullaniniz.
Ayni anda iki seviyede pisirirseniz, seviye 1 ve 3'U
kullaniniz. Deliksiz pisirme kabini ikinci seviyeye
kaydiriniz. Yuksek bir kek kalibi kullanirsaniz, bu kalibi
ilk dizeye slrecegdiniz bir izgaranin Gzerine
yerlestiriniz.

llave nem kullanildiginda cihaz yemegi nemlendirir.
Nemlendirme islemi, sicak hava modunda (% 0 nem)
ve %30 nem seviyesinde mimkundur. Bu fonksiyonu
ornegin ekmek pisirirken veya mayall kek pisirirken
pisirme isleminin baslangicinda kullanin. Bu fonksiyon
daha fazla hacim ile daha fazla gevreklik ve daha
parlak bir kabuk saglar.

Kurabiye
Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestir °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
me sicaklik tara nem cinsinden
yukseklig pisirme
i sliresi
Elmali tart, EN Kelepceli kek 2 160 ?5 0 110
60350-1'e gore kalibr @ 20 cm
Simitler Deliksiz buharla 2 190-210 & 80 20-25
pisirme kabi veya veya
100
Baget, 6nceden lzgara 2 190-210 * & & 0,30,60 10-15
pisirilmis veya & veya 80
Biskuvi taban, Kelepgeli kek 2 150 & 0 45
yuksek, 6 yumurta kalibi
Biskuvi taban, Deliksiz buharla 2 200 & 100 8-10 Ornegin pandispa
yassl, 2 yumurta  pisirme kabi nya rulosu icin
Milféy hamurlu Deliksiz buharla 2 190-210 & 80 10-18 Ornegin haghasl,
ufak kurabiyeler pisirme kabi veya veya bademli, veya
& 100 jambonlu, peynirli
100%
Tath ¢orek, Deliksiz buharla 2 160 % 0 8-12
sandvic ekmegi pisirme kabi
Sandvi¢ ekmegdi, 1. Deliksiz 2 1.150 1. & 1.100 1.10 Asama 2. Acik
her biri 50-100 g  buharda pisirme 2.170-230 2. & 2. 30 2.25 renk icin 170 °C
kabi veya koyu renk
2. Deliksiz buharla icin 230 °C
pisirme kabi
Sandvic ekmegi, lzgara 2 150-170 & 0 8-10 Baslangicta
onceden pisirilmis sisleyiniz.
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Pisirme 6nerileri  tr

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestir °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
me sicaklik tara nem cinsinden
ylikseklig pisirme
i suresi
Ekmek, 0,5-1 kg 1. Deliksiz 2 1.150 1..& 1.100 1.10 Asama 2. Aglik
buharda pisirme 2.170-230 2. & 2. 30 2.25-45 renkicin 170 °C
kabi veya koyu renk
2. Deliksiz buharla icin 230 °C.
pisirme kabi Hassas pisirme
noktasi kontrolU
icin gcekirdek
sicaklik sensorl
— Sayfal9
kullaniimalidir. Te
1Izgara Uzerinde
sogumaya
birakiniz.
Kek hamurundan  Deliksiz buharla 2 160-165 % 0 35-40
yassl kek pisirme kabi
Kek, 1 kg un Kek kalibi 2 160-175 5 30 45-50
Mayall tepsi keki  Deliksiz buharla 2 160-170 & & 0, 30 30-45 Mayall teps
pisirme kabi veya & veya 60 kekinde nemli
katman varsa
(6rnegin mirdim
erikli veya soganli
kek) % 0 nem,
kuru katman
varsa
(6rnegdin ekmek
kirintisi) % 60 nem
kullaniniz.
Orgli seklinde Deliksiz buharla 2 160-170 3?; 30 25-35 Baslangicta: Bir
mayall ekmek, pisirme kabi defa buharlayiniz
500 g un
Muffin Muffin tepsisi 2 170 5 30 20-30
Bademli kurabiye Deliksiz buharla 2 150-160 % 0 15-20
pisirme kab
Kurabiye Deliksiz buharla 2 150-165 % 0 10-20
pisirme kab
Kis Kis kalibi 2 1. 230 1. & 1. 30 1.5
2. 180 2. % 2. 30 2. 30
Kek Baton kek kalibr 2 165-170 % 0 50-75
veya veya veya
Kelepceli kek & 30
kalibi 80%
Kuguk kekler, EN  Deliksiz buharla 2 160 % 0 25-30
60350-1'e gore pisirme kabi
Kuguk kekler, EN  Delikli buharda 143 150 % 0 30-35 Kademe 1 ve
60350-1'e gdre pisirme kabi kademe 3'U
kullaniniz.
Kuru pasta, Deliksiz buharla 2 140 ’@ 0 50
60350-1'e gore pisirme kabi
Kuru pasta, Delikli buharda 143 140 *@ 0 50 Kademe 1 ve
60350-1'e gore pisirme kabi kademe 3'U
kullaniniz.
Turta Tart kalibi 2 190-200 % 0 30-45 Ornegin elmall,
veya veya cikolatall, kayisili
% 30 veya kuskonmazli,

30%

soganli, peynirli
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tr Pisirme Onerileri
Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestir °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
me sicakhik tara nem cinsinden
ylikseklig pisirme
i sliresi
Bugday ekmegi Baton kek kalibi 2 1. 230 1.% 1.0 1.10 Baslangicta
2. 200 2. % 2.0 2.20 sisleyiniz.
Yagsiz kek, EN Deliksiz buharla 2 150 & 0 40
60350-1'e gore pisirme kabi
igi krema dolu Deliksiz buharla 2 180-190 & 0 40-45
klcUk ekler, ekler pisirme kabi veya veya
) 30

30%

19.13 Pisirme - mayalama

Cihaziniz, hamurlarin veya hamur parcalarin kurumadan
mayalanmasi igin ideal ortami saglar.

I -

= Canagin Uzerine nemli bir bez értmeyiniz. Mayalanma
islemi normalin yarisi kadar surer.

= Belirtilen pisirme sureleri yalnizca yénlendirme icindir.
Hacmi ikiye katlanana kadar hamurun mayalanmasini

= Bunun i¢in "Pisirme" & calisma modunu kullaniniz. bekleyiniz.
Pisirme
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tara nem cinsinden
pisirme
suresi
Hamur 8lcusu, Pizza Kap 38 @ - 25 Ornegdin mayali hamur,
firin mayasi, eksi
hamur
Hamur 6lcisi, ekmek Kap 45 ", - 40 Ornegin mayall hamur,
finn mayasi, eksi
hamur
Hamur élcis, tatl Kap 45 ", - 55 Ornegin mayali hamur,

corek

firin mayasi, eksi
hamur

19.14 Tekrar i1sitma - Isitma

Buhar yardimiyla yiyecekleri koruyarak isitiniz. Yemekler
lezzetli olur ve taze hazirlanmis gorindr. Ayrica bir giin
oncesinden firmlanmis Urlnleri de pisirebilirsiniz.

= Buharll firnda, énceden pisirilmis yiyecekleri
kurutmadan isitmak i¢in optimum sicaklik ortamini
yaratabilirsiniz. Bu sayede tatlari ve kaliteleri korunur,
yemekler taze bir lezzete sahip olur.

= Bunun igin "Tekrar isitma" & ¢alisma modunu
kullaniniz.

= Yemeklerin Gzerini értmeyiniz. Aliminyum folyo veya
taze tutma folyosu kullanmayiniz.

= |lgili bilgiler bir kisilik porsiyonlara yéneliktir. Daha
buylk miktarlari deliksiz pisirme kaplarinda
Isitabilirsiniz. Bu durumda belirtilen streler uzar.

19.15 Buz ¢6zme

Cihazinizda donmus yiyecekleri yavasca ve ayni

zamanda buzdolabinda oldugundan daha hizli ve

mikrodalgada oldugundan daha esit sekilde

¢dzebilirsiniz.

/N UYARI - Ciddi saglik tehlikesi!

Et ve kiimes hayvanlarinda salmonella riski vardir. Et ve

kiimes hayvanlar mikroplari bulastirabilir.

» Hayvansal gida maddelerinin buzlarinin ¢ézilmesi
sirasinda mutlaka ¢ézllen siviyr temizlemeniz gerekir.
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Cozilen sivinin diger gidalarla temas etmesine asla
izin vermeyiniz.

» Deliksiz pisirme grubunu yiyecegdin altina itiniz.
Tepside biriken ¢ozilmis et ve tavuk sularini
doékunlUz. Ardindan bulasik teknesini temizleyiniz ve
bol su ile durulayiniz. Pisirme grubunun sicak bulasik
kopugu ile veya bulasik makinesinde temizleyiniz.

» Buzun c¢o6zilmesinden sonra buharli firini 15 dakika
boyunca 180°C'de sicak havayla calistiriniz.

= Bunun igin "Buz ¢ézme" § calisma modunu kullaniniz.

= Bu calisma modunda 6n isitma gerekli degildir.

= Belirtilen buz ¢c6zme sireleri sadece yénlendirme
icindir. Buz ¢ézme sUresi donmus gidanin boyutuna,
agirhgina ve sekline baghdir. Buz ¢ézme slresini
kisaltmak i¢in yiyeceklerinizi diz konumda ve tek tek
dondurunuz.

= Buzlarini ¢ézmeden dnce yiyecekleri ambalajdan
cikariniz.

= Sadece acil ihtiyaciniz olan yiyeceklerin buzunu
¢dzinuz.

= CoOzUImUs yiyeceklerin uzun stire dayanmadigini ve
taze yiyeceklerden daha hizli bozuldugunu
unutmayiniz. Buzu ¢6zulmis yiyecekleri mamkin
oldugunca cabuk kullaniniz ve komple pisiriniz.

= Buz ¢6zme siresinin yarisindan sonra et veya tavuk
parcalarini geviriniz ve parcall ¢cézllecek malzemeleri,
ornegin kicuk taneli meyveler veya et parcalarini
birbirinden ayiriniz. Baligin buzunun tamamen



¢OzUlmesi gerekli degildir. Ylzey baharatlari emecek
kadar yumusak oldugunda, balik yeterince ¢ozilmis

Pisirme 6nerileri  tr

demektir.
Buz ¢6zme
Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tard nem cinsinden
pisirme
siiresi

Uzimsi meyveler, Delikli buharda 45-50 3 - 6-8

300 g pisirme kabi

Kizartma, 1 - 1,5 kg  Delikli buharda 45-50 K - 90-120
pisirme kabi

Balik filetosu, her biri  Delikli buharda 45-50 % - 15-20

150 ¢ pisirme kabi

Sebze, 400 g Delikli buharda 45-50 X - 10-12
pisirme kabi

Gulas, 600 g Delikli buharda 45-50 *g - 40-55
pisirme kabi

Tavuk, 1 kg Delikli buharda 45-50 3 - 60-70
pisirme kabi

Tavuk budu, her biri  Delikli buharda 45-50 % - 40-50

400g pisirme kabi

19.16 Konserveleme

Meyve ve sebzeleri cam kavanozlarda saklayiniz.
= Meyve ve sebzeleri cihazinizda az bir cabayla

kaynatabilirsiniz.

= Aligveristen veya topladiktan hemen sonra yiyecekleri
pisiriniz. Uzun sure saklamak vitamin miktarini azaltir

ve hafif bir fermantasyona neden olur.

= Sadece iyi durumdaki meyve ve sebzeleri kullaniniz.
= Cihaz et kaynatmaya uygun degildir.

Konserveleme

Konserve kavanozlarini, lastik contalari, kiskaclari ve
yaylari kontrol ediniz ve temizleyiniz.

Konserveleme 6ncesinde yikadiginiz kavanozlari,
buharli firninizda 100 °C sicaklikta ve % 100 nemde
20 - 25 dakika boyunca dezenfekte ediniz.

Kapall konserve kavanozlarini delikli pisirme kabina
yerlestiriniz. Bunlar birbirlerine temas etmemelidir.
Pisirme sdresi bitince pisirme bolumi kapagini aciniz.
Konserve kavanozlarini ancak tamamen soduduktan
sonra pisirme boluminden ¢ikartiniz.

Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tard nem cinsinden

pisirme
sliresi

Meyve, sebze, kapali  Delikli buharda 100 & 100 35-40

konserve pisirme kabl

kavanozlarinda 0,75 |

Fasulye, bezelye, Delikli buharda 100 & 100 120

kapall konserve
kavanozlarinda 0,75 |

pisirme kabi

19.17 Suyunu cikarma - Yumusak meyveler
Meyvelerin suyunu cihazinizda zahmetsizce ve temiz bir

sekilde c¢ikarabilirsiniz.

= Meyveleri delikli pisirme kabina koyunuz ve alttan 2.
seviyeye yerlestiriniz. Siviyl toplamak igin deliksiz
pisirme kabini bir seviye asagiya yerlestiriniz.

= Meyveleri, artik meyve suyu gelmeyene kadar cihazda

birakiniz.

= Son meyve suyu artiklarindan da kurtulmak igin

meyveleri bir mutfak havlusuna sikabilirsiniz.
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tr Mdasteri hizmetleri

Suyunu cikarma (Yumusak meyveler)

Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tard nem cinsinden
pisirme
siiresi
Uzimsii meyveler Delikli buharda 100 & 100 60-120
pisirme kabi
veya
Deliksiz buharla
pisirme kabil

19.18 Yogurt hazirlama

Cihazinizla yogurt hazirlayiniz.

= Cihazinizda yogurt hazirlayabilirsiniz.

= Yogurt kiltUrlerini yok etmemek i¢in, sttt su icinde
40 °C'ye sogumaya birakiniz.

= Dogal yogurdu, icerdigdi yogurt kultdrleriyle sttln icine
karistiriniz. 100 ml basina bir ila iki cay kasigl yodurt
kullaniniz.

= Yogurt mayalanmasi icin ambalajin Uzerindeki
talimatlari izleyiniz.

Yogurt hazirlama

= Yogurdu temiz kaplara doldurunuz.

» Cihazinizda, durulanan kavanozlari, 100 °C ve % 100
nemde 20 - 25 dakika dezenfekte edebilirsiniz.
Yogurtlari dezenfekte edilmis kavanozlara koymadan
ve kavanozlar cihaza koymadan dnce, kavanozlarin
ve pisirme bolimanin sogumasini bekleyiniz.
Hazirladiktan sonra yodurdu buzdolabina yerlestiriniz.
Sert yogurt igin sdtl isitmadan énce yagsiz siit tozu
ekleyiniz. SUt litresi basina bir ila iki yemek kasigi
yagsiz sit tozu kullaniniz.

Yemek Aksesuar / Kaplar °C bazinda Isitma % olarak Dak. Notlar
sicaklik tard nem cinsinden
pisirme
sluresi
Yogurt hazirlama, Delikli buharda 45 & 100 300 Tarif ipucu:

kapall kavanozlarda  pisirme kabi

Hazirladidiniz yogurdu
meyve puresiyle,
marmelatla, balla,
vanilyayla veya
cikolatayla
aromalandirabilirsiniz.

19.19 Buyuk hacimli yemeklerin
hazirlanmasi

Blyuk hacimli yiyeceklerin hazirlanmasi i¢in oneri.

= BlyUk hacimli pisirilecek yiyecekler icin yan stirme
1Izgaray! ¢ikarabilirsiniz.

= Bunun i¢in strguld 1zgaranin én tarafindaki kulakli
somunlari sékiiniz ve slrglll 1zgarayr dne dogru
cekerek cikartiniz.

= Tel 1zgarayl dogrudan pisirme bolimindn zeminine
yerlestiriniz ve pisirilecek yiyecegdi veya kizartma
tenceresini tel 1zgaraya yerlestiriniz. Pisirilecek
yiyecedi veya kizartma tenceresini dogrudan pisirme
boluimU tabani Gzerine yerlestirmeyiniz.

19.20 Akrilamidsiz hazirlama icin ipuclari

Genel bilgi
= Pisirme sireleri mimkin oldugunca kisa tutulmalidir.

Yemekler altin renginde oluncaya kadar kizartiimal,
rengin kararmasina izin verilmemelidir.

Pisirilecek yiyecekler blyUk ve kalin olmalidir.
Hazirlama sirasinda daha az akrilamid Uretilir.

Unlu mamuller

» Sicaklik, sicak havada maks. 180 °C olarak
ayarlanmaldir.

Kurabiye

= Kurabiyelere yumurta veya yumurta sarisi sdrialmelidir.
Boylece akrilamid olusumu azalir.
Esit araliklarla tepsi tzerine yayiniz.

Firinda patates kizartmasi
= Patatesler araliklarla ve tek kat olacak sekilde tepsi
Uzerine yaylimalidir.

Patateslerin kurumamasi i¢in tepsi basina en az
400 g pisiriniz.

20 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili
orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
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Bdlgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
suresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.



Not: MUsteri hizmetlerinin kullanimi Gretici garantisi
kosullarl kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti kosullar
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu

araciliglyla servis iletisim kisilerine ve garanti kosullarina,

ekteki misteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grln
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢l Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBBe 34

81739 Minchen, Germany

www.gaggenau.com

Phone: 0049 89 4590-01

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

Bu Uriin, G enerji verimlilik sinifi kapsaminda isik
kaynaklari icerir. Isik kaynaklari, yedek parca olarak
sunulur ve sadece bu yonde egitim almis uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.

Uygunluk beyani tr

https://www.gaggenau-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5, (EU) 65/2014 ve (EU) 66/2014
yonetmeligine uygun bilgileri, cihazinizin Grin sayfasinda
ve servis sayfasinda www.gaggenau.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda ve ek
belgelerde bulabilirsiniz.

20.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldidi tip levhasini, cihazin kapagini
actiginizda goéreceksiniz.

@ I E-Nr FD:

Type:

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
oneririz.

20.2 Garanti Sartlarn

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

21 Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, Home Connect fonksiyonuna sahip cihazin 2014/53/EU ydnergesinin temel gerekliliklerine

ve diger ilgili kurallarina uygun oldugunu taahhUt eder.

Daha ayrintili bir RED uygunluk beyanini internette www.gaggenau.com altinda bulunan, cihazinizin Uriin sayfasindaki

ek dokUmanlarda bulabilirsiniz.

C€

2,4 GHz bant (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

5-GHz bant (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 50 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapali alanlarda kullanima uygundur.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapali alanlarda kullanima uygundur.
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tr Montaj kilavuzu

22 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

mm
—>

22.1 Genel montaj bilgileri
Cihazin montajina baslamadan énce bu
uyarilari dikkate aliniz.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!
Elektrik kablosunun uzatiimasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi tehlikelidir.

» Uzatma kablolari veya ¢oklu priz takimlari
kullanmayiniz.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptdrleri ve
elektrik kablolarini kullaniniz.

» Elektrik kablosu ¢ok kisaysa ve daha uzun
bir elektrik kablosu yoksa, ev tesisatinin
uyarlanmasi i¢in uzman bir elektrik sirketi
arayiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz agirdur.

» Cihazin hareket ettirilmesi icin 2 Kisi
gereklidir.

» Yalnizca uygun yardimci malzemeler
kullaniimalidir.

Montaj sirasinda keskin kenarli parcalara

temas edilebilir.

» Koruyucu eldiven giyiniz.

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Cihazin montaji ancak bu montaj talimatinda
tarif edilen sekilde, usultine uygun olarak
yapiimissa, cihazin gtvenli kullanimi s6z
konusu olabilir. Yanlis montajdan
kaynaklanan arizalardan montaji yapan Kkigi
sorumludur.

= TUm calismalara baslamadan 6nce akim
beslemesi kesilmelidir.

» Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda fise takilmamalidir.

® Tasima veya montaj sirasinda kapi
tutamagini kullanmayiniz.

= Kurulum igin guncel gecerli yapi
dizenlemelerine ve yerel elektrik
tedarikgisinin talimatlarina uyunuz.

m Cihazi montaj eskizine gore monte ediniz.
Minimum mesafelere dikkat ediniz.
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= Mobilya kapaklarinin arkasina montaj:
Calisma sirasinda bu tir kapaklarin
kapanmasina karsi gerekli onlemler
alinmalidir. Calisma veya sogutma (fan
isletimi) sirasinda kapaklari agik kalmazsa
asiri 1Isinma riski ortaya cikar.

= Firini ve kapagdini cihazi calistirmadan énce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanli bantlari
pisirme boluminden ve kapagindan
cikariniz.

® Resimlerin olgum bilgileri mm cinsindendir.

22.2 Planlama notlari

Cihazi kurmadan 6nce asagidaki planlama notlarina

dikkat ediniz.

= Kapli yonu degistirilemez.

= Mobilya gdvdesiyle kapak on yiizeyinin mesafesi
47 mm.

= Yan gekmecelerin agilmasi igin 6n ¢ikintiya dikkat
ediniz.

= Bir kbse ¢6zUimu planlarken, kapak agilma agisini en
az 90 olarak g6z 6nine ahlniz.

= Dolap icinde, bu cihazin Uzerine baska bir elektrikli
cihaz monte etmeyiniz.

= Kumanda kismi asagida olan cihaz versiyonunu bir
bulasik makinesinin Gzerine monte etmeyiniz. Bulasik
makinesinden ¢ikan buhar, cihaz elektronigine zarar
verebilir.

22.3 Cihaz boyutlari
Burada cihazin él¢ulerini bulabilirsiniz
BS450 / BS451
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22.4 Mobilyanin hazirlanmasi

Gereklilik: Gomme mobilyalar 90 °C'lik sicakliga kadar,

yan mobilya yiizeyleri ise 70 °C'lik sicakliga kadar

dayanikl olmalidir.

1. Prizin montaj boslugunun disinda oldugundan emin
olunuz.

2. Mobilya lzerinde kesme islemini gerceklestiriniz ve
ardindan cihazi yerlestiriniz.

3. Kesme islemlerinden sonra talaslari temizleyiniz.
Talaglar, elektrikli bilesenlerin islevini bozabilir.

4. Sabitlenmeyen mobilyalar uygun bir kdsebentle
duvara sabitlenmelidir.

5. Cihazi yalnizca musterinin aksesuarlari kolayca
cikarabilecegi kadar yiksege kurunuz.

22.5 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glvenli sekilde saglanmasi
icin bu bilgileri dikkate aliniz.

= Cihaz koruma sinifi I'e aittir ve sadece topraklama
kablosu baglantisi ile ¢alistirilabilir.

» Sigorta, tanitim plakasi Gzerindeki glic degerine gbre
ve yerel yonetmeliklere uygun olarak secilmelidir.

= TUm montaj galismalari i¢in cihaz gerilimsiz durumda
olmaldir.

= Cihaz baglantisinin, sadece cihazla birlikte teslim
edilen baglanti kablosu ile kurulmasi gerekir. Baglant
kablosu tamamen cihazin arka tarafina takilmalidir.

= Baglanti kablosu sadece orijinal bir kablo ile
degistirilebilir. Baglanti kablosu misteri
hizmetlerinden temin edilebilir.

= Montaj sirasinda bir temas korumasi mevcut olmalidir.

Koruma kontakli fise sahip baglanti hatti

Koruma kontakli fisi olan bir cihaz i¢in Ittfen bu
talimatlara uyunuz.

» Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumali kontak prize takilmalidir.

= Montaj sonrasinda koruma kontakl fise artik
erisilemeyecekse, sabit ddsenen elektrik tesisatinda
kurulum sartlarina uygun olarak fazlara bir kesme
tertibatl takilmasi gereklidir.

22.6 Ev agina LAN baglantisi

Bu cihaz ag baglantisi icin uygundur. Cihazi bir LAN
kablosuyla ev agina baglayabilirsiniz. LAN kablosu
teslimat kapsamina dahil degildir.

Montaj kilavuzu tr

LAN baglantisinin kurulmasi

1. Cihazi kurmadan 6nce, cihazin arkasindaki yuvaya bir
LAN kablosu takiniz.
2. LAN kablosunu gerginlik azaltici ile emniyete aliniz.

3. LAN kablosunu bir ag baglantisina baglayiniz.

22.7 Cihazin boy dolabina monte edilmesi

1. Boy dolabina monte ederken, ilgili mesafelere dikkat
ediniz.

2 cihazin yan yana montaji durumunda her iki gizli
kulbu ortaya hizalayiniz.
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Montaj kilavuzu

2 cihazi Ust Uste monte ederken mesafelere dikkat
ediniz.
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Cihaz Uzerinde ara zemin yoksa, cihazi kabin iginde

devrilmeye karsi emniyete aliniz. ki adet piyasada

bulabilecegdiniz braket ile kabin icinde 450 mm

derinlikte, cihaz yuksekliginin 5 mm Uzerinde

sabitleyiniz.

Cihazi tamamen ankastre mobilya icine itiniz.

» Baglanti kablosunu katlamayiniz veya
sikistirmayiniz.

Cihazi ortaya hizalaymiz.
Cihaz ve komsu mobilya paneliarasinda en az 5
mm'lik bir hava boslugu olmalidir.
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6. Cihaz su terazisi kullanarak yatay olarak hizalanmis
bicimde yerlestiriimelidir.

7. Cihazin kapagini aginiz.
8. Cihaz birlikte teslim edilen civatalarla sabitleyiniz.

C

9. Ust kapi kilidindeki kirmizi plastik tasima kilidini
cikariniz.

I

22.8 Cihaz kapaginin ayarlanmasi

Cihaz kapagi teslim edildigi konumda ayarlandi.
Ayarlama genellikle gerekli degildir.

Gerekirse, tam bir bosluk elde etmek icin cihaz
kapaginin mentese Uzerindeki hizasini ayarlayiniz.
Cihaz kapaginin ytksekligini ayarlayamazsiniz.

Cihaz kapaginin ayarlanmasi

1. Bunun i¢in cihaz montaj nisinden biraz disari
cekilmelidir.
Cihazin Ust kisminda, mentese tarafinda oval bir
aclklik mevcuttur.

2. Kapak c¢ikariimalidir.




3. Her iki civata biraz gevsetilmeli, ama tamamen
s6kulmemelidir.

/™ )
5

4. Cihaz kapagini yan civatalarla ayarlayiniz, bunun igin
gerekirse cihaz kapagini acip yeniden kapatiniz.

6. Her iki civatayi sikiniz.

Montaj kilavuzu tr

7. Kapagdi c¢ikartiniz.

= |

®

8. Cihazi montaj nisine yerlestiriniz.

229 Cihazin firinla kombine edilmesi

1.

2.
3.

Sadece ayni marka ve ayni serinin uygun cihazlar
kombine edilmelidir.

Once buharli firini, ardindan firini monte ediniz.
Cihazi bir firmin yanina kurarken, cihaz kapaklarinin
ters yonde acildigindan emin olunuz.

22.10 Cihazin sicak tutma cekmecesi ile
kombine edilmesi

DIKKAT
Cihaz Uzerindeki keskin kenarlar, 1sitma ¢ekmecesinin
On paneline zarar verebilir.

>

N

Cihazi iceri iterken, I1sitma gekmecesinin 6n paneline
zarar vermeyiniz.

Baska bir cihazi monte etmeden énce; isitma
cekmecesini aginiz, n panelin Uzerine bir bez
koyunuz ve Isitma ¢cekmecesi 6n panelinin hasar
gérmesini 6nlemek icin 1sitma ¢ekmecesini kapatiniz.

. Sadece ayni marka ve ayni serinin uygun cihazlar

kombine edilmelidir.

. Once sicak tutma cekmecesini monte ediniz.
. Sicak tutma ¢ekmecesinin montaj kilavuzuna dikkat

ediniz.

. Cihazi, gdémme dolaptaki sicak tutma gekmecesinin

uzerine itiniz.

22.11 Cihazin sokilmesi

1.
2
3.

Cihazi fisten ¢ekiniz
Sabitleme vidalarini sokiniz.
Cihazi hafifce kaldinniz ve tamamen disari ¢ekiniz.
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