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1 Sikerhet

Folj sdkerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® | §s igenom anvisningen noga.

m Forvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till nas-
ta agare.

® Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning for avsett &ndamal

Apparaten ar enbart avsedd for inbyggnad. |-
aktta sarskilda monteringsanvisningar.

Det &r bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-
slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-
sig montering enligt monteringsanvisningen. In-
stallatdren ansvarar for en felfri funktion pa
uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten for:

m {Or att tillaga mat och dryck.

= vid anvandning i hem och liknande som
t.ex.: personalpentryn for butiker, kontor och
liknande verksamheter; lantbruk; fér gaster
pa hotell och andra boenden; B&B.

= ypp till 4000 m hojd dver havet.

Apparaten uppfyller kraven i normen EN
55011 resp. CISPR 11. Den ar en produkt i
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grupp 2, klass B. Grupp 2 innebar att mikrova-
gor alstras for att varma upp livsmedel. Klass
B innebéar att apparaten ar avsedd for anvanad-
ning i privata hushall.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar
och aldre och av personer med begréansad fy-
sisk, sensorisk eller mental férmaga eller brist
pa erfarenhet och/eller kunskap savida detta
sker under uppsikt eller om de undervisats |
hur man sakert anvander apparaten och for-
statt de faror som kan uppsta i samband med
felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengdring och anvandarskdtsel far inte utféras
av barn om de inte ar minst 15 ar gamla och
star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nérhe-
ten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Séaker anvandning

Satt alltid in tilloehdret ordentligt i ugnen.
- "Tillbehor", Sid. 8

/N VARNING - Brandrisk!!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa kan
de antandas.

» Forvara aldrig brannbara féremal i ugnen.



» Sla av enheten eller sakringen om det borjar
ryka, hall luckan stangd sa att ev. lagor
kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja brin-

na.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa var-
meelementen och tillbehoren fére anvanad-
ning.

Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan.

Bakplatspappret kan komma i kontakt med

varmeelementen och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper 0st pa tillbeho-
ret vid férvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspappret
med en stekgryta eller form.

/N VARNING - Risk for brannskador!!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tilloehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrymmet.

Luckan kan flyga upp. Det kan trdnga ut heta

angor och flammor.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan férsiktigt.

/N VARNING - Skallningsrisk!!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan strémma ut varm anga nar du 6ppnar
luckan pa enheten. Angan gar inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

/N VARNING - Risk fér personskador!!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipan-
de rengoéringsmedel eller vassa metallskra-
por, det kan repa ytan.

Luckgangjarnen ror pa sig nér du dppnar och

stanger luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.
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/N VARNING - Risk for elstotar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far
reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalre-
servdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kva-
lifikationer.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med he-
ta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte dngrengoring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Sla inte pd skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken tra-
Sig yta.

» Sla av sakringen i proppskapet direkt om en-
het eller sladd &r skadade.

» Ring service. - Sid. 23

AN\ VARNING — Kvéavningsrisk!!

Barn kan dra férpackningsmaterial éver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i nérheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmateria-
let.

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.5 Mikro

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS NO-
GA OCH SPARA FOR SENARE ANVAND-
NING.

/N VARNING - Brandrisk!!

Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge

skador pa enheten. Uppvarmda vetevarmare

och liknande kan till exempel bdrja brinna flera

timmar efteréat.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar, fuk-
tiga putstrasor och liknande med enheten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av mat
och dryck.
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Livsmedel, férpackningar och behallare kan

borja brinna.

» Varm aldrig pa livsmedel i varmhallningsfor-
packningar.

» Varm aldrig pa livsmedel i behéllare av plast,
papper eller andra brannbara material utan
uppsikt.

» Stall aldrig in for hog mikroeffekt eller for
lang tid. FOlj bruksanvisningens uppagifter.

» Torka aldrig livsmedel i mikron.

» Tina eller varm aldrig pa livsmedel med lag
vattenhalt som t.ex. broéd pa hég mikroeffekt
eller lang tid.

Matolja kan sjalvantanda.

» Varm aldrig upp bara matolja i mikron.

/\ VARNING - Explosionsrisk!!

Vatskor eller annan mat i slutna burkar kan latt

explodera.

» Varm aldrig upp vatskor eller annan mat i
slutna burkar.

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan explo-
dera vid och aven efter pavarmning.

» Tillaga inte 4gg i skal och varm inte pa hard-
kokta agg med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta agg och aggkokotter.

» P4 livsmedel med hart skal eller skinn som
t.ex. applen, tomater, potatis och korv kan
skalet/skinnet spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.

Varmen blir inte jamnt fordelad i barnmat.

» Varm aldrig barnmat med locket pa.

» Ta alltid bort locket eller nappen.

» Skaka eller ror om ordentligt efter uppvarm-
ningen.

» Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan du
ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tilloe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Forpackningen till vakuumforpackade livsme-

del kan spricka.

» F&lj alltid anvisningarna pa férpackningen.

» Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med gryt-
lappar.

Komponenterna blir mycket varma nar enheten

ar i drift.

» Vidror inte heta komponenter.

» Hall barnen borta.

/N VARNING - Skallningsrisk!!

Hettar du upp vatskor sa kan det stormkoka.

Det innebar att koktemperaturen uppnas utan

att du ser typiska angblasor som stiger upp.

Var forsiktig sa att du inte stoter till koppen/

muggen. Den heta vatskan kan plétsligt koka

dver och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid
uppvarmningen. Da stormkokar det inte.

v X

/N VARNING - Risk for personskador!!

Olampliga formar kan spricka. Porslins- och

keramikformar har ibland sma hal i handtag

och lock. Bakom hélen doljer sig ett halrum.

Finns det fukt i halrummen kan det fa delen att

spricka.

» Anvand bara formar som tal att mikra.

Formar och behallare av metall eller med me-

tallbelaggning kan ge gnistbildning vid mikring.

Enheten blir skadad.

» Mikra aldrig metallbehallare.

» Anvand bara mikrotaliga formar eller kombi-
funktion med mikro.

M\ VARNING - Risk for elstotar!!
Enheten innehaller hdgspéanningsdelar.
» Ta aldrig bort holjet.

AN\ VARNING - Risk for allvarlig hilsoskada!!

Bristande rengdring kan forstéra enhetens yta,

sénka livslangden och leda till farliga situatio-

ner som t.ex. uttrdngande mikrovagsstralning.

» Rengdr enheten regelbundet och ta bort alla
matrester.

» Hall alltid ugnsutrymme, lucktatning, lucka
och gangjarn rena.
- "Rengdring och skotsel”, Sid. 19

Anvand aldrig enheten med skadad lucka eller

lucktatning. Enheten kan avge mikrovagsstral-

ning.

» Anvand aldrig enheten med skadad lucka,
lucktatning eller luckplastinfattning.

» Lat bara service gora reparationer.

Enheten avger mikrovagsstralning utan holje.

» Ta aldrig av hdljet.

» Kontakta service om enheten behdver under-
hall eller reparation.
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2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS

Alkoholangor kan bérja brinna i ugnsutrymmet och per-

manent skada enheten. Luckan kan flyga upp och ev.

falla av pga. deflagration. Luckglasen kan spricka och
splittras. Undertrycket kan kraftigt deformera ugnsutrym-
met inat.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%) (t.ex. for
att flambera eller 6sa maten).

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka av kondensen efter varje tillagning. Lat ugnsut-
rymmet svalna med stangd lucka efter anvandning pa
hog temperatur.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» Fdrvara inte mat i ugnsutrymmet.

» Klam inte fast nagot i luckan.

Ar ugnstatningen jattesmutsig, sa gar ugnsluckan inte

langre att stinga ordentligt vid anvandning. Stommarna

runtom kan fa skador.

» Hall tatningen ren.

» Anvand aldrig enheten med skadad t&tning eller utan
tatning.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker pa,

det kan skada luckan.

» Stall, hang eller stdd inget pa ugnsluckan.

2.2 Mikro
Folj anvisningarna nar du anvander mikron.

OBS

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida.

Aluformar kan ge gnistbildning i enheten. Enheten kan

bli skadad av gnistbildningen.

» Anvand inte aluformar i enheten.

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir den

Overbelastad.

» Sla aldrig pa mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget ar om du snabbtestar om formen tal att mik-
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Upprepad mikring av popcorn i direkt folid pa hog mik-

roeffekt kan skada ugnsutrymmet.

» Lat enheten svalna flera minuter mellan mikringarna.

» Stall aldrig in f6r hdg mikroeffekt.

» Anvand max. 600 W.

» Lagg alltid popcornpasen pa vridtallriken.

Olampliga formar kan ge skador.

» Anvand alltid formar som tal hdga temperaturer vid
anvandning av grill, kombifunktion eller varmluft.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialen ar miljovanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara effekt

Om du féljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre
energi.

Forvarm bara enheten om recept eller installningsre-
kommendationer anger det.
v Du spar effekt om du inte férvarmer enheten.

Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bakfor-
mar.
v Sadana bakformar tar upp varmen bést.

Tillaga flera matratter i direkt foljd eller tillsammans.
v Ugnen ar redan varm efter forsta tillagningen. Det kor-
tar tillagningstiden for efterféljande matréatter.

Sla av enheten 10 minuter fore tillagningstidens slut vid
l&ngre tillagningstider.
v Maten gar klart pa restvarmen.

Délj klockan i stromsparlage.
v Enheten sparar effekt i stromsparlaget.

Oppna luckan s& lite som majligt vid tillagning.
v Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten beho-
ver inte varma pa.

Notering: Enligt EU-ekodesigndirektiv 2023/826 ar en-
heten i annat tillstand nar den ar av. Det kallas for lagef-
fektlage nedan.

Enheten drar effekt dven nar huvudfunktionen ar av fér
att:

= kanna av Touchknapp-anvandning

= Qvervaka luckdppning

= hantera tid (utan display)

Enligt definitionen &r alltséd enheten varken "av" eller i
"standby" och det &r darfor beteckningen lageffektlage
anvands. Lageffektlaget mats enligt EN IEC
60350-1:2023.
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4 Lar kanna

4.1 Kontroller

Med kontrollfalt stéller du in apparatens alla funktioner och far information om drifttillstandet.
Notering: Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren avvika, t.ex. betréffande farg och form.

‘: A
i
(]
s 0 =8 N
J——
Pekfalt Pekfalten direktinstaller olika funktioner.
Display Displayen visar aktuella installningsvarden och valmojligheter.
Funktionsvred Funktionsvredet stéller in mikroeffekt, ugnsfunktion och andra funktioner.
Vred Vredet staller in de olika funktionerna.
Funktionsvredlagen Symbol Funktion
Funktionsvredet véljer funktioner och ugnsfunktioner. } Start
Lage Funktion u Stopp
0 Nollage i Pausa eller avsluta
B Ugnsbelysning X Avbryt
2 1000 W mikro C Radera
3 600 W mikro Vv Bekréafta eller spara installningar
4 360 W mikro > Pekare
5 180 W mikro Oppna luckan
6 90 W mikro 1 Fa upp tillaggsinformation
7 % Varmluft CJ Fa upp fler tips
8 “¥ Plan grill + varmiuft ] F& upp programautomatiken
10 = Grill L8 Spara
S Grundinstaliningar \ Andra installningar
& Barnsparr
Symboler L . _ ] Q) F& upp timermenyn
Symbolerna slar pa eller av funktioner och navigerar pa @ F& upp langtidstimern

menyn.

v—l

Tillval




Symbol Funktion

"o Registrerameny

>A* Namnge

€l Radera bokstaver

Ow Mikro, lat maten vila

A Demolége

: Uppvarmning med statusindikering

» Snabbuppvarmning med statusindike-
ring

X Timer

) Stoppur

Programautomatik

A Vikt

P Slutresultat

x Tina

é Tillagning och kombitillagning

Kombifunktion

F& upp ugnen

& Ta bort ugnen

g Lagg till ugnen

Fa upp mikron

= Ta bort mikro

®

= Lagga till mikro

Farger och visning
De olika fargerna guidar dig igenom resp. installning.
Farger

orange = Forsta installningarna
= Huvudfunktionerna

bla Grundinstallningar

vit instaliningsvarden

Visning

Visningen av symboler, varden och displayer beror pa
situationen.

Zooma Just valda varden och symboler

férstoras.

Begrénsad display-
visning

Displayvisningen blir begrénsad
efter ett tag och visar bara det
viktigaste. Du kan sla av den for-
installda funktionen i grundinstall-
ningarna. = Sid. 17

4.2 Automatisk luckoppning

Tryck pa W, s& aker luckan upp. Oppna luckan helt med
sidohandtagen.

Notering: Den automatiska lucképpningen fungerar inte
vid stromavbrott och nar barnspérren ar pa. Oppna
luckan manuellt med sidohandtagen.

4.3 Ytterligare information

Tryck pa 1, sa far du upp ytterligare information.

Lar kdnna sv

Du far upp information fore start, t.ex. om installd ugns-
funktion. Pa sa vis kan du kontrollera om aktuell instéll-
ning ar lamplig fér maten.

Nar funktionen ar igang far du upp information, t.ex. om
utgangen och aterstaende tid.

Notering: Det ar normalt med mindre temperaturvaria-
tioner vid fortsatt anvandning efter uppvarmning.

4.4 Ugnsutrymme

Ugnsfunktionerna gér det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen tands nar du 6ppnar luckan. Forblir
luckan 6ppen, sa slar belysningen av igen efter ett tag.
Ugnsbelysningen tands nér funktionen slar pa.

Kylflakt
Kylflakten slar pd och av, om det behdvs. Varmluften e-
vakuerar via ventilationsdppningarna over luckan.

OBS
Overtackta ventilationséppningar dverhettar enheten.
» Tack inte 6ver ventilationsdppningarna.

Kylflakten har en viss eftergangstid, s& att ugnen svalnar
snabbare efter anvandning. Enheten forblir kall vid mik-
ring, men kylflakten slar pa anda. Kylflakten kan fortsatta
att ga dven om du mikrat klart.

Kondensvatten

Det kan bildas kondens pa luckan vid ugnstillagning.
Kondensen &r normal och paverkar inte enhetens funk-
tion. Torka av kondensen efter tillagningen.

Falsar

Ugnen har 4 falsar.

Falsarna ar numrerade nedifran och upp. Satt tilloehoret
i styrningarna och skjut in ordentligt.

Ugnsbotten som éar fals 0 ar framforallt avsedd f&r mik-

ring. Mikroeffekten ar bast pd ugnsbotten. Anvand bara

mikrotéliga formar.
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4.5 Stromsparlage

Har du inte stallt in nagon funktion eller slagit pa barn-
spérren s ar enheten i stromsparlage. Kontrollernas
ljusstyrka sanks i strdomsparlage.

Stromsparlaget har olika visningar. GAGGENAU-loggan
och klockan ar férinstéallda.
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Displayljusstyrkan beror pa den vertikala synvinkeln. Du
kan andra visning och ljusstyrka i grundinstallningarna.
— "Grundinstéliningar”, Sid. 17

4.6 Sakerhetsavstangning

Enheten har sakerhetsavstangning som skyddar dig. All
uppvarmning slar av och du far upp en displayindikering
om inga kontroller blir paverkade pa 12 timmar.
Undantaget ar om det finns en inprogrammerad lang-
tidstimer.

Vrid funktionsvredet till 0, sedan kan du anvanda enhe-
ten som vanligt igen.

5 Tillbehor

Anvand originaltillbehdér. Det ar anpassade till enheten.

Medfoljande tillbehor kan vara olika beroende pa enhetstyp.

Tillbehor Anvéandning
Galler = Form
= Kakformar
= Grillbitar

= Djupfryst mat
Tips!: Du kan dra ut gallret 25 utan att det tip-
par. P& sé vis kan du ta ur maten smidigare.

Glasform @

= stora stekar

= mjuka kakor

= Gratanger, puddingar

= Graténger

= Sténkskydd vid grillning direkt pa gallret
Satt in glasformen pa fals 1 vid grillning

Tips!: Du kan anvénda glasformen for avstall-

ning vid mikring.

Glasstav

\

= Hetta upp vétskor i smala behéllare

= Forhindra stormkokning

= Satt alltid i en glasstav eller sked i behalla-
ren vid upphettning av vatskor

6 Fore forsta anvandningen

Gor instéliningarna for den forsta idrifttagningen. Rengor
apparaten och tillbehoéren.

6.1 Forsta anvandningen
Vid elanslutning och langre stromavbrott far du upp in-
stallningarna foér férsta anvandningen av enheten.

Notering: Du kan dndra — Sid. 77 installningarna nar-
somhelst i grundinstaliningarna.

Stélla in sprak
Du far upp forinstallt sprak pa displayen.

1. Stall in det displaysprak du vill ha med vredet.
2. Tryck pa Vv for att bekrafta.

Notering: Systemet startar om néar du staller om spra-
ket. Det tar nagra sekunder.

Stalla in tidformatet

Displayen har 2 mdjliga format, 24 h och AM/PM. 24 h-
tidformat ar forvalt.

1. Stéll in det tidformat du vill ha med vredet.
2. Tryck pa Vv for att bekrafta.

8

Stalla klockan
Du far upp klockan pa displayen.

1. Stall in det klockslag du vill ha med vredet.
2. Tryck pa Vv for att bekrafta.

Stalla in datumformat

Displayen har 3 méjliga datumformat, D.M.A, D/M/A
und M/D/A. Datumformatet D.M.Y. ar forvalt.

1. Stall in det datumformat du vill ha med vredet.
2. Tryck pa W for att bekrafta.

Stalla in datum

Du far upp forinstallt datum pa displayen. Daginstall-
ningen &ar pa.

1. Stall in den dag du vill ha med vredet.

2. Sla om till manadsinstaliningen med >

3. Stall in manaden med vredet.

4. Sla om till arsinstaliningen med >

5. Stall in aret med vredet.

6. Tryck pa Vv for att bekrafta.



Stalla in temperaturformatet

Displayen har 2 mojliga enheter, °C och °F. Enheten °C
ar forvald.

1. Stall in den enhet du vill ha med vredet.
2. Tryck pa W for att bekrafta.

Avsluta férsta anvandningen
Du far upp "Foérsta anvandningen ar klar" pa displayen.

» Tryck pa ¥ for att bekréfta.

v Enheten slar om till stromsparlage och stromsparlé-
gets indikering kommer upp. Enheten ar klar att an-
vanda.

6.2 Rengoéra enheten fore forsta
anvandningen

Rengdér ugnsutrymme och tillbehdr innan du lagar mat
med enheten for férsta gangen.

Anvandningsprincip sv

1. Se till s& att det inte finns kvar nagra férpackningsres-
ter, tillbehor eller andra foremal i ugnsutrymmet.

. Rengér de glatta ugnsytorna med mjuk, fuktad trasa.

. Stang luckan.

. Vadra rummet medan enheten varmer upp.

. Varm upp enheten en timme pa 200°C med grill och
varmluft "§".
— "Stalla in ugnsfunktion och temperatur”, Sid. 10

6. Lat enheten svalna.

7. Rengor de glatta ugnsytorna med varmt vatten, disk-

medel och disktrasa nér ugnen svalnat.
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6.3 Rengora tillbehéren

» Rengdr tillbehdret ordentligt med varmt vatten, disk-
medel och mjuk disktrasa.

7 Anvandningsprincip

7.1 Sla pa enheten

1. Ga ur stromsparlaget genom att 6ppna eller stanga
luckan, vrida funktionsvredet eller trycka pa nagon av
kontrollerna.

2. Stall in den funktion du vill ha.

Noteringar

= Har du valt "Standby-indikering" = "Av" i grundinstall-
ningarna, vrid funktionsvredet for att ga ur stromspar-
laget.

= Stromsparlédgets indikering kommer upp om du inte
stéllt in ndgot pa ett tag efter aktiveringen.

= Ugnsbelysningens slocknar strax efter luckdppning.

7.2 Pausa funktionen

1. Tryck pa Il for att pausa funktionen.
2. Tryck pa P for att fortsatta funktionen.

7.3 Sla av funktionen
» Vrid funktionsvredet till 0 for att avbryta funktionen
och radera instéliningarna.

Notering: Flakten kan fortsatta att ga vid 6ppnad lucka.
Det &r helt normalt.

8 Mikro

Mikron tillagar, varmer pa, bakar av och tinar mat snab-
bare. Mikron gar att anvanda separat eller i kombination
med en ugnsfunktion.

8.1 Formar och tillbeh6ér som gar att mikra
Anvand lampliga formar och tilloehdr sa att maten blir
jamnvarm och enheten inte blir skadad.

Notering: Folj tillverkarens anvisningar innan du mikrar
formen. Testa formen om du ar oséker.

Mikrotalig

Orsak

De har materialen sléapper i-
genom mikrovagor. Mikron

Formar och tillbehér

Formar av eldfast material
som gar att mikra:

= glas skadar inte varmetaliga for-
= glaskeramik mar.

= porslin

= temperaturtalig plast

helglaserad keramik ut-
an sprickor

Orsak

Notering: Du kan anvanda
metallbestick, t.ex. en sked
i glaset for att undvika
stormkokning.

Formar och tillbehor
Metallbestick

OBS

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

Gar inte att mikra

Formar och tillbehor Orsak

Metallformar Metall slapper inte igenom
mikrovagor. Maten blir

knappt uppvarmd.

Formar med guld- eller sil-
verdekor

Mikron kan skada guld- och
silverdekor.



sv Ugn

Formar och tillbehor Orsak

Tips!: Anvand bara om till-
verkaren garanterar att for-
marna gar att mikra.

8.2 Mikroeffekter

Har hittar du en oversikt dver mikroeffekterna och an-
vandningsrekommendationer.

Mikroeffekt i W Anvandning

90 Tinar kanslig mat.

180 Tinar mat och fortsatter tillagning-
en.

360 Tillagar kott och fisk eller varmer
pé kanslig mat.

600 Varmer upp och tillagar mat.

1000 Varmer upp vatskor.

Noteringar

= Du kan bara stalla in mikroeffekterna en viss tid:
- 1000 W i 30 minuter
- 90W, 180 W, 360 W och 600 W i 90 minuter

= Maxinstallningen ar avsedd for att varma upp vatskor.
Enheten sinker max. mikroeffekt efter en viss tid for

att skydda enheten. Full effekt ar tillganglig igen efter
avsvalning.

8.3 Stalla in mikron

1. Stall in den mikroeffekt du vill ha med funktionsvre-

det.

Stall in tillagningstid med vredet.

Tryck péa » for att sla pa.

v Funktionen gar igang. Tillagningsstiden réknar ned pa
displayen.

v Enheten ger signal nar tiden gar ut. Du kan sla av
signalen tidigare genom att trycka pa v, éppna luck-
an eller vrida funktionsvredet till 0. Funktionen slar av.

Notering: Om du dppnar luckan vid tillagning, sa pau-

sar du mikringen. Stang luckan och tryck pa » for att

fortsatta mikringen.

Tips!

= Du kan narsomhelst andra tillagningstiden med vre-
det.

= Du kan narsomhelst andra effekten med funktionsvre-
det. Tryck pa p for att sla pa.

= Du kan fa upp tillagningstiden som precis gatt ut ge-
nom att trycka pa i. Tryck pa Vv, sa atergar du till
standardvisningen.

w N

9 Ugn

Enheten har ett ugnslage.

9.1 Ugnslagen

Du kan stélla in olika ugnsfunktioner i ugnslaget.

Symbol  Ugnsfunktion Temperaturi °C Anvéndning
% Varmluft 40 » Jéser deg.
= Tinar graddtartor.
Jr Varmluft 100-250 Graddar kakor, sméakakor och pizza i glasform.
"y Grill + varmluft 100-250 Ugnssteker kottbitar.
oy Grill + varmluft 100-250 = Graténger, puddingar

= gratinerad fagel
= hel fagel

9.2 Stiélla in ugnsfunktion och temperatur

1. Stall in den ugnsfunktion du vill ha med funktionsvre-
det, t.e.x. varmluft.

v Du far upp % och temperaturférslaget 180°C p4a dis-
playen.

. Stall in temperaturen med vredet.

3. Stall in tillagningstiden och flytta fram fardigtiden, om
det behdvs:
» Tryck pa > for att fa upp tillvalsmenyn.
» Valj och stéll in funktion "Tillagningstid" & med >.
» Valj och stall in funktion "Tillagningstidens slut" ®.

med >.

N
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4. Tryck pa» for att sla pa.

v Du far upp uppvarmningssymbolen = pa displayen
vid temperaturer 6ver 100°C.

v Staplarna visar hela tiden uppvarmningsstatus. Enhe-
ten ger signal och Z slocknar nar instélld temperatur
ar uppnadd.

Notering: Du kan sla pa& och av uppvarmningssignalen i

grundinstéliningarna. Enheten ger uppvarmningssignal

nar temperaturen du vill ha &r uppnadd.

Tips!

= Du kan andra temperaturen narsomhelst med vredet.

= Du kan narsomhelst andra ugnsfunktion med funk-
tionsvredet. Tryck pa b for att sla pa.

Pausa funktionen

1. Tryck pa Il for att pausa funktionen.
2. Tryck pa P for att fortsatta funktionen.



Sla av funktionen

» Vrid funktionsvredet till O for att avbryta funktionen
och radera instéllningarna.

Notering: Flakten kan fortsatta att gé vid 6ppnad lucka.
Det ar helt normalt.

Visa aktuell temperatur

1. Tryck pa i for att visa aktuell ugnstemperatur.

v Du far upp temperaturer éver 100°C pa displayen i
nagra sekunder.

2. Tryck péa ¥V for att aterga till standardvisningen.

Grill  sv

Notering: Det ar normalt med mindre temperaturvaria-
tioner vid fortsatt anvandning efter uppvarmning, lite be-
roende pa ugnsfunktion.

9.3 Snabbuppvarmning

Enheten uppnar den temperatur du vill ha betydligt
snabbare med "Snabbuppvarmning"-funktionen.

Stall inte in matratten i ugnsutrymmet forran "Snabbupp-
varmning" ar avslutad. D& far du ett jamnt slutresultat.
Du méaste sla pa — Sid. 77 "Snabbuppvarmning" i
grundinstallningarna.

Du far upp 2 pa displayen néar "Snabbuppvarmning" ar
pa.

10 Grill

Du kan ge maten farg eller gratinera den med grillen.
Grillen géar att anvanda separat eller i kombination med
mikron.

10.1 Grillagen

Enheten har flera grillagen.

Grillage Anvandning
1 (lagt) = Suffléer
= hoga gratadnger
2 (medel) = | 3ga gratanger
= Fisk
3 (hog) = Biffar
= Grillkorv

= Varma smorgasar

10.2 Stalla in grillen

1. Stall in plangrillen med funktionsvredet.
v Du far upp ™ och grillage 3 pa displayen.
2. Stall in grillaget med vredet.

3. Stéll in tillagningstiden och flytta fram fardigtiden, om
det behovs:
» Tryck pa >"* for att fa upp tillvalsmenyn.
» Valj och stall in funktion "Tillagningstid" & med >.
» Valj och stéll in funktion "Tillagningstidens slut" @

med >.

4. Tryck pa P for att sla pa.

Tips!

= Du kan narsomhelst andra grillaget med vredet.

= Du kan narsomhelst andra ugnsfunktionen med funk-
tionsvredet. Tryck pa » for att sla pa.

Pausa funktionen

1. Tryck pa Il for att pausa funktionen.
2. Tryck pa P for att fortsatta funktionen.

Sla av funktionen

» Vrid funktionsvredet till O for att avbryta funktionen
och radera instéliningarna.

Notering: Flakten kan fortsatta att ga vid 6ppnad lucka.
Det &r helt normalt.

11 Mikrokombi

Du kan anvanda en ugnsfunktion eller grill i kombination
med mikron fér att korta tillagningstiden och ge maten
farg.

Noteringar

= Du kan sla pa alla mikroeffekter forutom 1000 W.

= Det gar dven att kombinera mikrokombi mikrotillval.

11.1 Stalla in mikrokombi

Notering: Du kan borja kombifunktionen med en ugns-
funktion eller mikroeffekt.

1. Stall in den ugnsfunktion eller mikroeffekt du vill ha

med funktionsvredet.

2. Stall in ugnstemperatur eller grilldge med vredet.

v Du far upp B for mikron eller & for ugnen pa hogra
kontrollen beroende pé ugnsfunktionen. Nu kan du
lagga till andra ugnsfunktioner.

. Lagg till mikroeffekt med E.

4. Stall in den mikroeffekt du vill ha med funktionsvre-

det.

w
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. Stall in tillagningstid med vredet.

. Tryck pa » for att sla pa.

v Funktionen gar igang. Tillagningsstiden raknar ned pa
displayen.

v Enheten ger signal nar tiden géar ut. Du kan sla av

signalen tidigare genom att trycka pa Vv, 6ppna luck-

an eller vrida funktionsvredet till 0. Funktionen slar av.

(o2}

Andra instéllningar

Du kan andra ugnsfunktion, -temperatur, grillage eller
mikroeffekt och tillagningstid.

1. Tryck pa Il for att &ndra installiningar nar funktionen éar
pa och for att stoppa den.

2. Lyft fram ugnsfunktionen med E eller &.

3. Andra ugnsfunktion eller mikroeffekt med funktions-
vredet.

4. Andra ugnstemperatur, grillage eller mikroeffektens
tillagningstid med vredet.

5. Tryck pa » for att sla pa.

11



sv Tillval

Radera installningar

1. Tryck pa Il for att radera instéllningar nar funktionen
ar pa och for att stoppa den.

2. Lyft fram ugnsfunktionen med E eller E.

3. Radera ugnsfunktionen med E? eller &9.

4. Tryck pa b for att sla pa.

Pausa funktionen

1. Tryck pa Il for att pausa funktionen.
2. Tryck pa P for att fortsatta funktionen.

Sla av funktionen

» Vrid funktionsvredet till 0 for att avbryta funktionen
och radera instéliningarna.

Notering: Flakten kan fortsatta att ga vid dppnad lucka.
Det ar helt normalt.

12 Tillval

Tillval gor att du kan stélla in upp till 5 olika ugnsfunktio-
ner och tillagningstider i féljd.

12.1 Stallain tillval

1. Stéll in den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha
med funktionsvredet.

2. Tryck pa >»".

Du far upp tillvalsmenyn.

3. Stall in tillagningstid, temperatur eller grillage med

vredet.

. Valj andra momentet med >.

5. Notering: Det gar att stalla in temperaturutjamning
mellan 2 mikroeffekter sa att temperaturen fordelas
jamnt i livsmedlet. Tryck pa Ow for att stalla in tempe-
raturutjamningen och stéll in tillagningstiden med vre-
det.

Stall in den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha
med funktionsvredet.

6. Stall in tillagningstid, temperatur eller grillage med
vredet.

7. Valj tredje momentet med >.

8. Stall in den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha
med funktionsvredet.

9. Stall in tillagningstid, temperatur eller grillage med
vredet.

10.Valj med > "Tillagningstid" .

11.5tall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

12.Tryck pa Vv for att bekrafta.

v Du far upp huvudmenyn for tillvalsfunktionen. Du far
upp momentinstallningarna péa displaylisten.

13.Tryck pa p for att sla pa.

v Funktionen gar igang. Tillagningsstiden raknar ned pa
displayen.

v Enheten slar av nér tillagningstiden gar ut. Enheten
ger signal. Du kan slé av signalen tidigare genom att
trycka pa Vv, oppna luckan eller vrida funktionsvredet
till 0. Funktionen sléar av.

Noteringar

= Du kan komplettera tillval med kombifunktionen.

= Du kan bara valja mikroeffekt 1000 W en gang.

= Ugnsfunktionerna gér inte att kombinera med mikroef-
fekt 1000 W.

= Du kan valja vilken ordning du vill pa installningarna.
Du kan borja med tillagningstid, mikroeffekt eller en
ugnsfunktion.

= Om du 6ppnar luckan vid tillagning, kan flakten fort-
satta att ga.

<

-
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Andra tillval

1. Tryck pall

v Funktionen stoppar.

2. Tryck pa > och andra instéliningarna.
3. Ga ur menyn med V.

4, Tryck pa » for att sla pa.

Radera instéllningar
» Tryck pa X.

Pausa funktionen

1. Tryck pa Il for att pausa funktionen.
2. Tryck pa b for att fortsatta funktionen.

Sla av funktionen

» Vrid funktionsvredet till O for att avbryta funktionen
och radera installningarna.

Notering: Flakten kan fortsatta att ga vid 6ppnad lucka.
Det ar helt normalt.

12.2 Fardigtid

Du kan flytta fardigtiden i ugnslage. Den funktionen finns
inte pa mikron.

Ange tillagningstiden och flytta fardigtiden till t.ex. 15:30.
Elektroniken beraknar starttiden. Enheten slar t.ex. pa
automatiskt 14:50 och slar av 15:30.

Se till sa att kansliga livsmedel inte star for lange i ug-
nen.

Flytta fardigtiden

Krav: Ugnsfunktion, temperatur och tillagningstid ar in-

stéllda.

1. Valj med > "Tillagningstidens slut" Q.

2. Stall in den fardigtid du vill ha med vredet.

3. Tryck pa Vv for att bekrafta.

v Du far upp en displayanvisning att fardigtiden &r in-

stalld.

Tryck pa WV for att bekrafta.

Tryck pa » for att sla pa.

v Enheten slar om till standbylage. Du far upp ugns-
funktion, temperatur, tillagningstid och aterstaende tid
till start pa displayen.

v Enheten slar pa vid beréknad tidpunkt och slar auto-
matiskt av nér tillagningstiden gér ut.

v Enheten slar av nar tillagningstiden géar ut. Enheten
ger signal. Du kan sl& av signalen tidigare genom att
trycka pa Vv, dppna luckan eller vrida funktionsvredet
till 0. Funktionen slar av.

o~



Andra tillagningstid

1. Tryck pall

2. Valj med > "Tillagningstid" a.

3. Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
4, Tryck pa W for att bekrafta.

5. Tryck pa » for att sla pa.

Andra fardigtid

1. Tryck pall.

Programautomatik sv

2. Valj med > "Tillagningstidens slut" Q.

3. Stéll in den fardigtid du vill ha med vredet.
4. Tryck pa Vv for att bekrafta.

5. Tryck pa P for att sla pa.

Radera instéllningar

» Tryck pa X.

Avbryt hela férloppet

» Vrid funktionsvredet till O.

13 Programautomatik

Programautomatiken hjélper dig att tillaga olika matrat-
ter och valjer automatiskt optimala installningar.

13.1 Anvisningar till "Programautomatik”

F6lj anvisningarna, sa far du optimalt slutresultat.

= Anvand bara bra livsmedel.

= Ta ut livsmedlet ur férpackningen och vag det. Runda
av vikten upp- eller nedat om du inte kan ange den
exakt pa enheten.

= Anvand bara mikrotaliga formar, t.ex. glas- eller kera-
mikformar.

= Stéll in maten i kall ugn.

= Det gar inte att stalla in vikter utom viktintervallet.

= Enheten ger signal efter en viss tid pa manga matrat-
ter. D& &r det dags att vanda maten eller rora om.

Tina

= Platta till och portionsfrys maten, frysférvara i -18°C.

» | 4gg det djupfrysta livsmedlet i en |ag form, t.ex. pa
en glas- eller porslinstallrik.

= Livsmedlet kan ev. inte vara fardigtinat vid program-
slutet. Men livsmedlet gar anda bra att férbereda.

= |4t den tinade maten temperaturutiamna i ytterligare
15 till 90minuter efter upptining.

= Det bildas vatska nar du tinar kott och fagel. Hall av
vatskan som bildas nar du vander. Ateranvand inte
vatskan och lat den inte komma i kontakt med andra
livsmedel.

= Brod och sméafranska blir snabbt harda. Tina inte mer
an vad som gar at.

» | Agg djupfrysta smafranskor i ugnen. Bara avsett for
forgraddade smafranskor.

= Nar du vander pa koéttfarsen bor du ta bort redan
upptinad koéttfars.

= |agg hel fagel férst med brostsidan ned i formen.

Gronsaker

= Farska gronsaker: skar i jamnstora bitar. Tillsatt en
matsked vatten per 100 g.

» Frysta grénsaker: passar for blancherade, inte forkok-
ta gronsaker. Programmet passar inte for djupfrysta,
stuvade grénsaker. Tillsatt 1 till 3 matskedar vatten.
Tillsatt inget vatten till spenat och rédkal.

Potatis

= Bakpotatis: ta lika stora potatisar. Tvatta, torka och
picka skalen.

Ris
= Anvand inte raris eller ris i kokpase.
= Tillsatt tva till tva och en halv del vatten till en del ris.

Fisk

= Farsk fiskfilé: tillsatt 1 till 3 matskedar vatten eller ci-
tronsaft.

Lammbog

= | agg forst svalen ned i formen. Lammfiolen ska tacka
tva tredjedelar av formens botten. Tillsatt 0,5-1 dI
vatska.

Fagel
= Anvand bara kylskapskalla kycklingdelar.
= Picka skinnet pa nagra stallen med gaffel.

= Lagg kycklingen med brostsidan nedat i formen.
= | 4gg kycklingdelarna med skinnsidan upp i formen.

Pizza, fryst
= Anvand férgraddad, fryst pizza med tunn botten.

13.2 Vilotid

Vissa matratter kraver ytterligare vilotid i ugnen vid pro-
gramslut.

Matratt Vilotid

Gronsaker ca 5 minuter

Potatis ca 5 minuter
Hall férst av resten av vatt-
net.

Ris ca 5-10 minuter

Steka ca 10 minuter

13.3 Stalla in program

1. Stéll in den ugnsfunktion du vill ha med funktionsvre-
det.
Funktionsvredet far inte vara i 1age :%: eller S.
. Tryck pa U for att f& upp programautomatiken.
. Tryck pa Vv for att bekrafta.
Du far upp férsta programmet pa displayen.
Valj det program du vill ha med vredet.
Valj funktion & med \_.
. Stall in vikten med vredet.
. Tryck pa Vv for att bekrafta.
. Tryck pa » for att sla pa.
Funktionen gar igang. Tillagningsstiden réknar ned pa
displayen.
Enheten ger signal nér tiden gar ut. Du kan sla av
signalen tidigare genom att trycka pa Vv, 6ppna luck-
an eller vrida funktionsvredet till 0. Funktionen slar av.

CONOUACWN

<
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sv Programautomatik

Visa tips

1. Tryck pa b2 f6r att fa upp tips om formar, tillbehdr och
falsar.

2. Tryck péa V for att ga ur anvisningen.

Visa anvisningar

Du far upp i® vid viktiga informationer och anvisningar.

1. Tryck pa i for att visa tillagningsanvisningar.

2. Tryck pa Vv for att ga ur anvisningen.

Noteringar

= Manga matratter ger displayanvisningar om att du ska
vanda eller roéra om under tillagningen. Félj anvisning-
arna.
Om du inte vander eller rér om maten, sa fortsatter
programmet anda till slutet.

= Funktionen pausar om du dppnar luckan. Fortsatt
funktionen med » nar du stangt luckan.

Pausa funktionen

1. Tryck pa Il for att pausa funktionen.
2. Tryck pa b for att fortsatta funktionen.

13.5 Programtabell

Sla av funktionen

» Vrid funktionsvredet till O for att avbryta funktionen
och radera instéllningarna.

Notering: Flakten kan fortsatta att gé vid 6ppnad lucka.
Det ar helt normalt.

13.4 Anpassa program

Du kan anpassa programmet om slutresultatet inte mot-
svarar dina forvantningar.

1. Valj individuella installningar med \_.
2. Valj med > "Tillagningsresultat" «J.
3. Stall in slutresultat med vredet.
» Vrid at vanster for att minska slutresultatet.
» Vrid at hoger for att 6ka slutresultatet.
4. Bekrafta med V.
v Displayen slar om till program och tillagningstiden
andras.
Tryck pa Vv for att bekrafta.
Tryck pé » for att sld pa.
v Funktionen gar igang. Tillagningsstiden raknar ned pa
displayen.

Notering: Andringen géller bara aktuell programkérning.

o o

Du far smidigare matlagning med programmen. Valj program och ange matens vikt. Programmet hamtar optimal in-

stéllning.
Tina
Matratt Lampliga livsmedel Viktintervall i Form eller tillbehér, fals
kg
Brodlimpa' Vetebrdd, flerkornsbrod, fullkorns- 0,20 - 1,50 Plan, dppen form
brod Ugnsbotten
Smafranska Vetebrod, fardiggraddat 0,05 - 0,60 Galler
Fals 1
Kottfars ' No6t-, lamm-, flaskfars 0,20 - 1,00 Plan, 6ppen form
Ugnsbotten
Hel fagel’ Kyckling, anka 0,70 - 2,00 Plan, 6ppen form
Ugnsbotten
Tillagning
Matratt Lampliga livsmedel Viktintervall i Form eller tillbehér, fals
kg
Farska gronsaker? Blomkal, broccoli, morétter, kal- 0,20 — 1,00 Téackt form
rabbi, purjolok, paprika, zucchini Ugnsbotten
Frysta gronsaker? Blomkal, broccoli, morétter, kal- 0,15 - 1,00 Tackt form
rabbi, rodkal, spenat Ugnsbotten
Bakpotatis Fast, halvfast eller mjélig potatis, 0,20 - 2,00 Oppen form
ca 6 cm tjock Ugnsbotten
Ris? Ris, langkornigt ris 0,10 - 0,50 H&g, tackt form
Ugnsbotten
Farsk fiskfilé Filé av gadda, torsk, lax, rédfisk, 0,20 - 1,00 Tackt form
grasej, gos Ugnsbotten

' Folj signalen som anger nér du ska vanda.
2 Folj signalen som anger nar du ska réra om.
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Kombitillagnhing

Individuella recept sv

Matratt Lampliga livsmedel Viktintervall i Form eller tillbehor, fals
kg
Fryst pizza Pizza med tunn botten, forgrad- 0,15 - 0,55 Galler
dad Fals 3

Fryst lasagne Lasagne 0,40 - 1,05 Oppen form
Ugnsbotten

Farsk kyckling ' Hel kyckling 0,80 - 1,80 Téackt form
Ugnsbotten

Farska kycklingdelar Kycklinglar, kycklinghalvor 0,40 - 1,60 Tackt form
Ugnsbotten

Kottfarslimpa Kottfarslimpa, ca 8 cm hég 0,80 - 1,50 Oppen form
Ugnsbotten

Lammbog ' Lammfiol eller -bog, benfri 0,80 - 2,00 Oppen form
Ugnsbotten

14 Individuella recept

Det gar att spara, registrera och programmera upp till
50 individuella recept. Det gar att namnge recepten sa
att du kommer at dem snabbt och smidigt.

14.1 Registrera recept

Det gar att stalla in och registrera upp till 5 moment i

foljd.

1. Stall in den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha

med funktionsvredet.
Du far upp W péa displayen.

. Tryck pa Ul och valj "Individuella recept" med vredet.

. Tryck pa V for att bekréafta.

. Vélj ledig minnesplats med vredet.

. Tryck pa's.

. Stall in tillagningstid, temperatur eller grillage med

vredet.

. Tryck pa » for att sla pa.

v Enheten registrerar férsta momentet och tillag-
ningsstiden raknar ned pa displayen. Du kan registre-
ra nasta moment nar tillagningstiden géar ut. Du kan
sla av momentet tidigare genom att trycka pa m.

8. Det gar ev. att vélja nagot av tillvalen:

» Tryck pa M for att spara receptet och namnge det
med ABC.
— "Namnge", Sid. 16

» Tryck pa X for att avbryta receptet utan att spara.

» Gor féljande moment for att fortsatta registreringen.

9. Tryck pa ‘¥ for att fortsatta registreringen.

10.Stall in den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha
med funktionsvredet.

11.Stall in tillagningstid, temperatur eller grillage med
vredet.

12.Tryck pa P for att sla pa.

v Vissa ugnsfunktioner registrerar tillagningstiden.

13.Avsluta momentet genom att trycka pa m.

v Enheten sparar moment och tillagningstid.

OO0 hA, WN K
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' Folj signalen som anger nér du ska vanda.

14.Det gar ev. att véalja nagot av tillvalen:
» Tryck pa M for att spara receptet och namnge det
med ABC.
— "Namnge", Sid. 16
» Tryck pa X for att avbryta receptet utan att spara.
» GOor om féregdende moment for att fortsatta regi-
streringen.

Noteringar

= Registreringen av momentet slutar om du éppnar
ugnsluckan.

= Du kan anvanda enhetens kombifunktion.
— "Mikrokombi", Sid. 11

14.2 Programmera recept

Det gar att programmera och spara upp till 5 tillagnings-
moment.

1. Stall in den mikroeffekt eller ugnsfunktion du vill ha
med funktionsvredet.
Du far upp W pa displayen.
. Tryck pa Wl och vélj "Individuella recept" med vredet.
. Tryck pa Vv for att bekrafta.
. Valj ledig minnesplats med vredet.
. Tryck pa \_.
Namnge med "ABC". = Sid. 16
. Tryck pa \_.
. Valj forsta momentet med >.
Du far upp instélld ugnsfunktion pé enheten. Du kan
andra ugnsfunktion med funktionsvredet. Det gar att
anvanda kombifunktion. = Sid. 71
9. Stall in tillagningstid, temperatur eller grillage med
vredet.
10.Valj nagot av foljande tillval:
» Tryck pa > for att vélja ndsta moment.
» Avsluta inmatningen nar tillagningen ar klar.
11.Valj nagot av foljande tillval:
» Tryck pa Vv for att spara.
» Tryck pa X for att avbryta receptet utan att spara.

CONODO A WDNK
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sv Timerfunktionerna

14.3 Namnge

1. Namnge receptet med "ABC".
2. Valj bokstaver med vredet.
Varje nytt ord bérjar alltid med stor bokstav.
Det géar att anvanda latinska tecken, vissa special-
tecken och siffror.
3. Tryck till pa >A* for att flytta markdren at hdger.
4, Hall in >A* f6r omljud och specialtecken.
5. Tryck tvd ganger pa >A* {or radbrytning.
6. Tryck till pa > A for att flytta markoren at hoger.
7. Hall in >4 for normaltecken.
8. Tryck tva ganger pa > & {6r radbrytning.
9. Tryck pa < for att radera en bokstav.
10.Valj nagot av foljande tillval:
» Tryck pa Vv for att spara.
» Tryck pa X for att avbryta receptet utan att spara.

14.4 Sla pa recept

. Valj ugnsfunktion med funktionsvredet.

Du far upp U pa displayen.

. Tryck pa ¥ och valj "Individuella recept" med vredet.

. Tryck pa W for att bekréafta.

. Valj det recept du vill ha med vredet.

. Tryck pa » for att sla pa.

Funktionen gar igadng och tillagningsstiden réknar ned
pa displayen.

v Du far upp momentinstallningarna pa displaylisten.
Notering: Du kan andra ugnsfunktionens temperatur,
grillage och &ndra mikroeffektens tillagningstid med vre-

COTHWN =

det nar receptet ar igang. Det &ndrar inte det sparade
receptet.

14.5 Andra recept

Det gér att &ndra instéllningarna i registrerade och pro-
grammerade recept.

1. Valj ugnsfunktion med funktionsvredet.

Du far upp W péa displayen.

Tryck pa Wl och vélj "Individuella recept" med vredet.
Tryck pa Vv for att bekréfta.

Véalj det recept du vill ha med vredet.

Tryck pa \_.

Valj det moment du vill ha med >.

Du far upp instéliningarna pa displayen. Du kan &nd-
ra installningarna med vredet eller funktionsvredet.
Valj nagot av féljande tillval:

» Tryck pa Vv for att spara.

» Tryck pa X for att avbryta receptet utan att spara.

NI AN CIRY
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14.6 Radera recept

Valj ugnsfunktion med funktionsvredet.

Du far upp Wl pa displayen.

Tryck pa Wl och valj "Individuella recept" med vredet.
Tryck pa Vv for att bekrafta.

Véalj det recept du vill ha med vredet.

Radera recept med C.

Tryck pa Vv for att bekréfta.

N R N

15 Timerfunktionerna

Enheten har olika timerfunktioner som du kan styra funk-
tionen med.

15.1 Fa upp timermenyn

Krav

= Enheten ar pa.

= Funktionsvredet &r i lage 0O eller =&,

» Tryck pa O.

v Du far upp timermenyn.

Noteringar

= Vrider du funktionsvredet till ugnsfunktion eller grund-
instéllningar S nar timer eller stoppur ar igang, sa far
du upp en displayanvisning.
Tryck pa Vv for att bekréfta anvisningen och avbryta ti-
mer och stoppur. Enheten ar klar att anvanda.

= Vrid funktionsvredet till O eller =& for att fortsatta timer
eller stoppur.

= Det gar att anvanda timer och stoppur samtidigt.

= Star funktionsvredet pa 0, sa far du bara upp timern
pa displayen.

= Star funktionsvredet pa :&;, sa far du upp timer och
stoppur pa displayen.

15.2 Timer

Timern fungerar bara nar inga andra funktioner ar install-
da. Du kan stélla in max. 90 minuter.

16

Stalla timern

Fa upp timermenyn.

Du far upp "Korttidstimer" Z pa displayen.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

Tryck pé » for att sla pa.

Enheten stanger timermenyn och tiden gar igang.

Du far upp & och tidnedréakningen péa displayen.
Enheten ger signal nar tiden gar ut. Du kan sla av
signalen tidigare genom att trycka pa V.

Tips!: Tryck pa X for att ga ur timermenyn. Installningar-
na forsvinner.

C K CSLMN <=

Pausa timern

1. Tryck pa @.

2. Valj "Korttidstimer"® med > och tryck pa Il.
3. Tryck pa » for att f4 igang timern igen.

Sla av timern tidigare

1. Tryck pa @©.
2. Valj "Korttidstimer"® med > och tryck pa C.

15.3 Stoppur

Stoppuret fungerar bara nar inga andra funktioner ar in-
stéllda. Stoppuret réaknar upp fran 0 sekunder till 90 mi-
nuter.

Det gar att ta mellantider pa stoppuret med pausfunktio-
nen.



Sla pa stoppuret

1. Tryck pa O.

2. Valj "Stoppur" ® med >.

3. Tryck pa P for att sla pa.

v Enheten stanger timermenyn och tiden gar igang.
v Du far upp ® och tidnedrékningen péa displayen.

Pausa stoppuret

1. Tryck pa @.

2. Valj "Stoppur" ® med .

3. Tryck palll

v Tiden stoppar och symbolen slar om till start b.

4. Tryck pa p for att sla pa stoppuret.

v Tiden gar igang igen. Indikeringen pulserar och enhe-
ten ger signal nar funktionen uppnéar 90 minuter. Du
kan sla av signalen genom att trycka pa V.

v & slocknar péa displayen och enheten slar av forlop-
pet.

Sla av stoppuret

1. Tryck pa O.
2. Valj "Stoppur" ® med >.
3. Tryck pa C.

15.4 Langtidstimer

Funktionen haller enheten pa en temperatur om 85°C
med ugnsfunktionen varmluft.

Barnsparr sv

Det gar att varmhalla mat upp till 74 timmar utan att sla
pa eller av enheten.

Se till s& att kansliga livsmedel inte star for lange i ug-
nen.

Noteringar

= Du maste sla pa langtidstimern i Grundinstéliningar-
na.
— "Grundinstéliningar”, Sid. 17

= Det gar inte att valja lAngtidstimern om timer eller
stoppur ar pa.

Stalla in langtidstimern

1. Vrid funktionsvredet till :8:,

2. Tryck pa @.

v Du far upp forslagsvérdet "24h" pa "85°C" pa dis-
playen.

. Tryck pa @.

. Stall in den tillagningstid & du vill ha med vredet.

. Tryck pa Vv for att bekrafta.

. Tryck pa » for att sla pa.

Enheten gar igang och du far upp @ och temperatu-

ren pa displayen.

Ugns- och displaybelysningarna &r av.

Kontrollerna sparras och knappljuden slas av.

v Uppvarmningen slar av nar tiden gér ut. Vrid funk-
tionsvredet till 0.

OO W
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Sla av langtidstimern
» Vrid funktionsvredet till O for att sla av forloppet.

16 Barnsparr

Séakra enheten sa att barn inte kan sl pa enheten eller
andra installningar av misstag.

16.1 Sla pa barnsparren

Krav

= Barnspérren ar satt pa "Tillganglig" i grundinstallning-
arna.

= Funktionsvredet ar i lage 0.

» Hall in & i ca 6 sekunder.
v Stromsparlagets indikering och & kommer upp pa
displayen.

Notering: Gar strdmmen nar barnsparren ar pa sa kan
barnspérren vara av nar strommen kommer tillbaka.

16.2 Sla av barnspérren

Krav: Funktionsvredet ar i lage 0.
» Hall in & ca 6 sekunder.

17 Grundinstallningar

Du kan stéalla in enhetens grundinstallningar som du vill
ha dem.

17.1 Oversikt dver grundinstillningarna

Har finns en 6versikt dver grundinstaliningar och fabriksinstalliningar. Grundinstéllningarna beror pa apparatens ut-

rustning.
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sv Grundinstallningar

Instéllningar

Beskrivning

Symbol  Grundinstélining

Ljusstyrka = ] Stall in displayljusstyrkan.
=2
= 3
= 4
s 51
= 6
.7
= 8
<1 Stréomsparlégets indi- = P& Stall in visningen av stromsparlagets indike-
kering - Klocka ring.
- Klocka + GAGGENAU-logga Av: installningen sanker enhetens férbrukning
— Datum i strdmsparlage.
- Datum + GAGGENAU-logga Pa: du kan stélla in fler visningar. Bekrafta
- Klocka + Datum "P&" med V och stéll in den visning du vill ha
- Klocka + datum + GAGGE- med vredet.
NAU-logga
= Av
1 Displayvisning = Reducerad’ Reducerad: displayvisningen visar bara det
= Standard viktigaste efter ett tag.
(] Pekfaltsfarg = Gra! Staller in symbolfargen pa pekfélten.
= Vit
ip| Pekfaltsljud = Ljud 1° Stéller in ljudsignalen for pekfaltsberoéring.
= Ljud 2
= Av
W Pekfalt-ljudsignalvo- = 1 Stall in pekfaltets ljudsignalvolym.
lym = ?
= 3
= 4
n 51
=6
.7
= 8
® Signalvolym = 1 Staller in ljudsignalvolymen.
=2
= 3
= 4
n 51
= 6
.7
= 8
~ Uppvarmningstid och = Uppvarmning med signal ' Enheten ger uppvarmningssignal néar enheten
-signal = Snabbuppvarmning med signal uppnéatt den temperatur du vill.
= Uppvarmnmg Uté_lﬂ signal _ Tips!: Du uppnar den temperatur du vill ha be-
= Snabbuppvarmning utan signal tyqligt snabbare med snabbuppvarmning.
HON Tidformat = AM/PM Stéller in tidvisningen pa 12- eller 24-timmars-
= 24h' format.
© Tid Ratt tid Staller klockan
o Tidsomstallning = Manuell’ Automatisk: klockan stéller automatiskt om
= Automatisk frdn sommar- till vintertid. Stéller in sommar-
och vintertid vid tidsomstallningen.
HETS Datumformat ] D.M.Ao1 Stéaller in datumformatet.
= D/M/A
= M/D/A
Ex]] Datum Aktuellt datum Stéller in aktuellt datum. Tryck pa > for att sla
om mellan ar, manad och dag.
i Temperaturformat = °C ' Stall in temperaturformatet.
= °F

' Fabriksinstalining (kan avvika beroende pa apparattyp)
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Rengéringsfunktion sv

Symbol  Grundinstéllning Instéllningar Beskrivning
|~z Sprak Se valet pa enheten Stéller in textvisningens sprak.
Notering: Byter du sprak sé startar systemet
om. Det tar nagra sekunder. Sedan stangs
grundinstéliningarna.
et Fabriksinstallningar Aterstall enheten till fabriksinstéll- Noteringar
ningarna = Aterstalining till fabriksinstéllningarna rade-
rar aven individuella recept.
= Efter aterstallning till fabriksinstaliningarna
kommer menyn "Fdrsta instéaliningarna" upp
pa displayen.
Bekrafta med W for att aterstélla enheten tillfa-
briksinstallningarna. Tryck pa X for att avbryta.
el Demolage = P3 Demolaget ar bara avsett for demonstrationer.
= Av' Enheten varmer inte upp i demolage, men alla
andra funktioner ar tillgangliga.
Aktivera "Av" fér normalanvandning. Install-
ningen gar bara att goéra de forsta 3 minuterna
efter enhetsanslutning.
© Langtidstimer = Saknas' Pa: langtidstimern &r pa.
= Finns — "Langtidstimer”, Sid. 17
& Barnsparr = Saknas' Finns: barnspérr finns.
= Finns — "Barnspérr”, Sid. 17

17.2 Andra grundinstéllningar

1. Vrid funktionsvredet till S.
2. Valj den grundinstallning du vill ha med vredet.
3. Tryck pa \_.

. Stall in grundinstallningen med vredet.

. Spara med WV eller avbryt med X.

Du gar ur aktuell grundinstallning.

. Vrid funktionsvredet till 0 for att g& ur grundinstallning-
arna.

(=20 QS

18 Rengoringsfunktion

18.1 Stalla in rengoringsfunktionen

1. Droppa nagra droppar diskmedel i en kopp med vat-
ten.

2, Satt en sked i koppen, sa stormkokar det inte.

3. Stall koppen mitt i ugnsutrymmet.

4. Stall in mikroeffekt 600 W.

o

. Stall in tillagningstid 5 minuter.

. Sla pa funktionen.

7. Lamna luckan stédngd i ytterligare 3 minuter nar tiden
gar ut.

. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

. Lat ugnsutrymmet torka med 6ppen lucka.

(o2}

©

19 Rengoring och skotsel

Du maste rengo6ra och skéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

19.1 Rengodringsmedel
Anvand bara lampliga rengdringsmedel.

/N VARNING - Risk for elstétar!!

Risk for stétar om fukt trénger in.

» Anvand inte angrengdring eller hdgtryckstvatt for att
rengOra apparaten.

OBS
Olampliga rengdringsmedel skadar enhetens ytor.
» Anvand inga skarpa eller skurande rengdringsmedel.

' Fabriksinstallining (kan avvika beroende pa apparattyp)

Anvand inte starka, alkoholhaltiga reng6ringsmedel.
Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.
Anvand inte specialmedel for varmrengdring.

Anvand bara fonsterputs, glasskrapa eller rengoérings-
medel for rostfritt pa resp. del om rengéringsanvis-
ningen rekommenderar det.

Salt i nya disktrasor kan skada ytorna.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

vV v v Vv

De olika rengéringsanvisningarna anger vilka rengo-
ringsmedel du ska anvanda till de olika ytorna och de-
larna.
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sv Rengdring och skétsel

19.2 Rengora enheten

Rengor enheten enligt anvisningarna sa att de olika de-
larna och ytorna inte blir skadade pga. felaktig rengé-
ring eller olampliga rengéringsmedel.

/N VARNING - Risk fér brannskador!!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med var-
meelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

/N VARNING - Brandrisk!!

Losa matrester, fett och steksky kan bdérja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehdren fére anvandning.

/\ VARNING - Risk fér personskador!!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengdr inte luckglaset med kraftiga, slipande reng6-
ringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan repa yt-
an.

—t

. Félj reng6ringsmedlens anvisningar. = Sid. 19

2. Folj rengdringsanvisningarna till enhetskomponenter-
na och ytorna.

3. Om inget annat anges:

» Rengdr enhetens komponenter med varmt vatten
och diskmedel med disktrasa.

» Torka torrt med mjuk trasa.

19.3 Rengoéra enhetens front

OBS

Felaktig rengdring kan skada enhetens front.

» Anvand inte fénsterputs, metall- eller glasskrapa vid
rengoring.

» Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt pa rostfria fronter for att undvika korrosion.

» Anvand specialmedel fér rostfria varma ytor.

—t

. Folj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 19

2. Rengor enhetens front med varmt vatten och diskme-
del med disktrasa.
Notering: Det kan uppstad mindre missfargningar pa
fronten beroende pa de olika materialen, t.ex. glas,
plast eller metall.

3. Ladgg pa medlet for rostfritt mycket tunt med mjuk tra-
sa pa rostfria enhetsfronter.
Rengoringsmedel for rostfritt hittar du hos service el-
ler aterforséaljare.

4. Torka torrt med mjuk trasa.

19.4 Rengora aluminium

1. Rengdr med mild fénsterputs.
2. Torka ytorna jamnt utan tryck med tvattpals eller ludd-
fri mikrofiberduk.

19.5 Rengdra ugnsutrymmet

OBS

Felaktig rengoéring kan skada ugnsutrymmet.

» Anvand inte ugnsrengoéringsspray, skurmedel eller
andra aggressiva ugnsrengdringsmedel.

20

Notering: Om det &r jattesmutsigt, anvand ugnsrengé-
ringsgel (bestallningsnummer 00311859 hos service el-
ler i onlineshoppen).

= Den far inte hamna pa lucktatning eller ugnsbelys-
ning!

Lat den verka max. 12 timmar

Applicera den inte pa varma ytor

Skélja ordentligt i vatten

F&lj tillverkarens anvisningar

. Fblj rengbringsmedlens anvisningar. = Sid. 719

. Reng6r med varmt vatten och diskmedel eller attiks-
[6sning.

3. Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengdring av-
sedd for rostfritt.
Anvand bara ugnsreng6ring i kall ugn.
Tips!: Varm upp en kopp vatten med nagra droppar
citronsaft i 1 till 2 minuter pa max. mikroeffekt for att
fa bort dalig lukt. Satt alltid en sked i koppen, sa
stormkokar det inte.

4. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

5. Lat ugnsutrymmet torka med dppen lucka.

N =

19.6 Rengodra kontrollerna

OBS
Felaktig reng6ring kan skada kontrollerna.
» Vattorka inte kontrollerna

1. F&lj rengbringsmedlens anvisningar. = Sid. 19

2. Rengor kontrollerna med mikrofiberduk eller mjuk,
fuktad trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

19.7 Rengora luckglasen

OBS
Felaktig reng6ring kan skada luckglasen.
» Anvand inte glasskrapa.

1. F&lj rengbéringsmedlens anvisningar. = Sid. 79

2. Rengor luckglasen med fuktad disktrasa och fénster-
puts.
Notering: Skuggorna pé luckglasen som ser ut som
vattenspar ar reflexer fran ugnsbelysningen.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

19.8 Rengdra lucktatningen
Ta inte bort lucktatningen.

OBS

Felaktig rengéring kan skada lucktatningen.
» Rengor inte med metall- eller glasskrapa.
» Anvand inga skurande rengdringsmedel.

1. F&lj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 79

2. Rengor lucktatningen med varmt vatten och diskme-
del med mjuk disktrasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

19.9 Rengora tillbehoren

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 19

2. BI6t upp fastbranda matrester med disktrasa fuktad
med varmt vatten och diskmedel.

3. Rengor tillbehéret med varmt vatten, diskmedel och
mjuk disktrasa eller -borste.



4. Rengoér gallret med medel f6r rostfritt eller maskindis-
ka.
Om det ar jattesmutsigt, anvand rostfri skurboll eller
ugnsrengaring.

5. Torka torrt med mjuk trasa.

19.10 Rengodra lampglaset
Ugnslampglaset sitter pa vanstra ugnsvaggen.

/N VARNING - Risk fér brannskador!!

Ugnslampglaset blir varmt.

» Ta bara pa lampglaset med varmetaliga skydds-
handskar.

1. Lossa lampglasskruven.
2. Rengdr glaset med varmt vatten och diskmedel.
3. Skruva fast lampglaset.

19.11 Rengora sjalvrengdrande ytor

Bakre ugnsvaggen har en sjalvrengdrande, katalytisk
beldggning. Stank fran bakning och ugnsstekning sugs
upp av beldggningen nar enheten &r pa.

OBS

Ugnsrengoring pa de sjélvrengdrande ytorna skadar yt-

orna.

» Anvand inte ugnsrengéring péa sjalvrengdrande ytor.
Om det hamnar ugnsrengdéring pa ytorna, torka ge-
nast bort med vatten och disksvamp. Gnugga inte
och anvand inte skurmedel.

Krav: Ugnen har svalnat.
» Ta bort bruna eller vita rester med vatten och en mjuk
svamp.

Notering: Funktionen kan ge rédaktiga flackar pa ytorna
nar den ar pa. Det &r inte rost, utan livsmedelsrester.
Flackarna &r inte halsovadliga och paverkar inte de
sjalvrengdrande ytornas férmaga att reng6ra negativt.

19.12 Byta ugnslampa

Byt ugnslampa om ugnsbelysningen inte fungerar.

Notering: Du hittar varmetaliga 240 V, 60 W-halogen-
lampor hos service eller aterforséljarna. Anvand bara sa-
dana lampor. Ta bara i nya halogenlampor med ren, torr
trasa. Da haller lampan langre.

/N VARNING - Risk fér brannskador!!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig s& att du inte kommer i kontakt med vér-
meelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

/\ VARNING - Risk for elstotar!!

Om du ska byta lampa, tank pé att kontakterna i lamp-

sockeln ar spanningssatta.

» Se till sd att enheten ar av innan du byter lampa sé
att du undviker elstotar.

» Dra aven ur kontakten eller sla av sakringen i propp-
skapet.

Krav

= Ugnen har svalnat.

= Den nya halogenlampan du ska séatta i finns tillhands.
1. Gor enheten stromlds.

Rengdring och skotsel  sv

2. Ta ur enheten.
— "Monteringsanvisning", Sid. 34
» Oppna ugnsluckan.
» Lossa fastskruvarna till hdger och vanster pa ug-
nen.
» Lyft ur enheten forsiktigt.

f 3

B
e/l i

3. Lossa och ta bort lampglasskruven pa vanstra, yttre
sidovaggen.

J

6. Skruva pa lampskyddet.
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sv Avhjalpning av fel

7. Montera enheten. 19.13 Byta lampglas
» Skjut in enheten férsiktigt.

» Skruva fast fastskruvarna till hdger och vanster pa Byt trasiga ugnslampglas.

ugnen. Notering: Lampglas hittar du hos service.
» Stang luckan. Krav
8. Elanslut enheten. = Ugnen har svalnat.

= Det nya lampglaset du ska satta fast finns tillhands.
1. Lossa lampglasskruven.
2. Skruva fast det nya lampglaset.

20 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgarda sjalv. Anvand informationen om felatgérder innan du kontaktar service. Da slipper
du onddiga kostnader.

/\ VARNING - Risk fér personskador!!
Obehdriga reparationer ar farliga.
» Bara utbildad yrkespersonal far utfora reparationer pa apparaten.
» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.
— "Kundtjgnst", Sid. 23

/N VARNING - Risk fér elstétar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller
dennes kundtjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

20.1 Funktionsfel

Fel Orsak och felsékning

Apparaten fungerar inte. Kontakten sitter inte i.
» Anslut apparaten till elnatet.

Séakringen har gatt i proppskapet.
» Kontrollera sé&kringen i s&kringsboxen.

Stromfdrsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Funktionsfel

1. Sla av sakringen eller skruva ur proppen i proppskapet.
2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.

3. Ring service om du far funktionsfelet igen.

Enheten gar inte att sla pa. Luckan &r inte helt stangd.
» Stang ugnsluckan.

Det tar langre tid &n vanligt for For lag mikroeffekt instéalld
maten att bli varm. » Stall in hogre mikroeffekt.
— "Mikro", Sid. 9

Du har satt in mer mat i enheten an du brukar.
» Stall in en langre tillagningstid.
Dubbel méngd kraver dubbla tiden.

Maten ar kallare an vanligt.
» Vand eller ror om maten da och da.

Enheten gar inte att anvénda trots Barnspdrren ar pa.
att den &r p&, du far upp & pa dis- » Sla av barnspérren.

playen. — "Sla av barnspérren”, Sid. 17
Enheten gar inte igdng och du far Demolaget ar aktivt.
upp % pa displayen. » Sla av demolaget.

— "Grundinstéliningar", Sid. 17
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Avfallshantering sv

Fel

Orsak och felsékning

Halogenlampan ar trasig.

Ugnsbelysningen fungerar inte.
» Byt ugnslampan.

— "Byta ugnslampa", Sid. 21
Ny halogenlampa hittar du hos service eller aterforséljare.

— "Kundfianst’, Sid. 23

20.2 Information i displayen

Fel Orsak och felsékning

Du far upp felindikeringen "Exxx" Det uppstod ett fel.

pa displayen.

1. StAdng av apparaten och starta om den.

v Om felet var en engangsfdreteelse slacks meddelandet.
2. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet

exakt nar du ringer.

— "Kundijanst', Sid. 23

20.3 Stromavbrott

Enheten klarar ndgra sekunders strdmavbrott. Funktio-
nen gar igang igen.

Vid langre strdmavbrott nar enheten ar p4, sa far du
upp en displayindikering. Funktionen avbryts. Du kan
anvanda enheten som vanligt igen efter strdmavbrottet.
Vrid funktionsvredet till nollage.

— "Forsta anvédndningen”, Sid. 8

21 Avfallshantering

21.1 Omhandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla rAmaterial dteranvandas.

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos
aterforsaljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/EU
om avfall som utgors av eller innehaller
elektroniska produkter (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom EU
giltigt atertagande och korrekt atervin-
ning av uttjanta enheter.

B

22 Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och -villkor i ditt
land hittar du med QR-koden pa medfoljande dokument
map. servicekontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behover du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer (F-
D).

Service kontaktinfo hittar du med QR-koden pa medfél-
jande dokument map. servicekontakter och garantivill-
kor eller pa var webbsajt.

Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass G.
Information enligt fdrordning (EU) 2023/826 hittar du
online under www.gaggenau.com pé enhetens produkt-
och servicesida bland bruksanvisningar och 6vrig doku-
mentation.

22.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du dppnar appara-
tens lucka.

ENr FD: ZNr: CE

Type ]

15

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

23 Sahar lyckas du

Har hittar du ratt installningar samt lampliga tillbehor
och format till olika matratter. Rekommendationerna éar
optimalt anpassade till enheten.
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23.1 GOr helst sahar 1. Ta ut formar du inte behdver ur ugnsutrymmet innan
du anvander ugnen.

Tips! o 2. Valj den mat du vill ha i installningsrekommendatio-
Tillagningsanvisningar nerna.
= |nstallningsrekommendationerna avser alltid kall och 3. Lagg maten i lamplig form.
tom ugn. . . . 4, Stall formen mitt pa ugnsbotten.
= Tiderna i dversikterna ar riktvarden. De beror pa livs- D& nar mikrovagorna maten fran alla hall.
medlets kvalitet och egenskaper. 5. Stall in enheten enligt instéliningsrekommendationer-
/\ VARNING - Risk fér brannskador!! na. _ o 5 Lo
Livsmedel med hért skal eller skinn kan explodera vid Stall in den kortare tillagningstiden forst. Forlang
och aven efter pévérmning_ tlllag"nlngstlden, om det behdvs.
» Tillaga inte agg i skal och varm inte pa hardkokta agg 6. Anvand grytlappar nar du tar ut varma formar ur
med skal. ugnsutrymmet.
» Tillaga aldrig skaldjur.
» Picka stekta 4gg och &ggkokotter. 23.2 Tina

» P& livsmedel med héart skal eller skinn som t.ex. app-
len, tomater, potatis och korv kan skalet/skinnet
spricka. Picka skalet eller skinnet innan du varmer pa.

Du kan tina frysmat med enheten.

Tips for att tina, varma upp och tillaga med

N\ VARNING - Skallningsrisk!! mikron
Het véatska kan skvimpa dver nar du tar ut tillbehoret. Folj tipsen for att tina, varma upp och tillaga med mik-
» Anvand grytlappar och ta ut det heta tillbehéret forsik- ron med bra slutresultat.
tigt.
S Anliggning Tips
OBS Du vill tillaga en annan Oka pa eller korta tillag-

Syrliga livsmedel kan skada gallret.

A . . . mangd an vad tabellen an- ningstiderna enligt féljande
» Lagg inte syrliga livsmedel som t.ex. frukt eller syrligt ger tumregel:
marinerad grillmat pa gallret. = Dubbel mangd = néstan
Notering: Anvisning for nickelallergiker dubbla tiden
| sallsynta fall kan spar av nickel 6verforas till livsmedel. = Halv mangd = halva ti-
den

Tina med mikron

Notering

Tillagningsanvisningar

= Platta till maten vid infrysning.

Anvand 6ppen form som gar att mikra.

Stall formen pé ugnsbotten.

Vand pa eller ror om i maten 2 till 3 ganger. Hall av upptiningsvatskan nér du vander. )

Det bildas vatska nar du tinar kott och fagel. Hall av vatskan som bildas nar du vander. Ateranvand den inte och

|at den inte komma i kontakt med andra livsmedel.

N&r du vander pa koéttfarsen bor du ta bort redan upptinad kottfars.

= Separera tinade delar frAn varandra vid vandning

= Tack kansliga delar som t.ex. kycklinglar och -vingar eller svalkanterna pa stekar med lite aluminiumfolie. Folien far
inte ga emot enhetens vaggar. Ta av folien efter halva upptiningstiden.

= |3t den tinade maten vila i avstangd ugn i 10 till 60 minuter, sd att den temperaturutjiamnar. Du kan da ta ur innan-
matet pa fagel.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Helt kott av nét, flask, kalv, med ben och benfritt 0,8 kg 1.180W 1. 15 min’
2.90 W 2.15 - 25 min
Helt kott av not, flask, kalv, med ben och benfritt 1 kg 1. 180 W 1. 15 min’
2.90 W 2.25 - 35 min
Helt kott av not, flask, kalv, med ben och benfritt 1,5 kg 1. 180 W 1. 20 min'
2.90 W 2.25 - 35 min
Kott i bitar eller skivor 200 g 1. 180 W 1. 5 min?
2.90 W 2.4 -6 min
Kott i bitar eller skivor 0,5 kg 1. 180 W 1. 10 min?2
2.90 W 2.5 -10min
Kott i bitar eller skivor 0,8 kg 1. 180 W 1. 10 min?2

' Vand maten flera ganger.
2 Dela pa tinade delar nar du vénder.
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Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid

2.90 W 2.10 - 15 min
Blandfars 200 g 20 W 15 min'
Blandfars 0,5 kg 1.180 W 1. 5min’

2.90 W 2.10 - 15 min
Blandfars 0,8 kg 1. 180 W 1. 10 min'’

2.90 W 2. 15 - 20 min
Fagel eller fageldelar 0,6 kg 1. 180 W 1. 5min’

2.90 W 2.10 - 15 min
Fagel eller fageldelar 1,2 kg 1.180 W 1. 10 min’

2.90 W 2.20 - 25 min
Anka 2 kg 1.180 W 1. 20 min’

2.90 W 2. 30 - 40 min
Gés 4,5 kg 1.180 W 1. 30 min’

2.90 W 2. 60 - 80 min
Fiskfilé, -kotlett eller -skivor 400 g 1. 180 W 1. 5min

2.90 W 2.10 = 15 min
Hel fisk 300 g 1.180 W 1.3 min'

2.90 W 2.10 - 15 min
Hel fisk 0,6 kg 1.180 W 1.8 min'

2.90 W 2.15 - 25 min
Gronsaker, t.ex. artor 300 g 180 W 10 - 15 min?2
Gronsaker, t.ex. artor 0,6 kg 1. 180 W 10 min?2

2.90 W 2.8 - 13 min
Frukt, t.ex. hallon 300 g 180 W 7 —10 min?
Frukt, t.ex. hallon 0,5 kg 1.180 W 1.8 min?

2.90 W 2.5 -10min
Smor, tina® 1259 20 W 6 - 8 min
Smor, tina® 250 g 1.180 W 1.2 min

2.90 W 2.3 -5min
Helt bréd 0,5 kg 1.180 W 1. 3 min’

2.90 W 2.10 - 15 min
Helt bréd 1 kg 1.180 W 1. 5min’

2.90 W 2. 15 - 25 min
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka *® 0,5 kg 90 W 10 - 15 min
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka *® 0,75 kg 1.180 W 1. 3 min

2.90 W 2.10 - 15 min
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheesecake* 0,5 kg 1.180 W 1. 5 min

2.90 W 2. 15 - 25 min
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheesecake* 0,75 kg 1. 180 W 1.7 min

2.90 W 2. 15 - 25 min
Tips for att tina, varma upp och tillaga med Problem Tips

mikron nasta gang

Folj tipsen for bra resultat vid upptining, -vArmning och

tillagning med mikron.

' Vand maten flera ganger.

2 Ror forsiktigt om maten d& och da.
% Ta bort férpackningen helt.
4
5

Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.

Dela pa kakbitarna.

Maten ar for torr.

= Korta tillagningstiden el-
ler valj lagre mikroeffekt.

= Tack maten och tillsatt
mer vatska.

Maten &r inte tinad, varm
eller tillagad nar tiden géar

ut.

Forlang tillagningstiden.
Stora méangder och hog
mat tar langre tid.
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Problem Tips 23.3 Varma pa

Maten ar brand utanpé, = R6r om da och da. Du kan varma upp mat med enheten.
men ar inte klar an inuti = Sank mikroeffekten och

nér tiden gar ut. forlang tillagningstiden.

Ko6tt och fagel och ar tilla- = Sank mikroeffekten.
gade utvandigt, men otina- = Vand stora livsmedel fle-
de inuti efter upptining. ra ganger vid upptining.

Varma pa eller tillaga frysmat med mikron
Folj instaliningsrekommendationerna for mikring.

Notering

Tillagningsanvisningar

= Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan &ven tadcka med tallrik eller mikrolock. Ta ut fardigmaten ur férpack-
ningen.

Bred ut maten i formen. Platt mat blir klar snabbare an hog.

Stall formen pé ugnsbotten.

Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.

Vand pa eller rér om i maten 2 till 3 ganger.

Lat maten vila 2 till 5 minuter efter uppvarmningen.

Maten behaller mycket av sin smak. Salta och krydda forsiktigt.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Meny, tallriksupplagg, fardigratt med 2-3 kompo- 300 - 400¢g 600 W 11 - 15 min
nenter

Soppa 400g-0,5kg 600W 8 - 13 min
Grytor 0,5 kg 600 W 10 - 15 min
Grytor 1 kg 600 W 20 - 25 min
Kottskivor eller -bitar i sas, t.ex. gulasch 0,5 kg 600 W 12 — 17 min
Kottskivor eller -bitar i sas, t.ex. gulasch 1 kg 600 W 25 - 30 min
Fisk, t.ex. filébitar 400 g 600 W 10 — 15 min
Fisk, t.ex. filébitar 0,8 kg 600 W 20 - 25 min
Tilloehor, t.ex. ris, pasta’ 250 g 600 W 2 — 5min
Tilloehdr, t.ex. ris, pasta’ 0,5 kg 600 W 8 — 10 min
Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, morétter ' 300 ¢ 600 W 8 — 10 min
Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, morotter’ 0,6 kg 600 W 14 - 17 min
Stuvad spenat? 450 g 600 W 11 - 16 min
Mikra

Folj instaliningsrekommendationerna for mikring.

/N VARNING - Skallningsrisk!!

Hettar du upp vatskor sa kan det stormkoka. Det innebar att koktemperaturen uppnas utan att du ser typiska angbla-
sor som stiger upp. Var forsiktig s att du inte stoter till koppen/muggen. Den heta vatskan kan plotsligt koka éver
och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid uppvarmningen. D& stormkokar det inte.

v X

' Tillsatt lite véatska till maten.
2 Tillaga maten utan tillsatt vatten.

26



Sahar lyckas du sv

OBS
Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugnsvaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckglaset.

>

Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm fradn ugnsvaggarna och luckans insida.

Notering
Tillagningsanvisningar

Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan &ven tdcka med tallrik eller mikrolock. Ta ut fardigmaten ur férpack-
ningen.

= Stall formen pa ugnsbotten.

= Vand pa eller rér om i maten 2 till 3 ganger.

= LAt maten vila 2 till 5 minuter efter uppvarmningen.

= Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Meny, tallriksupplagg, fardigratt med 2-3 kompo- 350g-0,5kg 600W 4 - 8 min
nenter

Drycker '3 1,5dl 1000 W 1 -2min
Drycker 23 3dl 1000 W 2 — 3 min
Drycker 23 0,51 1000 W 4 - 5min
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor +®¢ 0,5dl 360 W 0:30 - 1 min
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor *5¢ 1 dl 360 W 0:30 - 1:30 min
Barnmat, t.ex. sméa nappflaskor ¢ 2 dl 360 W 1 -2min
Soppa, 1 kopp al75g 600 W 2 — 3 min
Soppa, 2 koppar al75g 600 W 3 - 4 min
Soppa, 4 koppar al75g 600 W 6 - 8 min
Kott i sas”’ 0,5 kg 600 W 8 - 11 min
Gryta 400 g 600 W 6 - 8 min
Gryta 0,8 kg 600 W 8 - 11 min
Gronsaker, 1 port.® 150 g 600 W 2 — 3 min
Gronsaker, 2 port.® 300 g 600 W 3 - 5min

23.4 Tillagning
Du kan laga mat med enheten.

Mikra

Notering
Tillagningsanvisningar

Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan &ven tdcka med tallrik eller mikrolock. Ta ut fardigmaten ur férpack-
ningen.

= Bred ut maten i formen. Platt mat blir klar snabbare an hog.

= Stall formen pa ugnsbotten.

= Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.

= Lat maten vila 2 till 5 minuter efter uppvarmningen.

= Maten behéller mycket av sin smak. Salta och krydda forsiktigt.

Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Hel kyckling, farsk, utan inkram?® 1,2 kg 600 W 25 - 30 min
Fiskfilé, farsk 4009 600 W 7 — 12 min

© ® N o O~ W N =

Séatt en sked i glaset.

Overhetta inte spritdrycker.

Kontrollera maten da och da.

Varma pa barnmat utan napp eller lock.
Skaka om maten ordentligt efter uppvarmning.
Kolla alltid temperaturen!

Tack dver maten.

Tillsé&tt lite vatska till maten.

Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.
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Mat Vikt Mikroeffekt Tillagningstid
Gronsaker, farska 23 250 ¢g 600 W 6 - 10 min
Gronsaker, farska '3 0,5 kg 600 W 10 — 15 min
Potatis 23 250 g 600 W 8 — 10 min
Potatis 23 0,5 kg 600 W 12 — 15 min
Potatis 23 0,75 kg 600 W 15 - 22 min
Ris* 125 g 1. 600 W 1.4 - 6 min
2. 180 W 2.12 - 15 min
Ris* 250 g 1. 600 W 1.6 - 8 min
2. 180 W 2.15 - 18 min
Desserter, t.ex. pudding (mix) 2 0,51 600 W 5 - 8 min
Frukt, kompott? 0,5 kg 600 W 9 -12min
Pudding av puddingpulver Baktips
A VARNING - Risk for brannskador!! Har har vi sammanstallt tips for att du ska fa bra bakre-
Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm. sultat.
» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbehér eller for- Anliggning Tips

[N V]

23.5 Kakor, tartor och smakakor
Instéllningsrekommendationer for kakor och bakverk.

mar ur ugnsutrymmet.

. R6r ned en pase puddingpulver som férpackningsan-

visningen anger med socker och lite mjolk i mikrotéa-

lig, hog bunke sa att du far bort klumparna.
. Tillsatt resten av mjélken och rér om igen.
. Satt in bunken i ugnen och stang luckan.
. Stall in enheten enligt instaliningsrekommendationer-

na.

bunke.

. Ror om forsta gangen efter 3 minuter. Rér sedan om
varje minut tills du far den konsistens du vill ha.
Tillagningstiden beror mjélktemperatur och anvand

Temperatur och baktid beror pd degegenskaper samt
-mangd. Det ar darfér det finns intervall i tabellerna. Bor-
ja med det |&gre vardet och stall in hégre varde nasta

gang, om det behovs. Lagre temperatur ger jamnare

slutresultat.

Kakor, tartor och smakakor

Folj instaliningsrekommendationerna fér kakor och bakverk.

Notering
Tillagningsanvisningar

Stall alltid kakformen mitt pa gallret.
Anvand helst mérka bakformar av metall.

Kakan ska jasa jamnt.

= Smorj bara botten pa
springformen.

= Lossa kakan forsiktigt
med kniv fran formen ef-
ter graddningen

Sma bakverk ska inte fast-
na i varandra vid gradd-
ningen.

Ge varje bakverk 2 cm runt-
om. Da finns det tillracklig
plats for bakverken att jasa
och bli graddade runtom.

Kontrollera om kakan ar
fardigbakt.

Stick in en tandpetare i ka-
kans tjockaste del. Om ing-
en smet fastnar pa tandpe-
taren ar kakan klar.

Du vill anvanda ett eget re-
cept nar du bakar.

Leta upp nagot liknande
bakverk i baktabellen.

Anvand bakformar av sili-
kon, glas, plast och kera-
mik.

= Formen maste vara eld-
fast och tala 250°C.

= Kakorna blir inte sa bru-
na i de har formarna.

= Mikrar du kan tillagnings-
tiden bli kortare &n vad
tabellen anger.

Metallbakformar ar bara avsedda fér bakning utan mikrofunktion.
Anvand bakformar av glas, keramik eller plast med kombifunktionen. De maste tala 250°C.

Temperatur och baktid beror pd degegenskaper samt -mangd. Det ar darfor det finns intervall i tabellerna. Borja
med det lagre vardet och stéll in hogre varde nasta gang, om det behdvs. Lagre temperatur ger jamnare slutresul-

tat.

Tiderna galler for insattning i kall ugn.

ENECRE VR

Skar i lika stora bitar.
Tillsatt lite vatten till maten.

Ror forsiktigt om maten dé och da.

Tillsatt dubbla mangden véatska.
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Mat Form Fals Mikroef- Ugns- Temperatur Tillagningstid
fekt funk-
tion
Sockerkaka, enkel Sockerkaks-, krans- 1 + 160 - 170°C 60 - 80 min
eller formbrédsform
Sockerkaka, fin, t.ex. sand- Sockerkaks-, krans- 1 + 150 - 160°C 60 - 70 min
kaka eller formbrodsform
Tartbotten med moérdegs-  Springform 1 + 160 - 170°C 35 - 45 min
kant
Sockerkaksbotten Pajform 1 + 160 - 170°C 35 - 45 min
Rulltarta (sockerkaka) Springform 1 +* 170 - 180°C 45 - 50 min
Kaka med torr fylining Glasform 2 + 160 - 170°C 35 - 50 min
(sockerkaka)
Kaka med saftig fylining/ Glasform 2 + 155 - 165°C 55 - 65 min
garnering, t.ex. vetedeg
med apple - strossel
Vetelangd pa 0,5 kg mjol Glasform 2 + 160 - 170°C 30 - 40 min
Tysk stollen pa 0,5 kg mjol  Glasform 2 + 170 - 180°C 60 — 70 min
Pizza Glasform 2 + 200 - 210°C 30 - 40 min
Vetebrod, 1 kg Glasform 2 + 180 - 190°C 50 - 60 min
Notkaka Springform 1 90 W + 170 - 180°C 30 - 35 min
Frukt- eller cheesecake pd  Springform 2 360 W + 150 - 160°C 40 - 50 min'’
mordeg
Fin fruktkaka pa socker- Spring- eller socker- 1 90 W + 170 - 190°C 30 - 45 min
kakssmet kaksform
Matpajer, t.ex. quiche eller  Springform eller paj- 2 90 W + 160 - 180°C 50 — 70 min
6kpaj form
Smakakor
Mat Form Fals Ugns- Temperatur Tillagningstid
funktion
Smakakor Glasform 2 + 150 - 170°C 20 - 35 min
Marang Glasform 2 + 110°C 90 - 120 min
Makroner Glasform 2 + 110°C 35 - 45 min
Smordeg Glasform 2 +* 180 - 200°C 35 - 45 min
Smafranska, t.ex. ragfrallor Glasform 2 + 180 - 200°C 25 - 45 min
Baktips for nasta gang Problem Tips

Har hittar du tips for om bakningen inte gar som den

ska.

Problem

Tips

Kakan sjunker ihop.

= FOlj angivna ingredienser
och receptanvisningar.

= Anvand mindre vatska.
Eller:

= Sank baktemperaturen
10°C och férlang bakti-
den.

Kakan ar for torr.

H6j baktemperaturen 10°C.
och korta baktiden.

' Lat kakan svalna omkring 20 minuter i ugnen.

Kakan ar for ljust graddad.

hor.

Kontrollera fals och tillbe-

= Hoj baktemperaturen

10°C.
Eller:
= Forlang baktiden.

Kakan ar for morkt grad-
dad.

Sank baktemperaturen och
forlang baktiden.

Kakan ar for ljus upptill
men for mork nedtill.

Satt in kakan en fals hogre.

Kakan ar for mork upptill
men for ljus nedtill.

= Satt in kakan en fals 1ag-
re.

= Sank baktemperaturen
och forlang baktiden
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Problem

Tips

Bakverket ar ojamnt grad-
dat.

Sank baktemperaturen.
Klipp till bakplatspappret
sa att det passar.
Centrera bakformen.
Forma sma bakverk i
samma storlek och tjock-
lek.

Kakan ar klar péa ytan, men
inte genomgraddad.

Sank baktemperaturen
och forlang baktiden.
Tillsatt mindre véatska.

Kaka med saftig fyllning:

Forgradda botten.

Strda botten med mandel
eller strobrad.

Lagg garneringen pa bot-
ten.

Borja med det lagre vardet och stall in hégre varde nas-

ta gang, om det behdvs.

Stek- och braseringstips
Folj tipsen for bra resultat vid ugnsstekning och -brase-

ring.

Problem

Tips

Magert kott far inte torka
ut.

Pensla garna kéttet med
lite fett eller 1agg nagra
baconskivor ovanpa.

Du vill tillaga kottbitar med
sval.

Snitta svalen korsvis.
Lagg steken med svalen
ned forst.

Hall ugnen sa ren som
mojligt.

Tillaga maten i stekgryta
med lock pa hdg tempe-
ratur.

Kakan lossar inte nar du
stjalper den.

Lat kakan svalna

5 - 10 minuter efter
graddningen.

Lossa kakkanten forsik-
tigt med kniv.

Stjalp upp kakan igen
och tack bakformen med
en blot, kall handduk.
Smora och strdéa bakfor-
men vid nasta graddning.

Hall kottet varmt och saf-
tigt, t.ex. rostbiff.

Nar steken ar fardig ska
den vila 10 minuter i av-
stangd, stangd ugn. Det
ger battre fordelning av
kottsaften. Den rekom-
menderade vilotiden ar
inte med i angiven tillag-
ningstid.

Sla in maten i aluminium-
folie efter tillagningen.

Det bildas gnistor mellan
formen och gallret.

Kontrollera om formen ar
ren utanpa.

Stall formen pé annan
plats i ugnen.

Fortsatt gréddningen ut-
an mikring och forlang
graddningstiden.

23.6 Stekning och grillning

Temperatur och stektid beror pa matens egenskaper
och mangd. Det ar darfor det finns intervall i tabellerna.

Kombigrillning

Notering
Tillagningsanvisningar

= Anvand varme-, mikrotalig form.

= Metallbakformar ar bara avsedda for bakning utan mikrofunktion.

» Stall heta glasformar péa torr kokshandduk. Ar underlaget blétt eller kallt kan glaset spricka.

= Temperatur och baktid beror pa matens egenskaper och méangd. Det ar darfor det finns intervall i tabellerna. Bérja
med det lagre vardet och stéll in hogre varde ndsta gang, om det behdvs.

Tiderna galler for insattning i kall ugn.

Det finns inga uppgifter i
installningsrekommenda-
tionerna for stekvikten.

Valj hogre temperatur
och kortare tillagningstid
for sma kottbitar.

Valj lagre temperatur och
langre tillagningstid for
stora kéttbitar.

Kontrollera om steken ar
klar.

Mat med stektermome-

ter.

Skedtest: tryck en sked

mot steken. Kanns ste-

ken fast, sa ar den klar.
Ger steken efter, sa kra-
ver den mer tid.

= T&ck nastan formbotten med vétska vid kéttillagning. Tillsatt lite mer vatska vid ugnsbrasering. Vand kéttbitarna ef-
ter halva tiden. N&r steken ar fardig ska den vila i ytterligare 10 minuter i avstangd, stangd ugn. P& sa vis fordelas

kottsaften béattre.

= Grilla alltid med stangd lucka. Forvarm inte.
= Anvand helst lika tjocka grillbitar. Biffar ska vara minst 2 till 3 cm tjocka. D& far de jamn och fin farg och forblir saf-
tiga. Salta biffarna efter grillningen.
= Vand grillbitarna med grilltdng. Sticker du en gaffel i kottet rinner kéttsaften ut och kottet blir torrt.
= Morkt kott som t.ex. not bryner snabbare &n ljust kott. Grilloitar av ljust kott eller fisk ar ofta ljusbruna pa ytan, men
anda tillagade och saftiga inuti.
= Grillelementet kopplas till och ifrdn automatiskt. Det ar helt normalt. Hur ofta det sker beror pa installt grillage.
= Anvand form med lock for att &nga fisk. Tillsatt 2 till 3 matskedar vatska och lite citronsaft eller attika i formen.
= | dttrosta broédskivorna till varma mackor.
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Mat Vikt Form Fals  Mikroef- Ugns- Temperatur/ Tillagningstid
fekt funk-  grillage
tion
Notstek ca 1,0 kg Tackt form 0 180 W & 160 - 80 - 90 min.
170°C
Rostbiff, rosa ca 1,0 kg Oppen form 0 180 W & 180 -200°C 30-40 min
Flaskkott utan sval, ca 0,75 kg Oppen form 0 360 W & 170 - 35 - 45 min.
t.ex. karré 180°C
Flaskkott med sval, ca 1,0 kg Oppen form 0 180 W & 170 - 80 - 90 min.
t.ex. bog 2 180°C
Kotlettrad ca0,5-0,6kg Oppen form 0 180 W & 180 - 35 - 40 min.
190°C
Kottfarslimpa ca 0,75 kg Oppen form 0 360 W + 200 -210°C 30-35 min
Kyckling, hel 3 ca 1,0 -1,2kg Tackt form 0 360 W K 230 - 250°C 30-40 min
Kycklingdelar, t.ex. ca 0,8 kg Oppen form 0 360 W & 230 - 250°C 20-30 min
en fjardedels
kyckling ®®
Anka?® cal1,5-1,7kg Tacktform 0 180 W & 220 -240°C 70 - 80 min.
Ankbrost ®3 ca 0,5 kg Oppen form 0 180 W o 3 15 - 20 min.
Ankbrost, 2 st.%® aca 250 - Oppen form 0 180 W - 3 15 - 20 min.
300¢g
Géasbrost, ca0,7 - 0,9kg Hbg, 6ppen 0 180 W - 2 30-40 min
géasklubba? form
Fisk, gratinerad, in- ca 0,5 kg Oppen form 0 600 W - 3 10-15 min
te frusen
Mat Vikt Form Fals Ugns- Grillage Tillagningstid
funktion
Biffar, 2 — 3 cm acaz200g Galler 1+3 - 3 1:a sidan: ca 10 -
tjocka, 2 - 3 st. + 15 min.
Glasform 2:a sidan: ca 5 -
10 min.
Karréskivor, 2 — acal20g Galler 1+3 - 2 1:a sidan: ca 15 -
3 cm tjocka, 2 - + 20 min.
3 st. Glasform 2:a sidan: ca 10 -
15 min.
Grillkorv, 4 - 6st. aca150g Galler 1+3 - 3 1:a sidan: ca 10 -
+ 15 min.
Glasform 2:a sidan:ca b -
10 min.
Fiskkotlett, 2 - 3st. aca 150g Galler® 1+3 o 3 1:a sidan: ca 10 -
+ 12 min.
Glasform 2:a sidan: ca 8 -
12 min.
Fisk, hel, t.ex. forel- a ca 300 g Galler® 1+3 - 2 1:a sidan: ca 10 -
ler, 2 — 3 st. + 15 min.
Glasform 2:a sidan: ca 10 —
15 min.
Rostat brod, 12 ski- Galler 3 - 3 1:a sidan: ca 3 -
vor 5 min.
2:a sidan: ca 2 -
3 min.

Snitta svalen.
Vand inte maten.

Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.

Lagg brostsidan uppat.
Lagg skinnsidan uppét.
Smorj forst gallret med olja.
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Mat Vikt Form Ugns- Grillage Tillagningstid
funktion

Varma smoérgasar, Galler - 3 8-10 min

2 — 4 skivor, férros- +

tade Glasform

Ugnsstekningstips fér nasta gang Anliggning Tips

Har finns tips om du inte lyckas férsta gdngen med

ugnsstekningen.

Anliggning

Tips

Steken har blivit for mork
och pa vissa stéllen ar yt-
an brand.

= Valj lagre temperatur.
= Korta tillagningstiden.

Stekskyn ar for ljus och ur-

vattnad.

Valj storre form sé att
mer vétska férangas.
Tillsatt mindre vatska vid
ugnsstekningen.

Steken ar for torr.

= Valj lagre temperatur.
= Korta tillagningstiden.

Steken ar inte tillrackligt
knaprig.

Ho6j temperaturen.
Eller:

= S|4 pa grillen ett tag i slu-

tet av stektiden.

Kotter branner vid nar du
braserar.

Kontrollera om stekgryta
och lock passar ihop och
sluter tatt.

Sank temperaturen.
Tillsatt mer vatska vid
ugnsbraseringen.

Stekskyn ar brand.

Valj mindre form.
= Tillsatt mer vatska vid
ugnsstekningen.

23.7 Matpajer och gratanger

Notering
Tillagningsanvisningar

= Anvand varme-, mikrotalig form.
= Tiderna galler for insattning i kall ugn.
= Anvand en stor, lag form till matpajer och potatisgratanger. Maten tar langre tid och far mer farg pa ovansidan i

hdga, sma formar.

Steken ar inte klar.

Skar upp steken.

Tillaga sésen i stekgry-
tan.

Lagg stekskivorna i sa-
sen.

Lat stekskivorna ga klart
med mikron.

= |4t matpajer och gratanger ga ytterligare 5 minuter pa eftervdrmen i avstangd ugn.

Mat Vikt Form Fals Mikroef- Ugns- Temperatur Tillag-

fekt funk- ningstid
tion

Sét pudding, t.ex. ca 1,5 kg Oppen form 0 180 W & 130 - 25 - 35

fruktcheesecake 150°C

Matpaj, tillagade in- ca 1Kkg Oppen form 0 600 W & 160 - 20 - 30

gredienser 190°C

Matpaj, raa ingredien- ca 1,1 kg Oppen form 0 600 W & 170 - 25 - 35

ser, t.ex. potatisgra- 180°C

tang

23.8 Djupfryst fardigmat

Folj instaliningsrekommendationerna for tillagning av djupfryst fardigmat.

Notering

Tillagningsanvisningar

= Folj tillverkarens anvisningar pa forpackningen.

= Tiderna galler for insattning i kall ugn.

Mat Form Fals Ugns- Temperatur Tillagningstid
funktion

Strudel med fruktfylining Glasform +* 200 - 220°C 40 - 50 min'

Pommes frites Glasform ) 210 - 230°C 20 - 30 min

Pizza Galler ) 180 - 200°C 10 - 20 min

' Forvarm enheten 5 minuter.
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Mat Form Fals Ugns- Temperatur Tillagningstid
funktion

Pizzabaguette Galler 2 & 160 - 190°C 15 - 20 min

Kroketter Glasform 2 & 200 - 220°C 20 - 30 min

Rosti Glasform 2 3 200 - 220°C 20 - 30 min

23.9 Provritter
Oversikterna &r framtagna fér provningsinstituten for att

underlatta provning av enheten enligt EN 60350-1:2013

Tina med mikron

resp. IEC 60350-1:2011 och enligt standard EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Mat Mikroeffekt Tillagningstid Anvisningar
Kott, 0,5 kg 1.180 W 1. 7 min Stall @ 22 cm-Pyrexformen pa ugnsbotten.
2.90 W 2.8 -12min Alternativ: programautomatik "Koéttfars" tina
Mikra
Mat Mikroeffekt Tillagningstid Anvisningar
Aggstanning, 1,0 kg 1. 600 W 1.11 =12 min. Stall Pyrexformen pa ugnsbotten.
2. 180 W 2. 15 - 20 min.
Rulltarta, 475 g 600 W 8 - 10 min. Stéll @ 20 cm-Pyrexformen péa ugnsbotten.
Kottfarslimpa, 0,9 kg 600W 25 = 30 min. Stall Pyrexformen pa ugnsbotten.
Tillaga med mikro och grill
Mat Mikroeffekt/ugns- Tillagningstid Anvisningar
funktion
Potatisgratéang 360 W + grillage 1 30 - 35 min. Stall den runda, @ 22 cm-Pyrexformen pa
ugnsbotten.
Kakor 180 W + % 190 - 20 — 25 min. Stéll den runda, @ 22 cm-Pyrexformen péa gal-
200°C ler pa fals 1.
Kyckling 360 W + "§ 240°C 30 - 35 min. Lagg kycklingen med brdstsidan ned i hdg
form utan lock som du stéller pa ugnsbotten.
Vand efter halva tiden.
Baka
Instéliningsvardena galler vid insattning i kall ugn.
Mat Form och anvisningar Fals Ugns- Temperatur Tillagningstid
funktion
Spritskakor Glasform 2 + 160 - 170°C 30 - 35 min
Smakakor Glasform 2 + 160 - 170°C 25 - 30 min'
Biskvibotten Springform pa galler 1 + 170 - 180°C 45 - 50 min
Vetebrod Glasform 2 + 160 - 180°C 50 - 60 min
Appelpaj med lock Mérk @ 22 cm-springform 2 + 170 - 190°C 80 - 100 min
pa galler
Grillning
Instaliningsvéardena galler vid insattning i kall ugn.
Mat Form Fals Ugns- Grillage Tillagningstid
funktion
Rosta brod Galler 3 - 3 4 - 5min

' Forvarm enheten 5 minuter.
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Mat Form

Fals Ugns-

Grillage Tillagningstid

funktion

Hamburgare, 12 st. Galler och glasform

3+1 - 3

30 - 35 min'

24 Monteringsanvisning

Folj enhetens monteringsanvisningar.

mm
—r

24.1 Saker montering

Folj sdkerhetsanvisningarna nar du monterar
enheten.

m Saker anvandning av enheten kraver fack-
massig montering enligt monteringsanvis-
ningen. Installatéren ansvarar for en felfri
funktion pa uppstallningsplatsen.

m Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

® Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfoli-
er fran ugnsutrymme och lucka fére anvand-
ning.

m F6lj monteringsbladen for tillbehdrsmonte-
ring.

m Stommarna ska tala temperaturer upp till
95°(C, intilliggande stomfronter upp till 70°C.

= Montera inte enheten bakom dekor- eller
stomlucka. Risk for dverhettning.

m GOr urtagen i stommarna innan du satter i
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka el-
komponenternas funktion.

m Det ar bara behorig elektriker som far géra
fast anslutning av enheten. Skador pga. fel-
anslutning omfattas inte av garantin.

/\ VARNING - Risk fér personskador!!
Du kommer at delar med vassa kanter vid
monteringen som kan ge skarskador.

» Anvand skyddshandskar.

/N VARNING - Brandrisk!!

Det ar farligt att anvanda forlangningsnatkablar

och ej godkanda adaptrar.

» Anvand inte férlangningsnétkablar eller gren-
uttag.

» Anvand enbart adaptrar och natanslutnings-
kablar som ar godkanda av tillverkaren.

' Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.
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» Om natanslutningskabeln ar fér kort och ing-
en langre natanslutningskabel finns tillgang-
lig maste du kontakta en behdrig elektriker
for att anpassa byggnadens elinstallation.

24.2 Leveransomfattning

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar trans-
portskadade och att leveransen ar komplett.

24.3 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

A\ N
— 835 |7

/

24.4 Skapstomme

Enheten ar bara avsedd for inbyggnad. Enheten ar var-
ken avsedd for bankskivor eller stominbyggnad.

Se till sd att stommen inte har nagon rygg bakom enhe-
ten. Hall minst 45 mm avstand mellan vagg och stom-
botten eller rygg och dverliggande skap.

Se till sa att ventilations- och intagsdppningar inte blir
Overtackta.

Gor alla urtag i stommar och bankskiva innan du satter i
enheten.

Ta bort spanen.



24.5 Elanslutning

Folj anvisningarna for séker elanslutning av enheten.

= Enheten har skyddsklass | och ska ha jordad elanslut-
ning.

= Avsakra enligt angiven effekt pa typskylten och lokala
foreskrifter.

= Enheten ska vara spanningslds vid all slags monte-
ring.

= Monteringen maste ge ett fullgott petskydd.

= Om det inte gar att nd kontakten efter inbyggnad, sa
maste installationen ha en atkomlig, allpolig brytare
med min. 3 mm brytavstand.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notering: Det ar bara behdrig montér som far ansluta
enheten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

| den fasta elinstallationen méaste en franskiljare vara in-
byggd enligt anlaggningsbestdammelserna.

1. Identifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplingsdo-
san.
Felanslutning kan skada enheten.

2. Spanning, se typskylten.

3. Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargméarkningen:
» gron-gul = skyddsledare @
» bla = neutralledare (nolla)
» brun = fas (fasledare)

24.6 Enhetskombinationer

Tank pa foljande vid kombination med andra enheter.
Montera bara enheten dver ventilerad ugn fran samma
tillverkare. Inbyggnad bredvid ugn kraver att handtagen
ar centrerade pa bada enheterna. Den gar aven att
montera Gver kylskap.

24.7 Kombination med varmelada

Montera varmeladan forst. Folj varmeladdans monterings-
anvisning.

Skjut in enheten ovanpa varmeladan i skdpstommen.
Skada inte varmeladans panel nar du skjuter in.

24.8 Inbyggnad i hégskap

Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand i hogskapet.
Hyllplanen ska ha ventilationsurtag for enheten.

‘ min.
Tl |
< 590\ TF

mln.‘;E;B
) /4'
l /\/560 ]7
18 —

Mat for 752 cm breda enheter:

Monteringsanvisning sv

min. 550
~

450+2

min. 45 ‘
i/T \/724+8
1

Finns det férutom elementbaksidorna &ven rygg pa hog-
skapet, sd maste du ta bort den.

Montera inte enheten hogre an att du smidigt kan ta ur
tillbehor.

24.9 Hornmontering

Hall inbyggnadsmatt och sédkerhetsavstand vid horn-
montering.

Ta hansyn till minimimattet, s& att luckan till enheten gar
att 6ppna vid hérnmontering.

24.10 Montera enheten

OBS

Kontrollerna kan skadas om du stéller dem pa golvet.

» Stall inte enheterna med kontrollerna nedat pa golvet.
Lagg tralister under.

» Lyft inte enheterna snett bakifrdn med kontrollerna
nedat.

1. Skjut in enheten helt.
Se till sa att sladden inte blir vikt, klamd eller dragen
Over vassa kanter.

. Nivellera och centrera enheten.

3. Nivellera enheten exakt med vattenpass.

N
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4, Forborra borrhalet pa gangjarnssidan.

6. Ta bort forpackningsmaterial och skyddsfolier fran
ugnsutrymme och lucka.

24.11 Ta ur enheten

1. GoOr enheten spanningslos.
2. Lossa fastskruvarna.
3. Lyft enheten lite och dra sedan ut den helt och hallet.
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