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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | aes denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformatio-
nerne til senere brug, og giv dem videre til
en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til indbygning.
Overhold den specielle monteringsvejledning.
Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udfares af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som fglge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.
Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-
tagevejledningen. Installatgren har ansvaret
for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-
stedet.

Anvend kun apparatet:
= ti| at tilberede madvarer og drikke.

m under opsyn. Hold ogséa @je med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.
® | husholdninger eller lignende anvendelses-
formal, som for eksempel: personalekakke-

ner i forretninger, kontorer eller andre

erhvervsmaessige omrader, pa landbrugse-
jendomme, af kunder i hoteller og andre bo-
ligindretninger, i morgenmadspensioner.

= Op til en hgjde pa maksimalt 4000 m over
havets overflade.

Dette apparat er i overensstemmelse med
standarden EN 55011 og CISPR 11. Det er et
produkt i gruppe 2, klasse B. Gruppe 2 bety-
der, at der bliver frembragt mikrobglger til op-
varmning af fadevarer. Klasse B betyder, at ap-
paratet er beregnet til brug i private hushold-
ninger.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begraensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Bern ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke
udfares af barn, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.



1.4 Sikker brug

Serg altid for at vende tilbehgret rigtigt, nar det
saettes ind i ovnen.
— "Tilbehor", Side 8

/N ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan anteendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde |
apparatet.

» Hvis der traenger reg ud, skal apparatet sluk-
kes, og stikket treekkes ud af kontakten. Lad
deren forblive lukket for at kvaele eventuelle
flammer.

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteen-

des.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-
menterne og tilbeharet inden driften.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de til-

gaengelige dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeele-
menter.

» Hold sma barn under 8 ar pa sikker afstand.

Tilbehgr eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage tilbe-
her eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum. Apparatets der kan springe op. Der kan

komme skoldende varm damp og stikflammer
ud.

» Anvend kun sma mangder drikkevarer med
hgjt alkoholindhold i retter.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufor-
tyndet stand (f.eks. for at haelde dem over
retter).

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under

brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar ap-

paratets dar abnes. Afhaengigt af temperaturen

er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

haeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sé leenge
det er varmt.

Sikkerhed da

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndarens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende renggrings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af ovndaerens rude, fordi dette kan ridse
glasset.

Ovndgrens heengsler bevasger sig, nar dgren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

Klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring heengslerne
med haenderne.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bli-
ver beskadiget, skal den udskiftes af produ-
centen, producentens kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga, at
der opstar fare.

En beskadiget isolering af nettilslutningslednin-

gen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes,
klemmmes eller aendres.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elek-

trisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til
at rengere apparatet.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gde-
lagt overflade.

» Traek aldrig i nettilslutningsledningen for at
afbryde apparatets forbindelse til stramnet-
tet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, sa treek straks nettilslutnings-
ledningens netstik ud, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. — Side 21
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/\ ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Barn kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt
for bern.

» Lad ikke bern lege med emballagemateriale.

Barn kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for bern.

» Lad ikke barn lege med smadele.

1.5 Mikrobglger

LAS DE VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER
OMHYGGLIGT, OG OPBEVAR DEM TIL SENE-
RE BRUG

/N ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt og kan forarsage skader, hvis ap-

paratet anvendes til formal, som det ikke er

beregnet til. F.eks. kan der selv efter flere timer
ga ild i opvarmede hjemmesko eller puder
med fyld af korn.

» Tor aldrig levnedsmidler eller beklaedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudseklu-
de eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

Madvarer og deres emballage og beholdere

kan antendes.

» Opvarm aldrig madvarer i den varmeisole-
rende emballage.

» Opvarm aldrig madvarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre braendbare mate-
rialer uden holde gje med dem.

» Indstil aldrig en alt for hgj mikrobgelgeeffekt
eller for lang tid. Fglg angivelserne i denne
brugsanvisning.

» Madvarer ma ikke tgrres med mikrobgalger.

» Madvarer med lavt vandindhold, som f.eks.
brad, ma ikke optas eller opvarmes med for
hgj mikrobglge-effekt eller -tid.

Spiseolie kan antendes.

» Spiseolie ma aldrig aldrig opvarmes separat
med mikrobglger.

/\ ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Veaesker eller andre naeringsmidler i fast tilluk-

kede beholdere kan let eksplodere.

» Opvarm aldrig veesker eller andre naerings-
midler i fast tillukkede beholdere.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Madvarer med fast skal eller skind kan springe

eksplosionsagtigt bade under og efter opvarm-

ningen.

» Tilbered aldrig hele &g i skal, og opvarm ik-
ke hardkogte aeg i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i eeggeblommen ved spejlaeg eller
2eg I glas forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan sprin-
ge, f.eks. a&bler, tomater, kartofler eller pal-
ser. Prik huller i skallen eller skindet inden
opvarmningen.

Varmen fordeles ikke jeevnt i babymaden.

» Opvarm aldrig babymad i teet lukkede behol-
dere.

» Fjern altid lag eller sut.

» Efter opvarmning skal babymad omrgres el-
ler omrystes godt.

» Kontroller temperaturen, inden barnet far
maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Ser-

vicet kan blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage servi-
ce eller tilbehgr ud af ovhrummet.

Hvis madvarer er indpakket luftteet, kan embal-

lagen springe.

» Folg altid anvisningerne pa emballagen.

» Brug altid grydelapper, nar retten tages ud
af ovnen.

De tilgeengelige dele bliver meget varme under

brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta for-

sinket kogning. Det betyder, at kogetemperatu-

ren nas, uden at de typiske luftbobler dannes.

Selv meget sma beveegelser af beholderen

skal ske med stor forsigtighed. Den kogende

vaeske kan pludseligt koge over eller sprgijte.

» Seet derfor altid en ske i koppen eller behol-
deren. Sadan kan forsinket kogning undgas.

v’ X

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Uegnet service kan springe. Service af porce-
leen og keramik kan have sma huller i handtag




og lag. Under disse huller er der sma hulrum.

Hvis der er treengt fugt ind i disse hulrum, kan

servicet springe.

» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.

Ved ren mikrobglgedrift kan service og behol-

dere af metal eller med metaldele danne gni-

ster. Apparatet bliver beskadiget.

» Anvend aldrig metalbeholdere ved ren mi-
krobglgedrift.

» Anvend kun service eller beholdere, der er
egnet til mikrobglger, eller anvend mikrobal-
ger i forbindelse med en ovnfunktion.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Apparatet arbejder med hgjspaending.
» Fjern aldrig apparatets kabinet.

/N ADVARSEL - Fare for alvorlig sundheds-
skade!

Mangelfuld rengering af apparatets overflader
kan gdeleegge apparatet, forkorte dets levetid

Undgéelse af tingsskader da

og kan medfegre farlige situationer, som f.eks.

at der treenger mikrobglge-energi ud.

» Renger jeevnligt apparatet, og fiern rester af
levnedsmidler med det samme.

» Serg for, at ovnrum, dertaetning, der og
heengsel altid er rene.

— "Rengering og pleje”, Side 18

Benyt aldrig apparatet, hvis ovndgren eller dar-

teetningen er beskadiget. Der kan tr&enge mi-

krobglgeenergi ud.

» Benyt aldrig apparatet, hvis ovnderen, der-
teetningen eller darens kunststoframme er
beskadiget.

» Reparationer ma kun udferes af kundeservi-
ce.

Der treenger mikrobglgeenergi ud af apparater,

hvor kabinettets afdeekning mangler.

» Fjern aldrig kabinettets afdeekning.

» Kontakt kundeservice, hvis der skal udferes
service eller reparationer af apparatet.

2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMZAERK!
Alkoholdampe kan antaendes i et varmt ovnrum, hvilket
kan medfere en varig beskadigelse af apparatet. Ved en
eksplosion kan apparatets dgr kan springe op og even-
tuelt falde af. Glasruderne i dgren kan springe og splin-
tre. Dette undertryk kan medfere, at ovnrummet indven-
dig bliver steerkt deformeret.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufortyndet
stand (f.eks. for at haclde dem over retter).

Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme

ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget pa grund af

den store temperaturforskel.

» Haeld aldrig vand ind i ovnrummet, sé laenge det er
varmt.

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet medfarer korro-

sion.

» Tor altid kondensvand af efter tilberedningen. Lad al-
tid apparatet kagle af med lukket dar efter drift med
hgj temperatur.

» Opbevar ikke fugtige fedevarer i laengere tid i den luk-
kede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

» Seet ikke noget i klemme i daren.

Hvis taetningen er steerkt tilsmudset, lukker apparatets

der ikke laengere rigtigt under brugen. De tilgreensende

skabsfronter kan blive beskadiget.

» Hold altid teetningen ren.

» Brug aldrig apparatet, hvis teetningen er beskadiget
eller mangler.

Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets deor til at sta eller sidde pa eller
som stotte.

2.2 Mikrobglger
Overhold disse anvisninger ved brug af mikrobalger.

BEMZERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg, dan-

nes der gnister, som kan beskadige apparatet eller gde-

leegge indersiden af ovnderens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm vaek fra ovnrummets veegge og daerens
inderside.

Skale af aluminium i apparatet kan danne gnister. Appa-

ratet bliver beskadiget, hvis der dannes gnister.

» Anvend ikke skale af aluminium i apparatet.

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovhrummet.

» Start aldrig mikrobglgefunktionen uden madvarer ovn-
rummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af servi-
ce.

=JIE
v

Det kan beskadige ovnrummet, hvis der tilberedes po-

pkorn med mikrobglger flere gange umiddelbart efter

hinanden med for hgj mikrobglgeeffekt.

» Lad apparatet kgle af flere minutter mellem hver tilbe-
redning.

» Indstil aldrig en for haj mikrobglgeeffekt.

» Anvend maksimalt 600 W.

» Laeg altid popcorn-posen pa en glastallerken.




da Miljgbeskyttelse og besparelse

Uegnet service kan medfere beskadigelser.

» Brug kun fade og beholdere, der taler hgje tempera-
turer, ved anvendelse af grill eller mikrobalge-kombi-
funktion.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre stram.

Abn ovndgren sa lidt som muligt under driften.
v Temperaturen i ovnen bibeholdes, og apparatet behg-
ver ikke at eftervarme.

Skjul uret i energibesparende tilstand.

v Apparatet sparer energi i energibesparende tilstand.

Bemeaerk: | henhold til EU forordning 2023/826 om mil-
jovenligt design befinder falgende apparat sig i en an-
den tilstand i slukket tilstand. Denne tilstand bliver i det
folgende betegnet som energibesparende tilstand.
Apparatet bruger ogsa energi, nar hovedfunktionen ikke
er aktiv:

= Detektion af aktivering af sensortaster

= Overvagning af dgrabning

= Behandling af klokkeslaet (uden visning)

Fordi der i henhold til definitionen hverken tale om en
"slukket tilstand" eller en "standbytilstand", bruges be-
tegnelsen energibesparende tilstand. Til maling af den
energibesparende tilstand skal EN IEC 60350-1:2023
anvendes.

4 Laer apparatet at kende

4.1 Betjeningsfelt

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner, og du informeres om driftstilstanden.
Bemeerk: Afhaengigt af apparattype kan enkeltheder pa billedet afvige, f.eks. farve og form.

3

Funktionsveelger funktioner.

Med funktionsveelgeren indstilles mikrobglgeeffekten, ovnfunktionen og andre

Touch-felter

Med touch-felterne kan forskellige funktioner indstilles direkte.

Display

| displayet vises aktuelle indstillingsveerdier og valgmuligheder.

SENE

Drejeknap

Indstillingerne i de forskellige driftstyper foretages med drejeknappen.

»



Funktionsveelgerens positioner

Funktioner eller ovnfunktion veelges med funktionsveel-
geren.

Position Funktion

0 Position nul

B Lys

2 900 W mikrobglger
3 600 W mikrobglger
4 360 W mikrobalger
5 180 W mikrobglger
6 90 W mikrobgalger
7 “Grill

S Grundindstillinger
Symboler

Med symbolerne startes eller afsluttes funktionerne, eller
der navigeres i menuen.

Symbol Funktion

Start

Stop

Pause eller Afslut

Afbryde

Slette

Bekraefte eller gemme indstillinger

Valg-pil

Abne apparatets der

Abne yderligere oplysninger

Abne yderligere tips

/:Abning af automatik-programmer
Abning af individuelle opskrifter

Gemme

fEndre indstillinger

Barnesikring

OP |7\ = I~V o=

Abne Timer-menu

Seriedrift

v—l

_,
[
(e

Optage menu

%

Indtastning af navn

Slette bogstaver

Mikrobaelger, lade retten hvile

Demotilstand

Minutur

G*N\)EO@VQ

Stopur

Automatik-programmer

Veegt

Optaning

Tiloeredning og kombitilberedning

ds(o*|[H

Kombinationsdrift

Abne grill
= Fierne grill

Leer apparatet at kende da

= Tilfeje grill

Abne mikrobglger
=3 Fierne mikrobglger
=3 Tilfej mikrobalger

Farver og visning

De forskellige farver ferer til den pagaeldende indstil-
lingssituation.

Farver

orange = Forste indstillinger
= Hovedfunktioner

bla Grundindstillinger

hvid Indstillelige veerdier

Visning

Afhaengigt af situationen aendres visningsmaden for
symboler, veerdier og visninger.

Zoom Aktuelt valgte veerdier og symbo-

ler vises forstorret.

Efter kort tid bliver displayvisnin-
gen reduceret, sa kun det vigtig-
ste vises. Denne forindstillede
funktion kan andres i grun-
dindstillingerne. — Side 16

Reduceret display-
visning

4.2 Automatisk derabning

Nar der trykkes pa W, springer apparatets der op. Appa-
ratets der kan &bnes helt med det forsaenkede greb i si-
den.

Bemeerk: Ved aktiveret barnesikring eller under et
stramsvigt fungerer den automatiske darabning ikke.
Daren kan abnes manuelt med det forseenkede greb i
siden.

4.3 Ekstra oplysninger

Nar der trykkes pa i, vises ekstra oplysninger.

Inden starten vises oplysninger, f.eks. om den indstillede
ovnfunktion. P4 den made kan det kontrolleres, om den
aktuelle indstilling er egnet til den pageeldende ret.
Under driften vises oplysninger, f.eks. om den forlgbne
eller forblivende tid.

4.4 Ovnrum

Nogle funktioner i ovnrummet gar betjeningen af appa-
ratet lettere.

Ovnbelysning

Nar ovndgren abnes, teendes ovnbelysningen automa-
tisk. Hvis ovndgren forbliver aben, slukkes ovnbelysnin-
gen efter kort tid igen.

Nar driften starter, teendes ovnbelysningen igen.

Koleventilator

Kgleventilatoren taendes og slukkes efter behov. Den
varme luft kommer ud gennem ventilationsadbningerne
over ovndgren.
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BEMZ/ERK!

Tildeekning af ventilationsabningerne medfarer en
overophedning af apparatet.

» Ventilationsdbningerne mé ikke daekkes til.

Kaleventilatoren fortsastter med at kare et stykke tid ef-
ter, at driften er afsluttet, s ovnrummet hurtigere kan
kale af. Nar apparatet arbejder med mikrobglgedrift, for-
bliver apparatet koldt, men kaleventilatoren aktiveres al-
ligevel. Kaleventilatoren kan fortseette driften, ogsa nar
mikrobglgedriften er afsluttet.

Kondensvand

Der kan dannes kondensvand i ovnrummet og ved ovn-
deren under tilberedningen. Det er normalt og forringer
ikke apparatets funktion. Ter kondensvandet af efter til-
beredningen.

4.5 Energibesparende tilstand

Nar der ikke er indstillet en funktion, eller nar barnesik-
ringen er aktiveret, er apparatet i energibesparende til-

stand. Betjeningsfeltets lysstyrke er reduceret i energibe-
sparende tilstand.

Der findes forskellige indikatorer for den energibespa-
rende tilstand. GAGGENAU-logoet og klokkesleettet er
forindstillet.

Indikatorens lysstyrke afheenger af den vertikale synsvin-
kel. | Grundindstillingerne kan indikatoren og lysstyrken
&ndres.

— "Grundindstillinger”, Side 16

4.6 Sikkerhedsslukning

Af hensyn til sikkerheden er apparatet udstyret med en
sikkerhedsslukning. Hvis apparatet ikke betjenes i 12 ti-
mer, slukker apparatet alle varmende funktioner, og dis-
playet viser en meddelelse.

Undtaget herfra er en programmering med langtids-time-
ren.

Drej funktionsvaelgeren hen til 0, derefter kan apparatet
saettes i drift igen.

5 Tilbehor

Anvend originalt tilbehar. Det er tilpasset til apparatet.

Afhaengigt af apparatets type kan det medfalgende tilbehgr variere.

Tilbehor

Anvendelse

Rist

= Rist til grillning og gratinering
= Rist til placering af fade

Glasbradepande

Beskyttelse mod fedtsprgijt ved grillning direk-
te pa risten

Stil risten i glasbradepanden under grillning.
Tip: Glasbradepanden kan bruges som fad
under drift med mikrobglger.

Kogepind

\

= Opvarmning af veesker i smalle beholdere

= Forhindre stadkogning

= Seet altid kogepinden eller en ske i behol-
deren under opvarmning af vaesker

6 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den farste ibrugtagning. Ren-
ger apparatet og tilbeharet.

6.1 Forste ibrugtagning
Efter stramtilslutningen eller et leengere stremsvigt vises
indstillingerne for den ferste ibrugtagning af apparatet.

Bemeerk: Disse indstillinger kan nar som helst eendres
—Side 16i Grundindstillingerne.

Indstilling af sprog
Displayet viser det forindstillede sprog.

1. Indstil det gnskede displaysprog med drejeknappen.
2. Tryk pa ¥V for at bekrasfte.

Bemeerk: Hvis sproget &endres, genstartes systemet.
Denne proces varer nogle sekunder.

Indstilling af klokkeslaet-format

Displayet har 2 mulige klokkesleet-formater - 24h og
AM/PM. Klokkesleet-format 24h er forvalgt.

1. Indstil det gnskede klokkeslaet-format med drejeknap-
pen.
2, Tryk pa ¥ for at bekreaefte.

Indstilling af klokkeslaet
Displayet viser klokkeslaettet.

1. Indstil det gnskede klokkeslaet med drejeknappen.
2, Tryk pa ¥ for at bekraefte.



Indstilling af datoformat

Displayet har 3 mulige datoformater - D.M.Y, D/M/Y og
M/D/Y. Datoformat D.M.Y. er forvalgt.

1. Indstil det gnskede datoformat med drejeknappen.
2. Tryk pa V for at bekraefte.

Indstilling af dato

Displayet viser den forindstillede dato. Indstilling af dag
er allerede aktiveret.

. Indstil den gnskede dag med drejeknappen.
. Tryk pa > for at skifte til indstilling af maned
. Indstil maneden med drejeknappen.

. Tryk pa > for at skifte til indstilling af ar.

. Indstil aret med drejeknappen.

. Tryk pa Vv for at bekreefte.
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Afslutning af forste ibrugtagning
Displayet viser "Farste ibrugtagning afsluttet".

» Tryk pa Vv for at bekresfte.

v Apparatet gar i energibesparende tilstand, og indika-
toren for den energibesparende tilstand vises. Appa-
ratet er klar til brug.

Generel betjening da

6.2 Rengoring af apparat inden forste
ibrugtagning

Inden der tilberedes retter i apparatet farste gang, skal
ovnrummet og tilbeharet rengeres.

1. Kontroller, at der ikke er emballagerester, tilbehar el-
ler andre genstande i ovhrummet.

2. Rengar de glatte flader i ovnrummet med en blad fug-
tig klud.

3. Luk apparatets der.

4. Luft ud i kekkenet, mens apparatet varmer.

5. Opvarm apparatet i 30 minutter pa trin 3 med grillen.

—Side 10

. Lad apparatet kale af.

7. Rengar de glatte flader med opvaskevand og en op-
vaskesvamp, nar ovnrummet er afkglet.

[=2]

6.3 Rengoring af tilbehor

» Renger tilbehgret grundigt med opvaskevand og en
blad opvaskesvamp.

7 Generel betjening

7.1 Aktivering af apparat

1. Abn deren, drej funktionsvaelgeren, eller bergr et be-
tieningsfelt for at forlade den energibesparende til-
stand.

2. Indstil den gnskede funktion.

Bemaerkninger

= Drej funktionsvaelgeren for at forlade den energibe-
sparende tilstand, hvis der er valgt "Standby-visning"
= "Fra" i Grundindstillingerne.

= Hvis der ikke foretages indstillinger i la&engere tid efter
aktiveringen, vises indikatoren for den energibespa-
rende tilstand.

= Nar daren er aben, slukkes ovnbelysningen efter kort
tid.

7.2 Afbrydelse af drift

1. Tryk pa ll for at afbryde driften.
2. Tryk pa » for at fortseette driften.

7.3 Afslutte driften
» Drej funktionsveelgeren til 0 for at afslutte driften og
slette indstillingerne.

Bemeerk: Ventilatoren kan fortsastte driften, ogsé nar do-
ren er aben. Det er normalt.

8 Mikrobglger

Med mikrobglgefunktionen kan retter tilberedes, opvar-
mes, bages eller optes seerligt hurtigt. Mikrobglgefunk-
tionen kan bruges solo eller kombineret med en ovn-
funktion.

8.1 Mikrobglgeegnede fade og tilbehor

Anvend kun egnet service og tiloeher for at opna en
ensartet opvarmning af retterne og for ikke at beskadige
apparatet.

Bemeerk: Laes anvisningerne fra servicets producent, in-
den det bruges i mikrobglgeovnen. Udfar i tvivistilfaelde
en test af servicet.

Egnet til mikrobglger

Service og tilbehor Begrundelse

Disse materialer lader mi-
krobalgerne treenge igen-
nem. Mikrobglgerne beska-
diger ikke varmebestandigt
service.

Service af varmebestan-

digt og mikrobglgeegnet

materiale:

= Glas

= Glaskeramik

= Porcelaen

= Temperaturbestandigt
kunststof

= Fuldsteendigt glaseret
keramik uden revner




da Girill

Service og tilbehor Begrundelse

Metalbestik Bemaerk: For at undga den
sakaldte forsinkede kog-
ning kan der saettes metal-
bestik, f.eks. en ske i glas-
set.

BEMZAERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg, dan-

nes der gnister, som kan beskadige apparatet eller ade-

leegge indersiden af ovnderens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets veegge og daerens
inderside.

Ikke egnet til mikrobelger

Service og tilbehor Begrundelse

Metalfade og -service Mikrobglger kan ikke traen-
ge igennem metal. Retterne
bliver stort set ikke opvar-

met.

Service med guld- eller
sglvdekoration

Mikrobglger kan beskadige
guld- eller sglvdekorationer.

Tip: Sadant service kan
anvendes, hvis servicets
producent garanterer, at
servicet er mikrobglgeeg-
net.

8.2 Mikrobglgeeffekter

Her findes en oversigt over mikrobglgeeffekterne og an-
befalinger om deres anvendelse.

Mikrobolgeeffekti  Anvendelse

watt

90 Optening af sarte retter.

180 Optening og videretilberedning af
retter.

Mikrobglgeeffekti  Anvendelse

watt

360 Tilberedning af ked og fisk eller
opvarmning af sarte retter.

600 Opvarmning og tilberedning af
retter.

900 Opvarmning af vaesker.

Bemeaerkninger

= Mikrobglgeeffekterne kan indstilles med en bestemt
varighed:
— 900 W i 30 minutter
- 90W, 180 W, 360 W og 600 W i 90 minutter

= Den maksimale indstilling er beregnet til opvarmning
af vaeske. Til beskyttelse af apparatet reducerer appa-
ratet den maksimale mikrobglgeeffekt efter en vis tid.
Efter afkalingen kan den fulde effekt anvendes igen.

8.3 Indstilling af mikrobglger

1. Indstil den gnskede mikrobglgeeffekt med funktions-
veelgeren.

Indstil tilberedningstiden med drejeknappen.

Tryk pé P for at starte.

Driften starter. Varigheden teelles synligt ned.

Nar varigheden er gaet, lyder der et signal. Signalet
kan afbrydes for tiden ved at trykke pa W, ved at ab-
ne apparatets der eller ved at stille funktionsveelgeren
pa 0. Driften er afsluttet.

Bemaeerk: Hvis ovndaren dbnes midlertidigt, fortsastter

standser mikrobglgedriften. Luk apparatdaeren, og tryk

pa » for at fortsaette driften.

Tips

= Varigheden kan nar som helst a&endres med drejek-
nappen.

= Effekten kan nar som helst eendres med funktionsvael-
geren. Tryk pa P for at starte.

= Ved at trykke pa i kan en forlgbet varighed kan hen-
tes frem. Nar der trykkes pa V, vises standardvisnin-
gen igen.

<N

9 Grill

Grillen kan bruges til bruning og gratinering af retter.
Grillen kan bruges alene eller i kombination med mikro-
balger.

9.1 Grilltrin
Apparatet har flere grilltrin.
Grilltrin Anvendelse
1 (lavt) = Souffléer
= Hgje gratiner/teerter
2 (mellem) = Flade gratiner/teerter
= Fisk
3 (hait) = Steaks
= Pglser
= Toast
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9.2 Indstilling af grill

1. Indstil Fuldtdeekkende grill med funktionsveelgeren.

v | displayet vises ™ og grilltrin 3.

2. Indstil grilltrinnet med drejeknappen.

3. Om gnsket kan der indstilles en tilberedningstid, og
tidspunktet for tilberedningens afslutning kan forsky-
des til senere:

» Tryk pa > for at abne menuen Seriedrift.

» Veelg funktionen "Tilberedningstid"® med >, og
indstil.

» Velg funktionen "Sluttidspunkt for tilberednings-
tid"® med >, og indstil.

4. Tryk pa » for at starte.

Tips

= Grilltrinnet kan nar som helst eendres med drejeknap-
pen.

= Ovnfunktionen kan nar som helst eendres med funk-
tionsveelgeren. Tryk pa » for at starte.



Afbrydelse af drift

1. Tryk pa Il for at afbryde driften.
2. Tryk pa » for at fortsestte driften.

MikroKombi da

Afslutte driften

» Drej funktionsveelgeren til 0 for at afslutte driften og
slette indstillingerne.

Bemeerk: Ventilatoren kan fortsastte driften, ogsa nar de-
ren er dben. Det er normalt.

10 MikroKombi

For at reducere tilberedningstiden og for at brune retter-

ne kan grillen anvendes i kombination med mikrobglger.

Bemaerkninger

= Alle mikrobglgeeffekter bortset fra 600 W og 900 W
kan tilfgjes.

= Mikrokombi kan ogsa kombineres med seriedriften
for mikrobalger.

10.1 Indstilling af MikroKombi

Bemaerk: Kombinationsdriften kan pabegyndes med
grillen eller mikrobglgeeffekten. Dette eksempel begyn-
der med grill.

. Indstil Grill med funktionsvaelgeren.
. Indstil grilltrinnet med drejeknappen.
| det hgjre betjeningsfelt vises E? for mikrobglger.
. Tilfgj en mikrobglgeeffekt med E.
. Indstil den gnskede mikrobglgeeffekt med funktions-
veelgeren.
. Indstil tilberedningstiden med drejeknappen.
. Tryk pa » for at starte.
Driften starter. Varigheden teelles synligt ned.
Nar varigheden er gaet, lyder der et signal. Signalet
kan afbrydes for tiden ved at trykke pa Vv, ved at ab-
ne apparatets der eller ved at stille funktionsveelgeren
pa 0. Driften er afsluttet.

AW CNh=
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Andring af indstillinger
Grilltrin eller mikrobglgeeffekt og varighed kan aendres.

1. Tryk pa ll for at eendre indstillingerne under driften og
standse driften.

2. Seet Grill i fokus med med & eller mikrobglger i fokus
med E.

3. Indstil en anden mikrobglgeeffekt med funktionsvael-
geren.

4. Grilltrin eller varighed for mikrobglgeeffekt kan aen-
dres med drejeknappen.

5. Tryk pa » for at starte.

Sletning af indstillinger

1. Tryk pa ll for at slette indstillingerne under driften og
standse driften.

2. Seet Grill i fokus med med & eller mikrobalger i fokus
med El.

3. Slet Grill med & eller mikrobglger med EF.

4. Tryk pa » for at starte.

Afbrydelse af drift

1. Tryk pa ll for at afbryde driften.
2. Tryk pa » for at fortsaette driften.

Afslutte driften

» Drej funktionsveelgeren til 0 for at afslutte driften og
slette indstillingerne.

Bemeerk: Ventilatoren kan fortsastte driften, ogsa nar do-

ren er aben. Det er normalt.

11 Seriedrift

Ved seriedrift kan der indstilles op til 5 forskellige ovn-
funktioner og tilberedningstider, som udferes efter hin-
anden.

11.1 Indstilling af seriedrift

1. Indstil den gnskede mikrobglgeeffekt eller grill med
funktionsveelgeren.

. Tryk pa >*

Menuen Seriedrift vises.

. Indstil varigheden eller grilltrinnet med drejeknappen.

. Veelg den anden fase med >.

. Bemeerk: Der kan indstilles en udligningstid mellem 2
mikrobglgeeffekter, s temperaturen i madvarerne
kan fordele sig ensartet. Tryk pa Ow for at indstille en
udligningstid, og indstil varigheden med drejeknap-
pen.

Indstil den snskede mikrobalgeeffekt eller grill med
funktionsveelgeren.

6. Indstil varigheden eller grilltrinnet med drejeknappen.

7. Veelg den tredje fase med .

oW

8. Indstil den gnskede mikrobalgeeffekt eller grill med
funktionsveelgeren.

9. Indstil varigheden eller grillirinnet med drejeknappen.

10.Veelg > med & "Tilberedningstid".

11.Indstil den gnskede tilberedningstid med drejeknap-
pen.

12.Tryk pa V for at bekrasfte.

v Hovedmenuen for seriedrift vises. Indstillingerne for
faserne vises pa en liste i displayet.

13.Tryk pa » for at starte.

v Driften starter. Varigheden telles synligt ned.

v Nar tilberedningstiden er géet, slukkes apparatet. Der
lyder et signal. Signalet kan afbrydes for tiden ved at
trykke pa ¥, ved at dbne apparatets der eller ved at
stille funktionsveelgeren pa 0. Driften er afsluttet.

Bemeerkninger

= Seriedriften kan suppleres med kombinationsdriften.

= Mikrobolgeeffekten 900 W kan kun veelges én gang.

= Grillen kan ikke kombineres med mikrobglgeeffekter-
ne 600 W og 900 W.

11
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» Raskkefglgen af de enkelte indstillinger kan veelges
frit. Kombinationsdriften kan pabegyndes med varig-
heden, mikrobglgeeffekten eller grillen.

= Hvis ovndaeren abnes midlertidigt, fortseetter ventilato-
ren eventuelt driften.

AEndring af seriedrift

1. Tryk pall.

v Driften standser.

2. Tryk pa >"*, og korriger indstillingerne.
3. Forlad menuen med V.

4, Tryk pa » for at starte.

Sletning af indstillinger
» Tryk pa X.

Afbrydelse af drift

1. Tryk pa ll for at afbryde driften.
2. Tryk pa » for at fortsastte driften.

Afslutte driften

» Drej funktionsveelgeren til 0 for at afslutte driften og
slette indstillingerne.

Bemeerk: Ventilatoren kan fortsaette driften, ogsa nar do-
ren er dben. Det er normalt.

11.2 Sluttidspunkt for tilberedningstid

| grill-modus kan sluttidspunktet for tilberedning forsky-
des til et senere tidspunkt. Denne funktion kan ikke
bruges i forbindelse med drift med mikrobglger.

Angiv en tilberedningstid, og forskyd tidspunktet for til-
beredningens afslutning f.eks. til klokken 15:30. Elektro-
nikken beregner starttidspunktet. Apparatet starter auto-
matisk f.eks. klokken 14:50 og slukker klokken 15:30.
Lad ikke letfordeervelige madvarer sta for leenge i ovnen.

Forskydning af sluttidspunkt for tilberedning
Krav: Grill, grilltrin og tilberedningstid er indstillet.

—

Veelg > med @ "Sluttidspunkt for tilberedningstid".

2. Indstil det gnskede sluttidspunkt for tilberedningen
med drejeknappen.

3. Tryk pa V for at bekreefte.

v Displayet viser en oplysning om, at der er indstillet et
sluttidspunkt.

4, Tryk pa ¥ for at bekreefte.

5. Tryk pa » for at starte.

v Apparatet gar i venteposition. Displayet viser driftsty-
pen, grilltrinnet, tilberedningstiden og den resterende
tid frem til start.

v Apparatet starter pa det beregnede tidspunkt og sluk-
kes automatisk, nar tilberedningstiden er udlgbet.

v Nar tilberedningstiden er gaet, slukkes apparatet. Der
lyder et signal. Signalet kan afbrydes far tiden ved at
trykke pa Vv, ved at abne apparatets der eller ved at
stille funktionsveslgeren pa 0. Driften er afsluttet.

AEndring af tilberedningstid

1. Tryk pall

2. Vaelg > med & "Tilberedningstid".

3. Indstil den gnskede tilberedningstid med drejeknap-
pen.

4, Tryk pa ¥V for at bekreefte.

5. Tryk pa » for at starte.

FEndring af sluttidspunkt for tilberedning

1. Tryk pall

2. Veelg > med Q@ "Sluttidspunkt for tilberedningstid".

3. Indstil det gnskede sluttidspunkt for tilberedningen
med drejeknappen.

4, Tryk pa ¥V for at bekreefte.

5. Tryk pa » for at starte.

Sletning af indstillinger

» Tryk pa X.

Afbrydelse af hele processen

» Drej funktionsveelgeren til 0.

12 Automatikprogrammer

Automatik-programmerne understgtter ved tilberednin-
gen af forskellige retter og veelger automatisk de opti-
male indstillinger.

12.1 Anvisninger om
"Automatikprogrammer"

Folg disse anvisninger for at opnéa et optimalt resultat af
tilberedningen:

= Anvend kun farsteklasses levnedsmidler.

= Tag madvarerne ud af emballagen, og vej dem. Hvis
det ikke er muligt at indstille den ngjagtige veegt pa
apparatet, skal vaegten rundes op eller ned.

= Brug kun mikrobglgeegnede og varmebestandige
fade og beholdere, f.eks. af glas eller keramik.

= Sget madvarerne ind i den kolde ovn.

= Veaegten kan ikke indstilles udenfor det angivne veegt-
omrade.

= Ved mange retter lyder der et signal efter et stykke
tid. Vend retten, eller rgr rundt.
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Optoning

= Madvarer skal nedfryses fladt i portionsstarrelse og
opbevares ved -18 °C.

» La=g de frosne madvarer pa et fladt fad, f.eks. en
glas- eller porcelaenstallerken.

= Madvarerne er muligvis ikke tget helt op ved
programmets afslutning. Madvarerne kan alligevel
godt videreforarbejdes.

= |Lad de opteede fadevarer hvile i yderligere 15 il
90 minutter for at udligne temperaturen.

= Der dannes vaede ved optaning af ked eller fjerkree.
Fjern vaeden, nar retten vendes. Veeden ma aldrig
genanvendes eller komme i bergring med andre mad-
varer.

= Brgd og rundstykker bliver hurtigt tert. Ta kun brad
op i den meengde, der er behov for.

» [ &g rundstykkerne i ovnen, mens de stadig er
dybfrosne. Kun feerdigbagte rundstykker egner sig til
dette.

= Fjern hakket kad, der allerede er optaet, nar kadet
vendes.



» | =g forst helt fierkree med brystsiden nedad, og fjer-
kreestykker med skindsiden nedad pa fadet.

Grontsager

» Friske grentsager: Skaer grontsagerne i ensartede
stykker. Tilsaet en spiseske vand pr. 100 g.

= Frosne grontsager: Kun blancherede, ikke forkogte,
grentsager er egnede. Dybfrosne grentsager med
fladesovs er ikke egnede. Tilsaet 1 til 3 spsk. vand.
Tilsaet ikke vand til spinat eller redkal.

Kartofler

= Hvide kartofler: Skeer dem ud i ensartede stykker. Til-
seet to spsk. vand og lidt salt pr. 100 g.

= Pillekartofler: Brug kartofler med ensartet starrelse.
Vask dem, og prik huller skreellen. Leeg de fugtige
kartofler i et fad uden vand.

= Bagekartofler: Brug kartofler med ensartet starrelse.
Vask og ter dem, og prik huller skreellen.

Ris

= Brug ikke naturris eller ris i kogeposer.

= Tilsset to til to en halv gang s& meget vand til risen.

Fjerkrae

= Anvend kun kyllingestykker med keleskabstempera-
tur.

= Prik huller flere steder i skindet med en gaffel.

» [ eeg kyllingestykker med skindet opad i fadet.

12.2 Hviletid

Visse retter skal hvile et stykke tid i ovnen efter
programmets afslutning.

Ret Hviletid

Grentsager Ca. 5 minutter

Kartofler Ca. 5 minutter
Heeld farst det overskyden-
de vand fra.

Ris Ca. 5-10 minutter

12.3 Indstilling af program

1. Indstil en vilkarlig ovnfunktion med funktionsveelgeren.

Funktionsveelgeren ma ikke sta pa & eller S.

12.4 Programtabel

Automatikprogrammer da

. Tryk pa W for at vise automatik-programmerne.

. Tryk pa V for at bekrasfte.

| displayet vises det farste program.

Veelg det gnskede program med drejeknappen.
Veelg funktionen & med \_.

. Indstil rettens vaegt med drejeknappen.

Tryk pa V for at bekreefte.

Tryk pa » for at starte.

Driften starter. Varigheden teelles synligt ned.

Nar varigheden er géet, lyder der et signal. Signalet
kan afbrydes for tiden ved at trykke péa Vv, ved at ab-
ne apparatets der eller ved at stille funktionsvaelgeren
pa 0. Driften er afsluttet.

CCONOOS CWN

Visning af tips

1. Tryk pa &2 for at vise tips om fade, tiloehar eller om ril-
lehgjden.

2. Tryk pa ¥ for at forlade visningen.

Visning af oplysninger
Falgende symbol i® vises ved vigtige oplysninger eller
ved opfordring til at udfgre en handling.

1. Tryk pa i for at vise oplysninger om tilberedningen.
2. Tryk pa V for at forlade visningen.

Bemeerkninger

= Ved nogle retter vises der anvisninger i indikatoren
under tilberedningen om at vende retten eller om at
rore rundt. Fglg anvisningerne.
Selvom retten ikke vendes eller omrgres, fortsaetter
programmet alligevel til sin afslutning.

= Nar apparatets der dbnes, standser driften. Nar deren
lukkes, skal driften fortseettes med ».

Afbrydelse af drift

1. Tryk pa Il for at afbryde driften.
2. Tryk pa » for at fortsaette driften.

Afslutte driften

» Drej funktionsveelgeren til 0 for at afslutte driften og
slette indstillingerne.

Bemaerk: Ventilatoren kan fortsastte driften, ogsa nar de-
ren er dben. Det er normalt.

Det er let og enkelt at tiloerede retter med programmerne. Veelg et program, og angiv veegten for den pageseldende

ret. Programmet sarger for den optimale indstilling.

Optoning
Ret Egnede madvarer Vaegtomrade Fade eller tilbehgr, rillehojde
i kg
Bred og kage' Bred, helt, rundt eller aflangt, 0,20 - 1,50 Fladt fad uden lag
brad i skiver, rerekager, gaer- Ovnbund
kager, frugtkager og kager uden
glasur, flede eller gelatine
Kad og fierkree Stege, flade stykker kad, hakket 0,20 - 2,00 Fladt fad uden lag
ked, kylling, poulard og and Ovnbund
Fisk Hel fisk, fiskefilet og fiskekotelet 0,10 - 1,00 Fladt fad uden lag

' Veer opmeerksom pa signalet til at vende retten.
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Ret Egnede madvarer Vaegtomrade Fade eller tilbehgr, rillehojde
i kg
Ovnbund
Tilberedning
Ret Egnede madvarer Vagtomrade Fade eller tilbehgr, rillehojde
i kg
Friske grentsager Blomkal, broccoli, gulergdder, ka- 0,15 - 1,00 Fad med lag
Irabi, porre, peberfrugter, squash Ovnbund
Frosne grentsager Blomkal, broccoli, gulergdder, ka- 0,15 - 1,00 Fad med lag
Irabi, rgdkal, spinat Ovnbund
Kartofler Saltkartofler, pillekartofler, kartof- 0,20 - 1,00 Fad med lag
felstykker af samme starrelse Ovnbund
Ris Ris, langkornede ris 0,05 - 0,30 Haijt fad med lag
Ovnbund
Bagekartoffel Fastkogende, medium fast- 0,20 - 1,50 Rist
kogende eller melede kartofler, Ovnbund
ca. 6 cm tykke
Kombitilberedning
Ret Egnede madvarer Vagtomrade Fade eller tilbehgr, rillehojde
i kg
Dybfrossen lasagne Lasagne Bolognese 0,30 - 1,00 Fad uden lag
Ovnbund
Kyllingestykker, ferske Kyllingelar, halve kyllinger 0,50 - 1,80 Glasbradepande og rist
Ovnbund

13 Individuelle opskrifter

Der kan gemmes, optages eller programmeres op til 50
individuelle opskrifter. Opskrifterne kan forsynes med et
navn, sd de kan hurtigt og bekvemt kan hentes frem
igen.

13.1 Optagelse af opskrift

Der kan indstilles og optages op til 5 faser, der udfgres
efter hinanden.

1. Indstil den gnskede mikrobglgeeffekt eller grill med
funktionsveelgeren.
v Displayet viser W.
2. Tryk pa W, og veelg "Individuelle opskrifter" med dre-
jeknappen.
. Tryk pa V for at bekraefte.
. Veelg en ledig lagerplads med drejeknappen.
Tryk pa 's.
. Indstil varigheden eller grilltrinnet med drejeknappen.
. Tryk pd P for at starte.
Apparatet optager den ferste fase, og varigheden teel-
les synligt ned. Nar varigheden er udlgbet, kan den
neeste fase optages. Tryk pa m for at afslutte fasen for
tiden.
8. Veelg om gnsket en af optionerne:
» Tryk pa N for at gemme opskriften, og indtast et
navn under ABC.

CNO U AW

' Vaer opmeerksom pa signalet for omrering.
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— "Indtastning af navn", Side 15
» Tryk pa X for at afbryde optagelsen uden at gem-
me.
» Udfer fglgende trin for at fortseette optagelsen.
9. Tryk pa 's for at fortsaette optagelsen.
10.Indstil den gnskede mikrobglgeeffekt eller grill med
funktionsveelgeren.
11.Indstil varigheden eller grilltrinnet med drejeknappen.
12.Tryk pa » for at starte.
v Ved grill optager apparatet tilberedningstiden.
13.Tryk pa m for at afslutte denne fase.
v Apparatet gemmer denne fase sammen med tilbered-
ningstiden.
14.Vaelg om gnsket en af optionerne:
» Tryk pd N for at gemme opskriften, og indtast et
navn under ABC.
— "Indtastning af navn", Side 15
» Tryk pa X for at afbryde optagelsen uden at gem-
me.
» Udfer de foregaende trin for at fortseette op-
tagelsen.

Bemaerkninger

= Hvis apparatets der abnes, afsluttes optagelsen af fa-
sen.

= Apparatet kan bruges med kombinationsdrift.
— "MikroKombi", Side 11



13.2 Programmering af opskrift

Der kan programmeres og gemmes op til 5 faser for til-
beredningen.

1. Indstil den gnskede mikrobglgeeffekt eller grill med
funktionsveelgeren.
v Displayet viser W.
. Tryk pa W, og veelg "Individuelle opskrifter" med dre-
jeknappen.
. Tryk pa Vv for at bekraefte.
. Veelg en ledig lagerplads med drejeknappen.
Tryk pé \_.
Indtast et navn under "ABC". — Side 15
. Tryk pa \_.
Veelg den forste fase med >.
Apparatet viser den indstillede ovnfunktion. Ovnfunk-
tionen kan aendres med funktionsveelgeren. Drift med
kombinationsdrift er mulig. = Side 71
9. Indstil varigheden eller grilltrinnet med drejeknappen.
10.Veelg en af de fglgende optioner;
» Tryk pd > for at vaelge den neeste fase.
» Afslut indtastningen, nar tilberedningen er komplet.
11.Veelg en af de fglgende optioner:
» Tryk pa Vv for at gemme.
» Tryk pd X for at afbryde optagelsen uden at gem-
me.

N
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13.3 Indtastning af navn

1. Angiv navnet pa opskriften under "ABC".
2. Veelg bogstaverne med drejeknappen.
Et nyt ord begynder altid med et stort bogstav.
Der kan anvendes latinske bogstaver, visse seertegn
og tal.
3. Tryk kort pa >A* for at beveege cursoren mod hgijre.
4, Tryk laengerevarende pa >A* for at skifte til omlyd og
seertegn.
5. Tryk to gange pa >A* for at lave et linjeskift.
6. Tryk kort pa > & for at bevaege cursoren mod hgijre.
7. Tryk laengerevarende pa > & for at skifte til normale
tegn.
8. Tryk to gange pa DA for at lave et linjeskift.
9. Tryk &1 pé for at slette et bogstav.
10.Veelg en af de folgende optioner:
» Tryk pad Vv for at gemme.
» Tryk pa X for at afbryde optagelsen uden at gem-
me.

Timer-funktioner da

13.4 Start af opskrift

1. Veelg en vilkarlig ovnfunktion med funktionsveelgeren.

v Displayet viser W.

2. Tryk pa ll, og veelg "Individuelle opskrifter" med dre-
jeknappen.

. Tryk pa Vv for at bekreefte.

. Veelg den gnskede opskrift med drejeknappen.

. Tryk pa » for at starte.

Driften starter, og varigheden teelles synligt ned.

| displayet vises indstillingerne for faserne i visningsli-

sten.

Bemeerk: Ved grillen kan grilltrinnet eendres med drejek-
nappen, og ved en mikrobglgeeffekt kan varigheden
aendres, mens opskriften udfares. Dette eendrer ikke
den gemte opskrift.

L G QS

13.5 AEndring af opskrift

Indstillingerne for en optaget eller programmeret opskrift
kan endres.

1. Veelg en vilkarlig ovnfunktion med funktionsveelgeren.

v Displayet viser W.

2. Tryk pa ll, og veelg "Individuelle opskrifter" med dre-
jeknappen.

3. Tryk pa Vv for at bekrasfte.

4. Velg den gnskede opskrift med drejeknappen.

5. Tryk pa \_.

6. Veelg den agnskede fase med >.

v Indstillingerne vises pa displayet. Om gnsket kan
indstillingerne s&endres med drejeknappen eller funk-
tionsveelgeren.

7. Veelg en af de falgende optioner:

» Tryk pa Vv for at gemme.
» Tryk pa X for at afbryde optagelsen uden at gem-
me.

13.6 Sletning af opskrift

1. Veelg en vilkéarlig ovnfunktion med funktionsvaslgeren.

v Displayet viser W.

2. Tryk pa W, og veelg "Individuelle opskrifter" med dre-
jeknappen.

. Tryk pa Vv for at bekreefte.

. Veelg den gnskede opskrift med drejeknappen.

. Slet opskriften med C.

. Tryk pa Vv for at bekreefte.

OOk W

14 Timer-funktioner

Apparatet har forskellige Timer-funktioner, som kan
bruges til styring af driften.

14.1 Abning af Timer-menu

Krav

= Apparatet er aktiveret.

= Funktionsveelgeren star pa 0 eller =&,

» Tryk pa Q.

v Timer-menuen vises.

Bemaerkninger

= Nar funktionsvaelgeren drejes hen til en ovnfunktion
eller til grundindstillingerne S, mens minuturet eller
stopuret er i gang, vises en meddelelse i displayet.

Tryk pé ¥ for at bekraefte meddelelsen, og afbryd mi-
nuturet eller stopuret. Apparatet er klar til brug.

= Drej funktionsveelgeren hen til O eller :&: for at fortseet-
te minuturet eller stopuret.

= Minuturet og stopuret kan anvendes samtidigt.

= Nar funktionsvaelgeren star pa 0, viser displayet kun
minuturet.

= Nar funktionsvaelgeren star pa =&, viser displayet mi-
nuturet og stopuret.

15
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14.2 Minutur

Minuturet er kun aktivt, sa lsenge der ikke indstilles en
anden funktion. Der kan maksimalt indstilles 90 minut-
ter.

Indstilling af minutur

Abn Timer-menuen.

Displayet viser "fEggeur" X.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Tryk pa » for at starte.

Apparatet lukker Timer-menuen, og tiden teelles ned.
Displayet viser € og tiden, der teelles ned.

Nar varigheden er géet, lyder der et signal. Signalet
kan afbrydes for tiden ved at trykke pa V.

Tip: Tryk pa X for at forlade Timer-menuen. Indstillinger-
ne gar tabt.

C C CWN =

Saette minutur pa pause

1. Tryk pa O.

2. Veelg > med "fEggeur" &, og tryk pa ll
3. Tryk pa » for at fortssette minuturets drift.

Afbryde minutur for tiden

1. Tryk pa O©.
2. Veelg "AEggeur"€ med >, og tryk pa C.

14.3 Stopur

Stopuret er kun aktivt, sa leenge der ikke indstilles en
anden funktion. Stopuret teeller op fra 0 sekunder til
90 minutter.

Stopuret kan seettes pa pause med pausefunktionen.

Start af stopur

. Tryk pa @.

. Veelg >"Stopur" med &.

. Tryk pa » for at starte.
Apparatet lukker Timer-menuen, og tiden teelles ned.
Displayet viser ® og tiden, der teelles ned.

W=

< <

Saette stopur pa pause

1. Tryk pa @©.

2. Veelg >"Stopur" med &.

3. Tryk pall

v Tiden stopper, og symbolet skifter til Start ».

4, Tryk pa » for at starte stopuret.

v Tiden fortseetter med at lgbe. Nar de 90 minutter er
naet, pulserer indikatoren, og der lyder et signal. Sig-
nalet kan afbrydes far tiden ved at trykke pa V.

v & slukkes i indikatoren, og funktionen er afsluttet.

Slukning af stopur

1. Tryk pa O.
2. Veelg >"Stopur" med &.
3. Tryk pa C.

15 Bornesikring

Beskyt apparatet mod, at barn utilsigtet teender for ap-
paratet eller e&endrer indstillinger.

15.1 Aktivering af bornesikring

Krav

= Bgrnesikringen er indstillet til "Tilgeengelig" i Grun-
dindstillingerne.

= Funktionsveelgeren star pa 0.

» Tryk vedvarende pd & i ca. 6 sekunder.
v Displayet viser indikatoren i energibesparende til-
stand, og displayet viser &.

Bemeerk: Hvis der sker et stremsvigt, mens barnesikrin-
gen er aktiveret, kan bgrnesikringen veere deaktiveret,
nar netforsyningen kommer igen.

15.2 Deaktivering af bornesikring

Krav: Funktionsveelgeren star pa 0.
» Tryk vedvarende pa & i ca. 6 sekunder.

16 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne
gnsker og behov.

16.1 Oversigt over grundindstillinger

Her kan du finde en oversigt over grundindstillingerne og fabriksindstillingerne. Grundindstillingerne afheenger af ap-

paratets udstyr.
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Symbol Grundindstilling Indstillinger Forklaring
nE Lysstyrke = 1 Indstilling af lysstyrke for display.
= 2
= 3
= 4
n 51
= 6
. 7
= 8
<1 Indikator i energibe- = Til' Indstilling af indikatorens udseende i energibe-
sparende tilstand - Ur sparende tilstand.
- Ur + GAGGENAU-logo Fra: Med denne indstilling seenkes apparatets
- Dato energiforbrug i energibesparende tilstand.
- Dato + GAGGENAU-logo Til: Der kan indstilles flere indikatorer. Bekraeft
- Ur + dato "Til" med V, og indstil den gnskede indikator
— Ur + dato + GAGGENAU- med drejeknappen.
logo
= Fra
L1 Displayvisning » Reduceret’ Reduceret: Efter kort tid viser displayet kun
= Standard det vigtigste.
[ Touch-panel farve » Gra! Indstil farven for symbolerne pa touchfelterne.
= Hvid
n Touch-panel lydsignal = Lyd 1 Indstil tastelyden ved beraring af et touchfelt.
= Lyd?2
= Fra
o’ Touch-panel lydstyrke = 1 Indstil lydstyrken for touchfeltets tastelyd.
n 2
= 3
" 4
n 51
= 6
. 7
= 8
® Lydsignalstyrke = 1 Indstil lydstyrken for tastelyd.
= 2
= 3
= 4
s 51
= 6
. 7
= 8
L@ Klokkeslast-format = AM/PM Indstil visningen af klokkeslaet til 12-timers-for-
= 240 mat eller 24 timers-format.
© Klokkeslat Aktuelt klokkeslast Indstil klokkeslaettet.
o Tidsomstilling = Manuel’ Automatisk: Klokkesleettet omstilles automa-
= Automatisk tisk ved skift mellem sommertid og vintertid.
Indstil hhv. sommertid og vintertid, nar tiden
skal omstilles.
HETH Datoformat ] D.M.Aﬂ1 Indstil datoformatet.
= D/M/A
= M/D/A
Ex]] Dato Aktuel dato Indstil den aktuelle dato. Tryk pa > for at skifte
mellem ar, maned og dag.
| Sprog Se valgmulighederne pa appara- Indstil sprog for tekstvisning.

tet

Bemeerk: Hvis sproget eendres, genstartes sy-
stemet. Denne proces varer nogle sekunder.
Bagefter er grundindstillingerne lukket.

' Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets type)
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Symbol  Grundindstilling Indstillinger

Forklaring

& Fabriksindstillinger
sindstillinger

Nulstilling af apparatet til fabrik-

Bemaeerkninger

= Ved gendannelse af standardindstillingerne
bliver alle individuelle opskrifter slettet.

= Nar fabriksindstillingerne er blevet gendan-
net, abnes menuen "De farste indstillinger".

Bekreeft med V for at nulstille apparatet til fa-
briksindstillingerne. Tryk pa X for at afbryde.

el Demotilstand Til

Fra'

Demotilstanden bruges kun til preesentation af
apparatet. | demotilstand varmer apparatet ik-
ke, men alle andre funktioner er tilgaengelige.
Aktiver "Fra" for normal drift. Indstillingen er
kun tilgeengelig de farste 3 minutter efter til-
slutningen af apparatet.

lkke tilgaengelig '
Tilgeengelig

& Barnesikring

Tilgeengelig: Bernesikringen er tilgeengelig.
— "Bornesikring”, Side 16

16.2 AEndring af grundindstillinger

1. Drej funktionsveelgeren til S.

2. Veelg den gnskede grundindstilling med drejeknap-
pen.

3. Tryk pa \_.

. Indstil grundindstillingen med drejeknappen.

. Gem med V/, eller afbryd med X.
Den aktuelle grundindstilling forlades.

. Drej funktionsvaelgeren til 0 for at forlade grundindstil-
lingerne.

o< o bh

17 Renggringshjaelp

17.1 Indstilling af rengeringshjaelp

1. Heeld er par dréber opvaskemiddel i en kop vand.
2. Seet en ske i koppen for at undgé stadkogning.

3. Saet koppen i midten af ovnrummet.

4. Indstil mikrobglgeeffekten i 600 watt.

5. Indstil en varighed pa 5 minutter.

. Start driften.

7. Lad degren vaere lukket i yderligere 3 minutter, nar va-
righeden er forbi.

. Tar ovnrummet af med en blad klud.

. Lad ovnrummet tagrre med aben dor.

o

©

18 Renggring og pleje

Renger og plej maskinen omhyggeligt, s& maskinen for-
bliver funktionsdygtig laenge.

18.1 Renggringsmidler
Anvend kun egnede renggringsmidler.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk sted.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at renge-
re apparatet.

BEM/ERK!

Uegnede rengaringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der ma ikke anvendes aggressive eller skurende ren-
geringsmidler.

» Brug ikke renggringsmidler med hgijt indhold af alko-
hol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller renggringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrenggringsmidler til varm rengaring.

» Anvend kun glasrenggringsmidler, glasskraber eller
plejemidler til rustfrit stal, hvis de er anbefalet til ren-

! Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets type)
18

gering af den pageeldende del i renggringsveijlednin-
gen.
Saltindholdet i nye svampeklude kan beskadige over-
fladerne.
» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Der findes oplysninger om, hvilke renggringsmidler der
er egnede til de forskellige overflader og dele i de en-
kelte rengaringsvejledninger.

18.2 Rengering af apparat

Renger apparatet, som angivet, sa de enkelte dele og
overflader ikke bliver beskadiget af forkert rengering el-
ler af uegnede rengaringsmidler.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgaengelige
dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeelementer.

» Hold sma bern under 8 ar pa sikker afstand.



/\ ADVARSEL - Brandfare!

Lase madrester, fedt og stegesaft kan anteendes.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne
og tilbeharet inden driften.

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.

» Brug ikke aggressive, skurende renggringsmidler el-
ler skarpe metalskrabere til renggring af ovndaerens
rude, fordi dette kan ridse glasset.

—

Falg anvisningerne om rengeringsmidlerne. — Side 18

2. Folg anvisningerne om rengering af apparatets kom-
ponenter og overflader.

3. Hvis der ikke er angivet andet:

» Renger apparatets komponenter med varmt opva-
skevand og en renggringssvamp.

» Tor efter med en blad klud.

18.3 Renggring af apparatets front

BEMZERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovnens front.

» Anvend ikke rengaringsmidler til glas, metal- eller
glasskrabere til rengering.

» For at undga korrosion pa fronter af rustfrit stal skal
pletter af kalk, fedt, jeevning og aeggehvide fjernes
med det samme.

» Anvend specielle plejemidler til varme overflader af
rustfrit stal.

-

. Felg anvisningerne om rengaringsmidlerne. — Side 18

2. Rengar apparatets front med varmt opvaskevand og
en renggringssvamp.
Bemaerk: Der kan opsta sma farveforskelle pa appa-
ratets front pa grund af de forskellige materialer,
f.eks. glas, kunststof eller metal.

3. Pafer plejemidlet til rustfrit stal pa fronten i et ganske
tyndt lag med en blad klud.
Der kan plejemidler til rustfrit stal hos kundeservice
eller i specialforretninger.

4. Tor efter med en blad klud.

18.4 Renggaring af aluminium

1. Renger med et mildt rengeringsmiddel til vinduer.

2. Tor overfladerne af med en vinduespudseklud eller en
fnugfri mikrofiberklud med lette, horisontale bevaegel-
ser uden at trykke.

18.5 Renggre ovnrum

BEM/ERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovnrummet.

» Anvend ikke ovnrensespray, skurende midler eller an-
dre aggressive ovnrensemidler.

Bemeerk: Brug ovnrense-gel ved steerk tilsmudsning

(bestillingsnummer 00311859 hos kundeservice eller i

online-shoppen).

= M3 ikke komme i kontakt med testningerne i deren og
i lampen

= M3 hgjst virke i 12 timer

= M3 ikke anvendes pa varme flader

Rengering og pleje da

= Skyl grundigt efter med vand
Felg producentens anvisninger

. Falg anvisningerne om rengaringsmidlerne. — Side 18
. Brug varmt opvaskevand og eller eddikevand til ren-
gering.
3. Anvend en egnet ovnrens til overflader af rustfrit stal
ved steerk tilsmudsning.
Brug kun ovnrens i en kold ovn.
Tip: Opvarm en kop vand med et par draber citrons-
afti 1 til 2 minutter ved maksimal mikrobglgeeffekt for
at fierne ubehagelig lugt. Saet altid en ske i koppen
for at undga stedkogning.
4. Tar ovnrummet af med en blad klud.
5. Lad ovnrummet tgrre med aben der.

N -

18.6 Renggaring af betjeningsfelt

BEM/ERK!
Ukorrekt rengering kan beskadige betjeningsfeltet.
» Renger aldrig betjeningsfeltet med meget vaede.

1. Felg anvisningerne om rengegringsmidlerne. — Side 18

2. Rengar betjeningsfeltet med en mikrofiberklud eller
en blad fugtig klud.

3. Tar efter med en bled klud.

18.7 Renggring af ovnhdorens rude

BEMAERK!
Ukorrekt rengering kan beskadige ovndarens glasruder.
» Brug ikke en glasskraber.

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne. — Side 18

2. Rengar glasruderne med en fugtig opvaskeklud og et
renggringsmiddel til glas.
Bemeerk: Skygger pa glasruderne i ovndaren, der vir-
ker som striber, er lysreflekser fra ovnbelysningen.

3. Tar efter med en blgd klud.

18.8 Rengering af dortaetning
Dartaetningen ma ikke fiernes.

BEM/ERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige dertaetningen.

» Anvend ikke metal- eller glasskrabere til rengaring.
» Benyt ikke skurende rengeringsmidler.

1. Folg anvisningerne om renggringsmidlerne. — Side 18

2. Renger dertaetningen med varmt opvaskevand og en
blad opvaskeklud.

3. Tar efter med en blgd klud.

18.9 Rengering af tilbehor

1. Felg anvisningerne om rengegringsmidlerne. — Side 18

2. Fastbreendte madrester kan opblades med en fugtig
rengaringssvamp og varmt opvaskevand.

3. Rengar tilbehgret med varmt opvaskevand, en opva-
skesvamp eller en opvaskebagarste.

4. Rengear risten med et rengaringsmiddel til rustfrit stal
eller i opvaskemaskinen.
Ved steerk tilsmudsning kan der anvendes en stal-
spiral eller ovnrens.

5. Tar efter med en blad klud.
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19 Afhjzelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjaelpes selv. Lees oplysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice kontaktes.
Sadan undgas ungdige omkostninger.

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ukorrekte reparationer er farlige.
» Kun uddannet fagpersonale méa udfgre reparationer pa apparatet.
» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice.
— "Kundeservice", Side 21

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af producenten, producentens kun-
deservice eller en lignende kvalificeret person for at undgd, at der opstar fare.

19.1 Funktionsfejl

Fejl Arsag og fejlafhjeelpning

Apparatet virker ikke. Netledningens stik er ikke sat i kontakten.
» Tilslut apparatet til stremnettet.

Sikringen i sikringsskabet er udigst.
» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stremforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Funktionsfejl

1. Afbryd sikringen i sikringsskabet.

2. Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.

3. Kontakt kundeservice, hvis funktionsfejlen kommer igen.

Apparatet kan ikke startes. Daren er ikke lukket helt.

» Luk apparatdgren.
Madretterne opvarmes lang- Mikrobglgeeffekten er indstillet for lavt.
sommere end normalt. » Indstil en hgjere mikrobglgeeffekt.

— "Mikrobolger", Side 9

Der er stillet en sterre meengde mad i ovnen end normalt.
» Indstil en leengere varighed.
Den dobbelte meengde kreever den dobbelte tid.

Retterne er koldere end normalt.
» Vend retten eller omrer retten ind i mellem.

Det teendte apparat kan ikke be-  Bgrnesikring er aktiveret.
tienes, i displayet vises &. » Deaktiver bgrnesikringen.
— "Deaktivering af bornesikring”, Side 16

Apparatet varmer ikke, og i dis- Demotilstand er aktiveret.

playet vises 7. » Deaktivering af demotilstand.
— "Grundindstillinger”, Side 16
Ovnbelysning fungerer ikke. Halogenlampen er defekt.

» Kontakt kundeservice.
— "Kundeservice", Side 21

19.2 Henvisninger i displayfeltet

Fejl Arsag og fejlafhjeelpning
Displayet viser fejlmeddelelsen Der er opstaet en fejl.
"Exxx" 1. Sluk for apparatet, og teend det igen.

v Meddelelsen forsvinder, hvis fejlen var enkeltstaende.

2. Hvis meddelelsen vises igen, sd kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejl-
meddelelse ved opkaldet.
— "Kundeservice", Side 21
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19.3 Stremsvigt

| tilfeelde af et stramsvigt kan apparatet fortseette driften i
nogle f& sekunder. Driften fortseetter.

Hvis stremsvigtet varer leengere, og apparatet var i drift,

vises en meddelelse pa displayet. Driften er afbrudt. Ef-

Bortskaffelse da

ter et stramsvigt kan apparatet saettes i drift igen pa nor-
mal vis. Drej hertil funktionsveelgeren hen péa position
nul.

— "Forste ibrugtagning”, Side 8

20 Bortskaffelse

20.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljgrigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer ge-
nindvindes.

1. Treek nettilslutningsledningens netstik ud.

2. Skeer nettilslutningsledningen over.

3. Bortskaf apparatet miljarigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan forhand-

leren, kommunen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

B

Dette apparat er klassificeret iht. det eu-
ropeeiske direktiv 2012/19/EU om af-
fald af elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for ind-
levering og recycling af kasserede ap-
parater geeldende for hele EU.

21 Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
o0g garantibetingelser for det aktuelle land via QR-koden
pa det medfalgende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa vores website.
Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Der findes kontaktdata til kundeservice via QR-koden pa
det medfalgende dokument om servicekontakter og ga-
rantibetingelser eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes on-
line under www.gaggenau.com pa produktsiden og ser-
vicesiden for apparatet under brugsanvisninger og an-
dre dokumenter.

21.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

E-Nr: FD: ZNr: c€ H

Type

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

22 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det passende tilbehar og fade for forskellige retter. Dis-
se anbefalinger er specielt optimeret til det pagaeldende
apparat.

22.1 Fremgangsmade

Tip

Anvisninger om tilberedning

= De anbefalede indstillinger geelder altid for et koldt og
tomt ovnrum.

= Tidsangivelserne i oversigterne er vejledende veerdier.
De afheenger af fadevarernes kvalitet og beskaffen-
hed.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Madvarer med fast skal eller skind kan springe eksplo-

sionsagtigt bade under og efter opvarmningen.

» Tilbered aldrig hele ag i skal, og opvarm ikke hard-
kogte eeg i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i e2ggeblommen ved spejlaeg eller a2g i glas
forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan springe, f.eks.
&bler, tomater, kartofler eller pglser. Prik huller i skal-
len eller skindet inden opvarmningen.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Der kan lgbe varm vasske over, nar tilbeharet tages ud.

» Veer derfor forsigtig, nar tilbeharet tages ud, og brug
altid ovnhandsker.

BEM/ERK!

Syreholdige madvarer kan beskadige risten

» Leeg ikke syreholdige madvarer direkte pa risten,
f.eks. frugt eller grillmad, som er marineret i syre-
holdig marinade.

Bemeerk: Oplysning til personer med nikkelallergi
| sjeeldne tilfeelde kan der overfgres ringe spor af nikkel
til madvarerne.

1. Tag tilbehar, der ikke skal bruges, ud af ovnrummet
inden anvendelsen.
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N

. Veelg den enskede ret i de anbefalede indstillinger. Tips om optening, opvarmning og tilberedning
. Leeg retten i egnet fad. med mikrobglgefunktion

4, Saet fadet pa midten af ovnbunden. Fola di i toni . tilbered
P& den made kan mikrobglgerne na frem til retterne olg aisse lips om optening, opvarmning og tilbered-
ning med mikrobglgefunktion for at opna et godt resul-

w

fra alle sider. tat
5. Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil- )
linger. Emne Tip

Veelg den korteste varighed til at begynde med. For-
leeng om ngdvendigt varigheden.

6. Brug grydelapper, nar varme fade tages ud af ovn-
rummet.

Der skal tilberedes en an- Forlaeng eller reducer tilbe-

den maengde, end der er  redningstiderne efter fol-

angivet i tabellen. gende tommelfingerregel:
= Dobbelt meengde = nee-

. sten dobbelt s& lang tid
22.2 Optoning » Halv meengde = halv tid

Apparatet kan bruges til optening af dybfrostretter.

Optoning med mikrobglger

Bemaerk

Anvisninger om tilberedning

= Frys retterne fladt ned.

Anvend et fad uden |ag, der er egnet til mikrobalger.

Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.

Vend retten, eller rgr rundt 2 til 3 gange. Fjern optgningsvasden, nar retten vendes.

Der dannes veede ved optening af ked eller fierkrae. Fiern veeden, nar retten vendes. Veeden ma aldrig genanven-

des eller komme i bergring med andre madvarer.

Fjern hakket kad, der allerede er opteet, nar kedet vendes.

Skil opteede dele fra hinanden, nar retten vendes.

= Sarte omrader, som f.eks. ben og vinger pa kyllinger eller fedtkanten pa stege, kan dsekkes til med sma stykker
alufolie. Folien ma ikke bergre apparatets veegge. Nar halvdelen af optgningstiden er gaet, kan alufolien tages af.

= |ad den opteede ret hvile yderligere i 10 til 60 minutter i den slukkede ovn, sa temperaturen udlignes. Derefter
kan indmaden tages ud af fjerkrae.

Retter Vaegt Mikrobglgeeffekt Varighed
Hele stykker kgd, med og uden ben 800 g 1.180 W 1.15 min’
2.90 W 2.15 - 25 min
Hele stykker kgd, med og uden ben 1000 g 1.180 W 1. 20 min'’
2. 90 W 2.20 - 30 min
Hele stykker ked, med og uden ben 1500 g 1.180 W 1. 25 min’
2. 90 W 2.25 - 30 min
Kad i stykker eller skiver 200 g 1.180 W 1.5 - 8 min?
2.90 W 2.5 -10min
Kad i stykker eller skiver 500 g 1. 180 W 1.8 - 11 min?
2.90 W 2.10 = 15 min
Kad i stykker eller skiver 800 ¢ 1. 180 W 1.10 min?2
2.90 W 2.10 - 15 min
Hakket kad, blandet 200 g 90 W 10 - 15 min'’
Hakket kad, blandet 500 ¢g 1. 180 W 1.5 min’
2.90 W 2.10 = 15 min
Hakket kad, blandet 800 ¢ 1. 180 W 1.10 min'’
2.90 W 2.15 - 20 min
Fierkree eller fijerkreestykker 600 g 1. 180 W 1.8 min’
2.90 W 2.10 - 15 min
Fierkree eller fjerkreestykker 1200 g 1. 180 W 1. 15 min’
2.90 W 2.20 - 25 min
Fiskefilet, fiskekotelet eller fisk i skiver 400 g 1.180 W 1. 5 min?
2.90 W 2.10 = 15 min
Fisk, hel 300¢ 1.180 W 1. 3min’
2.90 W 2.10 - 15 min

' Vend retten flere gange.
2 Skil optgede dele fra hinanden, nar de vendes.
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Retter Veaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Fisk, hel 600 g 1. 180 W 1.8 min'

2.90 W 2. 15 - 20 min
Grontsager, f.eks. erter 300 g 180 W 10 - 15 min?2
Frugt, f.eks. hindbaer 300 g 180 W 6 - 9 min?
Frugt, f.eks. hindbeer 500 g 1.180 W 1. 8 min?

2.90 W 2.5 -10min
Smaer, optening ® 1259 1. 180 W 1. 1 min

2.90 W 2. 1- 2 min
Smaer, optening ® 250 g 1.180 W 1. 1 min

2.90 W 2.2 -4 min
Bred, helt 500 g 1.180 W 1.8 min’

2.90 W 2.5 -10min
Bred, helt 1000 g 1.180 W 1.12 min’

2.90 W 2.10 —= 20 min
Terkager, f.eks. rerekage *° 500 ¢ 90 W 10 - 15 min
Terkager, f.eks. rerekage *° 750 g 1.180 W 1. 5 min

2.90 W 2.10 = 15 min
Kager, fugtige, f.eks. frugtkage, kvarkkage * 500¢g 1.180 W 1. 5min

2.90 W 2.15 =20 min
Kager, fugtige, f.eks. frugtkage, kvarkkage * 750 g 1.180 W 1. 7 min

2.90 W 2. 15 - 20 min

Tips om efterfolgende optening, opvarmning
og tilberedning med mikrobglgefunktion

Folg disse tips for optaning, opvarmning og tilberedning
med mikrobglger for at opna et godt resultat.

Emne

Tip

Retten er blevet for tor.

= Reducer varigheden, el-
ler veelg en mikrobalgeef-
fekt.

= D&k retten til, og tilseet
mere veede.

Efter udlgb af tiden er
retten endnu ikke tget op,
opvarmet eller faeerdigtilbe-
redt.

Forleeng varigheden. Starre
meengder og hgjere retter
kreever leengere tid.

Emne

Tip

Efter udlgb af tiden er
retten stadig ikke feerdig i
midten, men er overophe-
det pa ydersiden.

Rar rundt af og til.
Reducer mikrobglgeef-
fekten, og forleeng varig-
heden.

Efter optaningen er kadet
eller fierkreeet ikke taet op
i midten, men er allerede

delvist tilberedt pa ydersi-
den.

Reducer mikrobalgeef-
fekten.

Vend store stykker til
optening flere gange.

22.3 Opvarmning

Apparatet kan bruges til opvarmning af retter.

Opvarmning eller tilberedning af dybfrostretter med mikrobglger
Veaer opmaerksom pa de anbefalede indstillinger for opvarmning med mikrobglger.

Bemeerk

Anvisninger om tilberedning

= Anvend et fad uden |ag, der er egnet til mikrobglger. Der kan anvendes en tallerken eller et specielt mikrobal-
gelag. Tag feerdigretter ud af emballagen.

Vend retten flere gange.

Fjern emballagen helt.

[ N

Rer forsigtigt rundt i retten af og til.

Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.
Skil de enkelte kagestykker ad.

Fordel retterne fladt ud pa fadet. Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgije.
Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.
Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.
Vend retten, eller rgr rundt 2 til 3 gange.

Lad retterne hvile i 2 til 5 minutter efter optaningen.
Retternes egen smag bliver i vid udstreekning bevaret. Vaer sparsommelig med salt og krydderier.
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Retter Vaegt Mikrobglgeeffekt Varighed
Menu, tallerkenret, feerdigret med 2 - 3 komponen- 300 - 400 g 600 W 8 - 13 min
ter

Suppe 400 g 600 W 8 - 12 min
Sammenkogte retter 500 ¢ 600 W 10 — 15 min
Kadskiver eller kadstykker i sauce, f.eks. gullasch 500 g 600 W 10 - 15 min
Fisk, f.eks. filetstykker 400 g 600 W 10 — 15 min
Gratin, f.eks. lasagne, cannelloni 450 g 600 W 10 — 15 min
Tilbeher, f.eks. ris, pasta’ 250 g 600 W 3 -7 min
Tilbeher, f.eks. ris, pasta’ 500 g 600 W 8 — 12 min
Grentsager, f.eks. aerter, broccoli, guleradder’ 300 ¢ 600 W 7 - 11 min
Grontsager, f.eks. aerter, broccoli, gulergdder’ 600 g 600 W 14 - 17 min
Spinat med flade 2 450 ¢ 600 W 10 - 15 min

Opvarmning med mikrobeolger
Veer opmaerksom pa de anbefalede indstillinger for opvarmning med mikrobglger.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta forsinket kogning. Det betyder, at kogetemperaturen nés, uden at de typi-
ske luftbobler dannes. Selv meget sméa bevaegelser af beholderen skal ske med stor forsigtighed. Den kogende vae-
ske kan pludseligt koge over eller sprajte.

» Saet derfor altid en ske i koppen eller beholderen. Sadan kan forsinket kogning undgas.

) &

BEMAERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg, dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller adeleegge
indersiden af ovndgrens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret mindst 2 cm vaek fra ovnrummets veegge og darens inderside.

Bemeaerk

Anvisninger om tilberedning

= Anvend et fad uden lag, der er egnet til mikrobglger. Der kan anvendes en tallerken eller et specielt mikrobgl-
gelag. Tag feerdigretter ud af emballagen.

Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.

Vend retten, eller rar rundt 2 til 3 gange.

Lad retterne hvile i 2 til 5 minutter efter opteningen.

Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.

Retter Vaegt Mikrobglgeeffekt Varighed
Menu, tallerkenret, feerdigret med 2 - 3 komponen- 600 W 5 -8 min
ter

Drikkevarer 345 125 ml 900 W 0:30 - 1 min
Drikkevarer 34° 200 ml 900 W 1 - 2min
Drikkevarer 345 500 ml 900 W 3 - 4 min
Babymad, f.eks. sutteflasker 78 50 ml 360 W Ca. 0:30 min

Tilseet lidt vaeske til retten.

Tilbered retten uden tilseetning af vand.

Seet en ske i glasset.

Alkoholiske drikke ma ikke overophedes.

Kontroller retten ind i mellem.

Opvarm babymad uden sut eller 1ag.

Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
Kontroller altid temperaturen.

® N o g~ W N
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Retter Veaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Babymad, f.eks. sutteflasker '3 100 ml 360 W 0:30 = 1 min
Babymad, f.eks. sutteflasker %2 200 ml 360 W 1 -2 min
Suppe, 1 kop al7b5g 600 W 1 -2min
Suppe, 2 kopper al75g 600 W 2 — 3 min
Kad i sauce 500 g 600 W 7 - 10 min
Sammenkogt ret 400 g 600 W 5 -7 min
Sammenkogt ret 800 g 600 W 7 — 8 min
Grentsager, 1 portion 150 ¢ 600 W 2 - 3 min
Grgntsager, 2 portioner 3009 600 W 3 - 5min
22.4 Tilberedning
Apparatet kan bruges til tilberedning af retter.
Tilberedning med mikrobglger
Bemaerk
Anvisninger om tilberedning
= Anvend et fad uden lag, der er egnet til mikrobalger. Der kan anvendes en tallerken eller et specielt mikrobgl-
gelag. Tag feerdigretter ud af emballagen.
= Fordel retterne fladt ud pa fadet. Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje.
= Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.
= Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.
= | ad retterne hvile i 2 til 5 minutter efter optgningen.
= Retternes egen smag bliver i vid udstraekning bevaret. Veer sparsommelig med salt og krydderier.
Retter Vaegt Mikrobolgeeffekt Varighed
Hel kylling, fersk, uden indmad* 1200 g 600 W 25 - 30 min
Fiskefilet, fersk 400 g 600 W 7 - 12 min
Grontsager, ra®%’ 250 g 600 W 6 - 10 min
Grentsager, ra 5’ 500 g 600 W 10 - 15 min
Kartofler 57 250 g 600 W 8 — 10 min
Kartofler 567 500 g 600 W 12 = 15 min
Kartofler 567 750 g 600 W 15 - 22 min
Ris® 1259 1. 600 W 1.4 -6 min
2.180 W 2.12 = 15 min
Ris?® 250 g 1. 600 W 1.6 - 8 min
2.180 W 2.15 - 18 min

Desserter, f.eks. budding (pulver)”’ 500 ml 600 W 5 -8 min
Frugt, kompot’ 500 g 600 W 9 - 12 min
Budding af buddingpulver mikrobglgeegnet skal, til der ikke er klumper tilbage i
A ] blandingen.

ADVARSEL - Fare for forbraending! , 2. Tilseet resten af maelken, og rer rundt igen.
Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan 3. Saet skélen ind i ovnrummet, og luk apparatets der.

blive meget varmt.
» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller
tilbehar ud af ovnrummet.

1. Rar en pakke buddingpulver sammen med sukker og
lidt af meelken iht. angivelserne pa pakken i en hgj

Opvarm babymad uden sut eller lag.

Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
Kontroller altid temperaturen.

Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.
Skeer i ensartede stykker.

Tilseet lidt vand til retten.

Rer forsigtigt rundt i retten af og til.

Tilseet den dobbelte meengde veeske.

® N o oA W N =
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4. Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil- Varigheden afheaenger af maslkens temperatur og af
linger. den anvendte skal.

5. Roer rundt farste gang efter 3 minutter. Rer rundt flere
gange med ca. et minuts mellemrum, til den gnskede
konsistens er néet.

22.5 Grillning

Bemeerk

Anvisninger om tilberedning

s Temperatur og bagetid afheenger af retternes beskaffenhed og meengde. Derfor er der angivet intervaller i tabeller-
ne. Begynd med den laveste veerdi, og indstil til en hgjere veerdi neeste gang, hvis det er ngdvendigt.

= Der ma kun grilles pa risten og med lukket ovnder. Saet glasbradepanden ind nedenunder til opsamling af kedsaft.
Uden forvarmning.

= Skyl kedet i koldt vand, og dup det tert med kekkenrulle. Kad skal farst saltes efter griliningen.

= Vend grillstykkerne med en grilltang. Hvis der stikkes i kedet med en gaffel, lgber der saft ud, og kedet bliver tart.

= Mgrkeradt ked, f.eks.oksekad, bruner hurtigere end lyst ked. Grillstykker af lyst kad eller fisk bliver ofte kun lyse-
brune pa overfladen, men er alligevel gennemstegte og saftige indvendig.

= Ved gratineret toast skal toastbrgdet ristes forinden.

Retter Vaegt Fade og beholdere Ovnfunk- Grilltrin  Varighed
tion
Nakkesteaks, ca. 2 cm tyk- Ca. 120 g Rist - 3 1. side: ca. 15 min.
ke, 3 — 4 stk. pr. stk. + 2. side: ca. 10 = 15 min.
glasbradepande
Grillpglser, 4 — 6 stk. Ca. 150 g Rist - 3 1. side: ca. 10 — 15 min.
pr. stk. + 2. side: ca. 10 = 15 min.
glasbradepande
Fiskekotelet, 2 — 3 stk. Ca. 150 g Rist! o 3 1. side: ca. 10 min.
pr. stk. + 2. side: ca. 10 - 15 min.
glasbradepande
Fisk, hel, f.eks. foreller, 2 - Ca. 150 g Rist’ - 3 1. side: ca. 15 min.
3 stk. pr. stk. + 2. side: ca. 15 - 20 min.
glasbradepande
Toastbrad (forristning), 2 — Rist - 3 1. side: ca. 4 min.
6 skiver 2. side: ca. 4 min.
Toast, gratineret, 2 — 6 ski- Rist - 3 5-10 min.
ver, fortoastede +

glasbradepande

22.6 Grill kombineret med mikrobglger

Bemeerk

Anvisninger om tilberedning

= Brug risten som underlag for fade.

Anvend varmebestandige og mikrobglgeegnede fade og beholdere.

Seet varme glasfade pa er tort viskestykke. Hvis underlaget er vadt eller koldt, kan glasset springe.

Tidsangivelserne geelder for iseetning i en kold ovn.

Temperatur og bagetid athanger af retternes beskaffenhed og masngde. Derfor er der angivet intervaller i tabeller-

ne. Begynd med den laveste veerdi, og indstil til en hgjere veerdi neeste gang, hvis det er ngdvendigt.

= Anvend et stort, fladt fad til teerter og gratiner. | smalle, hgje forme har retten brug for laengere tid, og overfladen
bliver markere.

= Lad kedet hvile yderligere 5 til 10 minutter, inden det skaeres ud. P& den made bliver kedsaften jeevnt fordelt og lo-
ber ikke ud, nar kadet skeeres ud.

= Gratiner og teerter skal efterbage yderligere i 5 minutter, efter at apparatet er slukket.

= |ndstil altid den maksimale tilberedningstid. Kontroller retten, nar den korteste af de angivne tider er gaet.

' Smaer risten med olie forinden.

26



Sadan lykkes det da

Retter Vaegt Mikrobglgeef- Ovnfunk- Grilltrin  Varighed
fekt tion

Steg af svineked, f.eks. nakkestykket! Ca. 750 g 360 W - 1 35 - 40 min.

Forloren hare, maks. 7 cm hgj Ca. 750 ¢ 360 W o 2 Ca. 25 min.

Kyllinger, halve Ca. 1200 g 360 W - 3 40 min.

Kyllingestykker, f.eks. kvarte kyllinger?® Ca. 800 g 360 W - 2 20-25 min.

Andebryst2® Ca. 800 g 180 W - 3 25-30 min.

Pastagratin (af pa forhand tiloeredte Ca. 1000 g 360 W o 1 25-30 min.

ingredienser)*

Kartoffelgratin (af ra kartofler), maks. Ca. 1000 g 360 W - 2 Ca. 35 min.

3 cm hgj

Fisk, gratineret, ikke dybfrost Ca. 500g 360 W - 3 15 min.

Kvarktaerte, maks. 5 cm hgj Ca. 1000 g 360 W - 1 20-25 min.

22.7 Proveretter

Disse oversigter er fremstillet til prevningsorganer for at
lette provningen af apparatet iht. EN 60350-1:2013 hhv.

Optoning med mikrobglger

IEC 60350-1:2011 og iht. standard EN 60705:2012,
IEC 60705:2010.

Ret Mikrobolgeeffekt Varighed Anvisninger
Ked, 500 g 1.180 W 1. 8 min Pyrex-form @ 24 cm
2.90 W 2.7 -10min Alternativ: Automatik-program "Hakket kad"
optening
Tilberedning med mikrobglger
Ret Mikrobolgeeffekt Varighed Anvisninger
fEggemalk, 1000g 1. 600 W 1.11 - 12 min. Pyrex-form
2.180 W 2.8 - 10 min.
Biskuit, 475 g 600 W 7 - 9 min. Pyrex-form @ 22 cm
Forloren hare, 900g 600W 25 = 30 min. Pyrex-form, firkantet, 28 cm lang

Tilberedning med mikroboelgefunktion og grill

Ret Mikrobolgeeffekt / Varighed Anvisninger

ovnfunktion
Kartoffelgratin, 360 W + grilltrin 2 30 - 35 min. Rund Pyrex-form & 22 cm
1100 g
Kager - - Kan ikke anbefales.
Kyllinger, halve, ca. 360 W + grilltrin 3 Ca. 40 - 45 min. Rist, glasbradepande
1100 g

' Vend efter 15 minutter.

2 Laegges med skindsiden opad.
% Vend ikke retten.

* Drys retten med ost.
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23 Montagevejledning

Vaer opmeaerksom pa disse oplysninger ved montagen af
apparatet.

mm
—>

23.1 Sikker montage

Overhold disse sikkerhedsanvisninger under
montagen af apparatet.

m Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht.
montagevejledningen. Installatgren har an-
svaret for, at apparatet fungerer fejlfrit pa op-
stillingsstedet.

= Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.

= Fjern emballagemateriale og klaebefolie fra
ovnrummet og ovndaren inden ibrugtagnin-
gen.

® Fglg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.

® |ndbygningsskabe skal vaere temperaturbe-
standige op til 95 °C og tilgreensende
skabsfronter pa til 70 °C.

m Apparatet ma ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslage. Der er fare for
overophedning.

m Udfer udskeeringerne i kgkkenskabet, inden
apparatet seettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

= Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udfgres af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som fglge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Der kan veere dele med skarpe kanter, som er
tilgeengelige under montagen. Dette kan med-
fare snitsar.

» Brug beskyttelseshandsker.

/N ADVARSEL - Brandfare!

Anvendelse af en forleenget nettilslutningsled-

ning og ikke-godkendte adaptere er farligt.

» Brug ikke forleengerledning eller multistikda-
ser.

» Brug kun adaptere og nettilslutningslednin-
ger, der er godkendt af producenten.
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» Hvis nettilslutningsledningen er for kort, og
en laengere nettilslutningsledning ikke er til
radighed, sa kontakt en autoriseret elinstalla-
tor for at tilpasse installationen i huset.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette ap-

parats effekt findes pa typeskiltet .

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikationsnum-

mer (FD-Nr.)", Side 21

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.

Type F

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilsluttes
med en egnet adapter. Kun pa den made er
apparatet jordet korrekt. Denne adapter (re-
servedels-nr. 00623333) kan kebes hos
kundeservice.

G| @

Type K

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over 13

A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette appa-

rats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikationsnum-

mer (FD-Nr.)", Side 21

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
maerkestregm der overstiger 13 A. | tvivistil-
feelde bar en autoriseret el-installator kontak-
tes.



» Apparatet skal sikres med en 16 A lednings-
sikkerhedsafbryder.

» Apparater med Schuko-stik ma kun anven-
des med en stikdasetype E/F. Det er forbudt
at anvende en stikdase af type K.

» Hvis der er installeret en stikdase af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan
det sikres, at apparatet er korrekt jordforbun-
det.

G| @

Type K

» Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast for-
bindelse til den elektriske installation, kan
der bestilles en seerlig tilslutningsledning
uden stik via kundeservice. Den faste tilslut-
ning skal udfgres af en autoriseret elektriker.

23.2 Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transportskader efter udpaknin-
gen, og om leveringen indeholder alle dele.

Montagevejledning da

23.3 Apparatets mal
Her findes apparatets mal.

23.4 Indbygningsskabe

Dette apparat er kun beregnet til indbygning. Apparatet
er ikke beregnet til opstilling pa et bord eller til brug i et
skab.

Kontroller, at der ikke er en bagveeg bag apparatet i ind-
bygningsskabet.

Den mindste indbygningshgjde er 850 mm.
Ventilationsspalten og indsugningsabningerne ma ikke
tildeekkes.

Ved apparater med ekstra stik-adaptere er den mindste
indbygningsdybde 340 mm.

23.5 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elektrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

= Apparatet er forsynet med stik og ma kun tilsluttes til
en forskriftsmaessigt installeret stikkontakt.

= |nstallation af en stikdase skal foretages af en elektri-
ker under overholdelse af geeldende forskrifter.

= Sikringssterrelsen skal veere mindst 10 A (L-automat-
eller B-automatsikring). Netspaendingen skal stemme
overens med den angivne spaending péa typeskiltet.

= Apparatet ma kun tilsluttes med den medfglgende til-
slutningsledning.

= Tilslutningsledningen skal stikkes ind pa bagsiden af
apparatet.

= Der fas tilslutningsledninger med forskellige stiktyper
hos kundeservice.

= Hvis stikket ikke er tilgaengeligt efter installationen,
skal installationen forsynes med en alpolet afbrydera-
nordning med en kontaktafstand pa minimum 3 mm.

23.6 Kombination af apparater

Ved kombination med andre apparater skal fglgende
overholdes.

Apparatet mé ikke indbygges over en dampovn, en
kombidampovn eller en opvaskemaskine.
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23.7 Indbygning i overskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for hajskabe.
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Apparatet mé kun indbygges op til en hajde, hvor tilbe-
haret stadig kan tages ud uden besveer.
Fiern apparatets fedder.

23.8 Indbygning i et hojskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for hajskabe.
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Apparatet ma kun indbygges op til en hgjde, hvor tilbe-
haret stadig kan tages ud uden problemer.
Indstil apparatets fedder.
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23.9 Indbygning af apparat

1.

N

o &

Skyd apparatet helt ind.

Tilslutningskablet ma ikke knaekkes, komme i klemme
eller fares over skarpe kanter.

Indjuster apparatet til vandret, og centrer det.
Indjuster apparatet praecist til vandret ved hjeelp af et
vaterpas.

Abn apparatets der.

Skru apparatet fast med skruerne i indbygningsska-
bet i modsat side af haengslerne.
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7. Skru apparatet fast i indbygningsskabet.

8. Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra ovnrum-
met og ovndgren.

23.10 Afmontage af apparat

1. Apparatet skal geres spaendingsfrit.
2. Skru befeestigelsesskruerne ud.
3. Loft apparatet lidt, og treek det helt ud.
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