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Gaggenau stellt seit tiber 333 Jahren kompromisslose hochste Anspriiche an
Material und Verarbeitung. Kein anderer Hersteller hat mit seinen Innovationen so
haufig und nachhaltig die private Kiiche geprigt. Gleiches gilt fiir die Asthetik. Das
klare, unverkennbare Gaggenau Design ist purer Genuss - fiirs Auge ebenso wie
in puncto Haptik. All das bildet den einzigartigen Charakter der Marke Gaggenau
- und macht professionelles Kochen zuhause Tag fiir Tag zu einem Erlebnis erster
Giite und Inspiration.

Lernen Sie in unseren Kochkursen und Vorfiihrungen den Umgang mit unseren
Geraten sowie das professionelle Kochen zuhause — mit Gaggenau.

Heimberatungen

Mit Gaggenau haben Sie sich fiir Produkte mit einem unverwechselbaren Charakter
entschieden - Produkte, die Innovation mit Intuition verbinden. Gaggenau Produkte
sind aus hochwertigen Materialien wie Edelstahl und Glas gefertigt, die mit hchster
Sorgfalt verarbeitet wurden. Dies werden Sie selbst bei jeder Berlihrung spiiren.
Kennzeichen aller Produkte ist ihr einzigartiges, zeitloses Design und ihre zuverldssige
Leistung. Schliesslich liegt es uns am Herzen, hnen neue Moglichkeiten zu eréffnen
und Sie mit unseren Geraten zu inspirieren.

Damit Sie sich vom ersten Moment an mit den Gaggenau Geréten in lhrer neuen
Kuche vertraut fiihlen und die vielfaltigen Moglichkeiten nutzen kdnnen, bieten
wir lhnen eine auf Sie massgeschneiderte Produktvorfiihrung. Unsere Geréte-
Expertinnen und -Experten kommen zu lhnen nach Hause und machen Sie mit den
Funktionen lhrer neuen Gaggenau Geréte vertraut.
www.gaggenau.com/ch/de/die-welt-von-gaggenau/showrooms/heimberatung



Kochvorfiihrungen

Die Méglichkeiten fiir hre neue Kiiche sind grenzenlos und die Entscheidung dement-
sprechend schwierig. Koche ich in Zukunft mit Induktion oder doch konventionell mit
Gas? Brauche ich eine Vakuumierschublade oder doch eher eine Warmeschublade?
Was sind die Unterschiede zwischen der Serie 200 und der Serie 400? Wir werden
Ihnen helfen die passenden Produkte zu finden und beantworten alle lhre Fragen.

Sie erleben die Gaggenau Geréte live und erfahren, wie vielseitig sie eingesetzt werden
konnen. Anschliessend servieren wir hnen ein Mehrgang-Men. Mit Sicherheit ist
spatestens dann auch Ihr Gaumen vom Kdnnen unserer Geréte begeistert.

Die Kochvorfiihrung offerieren wir lhnen kostenlos. Wir freuen uns, Sie in unseren
Ausstellungen zu begriissen.

Kochkurse

Jedes unserer Geréte ist nicht nur nach hdochsten Standards, sondern nach
dem Gaggenau Standard konzipiert, gestaltet und gefertigt. Gaggenau steht fir
ausgekliigelte Technik und eine solide Verarbeitung. So klar und reduziert die
Formensprache, so vielfiltig die Mglichkeiten, die wir ambitionierten privaten
Koéchen bieten.

Im Gaggenau Koch-Kurs zeigen wir Ihnen, was Sie alles aus lhrem neuen Gaggenau
Gerét herausholen kdnnen. Sie lernen die vielféltigen Einsatzmoglichkeiten sowie die
innovative, einheitliche Bedienung kennen. Nach getaner Arbeit geniessen wir das
gemeinsam zubereitete 5-Gang-Meni in gediegenem Rahmen.



Der Unterschied heisst Gaggenau.

Showroom Ziirich
BSH Hausgerite AG | Fahrweidstrasse 80 | 8954 Geroldswil
Offnungszeiten | Mo-Fr 8.00-12.00, 13.00-17.00 | Sa 8.30-13.00

Showroom Lausanne
BSH Electroménager SA | Chemin de Mongevon 4 | 1023 Crissier
Offnungszeiten | Mo-Mi & Fr 08.00-17.30 | Do 08.00-19.30 | Sa 09.00-14.00

Showroom Lugano
BSH Elettrodomestici SA | Via Campagna 30 | 6934 Bioggio
Offnungszeiten | Di-Fr 08.00-12.00, 13.30-17.00

Showroom Bern
BSH Hausgerite AG | Steigerhubelstrasse 3 | 3008 Bern
Offnungszeiten | Di-Fr 13.30-17.30 | Sa 9.00-13.00 | Voranmeldung erwiinscht

www.gaggenau.ch

BSH Hausgerite AG, Fahrweidstrasse 80, 8954 Geroldswil, Tel. 0848 777 500
E-mail: ch-info.hausgeraete@bshg.com

BSH Electroménagers SA, Chemin de Mongevon 4, 1023 Crissier, Tel. 0848 777 500
E-mail: ch-infos.menagers@bshg.com

BSH Elettrodomestici SA, Via Campagna 30, 6934 Bioggio, Tel. 0848 777 500
E-mail: ch-info.elettrodom@bshg.com



