
Cores disponíveis
BS454110
Aço inox por trás da porta totalmente
em vidro
Largura 60 cm

Acessórios incluidos
1 x Grelha.

Acessórios opcionais
GN340230
Assadeira em aluminio

Product Variants
BS450110
Forno combinado a vapor Serie 400
Aço inox por trás da porta totalmente
em vidro
Largura 60 cm
Comandos na parte superior

BS454110
Forno combinado a vapor Serie 400
Aço inox por trás da porta totalmente
em vidro
Largura 60 cm
Comandos na parte inferior

Porta sem puxador / abertura
automática da porta
Reservatório de água
Ar quente 30 °C até 230 °C pode ser
combinado com nível de húmidade 0%,
30%, 60%, 80% ou 100%
Visor TFT touch
Aparelho com módulo de controle de
superfície
Cozinhar a vapor sem pressão
Controlo electrónico de temperatura
desde 30 °C até 230 °C
Termo-sonda extraível

Modos de aquecimento
Ar quente + 100 % humidade.
Ar quente + 80 % humidade.
Ar quente + 60 % humidade.
Ar quente + 30 % humidade.
Ar quente + 0 % humidade.
Prova de massa.
Descongelar.
Regeneração.
Baixa temperatura.

Manuseamento
Abertura automática da porta.
Comando rotativo com visor TFT touch.
Possibilidade de guardar receitas
individuais (incluindo termo-sonda).
Simbolo de informação com indicações
de uso.
Abertura lateral da porta, 180°.

Características
Depósito da água extraível - 1.3 litros.
Indicador do nível da água.
Termo sonda com desligar automático.
Indicação da temperatura real.
Funções do temporizador: tempo de
confecção dos alimentos, final do
tempo, tempo, paragem, tempo longo.
Regulação automática do ponto de
fervura.
Iluminação lateral de halogéneo 60 W.
Interior do forno em aço inox.
4 niveís.
Volume liquido 42 litros

Segurança
Dispositivo de segurança para
crianças.
Dispositivo de segurança.
Sistema de arrefecimento do aparelho.

Limpeza
Função limpeza.
Programa de secagem.
Programa de descalcificação.
Filtro metálico, próprio para máquina
de lavar loiça.

Plano de instalação
Sentido de abertura da porta
irreversível.
Não instalar nenhum aparelho electrico
por cima de um BS.
47 mm distância entre o corpo do
móvel até à superfície frontal da porta.
94 mm distância entre o corpo do
móvel e o canto exterior da pega da
porta.
Prever a profundidade total da porta
incluindo o puxador, quando planear
gavetas ao lado do forno.
No planeamento de uma solução de
canto, ter em consideração um ângulo
de abertura da porta mínimo de 90º.
Para possibilitar a profundidade de
550 mm, o cabo de ligação deve
ser direccionado para a esquina do
aparelho.
A tomada eléctrica deve ser planeada
no exterior do nicho.

Características
Cor frontal do material
Tipo de construção
Encastrar
Tipo de abertura da porta
Lateral
Medidas do nicho para instalação(mm)
Dimensões do produto (mm)
Dimensões do produto embalado
575 x 660 x 690
Material do painel de controlo
Material da porta
Inox atrás do vidro
Peso líquido (kg)
35,936
Certificados de aprovação
CCC, CE, China, China ROHS
20, Eurasian, G-Mark, Standards
australianos, Ukraine, VDE
Comprimento do cabo de alimentação
eléctrica (cm)
Código EAN
4242006217167
Classificação da ligação eléctrica (W)
Corrente (A)
8
Voltagem (V)
220-240
Frequência (Hz)
50; 60
Tipo de ficha
ligação fixa, sem ficha
Certificados de aprovação
CCC, CE, China, China ROHS
20, Eurasian, G-Mark, Standards
australianos, Ukraine, VDE
Número de cavidades - (2010/30/CE)
1
Volume útil (da cavidade) - NOVO
(2010/30/CE)
42
Classe de Eficiência Energética -
(2010/30/EC)
A+
Energy consumption per cycle
conventional (2010/30/EC)
Energy consumption gas oven per cycle
conventional (2010/30/EC)
Energy consumption per cycle forced
air convection (2010/30/EC)
0,57
Energy consumption gas oven per cycle
forced air convection (2010/30/EC)
Índice de Eficiência Energética
(2010/30/EC)
78,1

Características de consumo e ligação
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Dados de ligação
Potência total de ligação 1.95 kW.
Não inclui cabo de ligação.
Classe de eficiência energética A+
numa escala de eficiência energética
de A+++ a D.
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